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บทคัดย่อ 
ในการสกัดดีเอ็นเอมะพร้าวน ้าหอม Reaction mix ท่ีเหมาะสมคือ H2O 7.6 µl, 10X buffer 1.5 

µl, 2.5 mMdNTP mix 1.2 µl, 25 mM MgCl2 0.9 µl, 10 µM F1 Primer 0.3µl, 10 µM R1 
Primer0.3 µl, Taq polymerase 0.2 µl ดีเอ็นเอต้นแบบ 3 µl และ Condition PCR ท่ีเหมาะสมคือ Pre 
denaturation ท่ีอุณหภูมิ 94 องศาเซลเซียส นาน 5 นาที จ้านวน 1 รอบ Denaturation ท่ีอุณหภูมิ 94 
องศาเซลเซียส นาน 40 วินาที จ้านวน 35 รอบ Annealing ท่ีอุณหภูมิ 50 องศาเซลเซียส นาน 1 นาที 
จ้านวน 35 รอบ Extension ท่ีอุณหภูมิ 72 องศาเซลเซียส นาน 1 นาที จ้านวน 35 รอบ และLong 
Extension ท่ีอุณหภูมิ 72 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 10 นาที โดย Aromarker มีความจ้าเพาะเจาะจงกับยีน
ในข้าวหอมมะลิ แต่ไม่จ้าเพาะเจาะจงกับมะพร้าวน ้าหอมและใบเตย  

 

ค้าส้าคัญ: 2-Acetyl-1-pyrroline กล่ินมะพร้าวน ้าหอม Aromarker 
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