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บทคัดยอ 
 
การศึกษาคุณภาพของเมล็ดกาแฟโรบัสตาท่ีได้จากการตากแห้งผลสดท่ีชะลอการตากไว้ท่ีระยะเวลา

ต่าง ๆ กัน ท าการทดลอง ณ ศูนย์วิจัยพืชสวนชุมพร ต้ังแต่ ต.ค. 2555 – ก.ย. 2557 การทดลองมี 5 
กรรมวิธี คือ 1) ลอยผลกาแฟและท าการตากภายในวันเดียวกัน 2) ไม่ลอยผลกาแฟและท าการตากภายใน
วันเดียวกัน 3), 4) และ 5) ไม่ลอยผลกาแฟ ท าการหมักในกระสอบปุ๋ย 3 วัน, 7 วัน และ 14 วัน ก่อนน า
ออกตาก ตามล าดับ จากการศึกษาพบว่า กรรมวิธีท่ี 1 เป็นวิธีการปฏิบัติท่ีดีท่ีสุด เมล็ดกาแฟที่ได้มีอัตราการ
เข้าท าลายของเช้ือรา 90% น้อยกว่ากรรมวิธีอื่น   มีสัดส่วนของเช้ือรา A.  niger 58.5% และ A. flavus 
3.25% น้อยกว่ากรรมวิธีอื่น ๆ นอกจากนี้ยังได้เมล็ดกาแฟที่มีคุณภาพดีมากท่ีสุดเฉล่ียร้อยละ 93.55  มี
ข้อบกพร่องรวมน้อยไม่เกินร้อยละ 7 และมีคุณภาพการชิมท่ีดีผ่านเกณฑ์มาตรฐาน วิธีการตากท่ีดี
รองลงมา คือ กรรมวิธีท่ี 2 และ 3 ซึ่งมีอัตราเฉล่ียการเข้าท าลายเมล็ดกาแฟของเช้ือราใกล้เคียงกับ
กรรมวิธีท่ี 1 และมีสัดส่วนของเช้ือรา A.  niger และ A. flavus สูงกว่ากรรมวิธีท่ี 1 ไม่มากนัก ได้เมล็ด
กาแฟที่มคุีณภาพประมาณ 90% แต่ท้ัง 2 วิธีนี้เมล็ดมีรสชาติไม่แน่นอน ส่วนกรรมวิธีท่ี 4 และ 5 มีอัตรา
การเข้าท าลายเมล็ดกาแฟของเช้ือราสูงกว่ากรรมวิธีอื่นท่ี 94-97%  มีสัดส่วนของเช้ือ A. flavus 8-
15% ซึ่งสูงว่ากรรมวิธีอื่น ๆ ได้เมล็ดกาแฟที่มีคุณภาพน้อยกว่า 90% นอกจากนี้ยังมีข้อบกพร่องรวมสูง
ร้อยละ 13-15.8 เกินเกณฑ์มาตรฐานการรับซื้อ และเมล็ดกาแฟท่ีได้มีรสชาติไม่เป็นท่ียอมรับตาม
มาตรฐานการชิม จากการทดลองไม่พบสารพิษในเมล็ดกาแฟทุกกรรมวิธี 
 
1/ศูนย์วิจัยพืชสวนชุมพร 

 
 


