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บทคัดย่อ 
 
     มะม่วงเป็นไม้ผลเศรษฐกิจ 1 ใน 10 ของโลก ผลผลิตมะม่วงในการค้าทั่วโลกมีมากกว่า  50  ล้านตัน  

ประเทศไทยสามารถผลิตมะม่วงเข้าสู่การค้าโลกเพียง 3,791,208 ตัน คิดเป็น 7.58 % ของผลผลิตทั้งหมด  และ
นับเป็นประเทศ 1 ใน 10 ที่มีการส่งออกมะม่วงแปรรูปมากที่สุด  ปัจจุบันการผลิตผลิตมะม่วงแปรรูปมีความ
หลากหลายมากข้ึนท าให้วัตถุดิบมะม่วงไม่เพียงพอต่อภาคอุตสาหกรรม   สาเหตุหนึ่งเพราะไม่มีพันธุ์ส าหรับการแปร
รูปโดยเฉพาะ  จึงน ามะม่วงบริโภคสดที่ตกเกรดมาแปรรูป  ท าให้ผลผลิตที่เข้าสู่ระบบอุตสาหกรรมขาดความต่อเนื่อง  
จึงน าเข้ามะม่วงจากประเทศเพ่ือบ้านทดแทน  ศูนย์วิจัยพืชสวนศรีสะเกษจึงแก้ปัญหาดังกล่าวด้วยการปรับปรุง
พันธุ์มะม่วงแปรรูปในเชิงอุตสาหกรรม  โดยน าเกณฑ์การตรวจรับวัตถุดิบบมะม่วงในภาคอุตสาหกรรมมาเป็น
แนวทางคัดเลือกมะม่วง จ านวน 10 พันธุ์  คือ อินเดียเล็ก ลิปเปนส์ อาร์ทูอีทู ออสเตรเลีย มหาชนก เคนซิงตัน 
น้ าดอกไม้ อกร่องพิกุลทอง แก้ว 007 และ แก้วขม้ิน ซึ่งออกดอก ติดผลง่าย ให้ผลผลิตทุกปี  น ามาแปรรูปโดยการ
อบแห้งด้วยเครื่อง Heat Pump Dryer ที่อุณหภูมิ 60๐C  นาน 8-10 ชั่วโมง ทุกพันธุ์มีปริมาณน้ าอิสระไม่เกิน 0.6 
เปอร์เซ็นต์  และพันธุ์ที่ตรงตามเกณฑ์การคัดเลือกในการปรับปรุงพันธุ์มะม่วงแปรรูปในเชิงอุตสาหกรรม มี 6 พันธุ์  
คือ เคนซิงตัน อาร์ทูอีทู  น้ าดอกไม้ แก้ว007 แก้วขมิ้น และอินเดียเล็ก  ลักษณะเด่นตามเกณฑ์การคัดเลือก เช่น 
แก้ว 007 และอินเดียเล็ก เป็นพันธุ์เบาให้ผลผลิตต้นฤดูกาล พันธุ์น้ าดอกไม้ มีปริมาณของแข็งที่ละลายน้ า สูงถึง 
22.67 เปอร์เซ็นต์  พันธุ์อาร์ทูอีทู และเคนวิงตัน  มีเปอร์เซ็นต์เนื้อมากที่สุด คือ 82.83 และ 81.45 เปอร์เซ็นต์  
ตามล าดับ การยอมรับหรือความชอบของผู้บริโภคต่อเนื้อมะม่วงอบแห้ง พบว่า พันธุ์เคนซิงตัน และมะม่วงแก้ว 
007 ได้คะแนนรวมมากที่สุด 3.8 และ 3.8 คะแนน ตามล าดับ รองลงมาคือพันธุ์น้ าดอกไม้และแก้วขม้ิน มีคะแนน
ความชอบรวม คือ 3.5 และ 3.5 คะแนน ตามล าดับ โดยพันธุ์แก้ว007 เป็นพันธุ์ที่มีปริมาณวิตามินเอ มากท่ีสุด คือ 
7,599.90 กรัมต่อน้ าหนัก 100 กรัม  เหมาะส าหรับการแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์มะม่วงบริโภคเพ่ือสุขภาพได้ 
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