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 บทคัดย่อ 
 การพฒันาสายพนัธ์ุเห็ดแครงเพ่ือการใชป้ระโยชน์ในพ้ืนท่ีภาคใต ้เพ่ือศึกษาความหลากหลายของ
สายพนัธ์ุเห็ดแครง และคดัเลือกสายพนัธ์ุเห็ดแครงท่ีให้ผลผลิตสูงเหมาะสมกบัสภาพพ้ืนท่ี ท าการทดลอง
ระหวา่งเดือน ต.ค. 2555 – ก.ย. 2557  โดยท าการเก็บรวบรวมสายพนัธ์ุเห็ดจากแหล่งต่างๆ ทุกภาคของประเทศ
ไทย จ านวน 48 สายพนัธ์ุ แยกเช้ือบริสุทธ์ิ และเพาะทดสอบเบ้ืองตน้ เพ่ือคัดเลือกสายพนัธ์ุโดยดูจากการ
เจริญเติบโต และลกัษณะทางสัณฐานวิทยา ไดส้ายพนัธ์ุส าหรับคดัเลือกจ านวน 20 สายพนัธ์ุ คือสายพนัธ์ุ 
SC005 SC010 SC012 SC013 SC017 SC018 SC022 SC023 SC024 SC026 SC029 SC030 SC031 SC034 
SC036 SC038 SC039 SC040 SC041 และ SC043 เปรียบเทียบการเจริญของเส้นใยเห็ดแครงจ านวน 20 สาย
พนัธ์ุ บนอาหารพีดีเอ โดยมีสายพนัธ์ุ SC041 ซ่ึงเป็นสายพนัธ์ุการคา้จากศูนยร์วบรวมเช้ือพนัธ์ุเห็ดแห่งประเทศ
ไทยเป็นตวัเปรียบเทียบ พบว่า  เห็ดแครงสายพนัธ์ุ SC012 และ SC030 เจริญเติบโตไดดี้ท่ีสุด และให้ผลไม่
แตกต่างกนัทางสถิติ โดยมีค่าเฉล่ียความกวา้งของโคโลนี 84.50 มิลลิเมตร รองลงมาคือสายพนัธ์ุ SC023 มี
ค่าเฉล่ียความกวา้งของโคโลนี 81.50 มิลลิเมตร เม่ือเล้ียงไวบ้นอาหาร 6 วนั และเม่ือเพาะทดสอบเพ่ือ
เปรียบเทียบผลผลิต โดยใชว้สัดุเพาะ  ข้ีเล่ือยไมย้างพารา : ขา้วฟ่าง : ร าละเอียด : ปูนขาว  ในอตัราส่วน 100 : 50 
: 5 : 1 ความช้ืน 60-70 % ถุงละ 500 กรัม พบวา่เห็ดแครงสายพนัธ์ุ SC031 SC022 SC023 เจริญเติบโตและใหผ้ล
ผลิตดีท่ีสุดโดยใหผ้ลผลิตเฉล่ีย 69.93  69.67 และ 69.11 กรัม/ถุง มีเปอร์เซ็นตผ์ลผลิตเฉล่ียต่อน ้าหนกัแหง้วสัดุ
เพาะ (% B.E.) 32.51  32.39 และ 32.13 ตามล าดบั และให้ผลไม่แตกต่างกนัทางสถิติกบัสายพนัธ์ุ SC041  
SC043  SC040  SC034  SC026  SC013  SC010  SC018  โดยสายพนัธ์ุดงักล่าวใหผ้ลผลิตสูง ซ่ึงจะเป็นทางเลือก
ใหก้บัเกษตรกรนอกเหนือจากสายพนัธ์ุ SC041 ซ่ึงเป็นสายพนัธ์ุแนะน าของกรมวิชาการเกษตร  
 
ค าส าคัญ: เห็ดแครง สายพนัธ์ุ   Schizophyllum commune Fr. Strains   
  

                                                 
1 ส านกัวิจยัและพฒันาการเกษตร เขตท่ี 8 จงัหวดัสงขลา 
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ค าน า 
 เห็ดแครงมีช่ือทางวิทยาศาสตร์วา่ Schizophyllum commune Fr.  เป็นเห็ดพ้ืนเมืองท่ีนิยมรับประทาน
กนัอยา่งแพร่หลายในภาคใตข้องประเทศไทย โดยพบบนท่อนไม ้ ก่ิงไมโ้ดยเฉพาะอยา่งยิ่งบนท่อนไมย้างพารา
ท่ีผพุงั ในอดีตสามารถพบเห็ดแครงวางจ าหน่ายในตลาดทอ้งถ่ิน ปัจจุบนัไมย้างพาราถูกน าเขา้สู่อุตสาหกรรม
การแปรรูป ท าใหเ้ห็ดแครงสดมีราคาแพงข้ึน  
 เห็ดแครงจดัเป็นเห็ดทีมีรสชาติดี และมีคุณค่าทางโภชนาการสูง ประกอบดว้ยกรดอมิโนและแร่ธาตุ
ท่ีจ าเป็นต่อร่างกายหลายชนิดไดแ้ก่ คีสทีน (cystine)  กลูตามีน (glutamine) โดยในเห็ด 100 กรัมมีธาตุเหลก็ 280 
มิลลิกรัม ฟอสฟอรัส 646 มิลลิกรัม แคลเซียม 90 มิลลิกรัม ไขมนั 0.5 % และโปรตีน 17.0 % นอกจากน้ียงั
จดัเป็นเห็ดท่ีมีสรรพคุณทางยา โดยมีสารไพลีแซคคาร์ไรด ์(polysaccharide) ท่ีมีช่ือว่า Schizophyllan (ß-1, 3-glucan)  
ซ่ึงสามารถต่อตา้นการเจริญของเซลลม์ะเร็งหลายชนิด นอกเหนือจากคุณสมบติัดา้นอาหาร และคุณสมบติัทาง
ยาแลว้ เห็ดแครงยงัมีสารตา้นอนุมูลอิสระท่ีชะลอการแก่ก่อนวยั (สถาบนัวิจยัวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่ง
ประเทศไทย, 2553) ดว้ยคุณสมบติัอนัโดดเด่นหลายประการท าให้เห็ดแครงมีศกัยภาพท่ีจะพฒันาเป็นเห็ด
เศรษฐกิจในอนาคต   
 ปัจจุบนัไดมี้การพฒันาวิธีการเพาะเล้ียงเห็ดแครงใหส้ามารถเพาะไดใ้นถุงพลาสติก  แต่สายพนัธ์ุเห็ด
ท่ีใชเ้พาะยงัมีจ ากดั ประเทศไทยเป็นประเทศท่ีมีความหลากหลายทางชีวภาพสูงมาก Petcharat (2000) ไดส้ ารวจ 
และเก็บรวบรวมพนัธ์ุเห็ดจากไม ้(woodland) และ grass land ในเขตพ้ืนท่ีจงัหวดัสงขลา จ าแนกได ้116 genera 
ใน 53 ตระกูล ซ่ึงแสดงใหเ้ห็นว่าสภาพภูมิศาสตร์  และภูมิอากาศของไทย สนบัสนุนการเกิดและแพร่กระจาย
ของเห็ดไดห้ลากหลายชนิด  การเก็บรวบรวมพนัธ์ุในแต่ละพ้ืนท่ี และคดัเลือกสายพนัธ์ุเห็ดท่ีให้ผลผลิตสูง 
เหมาะสมกบัสภาพพ้ืนท่ี และมีปริมาณสารส าคญัสูง เป็นวิธีการท่ีใชร้ะยะเวลาสั้นกว่าการปรับปรุงพนัธ์ุ  ซ่ึงจะ
ช่วยแกไ้ขปัญหาการขาดแคลนสายพนัธ์ุเห็ดแครงของเกษตรกรไดห้นทางหน่ึง ดงันั้นการรวบรวมและคดัเลือก
สายพนัธ์ุเห็ดแครง  จ าเป็นตอ้งวิจยัและพฒันาอย่างเร่งด่วน เพ่ือให้ไดส้ายพนัธ์ุเห็ดส าหรับแนะน า ซ่ึงจะเป็น
ขอ้มูลและทางเลือกส าหรับเกษตรกรในภาคใตแ้ละผูส้นใจท่ีจะน าไปใชป้ระกอบอาชีพ  นอกจากน้ียงัเป็นขอ้มูล
ส าหรับพฒันาการผลิตเห็ดใหเ้ป็นสินคา้ออกไดอี้กทางหน่ึง 
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วสัดุอุปกรณ์และวธีิการ  
 วางแผนการทดลองแบบ  RCB  20 กรรมวิธี 4 ซ ้ า แต่ละกรรมวิธีใชก้อ้นเช้ือเห็ดจ านวน 20 กอ้นต่อซ ้า 
(ใชเ้ช้ือพนัธ์ุเห็ดจากศูนยร์วบรวมเช้ือพนัธ์ุเห็ดแห่งประเทศไทย กรมวิชาการเกษตรเป็นตวัเปรียบเทียบ คือสาย
พนัธ์ุ SC041) 

  
 วธีิการ 
 1. ท าการส ารวจ และรวบรวมเช้ือพนัธ์ุเห็ดแครงแยกเช้ือบนอาหารพีดีเอ  และคดัเลือกเบ้ืองตน้โดย
เพาะเปรียบเทียบและสงัเกตลกัษณะทางสณัฐานวิทยา ผลผลิต และคดัเลือกใหเ้หลือ 20 สายพนัธ์ุ 
 2. น าเช้ือเห็ดแต่ละสายพนัธ์ุมาท าเล้ียงเพ่ือเปรียบเทียบการเจริญบนอาหารพีดีเอ และท าการเพาะ
ทดสอบเพ่ือเปรียบเทียบผลผลิต โดยเปรียบเทียบกบัสายพนัธ์ุแนะน าของศูนยร์วบรวมเช้ือเห็ดแห่งประเทศไทย   
 3. เปรียบเทียบการเจริญของเส้นใยเห็ดแครงบนอาหารพีดีเอท่ีอุณหภูมิหอ้ง  (27-30 องศา เซลเซียส)  
โดยเปรียบเทียบกบัเช้ือเห็ดแครงจากศูนยร์วบรวมเช้ือพนัธ์ุเห็ดแห่งประเทศไทย ใช ้cork borrer ขนาดเส้นผ่าน
ศูนยก์ลาง 5 มม.  ตดัเส้นใยเห็ดแครงบริสุทธ์ิ ท่ีเจริญบนอาหาร PDA อายุ 5 วนั น าไปวางบนอาหาร PDA ใหม่ 
จากนั้นน าไปบ่มท่ีอุณหภูมิหอ้ง (27-32 องศาเซลเซียส)  เปรียบเทียบการเจริญของเส้นใย โดยวดัการเจริญของ
เสน้ใยในแนวราบบนอาหารเล้ียงเช้ือ 
 4. เปรียบเทียบลกัษณะดอก และผลผลิตของเห็ดแครงในโรงเรือนไม่ควบคุมอุณหภูมิ โดยการเพาะ
ทดสอบ เตรียมกอ้นอาหารผสม  (ข้ีเล่ือยไมย้างพารา : ขา้วฟ่าง : ร าละเอียด : ปูนขาว ในอตัราส่วน 100 : 50 : 5 : 
1  ) บรรจุลงในถุงพลาสติกทนร้อนขนาด 7 x 11 น้ิว ถุงละ 500 กรัม น าไปน่ึงฆ่าเช้ือในหมอ้น่ึงชนิดไม่อดัความ
ดนัเป็นเวลา 3  ชัว่โมง ท้ิงให้เย็น ใส่เช้ือเห็ดแครงทั้ง 20 สายพนัธ์ุท่ีเตรียมไวใ้นเมล็ดขา้วฟ่าง น าไปบ่มท่ี
อุณหภูมิหอ้ง เม่ือเส้นใยเจริญเต็มถุงน าไปเปิดในโรงเรือนไม่ควบคุมอุณหภูมิ ท าการคดัพนัธ์ุท่ีได ้และท าการ
เพาะซ ้าเพ่ือเปรียบเทียบผลผลิต 
 5. การบนัทึกขอ้มูล บนัทึกระยะเวลาการเจริญของเสน้ใย  ลกัษณะดอก  น ้าหนกัผลผลิตของดอกเห็ดสด  
เปอร์เซ็นตผ์ลผลิตเฉล่ียต่อน ้าหนกัแหง้วสัดุเพาะ  และบนัทึกขอ้มูลสภาพอากาศ  
 

กรรมวิธีท่ี 1 
กรรมวิธีท่ี 2 
กรรมวิธีท่ี 3  
กรรมวิธีท่ี 4   
กรรมวิธีท่ี 5  
กรรมวิธีท่ี 6    
กรรมวิธีท่ี 7  
กรรมวิธีท่ี 8  
กรรมวิธีท่ี 9 
กรรมวิธีท่ี 10    

เห็ดแครงสายพนัธ์ุ SC005 
เห็ดแครงสายพนัธ์ุ SC010 
เห็ดแครงสายพนัธ์ุ SC012 
เห็ดแครงสายพนัธ์ุ SC013 
เห็ดแครงสายพนัธ์ุ SC017 
เห็ดแครงสายพนัธ์ุ SC018 
เห็ดแครงสายพนัธ์ุ SC022 
เห็ดแครงสายพนัธ์ุ SC023 
เห็ดแครงสายพนัธ์ุ SC024 
เห็ดแครงสายพนัธ์ุ SC026 

กรรมวิธีท่ี 11 
กรรมวิธีท่ี 12 
กรรมวิธีท่ี 13 
กรรมวิธีท่ี 14   
กรรมวิธีท่ี 15  
กรรมวิธีท่ี 16    
กรรมวิธีท่ี 17  
กรรมวิธีท่ี 18  
กรรมวิธีท่ี 19 
กรรมวิธีท่ี 20    

เห็ดแครงสายพนัธ์ุ SC029 
เห็ดแครงสายพนัธ์ุ SC030 
เห็ดแครงสายพนัธ์ุ SC031 
 เห็ดแครงสายพนัธ์ุ SC034 
เห็ดแครงสายพนัธ์ุ SC036 
เห็ดแครงสายพนัธ์ุ SC038 
เห็ดแครงสายพนัธ์ุ SC039 
เห็ดแครงสายพนัธ์ุ SC040 
เห็ดแครงสายพนัธ์ุ SC041 
เห็ดแครงสายพนัธ์ุ SC043 
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% ผลผลิตเฉล่ีย/น ้าหนกัแหง้วสัดุเพาะ   =     น ้าหนกัดอกเห็ดสด x 100 
                              (% Biological  Efficiency = % B.E.)                น ้าหนกัแหง้วสัดุเพาะ 
  
ผลการทดลองและวจิารณ์ 
 จากการเกบ็ตวัอยา่งเห็ดแครงท่ีพบในธรรมชาติ จากแหล่งต่างๆ จ านวน 48 สายพนัธ์ุ ท าการแยกเช้ือ
บริสุทธ์ิ   และท าการเพาะทดสอบ  เพ่ือคดัเลือกสายพนัธ์ุโดยดูจากการเจริญเติบโต และลกัษณะทางสัณฐาน
วิทยา ไดส้ายพนัธ์ุท่ีมีลกัษณะทางสัณฐานวิทยาท่ีเหมาะกบัการคดัพนัธ์ุเบ้ืองตน้ จ านวน 20 สายพนัธ์ุ คือสาย
พนัธ์ุ SC005  SC010  SC012  SC013  SC017  SC018  SC022  SC023 SC024  SC026  SC029 SC030  SC031  
SC034  SC036  SC038  SC039  SC040  SC041 และ SC043 แหล่งท่ีเก็บตวัอย่างเช้ือเห็ดแครงแสดง                
ในตารางท่ี 1  
ตารางที่ 1   แหล่งเกบ็ตวัอยา่งเช้ือเห็ดแครง 
ล าดบั จงัหวดั อ าเภอ/ต าบล รหัสสายพนัธ์ุ 
1 

จ.สงขลา 

ต.เกาะยอ อ.เมือง SC001 
2 อ.สทิงพระ SC002 
3 อ.สิงหนคร SC003 
4 ต.คอหงส์ อ.หาดใหญ่ SC004 
5 อ.ควนเนียง SC005 
6 

จ. ตรัง 
อ.หว้ยยอด SC006 

7 อ.นาโยง SC007 
8 อ.สิเกา SC008 
9 

จ. นราธิวาส 
อ.สุไหงปาดี SC009 

10 อ.สุไหงโกลก SC010 
11 อ.เมือง SC011 
12 

จ. สตูล 
อ.เมือง SC012 

13 อ.ละงู  (หาดปากบารา)  SC013 
14 

จ. สตูล 
อ.ละงู (สวนยาง)  SC014 

15 อ.ควนโดน SC015 
16 

จ. ยะลา 
อ.เมือง SC016 

17 อ.เบตง SC017 
18 อ.ธารโต SC018 
19 

จ. กระบ่ี 
อ.เมือง SC019 

20 อ.คลองท่อม SC020 
21 

จ.พทัลุง 
อ.เมือง SC021 

22 อ.ควนขนุน SC022 
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ล าดบั จงัหวดั อ าเภอ/ต าบล รหัสสายพนัธ์ุ 
23 จ.สุราษฏร์ธานี อ.เกาะสมุย SC023 
24  จ.ภูเกต็ อ.เมือง SC024 
25 

จ. ประจวบคีรีขนัธ์ 
อ.เมือง (ด่านสิงขร) SC025 

26 อ.สามร้อยยอด SC026 
27 อ.หวัหิน SC027 
28 จ.เพชรบุรี อ.ชะอ า SC028 
29 จ.ชลบุรี อ.บางละมุง (หาดพทัยา)  SC029 
30 จ.ระยอง อ.เมือง SC030 
31 จ.ตราด อ.เขาสมิง SC031 
32 จ.กาฬสินธ์ อ.สมเดจ็ SC032 
33 จ.ขอนแก่น อ.เมือง SC033 
34 จ.เลย อ.หนองหิน SC034 
35 จ.นครราชสีมา อ.ปากช่อง SC035 
36 

จ.นครพนม 
อ.เมือง SC036 

37 อ.เรณูนคร SC037 
38 จ.เชียงราย อ.เทิง SC038 
39 จ.เชียงใหม่ อ.แม่วาง SC039 
40 

กรุงเทพฯ 
บางเขน SC040 

41 ศูนยเ์ช้ือ SC041 
42 ปัตตานี อ.หนองจิก  SC042 
43 ตรัง อ.ปะเหลียน SC043 
44 สตูล อ.มะนงั SC044 
45 กระบ่ี อ.เมือง (อ่าวนาง)  SC045 
46 

ตรัง 
อ.หาดส าราญ SC046 

47 อ.เมือง SC047 
48 สงขลา อ.สะเดา SC048 

 
 การเปรียบเทียบการเจริญของเส้นใยเห็ดแครง จ านวน 20 สายพนัธ์ุ บนอาหารพดีเีอ 
 จากการเปรียบเทียบการเจริญของเส้นใยเห็ดแครง 20 สายพนัธ์ุบนอาหารพีดีเอ พบว่าเห็ดแครงสาย
พนัธ์ุ SC012 และ SC030 เจริญไดดี้ท่ีสุด และใหผ้ลไม่แตกต่างกนัทางสถิติ โดยมีค่าเฉล่ียความกวา้งของโคโลนี 
84.5 มิลลิเมตร เม่ือเล้ียงไวบ้นอาหาร 6 วนั (ตารางท่ี 2) รองลงมาคือ สายพนัธ์ุ SC023  SC013  SC018 และ 
SC040 ตามล าดบั   สงัเกตไดจ้ากความกวา้งของโคโลนี (ภาพท่ี 1) 
ตารางที่ 2 การเจริญของเส้นใยเห็ดแครงแต่ละสายพนัธ์ุบนอาหารพีดีเอ เม่ืออาย ุ6 วนั  
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สายพนัธ์ุ เส้นผ่านศูนย์กลางเฉลีย่ (มม.) ความหนาแน่นของเส้นใย 
SC005 
SC010 
SC012 
SC013 
SC017 
SC018 
SC022 
SC023 
SC024 
SC026 
SC029 
SC030 
SC031 
SC034 
SC036 
SC038 
SC039 
SC040 
SC041 
SC043 

71.25e 
43.50i 
84.50a 
79.50c 
66.50f 
79.00c 
73.00d 
81.50b 
64.25g 
61.00h 
73.00d 
84.50a 
73.00d 
51.00i 
72.50de 
71.00e 
67.50f 
78.50c 
62.00h 
73.00d 

++++ 
+++ 
+++ 

++++ 
++++ 
++++ 
++++ 
++++ 
++++ 
++++ 
++++ 
+++ 

++++ 
++++ 
++++ 
++++ 
++++ 
++++ 
++++ 
++++ 

CV (%) 1.17  
ตวัเลขท่ีตามดว้ยตวัอกัษรท่ีเหมือนกนัไม่มีความแตกต่างกนัทางสถิติท่ีระดบัความเช่ือมัน่ 95 % โดยวิธี DMRT  
+ =  ความหนาแน่นของเส้นใยนอ้ยมาก  ++ =  ความหนาแน่นของเส้นใยนอ้ย 
+++ =  ความหนาแน่นของเส้นใยปานกลาง ++++ =  ความหนาแน่นของเส้นใยมาก 

 



599 

 
ภาพที่ 1   การเจริญของเสน้ใยเห็ดแครง 20 สายพนัธ์ุ บนอาหารพีดีเอ อาย ุ6 วนั 

 
 การเพาะทดสอบเพ่ือเปรียบเทยีบลกัษณะดอก และผลผลติเห็ดแครง 
 ท าการทดลองท่ีส านกัวิจยัและพฒันาการเกษตรเขตท่ี 8 พบวา่การเจริญของเส้นใยเห็ดแครงตั้งแต่เร่ิม
เพาะเช้ือเห็ดจนกระทัง่เส้นใยเจริญเต็มถุงอาหารเพาะข้ีเล่ือยไมย้างพาราผสมอาหารเสริม เห็ดแครงสายพนัธ์ุ                    
SC005 SC013 SC018 SC022 SC23 SC030 SC031 SC034  และ SC041  เจริญเติบโตใกลเ้คียงกนั โดย เส้นใย
ใชเ้วลาในการเจริญเต็มถุง 15-16 วนั สายพนัธ์ุ  และสายพนัธ์ุ SC010  SC012  SC017  SC24  SC26  SC29  
SC36  SC38  SC39  SC40  และ SC043   ใชเ้วลานานกว่าเลก็นอ้ย คือ 17-18 วนั (ตารางท่ี 3) โดยอุณหภูมิใน
การบ่มเช้ือ  26-32  องศาเซลเซียส  
 จากการเพาะทดสอบเพ่ือเปรียบเทียบผลผลิต  พบว่าเห็ดแครงสายพนัธ์ุ SC031 SC022 SC023 
เจริญเติบโตและให้ผลผลิตดีท่ีสุดโดยให้ผลผลิตเฉล่ีย 69.93  69.67 และ 69.11 กรัม/ถุง มีเปอร์เซ็นต์ผลผลิต
เฉล่ียต่อน ้าหนกัแหง้วสัดุเพาะ (% B.E.) 32.51  32.39 และ 32.13 ตามล าดบั และใหผ้ลไม่แตกต่างกนัทางสถิติ
กบัสายพนัธ์ุ SC041  SC043  SC040  SC034  SC026  SC013  SC010  SC018  และพบว่าสายพนัธ์ุ SC038  และ
สายพนัธ์ุ SC024 ใหผ้ลผลิตต ่าสุดโดยใหผ้ลผลิตเฉล่ีย 51.95 และ 51.23 กรัม/ถุง ตามล าดบั  (ตารางท่ี 3)   
 จากการทดลองคร้ังน้ีพบวา่เห็ดแครงสายพนัธ์ุ SC031 SC022 SC023 สามารถเจริญเติบโตไดดี้ในข้ึน
เล่ือยท่ีผสมอาหารเสริมทั้งในระยะเส้นใย และการให้ผลผลิต โดยสายพนัธ์ุดงักล่าวเป็นสายพนัธ์ุท่ีเก็บจาก  
จ.ตราด  พทัลุง และ จ.สุราษฏร์ธานี ซ่ึงขณะท่ีเกบ็จากธรรมชาติดอกเห็ดมีขนาดเลก็มาก อาจเป็นไดว้่าในสภาพ
ธรรมชาติมีขอ้จ ากดัในเร่ืองของอาหาร และสภาพแวดลอ้ม ท าให้ดอกเห็ดมีขนาดเล็ก เม่ือน ามาแยกเช้ือและ
เพาะในอาหารท่ีเหมาะสมกบัการเจริญของเห็ด และปรับสภาพแวดลอ้มในโรงเรือนใหเ้หมาะกบัการเจริญของ
เห็ด ท าใหด้อกเห็ดมีความสมบูรณ์กว่าดอกเห็ดท่ีเก็บจากธรรมชาติ (ภาพท่ี 3) และใหผ้ลผลิตสูง ส่วนเห็ดแครง
สายพนัธ์ุ SC012     และ SC030 แมว้่าจะมีการเจริญเติบโตในแนวราบไดดี้ท่ีสุดบนอาหารพีดีเอ เม่ือน ามาเพาะ
ใหอ้อกดอกกลบัใหผ้ลผลิตต ่า ดงันั้นการเจริญบนอาหารพีดีเอไม่อาจเป็นตวัช้ีวดัไดว้่าเส้นใยเห็ดท่ีเจริญไดดี้บน
อาหารพีดีเอ จะใหผ้ลผลิตสูงเสมอไป   
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ภาพที่ 3  ลกัษณะเห็ดแครงแต่ละสายพนัธ์ุ 

ตารางที่ 3 ผลผลิตเห็ดแครง (กรัม/ถุง) สายพนัธ์ุต่างๆ 

สายพนัธ์ุ 
ระยะเวลาในการเจริญเต็มก้อนเช้ือ   ผลผลติ 

(วัน) น ้าหนักเห็ดสด (กรัม) B.E. % 
SC005 
SC010 
SC012 
SC013 
SC017 
SC018 
SC022 
SC023 
SC024 
SC026 
SC029 
SC030 
SC031 
SC034 
SC036 
SC038 
SC039 
SC040 
SC041 
SC043 

15-16 
17-18 
17-18 
15-16 
17-18 
15-16 
15-16 
15-16 
17-18 
17-18 
17-18 
15-16 
15-16 
15-16 
17-18 
17-18 
17-18 
17-18 
15-16 
17-18 

54.54bc 
65.39a 
54.89bc 
65.52a 
54.91bc 
65.08a 
69.67a 
69.11a 
51.23c 
65.68a 
54.65bc 
58.19b 
69.93a 
65.99a 
54.82bc 
51.95c 
59.30b 
68.48a 
68.98a 
68.57a 

25.35 
30.40 
25.52 
30.46 
25.53 
30.25 
32.39 
32.13 
23.82 
30.53 
25.41 
27.05 
32.51 
30.68 
25.48 
24.15 
27.57 
31.83 
32.07 
31.88 

CV (%)  3.71  
ตวัเลขท่ีตามดว้ยตวัอกัษรท่ีเหมือนกนัไม่มีความแตกต่างกนัทางสถิติท่ีระดบัความเช่ือมัน่  95% โดยวิธี DMRT 
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สรุปผลการทดลอง 
 จากการพฒันาสายพนัธ์ุเห็ดแครงเพ่ือการใชป้ระโยชน์ในพ้ืนท่ีภาคใต ้โดยการคดัเลือกสายพนัธ์ุ
ธรรมชาติท่ีผา่นการคดัเลือกแลว้ จ านวน 20 สายพนัธ์ุ คือสายพนัธ์ุ SC005 SC010 SC012 SC013 SC017 SC018 
SC022 SC023 SC024 SC026 SC029 SC030 SC031 SC034 SC036 SC038 SC039 SC040 SC041 และ SC043 
โดยเปรียบเทียบการเจริญของเส้นใยเห็ดแครงจ านวน 20 สายพนัธ์ุ บนอาหารพีดีเอ โดยมีสายพนัธ์ุ SC041 ซ่ึง
เป็นสายพนัธ์ุการคา้จากศูนยร์วบรวมเช้ือพนัธ์ุเห็ดแห่งประเทศไทยเป็นตวัเปรียบเทียบ พบวา่ เห็ดแครงสายพนัธ์ุ 
SC012 และ SC030 เจริญเติบโตไดดี้ท่ีสุด และให้ผลไม่แตกต่างกนัทางสถิติ โดยมีค่าเฉล่ียความกวา้งของ
โคโลนี 84.50 มิลลิเมตร เม่ือเล้ียงไวบ้นอาหาร 6 วนั และเม่ือเพาะทดสอบเพ่ือเปรียบเทียบผลผลิต โดยใช้     
วสัดุเพาะ: ข้ีเล่ือยไมย้างพารา : ขา้วฟ่าง : ร าละเอียด : ปูนขาว  ในอตัราส่วน 100 : 50 : 5 : 1 ความช้ืน 60-70 % 
ถุงละ 500 กรัม พบวา่เห็ดแครงสายพนัธ์ุ SC031 SC022 SC023 เจริญเติบโตและใหผ้ลผลิตดีท่ีสุดโดยใหผ้ลผลิต
เฉล่ีย 69.93  69.67 และ 69.11 กรัม/ถุง มีเปอร์เซ็นตผ์ลผลิตเฉล่ียต่อน ้าหนกัแหง้วสัดุเพาะ (% B.E.) 32.51  32.39 
และ 32.13 ตามล าดบั และใหผ้ลไม่แตกต่างกนัทางสถิติกบัสายพนัธ์ุ SC041  SC043  SC040  SC034  SC026 
SC013 SC010 SC018 โดยสายพนัธ์ุดงักล่าวใหผ้ลผลิตสูง ซ่ึงจะเป็นทางเลือกใหก้บัเกษตรกรนอกเหนือจากสาย
พนัธ์ุ SC041 ซ่ึงเป็นสายพนัธ์ุแนะน าของกรมวิชาการเกษตร อย่างไรก็ตามสายพนัธ์ุเห็ดดีเพียงอย่างเดียวไม่อาจ
ท าใหก้ารเพาะเห็ดประสบผลส าเร็จได ้เน่ืองจากในการเพาะเห็ดจ าเป็นตอ้งอาศยัปัจจยัหลายประการ ทั้งอาหาร  
อิทธิพลของสภาพแวดลอ้ม เช่น อุณหภูมิ ความช้ืน แสง ปริมาณคาร์บอนไดออกไซด์  นอกจากน้ีการจดัการ
โรงเรือนใหถู้กสุขลกัษณะกเ็ป็นปัจจยัส าคญัในการผลิตเห็ดใหไ้ดผ้ลผลิตสูงและมีคุณภาพต่อไป 
 
เอกสารอ้างองิ 
วสันณ์   เพชรรัตน์ . 2538.  การเพาะเห็ดป่า : เห็ดแครง (Schizophyllum  commune Fr.) ว.สงขลานครินทร์ 
 17 (3) : 261-269. 
วสนัณ์  เพชรรัตน.์ 2542. เห็ดแครง. ใน วารสารเห็ดไทย 2542. 62-67.  
อญัชลี  เชียงกลู. 2544. การเพาะเห็ดแครงเพ่ือการคา้. ใน เอกสารการเพาะเห็ดเศรษฐกิจ. 32-35 น. 
Chang, S.T. and Quimio, T.H. 1982. Tropical  Mushrooms : Biological Nature and Cultivation Methods. The 
 Chinese University Press, Hong Kong. 493 p. 
Cooke, W.B. 1961. The genus  Schizophyllum  Mycologia 53 : 575-599. 
Hobbs, C. 1995. Medicinal Mushrooms : An Exploration of Tradition Healing & Cultures. Botanica Press, 
 Santa Gruz. 
Itami, T., Takahashi, Y., Tsuchihira, E. and Igusn, H. 1 Enhancement of disease resistan  kuruma prawn 
 Penaeus japonicus and increase in Phagocytic activity of prawn hemocytes after oral 
 administration of  ß-1, 3-glucan  (schizophyllan). Fish Disease Laboratory, Department of 
 Aquature and Biology, Shimonoseki Universtiy of Fisheries. Japan.  
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ภาคผนวก 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ท่ีมา : สถานีอากาศเกษตรคอหงส์, 2556 

ภาพผนวกที่ 1 กราฟแสดงปริมาณน ้าฝน อุณหภูมิและความช้ืนสมัพทัธ์ขณะเพาะทดสอบ 
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