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บทคัดยอ 
 

การศึกษาการปนเปอนเชื้อจุลินทรียและสารพิษตกคางในกะเพรา โหระพา และสะระแหนใน 

แปลงปลูก และผลผลิตหลังการเก็บเกี่ยวในพื้นที่  อ.กําแพงแสน  และ  อ.เมือง จ.นครปฐม ในชวงเดือน

กุมภาพันธ – กันยายน 2554 เพื่อวิเคราะหขั้นตอน และความเสี่ยงจากการปนเปอนจุลินทรียและ สารพิษตกคาง

ในกะเพรา โหระพา และสะระแหนหลังการเก็บเกี่ยว ที่มีการปฏิบัติการปลูก เก็บเกี่ยวและลางคัดตัดแตงเบื้องตน 

ณ แปลงปลูกและบริเวณจุดรวบรวมผลผลิตของเกษตรกร โดยเก็บตัวอยางกะเพรา โหระพา และสะระแหนมา

วิ เคราะห จํ านวนจุลินทรียปน เป อน  2 ชนิด คือ Escherichia coli และ Salmonella sp. และจํานวน

เชื้อจุลินทรียที่พบบน วัสดุอุปกรณที่สัมผัสกับพืชผัก ไดแก 1.ตะกราใสผลผลิตในแปลงปลูก 2.เครื่องมือตัดแตง 3.

โตะคัดแยกผลผลิต 4.มือผูปฏิบัติ 5.ผาคลุมผลผลิต และ 6.ตะกราใสผลผลิตสงขาย โดยเก็บตัวอยางดวยวิธี swab 

test แลวนําไปวิเคราะหจํานวน Escherichia coli และ Salmonella sp. และตรวจสอบสารพิษตกคางจาก

ผลผลิตขณะเก็บเกี่ยวและหลังจากการคัดลางตัดแตงบริเวณจุดรวบรวมผลผลิตของเกษตรกร จากผลการ

ตรวจสอบ ไมพบสารพิษตกคาง และการปนเปอนของเชื้อ Salmonella sp.ในทุกสิ่งทดลอง สวนวัสดุอุปกรณที่

สัมผัสกับพืชผักพบการปนเปอนเชื้อ Escherichia coli อยูในชวง 10 – 70 cfu/g 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                           

1 / ศูนยวิจัยและพัฒนาการเกษตรนครปฐม 



 

 

 

 

 

คํานํา 
 

    ประเทศไทยมีการสงออกสินคาพืชผักและผลไมแตละปมีมูลคาคอนขางโดยเฉพาะพืชผักสวนครัว ซึ่ง

เปนที่ตองการของรานอาหารไทยที่กระจายอยูในประเทศตางๆ แตที่ผานมาประเทศไทยถูกแจงเตือนการตรวจพบ

เชื้อจุลินทรียปนเปอน และสารพิษตกคางในผลผลิตผักสดหลายชนิด รวมทั้งกะเพรา โหระพา และสะระแหนดวย 

การปนเปอนของเชื้อโรคในผักสดในภาคการผลิตอาจเกิดขึ้นจากดินที่ปนเปอนมูลสัตว น้ําชลประทานที่ไมไดรับ

การบําบัด ปุยคอกที่มีเชื้อโรคปะปน (ชัยณรงค และชุตินธร, 2553) นอกจากนี้ความเสี่ยงตอการปนเปอน

เชื้อจุลินทรียยังอยูที่จุดรวบรวม ซึ่งอาจอยูในขั้นตอนของการคัดลางตัดแตงผลผลิต (รุงนภา และคณะ, 2546) 

และอาจปนเปอนมาจากวัสดุอุปกรณที่สัมผัสกับพืชผักอีกดวย (พนิดา, 2548) สวนการใชสารเคมีใน  การปองกัน

กําจัดแมลงของเกษตรกรมักจะมีปญหาเรื่องสารพิษตกคางในผลผลิต เนื่องจากในกะเพรา โหระพา และสะระแหน 

มีการระบาดของเพลี้ยไฟ หนอนชอนใบ แมลงหวี่ขาว และเพลี้ยแปงมาก โดยเฉพาะเพลี้ยไฟที่พบการระบาดทุก

ระยะการเจริญเติบโตของพืช (สัญญาณี และคณะ, 2551) ทําใหเกษตรกรตองใชสารเคมีในการปองกันกําจัดแมลง

ศัตรูพืชเพื่อลดปริมาณแมลง ซึ่งรายงานเกี่ยวกับการวิเคราะหและติดตามการปนเปอนจุลินทรียและสารพิษตกคาง

ในระบบการผลิตและหลังการเก็บเกี่ยวในกะเพรา โหระพา และสะระแหน ณ พื้นที่ผลิต (from farm) ยังมีไมมาก 

จึงจําเปนตองมีการประเมินระบบการผลิต การปนเปอนเชื้อจุลินทรีย และสารพิษตกคางในกะเพราโหระพา และ

สะระแหนสงออกในแปลงปลูกของเกษตรกร เพื่อหาชนิดและปริมาณของจุลินทรียกอโรคในคน และสารพิษ

ตกคาง ซึ่งจะนําไปสูการปรับปรุงระบบการผลิตใหถูกตองและเหมาะสมตอไป 

 
 

วิธีดําเนินการ 

อุปกรณ   

1. ตัวอยางพืชผัก ไดแก กะเพรา โหระพา และสะระแหน 

2. ถุงมือยางสําหรับเก็บตัวอยางเพื่อตรวจสารพิษตกคาง และเชื้อจุลินทรียปนเปอน 

3. ชุดตรวจสอบหาปริมาณจุลินทรีย อีโคไล และซัลโมเนลลา บนพื้นผิว 

4. ถุงพลาสติกสําหรับเก็บตัวอยางพืชเพื่อสงวิเคราะหในหองปฏิบัติการ 

5. กลองโฟมสําหรับเก็บรักษาตัวอยางสดพืช 

 

วิธกีาร           



1.การสุมตัวอยางพ้ืนที่และเกษตรกร: สํารวจพืน้ที่ปลูกกะเพรา โหระพา และสะระแหน  

จากแปลงเกษตรกรที่เขารวมโครงการตรวจรับรองแปลงผลิตพืชปลอดภัย GAP พืช ศึกษากระบวนการและ

ขั้นตอนการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวผลผลิตของกะเพรา โหระพา และสะระแหน ในเขต  อ.กําแพงแสน และ อ.

เมือง จ.นครปฐม และคัดเลือกเกษตรกรจํานวน 5 ราย เพื่อทําการทดลองในแตละพืช 

2.การสุมเก็บตัวอยางกะเพรา โหระพา และสะระแหน : สุมเก็บตัวอยางกะเพรา โหระพา และ

สะระแหน ในแปลงเกษตรกร ชวงเดือนธันวาคม 2553 ถึงเดือนกันยายน 2554 เพื่อตรวจหาสารพิษตกคาง เชื้ออี

โคไล และเชื้อซัลโมเนลลา โดยเก็บตัวอยางกะเพรา โหระพา และสะระแหน ในแตละแปลงจํานวนแปลงละ 2 

ตัวอยาง ไดแก 1. เก็บตัวอยางกะเพรา โหระพา และสะระแหน ที่ตัดจากแปลงเกษตรกรกอนนําผลผลิตเขาสูจุด

รวบรวม 2. เก็บตัวอยางกะเพรา โหระพา และสะระแหน หลังการลางและคัดตัดแตงแลว ณ จุดรวบรวม 

3.การสุมเก็บตัวอยางเชื้อจุลินทรียบริเวณจุดเสี่ยง : เก็บตัวอยางเชื้อจุลินทรียบนพื้นผิวใน 

บริเวณที่เปนจุดเสี่ยง 6 จุด ไดแก 1. ตะกราใสผลผลิตจากแปลง 2. เครื่องมือตัดแตงผลผลิต 3. โตะคัดแยก  4. 

มือผูปฏิบัติ 5. ผาคลุมผลผลิต และ 6. ตะกราใสผลผลิตหลังคัดตัดแตง เพื่อตรวจหาปริมาณเชื้อจุลินทรียและ

นํามาวิเคราะหหาความเสี่ยงในการปนเปอนเชื้อจุลินทรีย  

  

เวลาและสถานที่  

 เวลา เริ่มตนเดือนธันวาคม 2553 สิ้นสุดเดือนกันยายน 2554 

 สถานที่ดําเนินการ : 1.แปลงเกษตรกรผูปลูกกะเพรา โหระพา และสะระแหน จังหวัดนครปฐม 

       2. ศูนยวิจัยและพัฒนาการเกษตรนครปฐม อ.กําแพงแสน จ.นครปฐม 

  
 

ผลและวิจารณผลการทดลอง 

 

จากการสุมเก็บตัวอยางกะเพรา โหระพา และสะระแหนในแปลงเกษตรกรเขต อ.กําแพงแสน และ อ.เมือง 

จ.นครปฐม  เพื่อตรวจหาสารพิษตกคาง เชื้ออีโคไล และเชื้อซัลโมเนลลา จากแปลงของเกษตรกรพืชละ 5 แปลง 

พบวา ตัวอยางกะเพรา โหระพา และสะระแหนที่เก็บจากแปลงกอนนําเขาจุดรวบรวม และท่ีเก็บจากจุดรวบรวมที่มี

การคัดลางตัดแตงเรียบรอยแลว ไมพบสารพิษตกคางและเชื้อซัลโมเนลลาปนเปอนในผลผลิตพืชทั้ง 3 ชนิด แตพบ

การปนเปอนของเชื้ออีโคไลในตัวอยางกะเพรา โหระพา และสะระแหนที่เก็บจากแปลงกอนนําเขาจุดรวบรวมใน

ปริมาณที่นอยกวา 10 ถึง 70  cfu/g  ยกเวนสะระแหนในแปลงที่ 1 ที่พบเชื้ออีโคไล 4,500cfu/g  และพบในเชื้ออี

โคไลตัวอยางกะเพรา โหระพา และสะระแหนที่เก็บจากจุดรวบรวมที่มีการคัดลางตัดแตงเรียบรอยแลวในปริมาณ

นอยกวา 10 cfu/g  ซึ่งปริมาณอีโคไลที่พบอยูในระดับที่ไมเปนอันตรายตอผูบริโภคตามประกาศกรมวิชาการวาใน

อาหารดิบประเภทผัก และผลไมที่ลางแลวตองมีปริมาณอีโคไลนอยกวา 100 cfu/g แตควรมีการเฝาระวัง (กรม

วิชาการเกษตร, 2551) ยกเวนสะระแหนในแปลงที่ 1 ที่พบเชื้อ อีโคไล 2,200cfu/g   (ตารางที่ 1 และ 2) การที่



ตัวอยางสะระแหนที่เก็บจากแปลงที่ 1 มีการปนเปอนเชื้ออีโคไลในปริมาณที่สูงมาก (ตารางที่ 2) ก็เนื่องจากในวันที่

เก็บตัวอยางมีฝนตกหนักทําใหมีดินปนเปอนในผลผลิต และเมื่อมีการคัดลางตัดแตงที่ไมดีพอก็จะทําใหไมสามารถ

ลดการปนเปอนของเชื้อจุลินทรียไปไดหมด 

จากผลการวิเคราะหจะเห็นวา การที่ตัวอยางกะเพรา โหระพา และสะระแหนของเกษตรกรสวนใหญไมพบ

สารพิษตกคางและการปนเปอนของเชื้อซัลโมเนลลา และยังพบเชื้ออีโคไลลดลงเมื่อมีการคัดลางตัดแตงตรงบริเวณ

จุดรวบรวม เนื่องจากแปลงเกษตรกรที่ทําการสุมเก็บตัวอยางนั้นเปนแปลงที่เขารวมโครงการผลิตพืชปลอดภัย และ

ผานการรับรองมาตรฐานแปลงแลว เกษตรกรจะมีการจดบันทึกการปฏิบัติงานในแปลงอยางตอเนื่องทําใหสามารถ

วางแผนการเก็บเกี่ยวในชวงเวลาที่ปลอดภัยจากสารพิษตกคางได และเกษตรกรมีสถานที่คัดลางตัดแตงที่เหมาะสม

จึงทําใหสามารถลดการปนเปอนของเชื้อจุลินทรียลงไปไดอีกระดับหนึ่งแตเนื่องจากการลางผลผลิตดวยน้ําประปา

เพียงอยางเดียวไมสามารถที่จะกําจัดเชื้อจุลินทรียออกไปไดหมด  (ตรีอุบล และบวรศักดิ์, 2553) ดังจะเห็นไดจาก

ตัวอยางสะระแหนที่เก็บจากแปลงที่ 1 ซึ่งเมื่อลางตัวอยางสะระแหนดวยน้ําประปาสามารถลดปริมาณเชื้ออีโคไลไป

ไดครึ่งหนึ่งเทานั้น (ตารางที่ 2) แตไมสามารถกําจัดเชื้ออีโคไลไปไดหมดจึงจําเปนตองมีการจัดการกับกรรมวิธีในการ

ผลิตผักใหมีความปลอดภัยมาขึ้น เชน ถาเกษตรกรนํามูลสัตวมาผานกระบวนการหมักกอนที่จะนําไปใชเปนปุย

อินทรียในแปลงปลูกก็จะชวยลดการปนเปอนของเชื้ออีโคไลในดิน และผลผลิตได (ปยมาศ และคณะ, 2554) และ

ถามีการใชสารฆาเชื้อและสารลดแรงตึงผิว เชน คลอรีนรวมกับ Tween ในการกําจัดเชื้อทําใหไดผลผลิตที่ปลอดภัย

และมีคุณภาพมากขึ้น (ตรีอุบล และบวรศักดิ์, 2553) 

จากการสุมเก็บตัวอยางเชื้อจุลินทรียบนพื้นผิวที่เสี่ยงตอการปนเปอนจุลินทรียในกะเพรา โหระพา และ

สะระแหน ในบริเวณจุดรวบรวมและคัดลางตัดแตงทั้ง 6 จุด พบวา ทุกจุดไมพบการปนเปอนของเชื้อซัลโมเนลลา 

แตพบการปนเปอนของเชื้ออีโคไลทุกจุดเสี่ยงโดยมีคาต่ํากวา 10 cfu/g ยกเวนสะระแหนในแปลงที่ 1 ที่พบเชื้ออี

โคไลในบริเวณตะกราใสผลผลิตจากแปลง  เครื่องมือตัดแตงผลผลิต โตะคัดแยก มือผูปฏิบัติงาน ผาคลุมผลผลิต 

และตะกราใสผลผลิตหลังคัดตัดแตงในปริมาณ 170, 200, 190, 410, 550 และนอยกวา 10cfu/g ตามลําดับ 

(ตารางที่ 1 และ 2) ซึ่งจะเห็นวาความเสี่ยงตอการปนเปอนของจุลินทรียอยูที่ขั้นตอนการคัดตัดแตงของเกษตรกร

ดังนั้น ในขั้นตอนการลางถามีการปฏิบัติที่ถูกตองก็สามารถกําจัดเชื้อจุลินทรียในผลผลิตใหลดลงได และบริเวณ

จุดตัดแตงถาอุปกรณที่ใชมีความสะอาด และคนที่ปฏิบัติงานมีสุขลักษณะที่ดีก็จะชวยลดปญหาการปนเปอน

เชื้อจุลินทรียจากพื้นผิวไปสูผลผลิตลงได (วิภาวดี, 2553) ถึงแมวาถามีการตรวจพบแบคทีเรียโคลิฟอรมที่ยังไม

สามารถระบุไดแนนอนวาการปนเปอนมาจากสิ่งปฏิกูลหรือไม แตก็สามารถใชเปนดรรชนีบงบอกถึงการสุขาภิบาล

ที่ไมถูกสุขลักษณะของผูปฏิบัติงานได (พนิดา, 2548)ดังนั้นวิธีการปองกันการปนเปอนเชื้อจุลินทรียจาก

สิ่งแวดลอมนั้นจึงจําเปนตองมีความรูและความเขาใจในการปฏิบัติตามสุขลักษณะ และสุขอนามัยขั้นพื้นฐานอยาง

ถูกตอง (รุงนภา และคณะ, 2546) ความเขาใจและการปฏิบัติของเกษตรกรจะเปนสวนที่มีความสําคัญตอการ

พัฒนาระบบการผลิตและมาตรฐานใหมีคุณภาพสูงขึ้นได  



ตารางที่ 1 สรุปผลการประเมินจุดเสี่ยงตอการปนเปอนเชื้อจุลินทรีย Escherichia coli , Salmonella spp. และสารพิษตกคาง ในระบบการผลิตกะเพรา และโหระพาของ

เกษตรกรใน อ.เมือง และ อ.กําแพงแสน จ.นครปฐม 
 

แปลง

ที ่

ผลผลติสดในแปลง ผลกาตรวจสอบการปนเปอนเชื้อจุลินทรียระหวางการคัดตัดแตงเบื้องตนในแปลงเกษตรกร3/ ผลผลิตสดสงขาย 

สารพิษ 
จุลินทรีย 1.ตะกราแปลง 2.มีด 3.โตะคัดแยก 4.มือผูปฏิบัติ 5.ผาคลุม 

6.ตะกราสง

ขาย สารพิษ 
จุลินทรีย 

E1/ S2/ E S E S E S E S E S E S E S 

1 ไมพบ < 10 ไมพบ < 10 ไมพบ < 10  ไมพบ 10 ไมพบ < 10  ไมพบ < 10  ไมพบ < 10  ไมพบ ไมพบ < 10  ไมพบ 

2 ไมพบ < 10 ไมพบ < 10 ไมพบ < 10  ไมพบ < 10 ไมพบ < 10  ไมพบ < 10  ไมพบ < 10  ไมพบ ไมพบ < 10  ไมพบ 

3 ไมพบ 30 ไมพบ < 10 ไมพบ < 10  ไมพบ < 10 ไมพบ < 10  ไมพบ < 10  ไมพบ < 10  ไมพบ ไมพบ < 10  ไมพบ 

4 ไมพบ 70 ไมพบ < 10 ไมพบ < 10  ไมพบ < 10 ไมพบ < 10  ไมพบ < 10  ไมพบ < 10  ไมพบ ไมพบ < 10  ไมพบ 

5 ไมพบ < 10 ไมพบ < 10 ไมพบ < 10  ไมพบ < 10 ไมพบ < 10  ไมพบ < 10  ไมพบ < 10  ไมพบ ไมพบ < 10  ไมพบ 

 

หมายเหตุ   1/อักษร E ยอมาจาก ผลทดสอบปริมาณ Escherichia coli มีหนวยเปน cfu/g ทดสอบดวยวิธี AOAC (2005), 991 

 2/อักษร S ยอมาจาก ผลทดสอบปริมาณ Salmonella spp. มีหนวยเปน per/25 g ทดสอบดวยวิธี AFNOR (2002), Bio 12/16-09/05 

    3/การทดสอบปริมาณจุลินทรียบนพื้นผิวดวย Swab test ผลทดสอบปริมาณ Escherichia coli (E) มีหนวยเปน cfu/Swabทดสอบดวยวิธี In house method Based  

      on AOAC (2005),991.14 

       การทดสอบปริมาณจุลินทรียบนพื้นผิวดวย Swab test ผลทดสอบปริมาณ Salmonella spp. (S) มีหนวยเปน cfu/Swabทดสอบดวยวิธี In house method  

                 Based on AFNOR (2002), Bio 12/16-09/05 
 

 



 

 

ตารางที่ 2 สรุปผลการตรวจสอบการปนเปอนเชื้อจุลินทรีย Escherichia coli,Salmonella spp. และสารพิษตกคาง ในระบบการผลิตสะระแหนของเกษตรกรใน อ.เมือง และ  

              อ.กําแพงแสน จ.นครปฐม 
 

แปลง

ที ่

ผลผลิตสดในแปลง ผลการตรวจสอบการปนเปอนเชื้อจุลินทรียระหวางการคัดตัดแตงเบื้องตนในแปลงเกษตรกร3/ ผลผลิตสดสงขาย 

สารพิษ 
จุลินทรีย 1.ตะกราแปลง 2.มีด 3.โตะคัดแยก 4.มือผูปฏิบัติ 5.ผาคลุม 6.ตะกราสงขาย 

สารพิษ 
จุลินทรีย 

E1/ S2/ E S E S E S E S E S E S E S 

1 ไมพบ < 10 ไมพบ < 10 ไมพบ < 10 ไมพบ 10 ไมพบ < 10 ไมพบ < 10 ไมพบ < 10 ไมพบ ไมพบ < 10 ไมพบ 

2 ไมพบ < 10 ไมพบ < 10 ไมพบ < 10 ไมพบ < 10 ไมพบ < 10 ไมพบ < 10 ไมพบ < 10 ไมพบ ไมพบ < 10 ไมพบ 

3 ไมพบ 30 ไมพบ < 10 ไมพบ < 10 ไมพบ < 10 ไมพบ < 10 ไมพบ < 10 ไมพบ < 10 ไมพบ ไมพบ < 10 ไมพบ 

4 ไมพบ 70 ไมพบ < 10 ไมพบ < 10 ไมพบ < 10 ไมพบ < 10 ไมพบ < 10 ไมพบ < 10 ไมพบ ไมพบ < 10 ไมพบ 

5 ไมพบ < 10 ไมพบ < 10 ไมพบ < 10 ไมพบ < 10 ไมพบ < 10 ไมพบ < 10 ไมพบ < 10 ไมพบ ไมพบ < 10 ไมพบ 
 

หมายเหตุ   1/อักษร E ยอมาจาก ผลทดสอบปริมาณ Escherichia coli มีหนวยเปน cfu/g ทดสอบดวยวิธี AOAC (2005), 991 

 2/อักษร S ยอมาจาก ผลทดสอบปริมาณ Salmonella spp. มีหนวยเปน per/25 g ทดสอบดวยวิธี AFNOR (2002), Bio 12/16-09/05 

    3/การทดสอบปริมาณจุลินทรียบนพื้นผิวดวย Swab test ผลทดสอบปริมาณ Escherichia coli (E) มีหนวยเปน cfu/Swabทดสอบดวยวิธี In house method Based  

      on AOAC (2005),991.14 

       การทดสอบปริมาณจุลินทรียบนพื้นผิวดวย Swab test ผลทดสอบปริมาณ Salmonella spp. (S) มีหนวยเปน cfu/Swabทดสอบดวยวิธี In house method  

                 Based on AFNOR (2002), Bio 12/16-09/05



สรุปผลการทดลองและคําแนะนํา 

 

จากการสุมเก็บตัวอยางกะเพราโหระพาและสะระแหนในแปลงเกษตรกรในเขต อ.กําแพงแสน และ อ.

เมือง จ.นครปฐม  เพื่อตรวจหาสารพิษตกคาง เชื้ออีโคไล และเชื้อซัลโมเนลลา พบวา มีการปนเปอนเชื้ออีโคไล

ในปริมาณต่ําในตัวอยางพืชทั้ง 2 ชนิด แตไมพบสารพิษตกคางและเชื้อซัลโมเนลลาปนเปอนในตัวอยางกะเพรา

และโหระพา และจากการวิเคราะหความเสี่ยงตอการปนเปอนจุลินทรียในบริเวณจุดรวบรวม และคัดลางตัดแตง

ทั้ง 6 จุด พบวา ทุกจุดไมพบการปนเปอนของเชื้อซัลโมเนลลา แตพบการปนเปอนของเชื้ออีโคไลทุกจุดเสี่ยงที่มี

คาต่ํากวา 10 cfu/g  ซึ่งอาจกลาวไดวา การที่เกษตรกรมีการจัดการที่ดีทั้งในแปลงปลูกและในบริเวณจุดคัดตัด

แตง และมีการจดบันทึกการปฏิบัติงานในแปลงอยางตอเนื่องก็ทําใหสามารถวางแผนการเก็บเกี่ยวในชวงเวลาที่

ปลอดภัยจากสารพิษตกคางได รวมทั้งยังทําใหสามารถลดการปนเปอนของเชื้อจุลินทรียลงไปไดอีกระดับหนึ่ง 

 

การนําผลงานวิจัยไปใชประโยชน   

10.1 นําผลการประเมินระบบที่ไดไปใชแนะนําใหเกษตรกรมีการจัดการที่ดีในแปลงผลิตพืชสงออก 

ตลอดทั้งกระบวนการผลิตตั้งแตในแปลงปลูก บริเวณจุดคัดตัดแตง มีการวางแผนการผลิตการเก็บเกี่ยวที่

ถูกตองเหมาะสม สามารถยกระดับคุณภาพของผลผลิตพืชผักเพื่อการสงออกได 

 10.2 นําผลงานไปนําเสนอในการประชุมวิชาการของ สํานักวิจัยและพัฒนาการเกษตรเขตที่ 5 

 10.3 นําผลงานไปนําเสนอในการประชุมวิชาการประจําป ของกรมวิชาการเกษตร 
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