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The suitable grain storage conditions to maintain the quantity and quality of soybean  
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บทคัดยอ 

 

ถั่วเหลืองเปนพืชนํ้ามันท่ีใชสําหรับบริโภค ซึ่งคุณภาพนํ้ามันจะเส่ือมตามอายุการเก็บรักษา ทําใหเกิดกล่ิน

หืน ซึ่งไมเปนท่ีตองการสําหรับผูบริโภค จึงทําการศึกษาวาสภาพการเก็บรักษาเมล็ดถั่วเหลืองสภาพใดท่ีเหมาะสม

ตอการเก็บเมล็ดถั่วเหลืองกอนท่ีจะนําไปสกัดนํ้ามัน เพื่อรักษาคุณภาพนํ้ามันถั่วเหลือง  จึงทําการทดลองท่ี

สํานักวิจัยและพัฒนาวิทยาการหลังการเก็บเกี่ยวและแปรรูปผลิตผลเกษตร กรมวิชาการเกษตร ในป 2554 โดยนํา

เมล็ดถั่วเหลือง 2 พันธุ คือ เชียงใหม 2 และ ศรีสําโรง 1 เก็บในถุงพลาสติกเก็บไวในสภาพอุณหภูมิหอง 10 และ 25 

องศาเซลเซียส เปนเวลา 6 เดือน โดยทุกเดือนสุมเมล็ดมาวัดความช้ืน แลวนําไปสกัดหาปริมาณนํ้ามัน คุณภาพ

นํ้ามัน คือ Iodine value (IV) Acid value (AV) และ Peroxide value (PV) พบวา ความช้ืนเมล็ดไมเปล่ียนแปลง

มากนักเมื่อเก็บไวนาน 6 เดือน ปริมาณนํ้ามัน คา  Iodine value (IV) Acid value (AV) และ Peroxide value 

(PV) จะมีผลเกิดจากปฏิกิริยาสัมพันธระหวางอุณหภูมิและระยะเวลาการเก็บรักษา ซึ่งเมื่อเก็บเมล็ดถั่วเหลืองนาน

ขึ้นกวา 4 เดือน ในสภาพอุณหภูมิหองจะทําใหนํ้ามันท่ีสกัดไดเกิดกล่ินหืนมากกวาการเก็บในสภาพท่ีอุณหภูมิตํ่า 25 

และ 10 องศาเซลเซียส ในระยะเดียวกัน 
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คํานํา 

 

ถั่วเหลืองเปนพืชนํ้ามันชนิดหน่ึงท่ีใชบริโภค แตปญหาท่ีพบคือกล่ินหืนเน่ืองจากการเกิดปฏิกิริยาออกซิ

เดช่ันของนํ้ามันและอากาศทําใหเกิดกล่ินหืน และเกิดกรดไขมันอิสระ (Free fatty acid) เมื่อเก็บรักษาไวเปน

เวลานาน สาเหตุหลายประการท่ีสนับสนุนใหปฏิกิริยาออกซิเดช่ันเกิดขึ้นเร็ว เชน ปริมาณนํ้ามัน ชนิดของไขมันไม

อิ่มตัว หรืออิ่มตัว สภาพการเก็บรักษา เชน อุณหภูมิ ความช้ืนสัมพัทธ ฯลฯ ระยะเวลาในการเก็บรักษา ดังน้ันการ

จัดการหลังการเก็บเกี่ยวและการเก็บรักษา จึงมีบทบาทสําคัญ คุณภาพนํ้ามันท่ีอยูในเมล็ดพืชตระกูลถั่วเมื่อเก็บ

รักษามีบทบาทสําคัญตอคุณภาพผลิตภัณฑ เชน ปริมาณ Peroxide Value (PV), Acid Value (AV) และ Iodine 

Value (IV) เปนคาท่ีบงบอกถึงความหืนและคุณภาพนํ้ามัน  

การจัดการหลังการเก็บเกี่ยว เชน อายุสุกแกท่ีไมเหมาะสม ความช้ืนในผลิตผลเกษตร วิธีการลดความช้ืน 

ระยะเวลาการเก็บรักษา สภาพการเก็บรักษา จะมีผลตอคุณภาพดังกลาว  การทดลองน้ีจึงมีวัตถุประสงค เพื่อ

ศึกษาหาสภาพท่ีเหมาสมในการเก็บรักษาเมล็ดถั่วเหลืองพันธุตางๆ ใหคงคุณภาพไดมากท่ีสุด 

 

วิธีดําเนินการ 

 

อุปกรณ 

- ถั่วเหลืองพันธุแนะนําจํานวน  2  พันธุ คือ พันธุเชียงใหม 2 และ ศรีสําโรง 1 

- สารเคมีสําหรับวิเคราะหหาปริมาณ และคุณภาพนํ้ามัน  

- อุปกรณวัดความช้ืนสัมพัทธ และอุณหภูมิ 

- ตูอบไอรอน 

วิธีการ 

วางแผนการทดลองแบบ Split plot design จํานวน 4 ซ้ํา ในพันธุถั่วเหลือง จํานวน 2 พันธุ เก็บ

รักษาท่ีอุณหภูมริะดับตางๆ ตางๆ 3 ระดับ คือ 25 10 oC และอุณหภูมิหอง เปน main plot  และ อายุการเก็บ

รักษาทุกเดือน เปนเวลา  6 เดือน เปน sub plot 

นําเมล็ดถั่วเหลืองท่ีเก็บเกี่ยวใหมๆ ของพันธุท่ีมีปริมาณนํ้ามันตางกัน จํานวน 2 พันธุ บรรจุในถุง

กระสอบปริมาณ 5 กก./กรรมวิธี และนําไปเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิตางๆ  คือ  10,  25oC และท่ีอุณหภูมิหอง เปนเวลา  



6 เดือน ทุกเดือนนําเมล็ดมาหาความช้ืนเมล็ด แลวสกัดหา ปริมาณนํ้ามัน และคุณภาพนํ้ามัน คือคา Peroxide 

Value (PV), Acid Value (AV) Iodine Value (IV) ท่ีได และ ปริมาณสารไอโซฟลาโวน 

 

ผลและวิจารณผลการทดลอง 

 

ความชื้นเมล็ด 

ความช้ืนเมล็ดเมล็ดถั่วเหลืองเริ่มตนเก็บรักษา เฉล่ีย 10.779% เมื่อเก็บรักษาเมล็ดในภาชนะแลววางไวใน

หองท่ีสภาพอุณหภูมิหอง 25 และ 10 องศาเซลเซียส นาน 4 เดือน พบวา ความช้ืนเมล็ดไมเปล่ียนแปลงมากนัก ใน

ทุกสภาพ แตเมื่อเก็บรักษานาน 5 - 6 เดือน ความช้ืนเมล็ดลดลงเล็กนอยในทุกสภาพ ในท้ัง 2 พันธุ โดยมีคา

ความช้ืนเมล็ดเฉล่ีย 10.445 และ 9.925% ในพนัธุเชียงใหม 2 และ ศรีสําโรง 1 ตามลําดับ (ตารางท่ี 1 และ 2)  

ปริมาณน้ํามัน 

พบวา มีปฏิกิริยาสัมพันธระหวางสภาพอุณหภูมิท่ีเก็บรักษาเมล็ดถั่วเหลืองและระยะเวลาการเก็บรักษาจะมี

ผลตอปริมาณนํ้ามันท่ีสกัดได  ในพันธุเชียงใหม 2  ท่ีเก็บเมล็ดในสภาพอุณหภูมิหอง เมื่อเก็บไวนานขึ้น ปริมาณ

นํ้ามันท่ีสกัดไดจะมากขึ้น ในเดือนท่ี 3 จะไดปริมาณนํ้ามันสูงกวาสภาพอื่น คือ 11.920% การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 

10oC เปนเวลา 3 เดือนขึ้นไป จะใหปริมาณนํ้ามันสูง คือ 10.533%  ถาเก็บรักษาเมล็ดถั่วเหลืองไวท่ีอุณหภูมิ 25oC 

เปนเวลา 4 เดือน จะไดปริมาณนํ้ามันสูง 11.058% ในเดือนท่ี 2 อยางไรก็ตาม โดยเฉล่ียนํ้ามันถั่วเหลืองพันธุชียง

ใหม 2 จะเททากับ 9.907%  (ตารางท่ี 3)  

พันธุศรีสําโรง 1 เมล็ดท่ีเก็บในสภาพอุณหภูมิตํ่า 25 และ 10oC จะสกัดนํ้ามันไดในปริมาณสูง กวาเมล็ดท่ี

เก็บในอุณหภูมิหอง คือ 13.523 12.365 และ 10.95% ตามลําดับ เมื่อเก็บไวนาน 4 3 และ 4 เดือนตามลําดับ 

คาเฉล่ียปริมาณนํ้ามันในพันธุศรีสําโรง1 เทากับ 10.06% (ตารางท่ี 4) 

แสดงวา ระยะเวลาการเก็บรักษาและสภาพอุณหภูมิจะมีผลตอปริมาณนํ้ามันท่ีสกัดได  และยังขึ้นกับพันธุ

ดวย 

 

คุณภาพนํ้ามัน  

Iodine value (IV) 

พบวา มีปฏิกิริยาสัมพันธระหวางสภาพอุณหภูมิท่ีเก็บรักษาเมล็ดถั่วเหลืองและระยะเวลาการเก็บรักษาจะมี

ผลตอ คา Iodine value: IV นํ้ามันท่ีสกัดจากเมล็ดถั่วเหลืองท่ีเก็บรักษาในทุกสภาพ จะมีคา IV สูงขึ้น เมื่อเก็บ

รักษาไวนานกวา 2 เดือน มีคา IV เฉล่ียท่ีเดือนท่ี 3-6 คือ 122.73 122.108 118.823 และ 113.69 gI2/100g oil 

ตามลําดับ ในพันธุเชียงใหม 2  (ตารางท่ี 5)  เชนเดียวกันในพันธุศรีสําโรง 1 นํ้ามันท่ีเก็บในอุณหภูมิหองจะมีคา IV 

สูงสุด คือ 127.853  gI2/100g oil เมื่อเก็บไวนาน 2-4 เดือน และจะตํ่าลง ในเดือนท่ี 5-6 สวนนํ้ามันจากเมล็ดท่ี

เก็บท่ีอุณหภูมิ 25 และ 10oC  จะมีคา IV สูงสุดเมื่อเก็บไวนาน 4 เดือนมีคา IV เทากับ 123.99 และ 128.863 

ตามลําดับ  และจะลดลงในเดือนท่ี 5 และ 6 อาจเน่ืองจากปริมาณมันไมอิ่มตัวมีปริมาณลดลง (ตารางท่ี 6) 



คา IV เปนตัวช้ีบงวาไขมันหรือนํ้ามัน มีกรดไขมันชนิดไมอิ่มตัวเปนสวนประกอบอยูในโมเลกุลมากนอย

เพียงใด ถาคา IV สูงแสดงวามีปริมาณกรดไขมันชนิดไมอิ่มตัวเปนสวนประกอบมาก และจะเกิดการหืนชนิด ท่ีเกิด

จากการมีออกซิเจนในปฏิกิริยาไดงายดวย  

แสดงวาการเก็บรักษาท่ีเวลานานขึ้นปฏิกิริยาออกซิเดช่ันระหวางกรดไขมันไมอิ่มตัวจะเกิดสูงขึ้น และจะมี

ผลตอคุณภาพนํ้ามันท่ีทําใหเกิดความหืนมากกวาผลจากอุณหภูมิ ในพันธุเชียงใหม 2 แตอุณหภูมิจะมีผลทําให IV 

สูงขึ้นชากวา ในพันธุศรีสําโรง1  

 

Acid value (AV) 

พบวา มีปฏิกิริยาสัมพันธระหวางสภาพอุณหภูมิท่ีเก็บรักษาเมล็ดถั่วเหลืองและระยะเวลาการเก็บรักษาจะมี

ผลตอคาความเปนกรดของนํ้ามัน (Acid vaule: AV)  นํ้ามันท่ีสกัดจากเมล็ดถั่วเหลืองท่ีเก็บรักษาในทุกสภาพ จะมี

คา AV สูงขึ้น เมื่อเก็บรักษาไวนานขึ้น เพราะจะเกิดการยอยไขมันโดยขบวนการ oxidation ทําใหเกิดfree fatty 

acid แตท่ีอุณหภูมิตํ่าความเปนกรดจะเกิดชากวา สภาพอุณหภูมิสูง โดยพบวา คา AV ของนํ้ามันท่ีสกัดจากเมล็ดถั่ว

เหลืองท่ีเก็บท่ีอุณหภูมิหองจะสูงขึ้นในเดือนท่ี 3 สวนนํ้ามันจากเมล็ดท่ีเก็บท่ีอุณหภูมิตํ่า 25 และ 10 oC  จะมีคา

ความเปนกรดสูงขึ้นมีคา AV ท่ี 0.96 mg KOH/ g oil เมื่อเก็บไวเปนเวลานานขึ้นในเดือนท่ี 4 เปนตนไป และจะ

สูงสุดในเดือนท่ี 6 ซึ่งไมตางกันในทุกสภาพ มีคาเฉล่ีย 1.289 mg KOH/ g oil ในพันธุเชียงใหม 2 (ตารางท่ี 7) ผล

การทดลองเชนเดียวกันในพันธุศรีสําโรง 1 แตคา AV จะเพิ่มขึ้นชากวา คือเพิ่มขึ้นในเดือนท่ี 4 ในทุกสภาพ (ตาราง

ท่ี 8) 

Peroxide value (PV) 

พบวา มีปฏิกิริยาสัมพันธระหวางสภาพอุณหภูมิท่ีเก็บรักษาเมล็ดถั่วเหลืองและระยะเวลาการเก็บรักษาจะมี

ผลตอคาความหืนของนํ้ามัน (Peroxide value: PV) นํ้ามันท่ีสกัดจากเมล็ดถั่วเหลืองท่ีเก็บรักษาในทุกสภาพ จะมี

คา PV สูงขึ้น จากเมล็ดเริ่มตนท่ีมีคา PV 0.958 meq/kg oil แตนํ้ามันจากเมล็ดท่ีเก็บท่ีอุณหภูมิหอง เมื่อเก็บรักษา

นาน 3 เดือน มีคา 2.255  meq/kg oil และสูงขึ้นเมื่อเก็บไวนาน 6 เดือน มีคา 2.130 oil  สวนนํ้ามันจากเมล็ดท่ี

เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิตํ่า คา PV จะไมเปล่ียนแปลงมากนัก เฉล่ีย 2.263 และ 2.285 meq/kg oil จากคา PV เริ่มตน 

คือ 1.82 และ 3.153 meq/kg oil ตามลําดับ (ตารางท่ี 9) 

สวนพันธุศรีสําโรง1 คา PV ไมเปล่ียนแปลงมากนัก มีแนวโนมท่ีจะลดลง เห็นชัดในเดือนท่ี 6 ในทุกสภาพ 

(ตารางท่ี 10) อาจเปนเพราะพันธุศรีสําโรงจะมีความตานทานตอปฏิกิริยาออกซิเดช่ัน ทําใหไมเกิดความหืนมากนัก

ในสภาพตางๆ 

 คาเพอรออกไซด (Peroxide value: P.V.) หมายถึง หมายถึง จํานวนมิลลิลิตรสมบูรณของเพอรออกไซด

ออกซิเจนท่ีมีในไขมัน หรือนํ้ามัน 1 กิโลกรัม ถาคา P.V. สูง แสดงวาไขมัน หรือนํ้ามันเกิดหืน (oxidative 

rancidity) มาก 

แสดงวา เมื่อเก็บเมล็ดไวในสภาพไมเหมาะสม คืออุณหภูมิสูงและเวลานานก็จะเกิดหืนมากกวาการเก็บใน

สภาพอุณหภูมิตํ่าและในเวลาส้ัน 

 



ปริมาณสารไอโซฟลาโวน 

ปริมาณสารตางๆ ในไอโซฟลาโวน ของพันธุเชียงใหม2 มีปริมาณทุกชนิดสูงกวา  พันธุศรีสําโรง1 โดย 

ปริมาณDiadzin สูงกวา Genistin Daidzein Genistein Glycitin และ Glycitein ตามลําดับ (ตารางท่ี 11) 

สภาพการเก็บรักษาเมล็ดถั่วเหลืองท่ีอุณหภูมิตางมีผลตอปริมาณโปรตีนในเมล็ดถั่วเหลือง 2 พันธุ ปริมาณ

โปรตีน ในสารไอโซฟลาโวนทุกชนิดลดลงเมื่อเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิตํ่าลง (อุณหภูมิหอง 25 และ 10 องศาเซลเซียส 

ตามลําดับ) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

สรุปผลการทดลองและคําแนะนํา 

 

 -พันธุ และ สภาพการเก็บรักษาเมล็ดถั่วเหลือง เชน อุณหภูมิ ระยะเวลาการเก็บรักษา จะมีผลตอคุณภาพ

นํ้ามัน  

 -สภาพการเก็บรักษาเมล็ดท่ีมีความช้ืน ประมาณ 10% ควรเก็บรักษาในสภาพอุณหภูมิ 25 หรือ 10 องศา

เซลเซียส โดยเก็บไมนานกวา 3 เดือน เพราะจะทําใหนํ้ามันท่ีไดมีกล่ินหืน 

 -อุณหภูมิในการเก็บรักษาเมล็ดถั่วเหลืองตํ่ามีผลทําใหปริมาณสารไอโซฟลาโวนลดลง 

 

ตารางท่ี 1  ความช้ืนเมล็ดถั่วเหลืองพันธุเชียงใหม 2 ท่ีเก็บรักษาไวในสภาพอุณหภูมิหอง 25 และ 10 องศา

เซลเซียส เปนเวลานาน 6 เดือน 

ระยะเวลาเก็บ                             สภาพการเก็บรักษา คาเฉล่ีย 



รักษา (เดือน) อุณหภูมิหอง 25oC 10oC 

0 11.113 ab 10.758 a 10.468 bc 10.779 

1 10.985 bc 10.393 b 10.573 b 10.650 

2 10.958 bc 10.373 b 11.223 a 10851 

3 10.980 bc 10.370 b  10.665 b 10.672 

4 11.290 a 10.665 a 11.218 a 11.058 

5 9.233 d    8.272 d   9.075 d 8.860 

6 10.733 c    9.695 c 10.303 c 10.243 

คาเฉล่ีย 10.756 10.075 10.503 10.445 

CV(a)  =  1.6%   CV(b)  =  1.6%  

LSD 5% = 0.243 

 

ตารางท่ี 2  ความช้ืนเมล็ดถั่วเหลืองพันธุศรีสําโรง 1 ท่ีเก็บรักษาไวในสภาพอุณหภูมิหอง 25 และ 10 องศา

เซลเซียส เปนเวลานาน 6 เดือน 

ระยะเวลาเก็บ

รักษา (เดือน) 

สภาพการเก็บรักษา 

อุณหภูมิหอง 25oC 10oC คาเฉล่ีย 

0 10.225 b 10.275 a 10.768 a 10.423 

1 10.170 b 10.283 a 9.783 c 10.078 

2 10.395 b 9.968 bc 10.198 b 10.187 

3 10.368 b 9.760 c 9.913  c 10.013 

4 11.778 a 10.208 a 10.458 b 10.481 

5 9.025 c 7.943 c 9.128 d 8.698 

6 10.173 b 8.865 d 9.738 c 9.592 

คาเฉล่ีย 10.162 9.614 9.998 9.925 

CV(a)  =  2.4%   CV(b)  =  2.0%  

LSD 5% = 0.302 

 

ตารางท่ี 3 ปริมาณนํ้ามันจาก เมล็ดถั่วเหลืองพันธุเชียงใหม 2 ท่ีเก็บรักษาไวในสภาพอุณหภูมิหอง 25 และ 10 

องศาเซลเซียส เปนเวลานาน 6 เดือน 

ระยะเวลาเก็บ

รักษา (เดือน) 

                         สภาพการเก็บรักษา 

อุณหภูมิหอง 25oC 10oC คาเฉล่ีย 

0 8.950 e 9.395 c 8.948 b 9.098 

1 9.840 cd 11.058 a 8.750 b 9.883 



2 10.245 c 9.353 c 8.570 b 9.389 

3 11.920 a 10.793 a 10.553 a 11.088 

4 11.225 b 10.145 b 7.910 c 9.760 

5 9.540 de 10.090 b 10.945 a 10.192 

6 10.043 cd 9.120 c 10.648 a 9.937 

คาเฉล่ีย 10.252 9.993 9.475 9.907 

CV(a)  =  6.7%   CV(b)  =  4.6%  

LSD 5% = 0.731 

 

 

 

ตารางท่ี 4 ปริมาณนํ้ามันจาก เมล็ดถั่วเหลืองพันธุศรีสําโรง1 ท่ีเก็บรักษาไวในสภาพอุณหภูมิหอง 25 และ 10 

องศาเซลเซียส เปนเวลานาน 6 เดือน 

ระยะเวลาเก็บ

รักษา (เดือน) 

                           สภาพการเก็บรักษา 

อุณหภูมิหอง 25oC 10oC คาเฉล่ีย 

0 8.670 c 8.905 cd 8.725 d 8.767 

1 9.420 bc 8.668 cd 10.253 c         9.447 

2 9.775 abc 10.368 b 11.435 ab 10.526 

3 9.823 abc 9.515 bc      12.365 a        10.568 

4 10.953 a 13.523 a      10.158 c        11.544   

5 10.203 ab 8.080 d       8.845 d 9.042 

6 10.485 ab 10.405 b       10.705 bc        10.532 

คาเฉล่ีย 9.904 9.923      10.355        10.061 

CV(a)  =  7.9%   CV(b)  =  7.4%  

LSD 5% = 1.109 

 

 

 

 

 

 

ตารางท่ี 5  คา Iodine value (IV) จาก เมล็ดถั่วเหลืองพันธุเชียงใหม 2 ท่ีเก็บรักษาไวในสภาพอุณหภูมิหอง 25 

และ 10 องศาเซลเซียส เปนเวลานาน 6 เดือน 



ระยะเวลาเก็บ

รักษา (เดือน) 

สภาพการเก็บรักษา 

อุณหภูมิหอง 25oC 10oC คาเฉล่ีย 

0 107.515 c 115.023 cd 117.558 b 113.365 

1 109.993 bc 108.825 d 107.073 c 108.630 

2 127.853 a 116.768 c 114.630 b 119.750 

3 115.810 b 118.060 bc 118.560 b 117.477 

4 126.550 a 123.990 ab 128.853 a 126.464 

5 115.173 b 114.460 cd 112.808 bc 114.147 

6 113.873 b 124.683 a 115.058 b 117.871 

คาเฉล่ีย 116.681 117.401 116.363 116.815 

CV(a)  =  4.4%   CV(b)  =  3.6%  

LSD 5% = 6.452 

 

 

ตารางท่ี 6 คา Iodine value (IV) จาก เมล็ดถั่วเหลืองพันธุศรีสําโรง1  ท่ีเก็บรักษาไวในสภาพอุณหภูมิหอง 25 

และ 10 องศาเซลเซียส เปนเวลานาน 6 เดือน 

ระยะเวลาเก็บ

รักษา (เดือน) 

                          สภาพการเก็บรักษา 

อุณหภูมิหอง 25oC 10oC คาเฉล่ีย 

0 112.775 b 118.373 ab 120.653 a 117.267 

1 114.350 b 109.070 c 107.750 b 110.390 

2 114.680 b 113.233 bc 111.963 b 113.292 

3 124.218 a 124.315 a 119.658 a 122.730 

4 122.158 a 123.233 a 120.933 a 122.108 

5 121.378 a 114.390 bc 120.703 a 118.823 

6 115.050 b 115.365 bc 110.655 b 113.690 

คาเฉล่ีย 117.801 116.854 116.045 116.900 

CV(a)  =  6.1%   CV(b)  =  3.7%  

LSD 5% = 7.284 

 

 

 

 

 



 

 

ตารางท่ี 7 คา Acid value (AV) จาก เมล็ดถั่วเหลืองพันธุเชียงใหม 2 ท่ีเก็บรักษาไวในสภาพอุณหภูมิหอง 25 

และ 10 องศาเซลเซียส เปนเวลานาน 6 เดือน 

ระยะเวลาเก็บ

รักษา (เดือน) 

                         สภาพการเก็บรักษา 

อุณหภูมิหอง 25oC 10oC คาเฉล่ีย 

0 0.665 c 0.773 c 0.925 b 0.788 

1 0.663 c 0.638 d 0.815 b 0.705 

2 0.585 c 0.613 d 0.613 c 0.603 

3 0.585 c 0.585 d 0.640 c 0.603 

4 0.958 b 0.960 b 0.475 d 0.798 

5 0.933 b 0.960 b 0.800 b 0.898 

6 1.363 a 1.193 a 1.283 a 1.279 

คาเฉล่ีย 0.821 0.817 0.793 0.810 

CV(a)  =  14.4%   CV(b)  =  11.5%  

LSD 5% = 0.144 

 

 

ตารางท่ี 8  คา Acid value (AV) จาก เมล็ดถั่วเหลืองพันธุศรีสําโรง1   ท่ีเก็บรักษาไวในสภาพอุณหภูมิหอง 25 

และ 10 องศาเซลเซียส เปนเวลานาน 6 เดือน 

ระยะเวลาเก็บ

รักษา (เดือน) 

                         สภาพการเก็บรักษา 

อุณหภูมิหอง 25oC 10oC คาเฉล่ีย 

0 0.605 d 0.640 d 0.663 c 0.636 

1 0.605 d 0.585 d 0.613 c 0.601 

2 0.743 c 0.595 d 0.570 c 0.636 

3 0.828 bc 0.615 d 0.670 c 0.704 

4 0.528 d 0.960 b 0.960 b 0.816 

5 0.903 b 0.778 c 0.962 b 0.881 

6 1.333 a 1.365 a 1.170 a 1.289 

คาเฉล่ีย 0.792 0.791 0.801 0.795 

CV(a)  =  6.3%   CV(b)  =  11.8%  

LSD 5% = 0.128 

 



 

 

 

 

ตารางท่ี 9 คา Peroxide value (AV) จาก เมล็ดถั่วเหลืองพันธุเชียงใหม 2 ท่ีเก็บรักษาไวในสภาพอุณหภูมิหอง 

25 และ 10 องศาเซลเซียส เปนเวลานาน 6 เดือน 

ระยะเวลาเก็บ

รักษา (เดือน) 

                         สภาพการเก็บรักษา 

อุณหภูมิหอง 25oC 10oC คาเฉล่ีย 

0 2.543 ab 3.212 a 2.943 a 2.899 

1 1.920 cd 1.945 bcd 1.760 c 1.875 

2 2.693 a 2.123 bc 2.388 b 2.401 

3 2.190 bc 1.555 d 2.270 b 2.005 

4 1.640 d 1.695 cd 1.675 c 1.670 

5 2.073 cd 2.290 b 2.220 b 2.194 

6 1.780 cd 1.560 d 1.373 c 1.571 

คาเฉล่ีย 2.120 2.054 2.090 2.088 

CV(a)  =  11.8%   CV(b)  =  14.2%  

LSD 5% = 0.419 

 

 

ตารางท่ี 10 คา Peroxide value (AV) จาก เมล็ดถั่วเหลืองพันธุศรีสําโรง1    ท่ีเก็บรักษาไวในสภาพอุณหภูมิหอง 

25 และ 10 องศาเซลเซียส เปนเวลานาน 6 เดือน 

ระยะเวลาเก็บ

รักษา (เดือน) 

                         สภาพการเก็บรักษา 

อุณหภูมิหอง 25oC 10oC คาเฉล่ีย 

0 0.958 c 1.820 c 3.153 a 1.977 

1 2.543 ab 3.212 a 2.920 a 2.892 

2 1.840 cd 2.993 a 1.355 c 2.063 

3 1.685 d 1.460 c 1.390 c 1.512 

4 2.255 abc 2.365 b 2.323 b 2.314 

5 2.625 a 2.460 b 2.415 b 2.500 



6 2.130 bcd 1.530 c 2.440 b 2.033 

คาเฉล่ีย 2.005 2.263 2.285 2.184  

CV(a)  =  12.2%   CV(b)  =  13.8%  

LSD 5% = 0.43 

 

 

 

 

 

ตารางท่ี 11 ปริมาณโปรตีนชนิดตางๆ ของไอโซฟลาโวนในเมล็ดถั่วเหลือง 2 พันธุ ท่ีเก็บรักษาในสภาพอุณหภูมิ

ตางๆ (อุณหภุมิหอง, 25, 10 oC) 

พันธุ 
อุณหภูมิ 

(oC) Daidzin Glycitin Genistin Daidzein Glycitein Genistein 
ปริมาณ

ทั้งหมด 

เชียงใหม

2 อ. หอง 53.413 ND 31.45563 11.31399 1.502654 10.59062 108.2759 

 25 44.3181 ND 63.17927 8.733935 1.246385 7.973683 125.4514 

 10 33.2781 ND 14.21843 4.39082 0.986761 3.633894 56.50801 

ศรีสําโรง

1 อ. หอง 26.1782 11.80073 34.32061 10.8702 1.776947 8.002184 92.94885 

 25 23.4535 10.62311 11.34381 3.634887 0.965065 2.108164 52.12852 

 10 16.5669 8.752269 20.75413 3.685166 0.886147 2.484307 53.12897 

ND = non detect 


