
การคัดเลือกสับปะรดลูกผสมชั่วที่ 1 (F1 รุนที่ 2) ที่เหมาะสมสําหรับการบริโภคผลสด 

Selection in Pineapple Improvement for Fresh Fruit 
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บทคัดยอ 

 

การคัดเลือกสับปะรดลูกผสมเพื่อใหไดสับปะรดที่เหมาะสมสําหรับการบริโภคภายในประเทศ หรือ

สงออก ดําเนินการที่ศูนยวิจัยและพัฒนาการเกษตรเพชรบุรีระหวางตุลาคม 2553 – กันยายน 2554 โดยคัดเลือก

สับปะรดที่ไดจากการผสมพันธุสับปะรดพันธุปตตาเวีย เพชรบุรี ภูเก็ต ตราดสีทอง สวี white jewel HANA17 ซึ่ง

ใชพันธุปตตาเวียเปนพอ และแม (reciprocal cross) ไดลูกผสมทั้งหมด 1,255 สายพันธุ คัดเลือกสายพันธุที่ติด

เมล็ด 536 สายพันธุ และมีจุกผิดปกติออก 361 สายพันธุออก คงเหลือสายพันธุที่คัดเลือกคุณภาพจํานวน 491 

สายพันธุ โดยแบงตามน้ําหนักผลไดเปน 3 กลุม ไดแกมากกวา 1.00, 0.50 – 1.00 และนอยกวา 0.50 กก จํานวน 

271, 191 และ 29 สายพันธุ น้ําหนักจุกแบงได 3 กลุม ไดแกนอยกวา 150, 150 – 300 และมากกวา 300 ก 

จํานวน 249, 217 และ 25 สายพันธุ สวนทรงผลแบงดวย Canning ratio ได 3 กลุม ไดแก 0.90 – 1.00, 0.75 – 

0.89 และนอยกวา 0.75 หรือมากกวา 1.00 จํานวน 333, 142 และ 16 สายพันธุ SS สามารถแบงได 3 กลุม 

ไดแกมากกวา 15, 12 – 15 และนอยกวา 12 °brix จํานวน 343, 51 และ 5 สายพันธุ TA สามารถแบงได 3 กลุม 

ไดแกมากกวา 1.00, 0.50 – 1.00 และนอยกวา 0.50% จํานวน 31, 297 และ 72 สายพันธุ ปริมาณวิตามินซีแบง

ได 3 กลุม ไดแกมากกวา 30, 15 – 30 และนอยกวา 15 มก/100 มล จํานวน 100, 206 และ 88 สายพันธุ การ

คัดเลือกสับปะรดที่เหมาะสมสําหรับบริโภคภายในประเทศโดยใชเกณฑความลึกตา 0.50 – 0.80 ซม, SS มากกวา 

20 °brix TA 0.75 – 0.90% และสีเนื้อเขมสม่ําเสมอไดสับปะรดจํานวน 15 สายพันธุ ไดแก PKPV1-2_06, 

PKPV1-4_05, PVSW1-1_23, PVSW1-1_35, PVSW1-2_08, PVTT1-3_34, PVTT2-2_12, SWPV1-2_29, 

SWPV1-3_32, SWPV2-2_11, SWPV2-4_05, TTPV1-4_10, TTPV1-5_28, TTPV2-1_28 และ TTPV2-2_18 

สวนสับปะรดที่เหมาะสมสําหรับสงออกโดยใชเกณฑความลึกตา 0.65 – 0.80 ซม, SS มากกวา 17.0 – 18.3 °brix 

TA 0.70 – 0.86% และสีเนื้อเขมสม่ําเสมอไดสับปะรดจํานวน 4 สายพันธุ ไดแก PVHN17 1-1_24, PVSW1-

4_18, SWPV2-3_03 และ TTPV1-2_11 
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คํานํา 

 

การบริโภคสับปะรดผลสดเปนรอยละ 20 – 30 ของผลผลิต การสงออกสวนใหญไปยังสหภาพยุโรป 

และสิงคโปรในรูปสับปะรดสดแชเย็นและแชแข็ง แตปริมาณการสงออกไมสูงนักเนื่องจากอาการไสสีน้ําตาลที่เกิด

จากอาการผิดปกติทางสรีระวิทยาจากการเก็บรักษาที่อุณหภูมิต่ําระหวางการสงออก การเกิดมีปจจัยที่เกี่ยวของ

หลายประการซึ่งพันธุกรรมเปนปจจัยหนึ่งมีรายงานวาสับปะรดกลุม Queen เกิดอาการไสสีน้ําตาลไดงายและ

รุนแรงกวากลุม Smooth cayenne ปจจุบันพันธุไทยใชพันธุปตตาเวีย ภูเก็ต สวี ตราดสีทอง และเพชรบุรีเพื่อ

บริโภคสด Marie และคณะ (2009) คัดเลือกสับปะรดลูกผสม ‘Smooth cayenne’ × ‘Manzana’ จํานวน 700 

สายตน โดยคัดเอาลักษณะผิดปกติตางๆ เชนมีหลายจุก ผลแฟนซี ออกกอนจนเหลือ 205 สายตน และคัดเลือกตอ

โดยเลือกตนที่แข็งแรง ใหผลผลิตเร็ว มีความหวานสูง ไดทั้งหมด 29 สายตน จากนั้นเปรียบเทียบกับ ‘Smooth 

cayenne’ โดยคัดสายตันที่มีความแข็งแรง ใหผลผลิตสูง ปริมาณกรดต่ํา ปริมาณวิตามินซีสูง และตานทานตอเชื้อ 

Penicillium funiculosum ใน ข ณ ะ ที่  MARDI ผ ส ม พั น ธุ  ‘Johor’ (‘Spanish’) × ‘Sarawak’ (‘Smooth 

cayenne’)  ไดพันธุที่ใหผลผลิตเร็ว ใบมีแถบสีมวง ขอบใบไมมีหนาม จุกขนาดปานกลาง ผลทรงกระบอก น้ําหนัก

ประมาณ 1.1 – 1.3 กก ผลแกสีมวงเขม เมื่อสุกเปลี่ยนเปนสีสม เนื้อสีเหลืองทองเขม กลิ่นหอม TSS 17 – 22 

Brix  และทนทานตอการเกิดอาการไสสีน้ําตาล (Anonymous, 2009) โดยใชเวลาในการปรับปรุงพันธุ 12 ป 

(Chan, 2009) สวนพันธุ ‘Amritha’ เปนลูกผสมที่ใหผลผลิตสูง 85 ตัน/เฮกตาร ผลทรงกระบอก น้ําหนักมากกวา 

2 กก จุกเล็ก เนื้อสีเหลืองทอง กรอบ กลิ่นหอม TSS และ SS สูง ปริมาณกรดต่ํา (Peter, 2009) การปรับปรุงพันธุ

สับปะรดเพื่อบริโภคสดในประเทศไทยยังไมมีพันธุที่เกิดจากการผสมพันธุ การดําเนินงานครั้งนี้จึงมุงที่จะสราง

สับปะรดลูกผสมสายพันธุใหมที่เหมาะสมสําหรับบริโภคสดและทนทานตอการเก็บรักษาเพื่อเพิ่มทางเลือกในการ

บริโภคสด และเพิ่มศักยภาพในการสงออก 

 

วิธีดําเนินการ 

 

อุปกรณ  

 สับปะรดลูกผสม PVPB, PVPK, PVSW, PVTT, PVWJ, PVHN17, PBPV, PKPV, SWPV, TTPV, WJPV 

และ PVHN17 

 

วิธีการ  



 ปลูกสับปะรดลูกผสมแบบแถวเดี่ยวระยะปลูก 50 × 50 ซม ระยะระหวางแถว 100 ซม จํานวนทั้งหมด 

1,255 สายพันธุ ดูแลตามระแบบเกษตรดีที่เหมาะสมสําหรับสับปะรด บันทึกคุณภาพผลผลิตเมื่อเก็บเกี่ยว ไดแก 

น้ําหนักรวม น้ําหนักผล จํานวนตา ความกวางผล ความยาวผล Canning ratio น้ําหนักจุก ความกวางจุก ความ

ยาวจุก น้ําหนักกาน ความกวางกาน ความยาวกาน สีเปลือก สีเนื้อ ความหนาเปลือก ความลึกตา ความกวางแกน 

SS TA pH วิตามิน Firmness Toughness และการติดเมล็ด 

 

เวลาและสถานที่  

 เริ่มตนตุลาคม 2553 สิ้นสุดกันยายน 2554 ศูนยวิจัยและพัฒนาการเกษตรเพชรบุรี 

 

 

ผลและวิจารณผลการทดลอง 

 

จากการคัดเลือกสับปะรดลูกผสมทั้งหมด 1,255 สายพันธุ เบื้องตนคัดเลือกสายพันธุที่ติดเมล็ดออก 536 

สายพันธุ และสายพันธุที่มีจุกผิดปกติ 361 สายพันธุ และสายพันธุที่ไมติดเมล็ดจุกปกติจํานวน 491 สายพันธุ จาก

การวิเคราะหคุณภาพสับปะรดลูกผสมพบวา สามารถแบงน้ําหนักผลออกได 3 กลุม ไดแกน้ําหนักมากกวา 1.00, 

0.50 – 1.00 และนอยกวา 0.50 กก. จํานวน 271, 191 และ 29 สายพันธุ โดย PVPB1-1_34 มีน้ําหนักรวมต่ําสุด 

0.46 กก และ PVSW มีน้ําหนักรวมสูงสุด 4.20 กก PVPB2-1_15 มีจํานวนตาต่ําสุด 36 ตา/ผล PVSW1-1_24 

และ PVSW2-5_04 มีจํานวนตาสูงสุด 196 ตา/ผล ความกวางผลต่ําสุด 8.9 ซม ไดแก SWPV1-2_29 สูงสุด 17.0 

ซม ไดแก PVSW2-2_04 ความยาวผลต่ําสุด 7.9 ซม ไดแก PKPV2-1_16 สูงสุด 27.0 ซม ไดแก WJ1-2_20 สวน

ทรงผลแบงดวย Canning ratio ได 3 กลุม ไดแก 0.90 – 1.00, 0.75 – 0.89 และนอยกวา 0.75 หรือมากกวา 

1.00 จํานวน 333, 142 และ 16 สายพันธุ 

น้ําหนักจุกแบงได 3 กลุม ไดแกนอยกวา 150, 150 – 300 และมากกวา 300 ก จํานวน 249, 217 และ 

25 สายพันธุ ความกวางจุกต่ําสุด 2.8 ซม ไดแก TTPV2-2_13 และสูงสุด 27.2 ซม ไดแก PKPV2-1_16 ความยาว

จุกต่ําสุด 4.6 ซม ไดแก PVSW2-3_08 และสูงสุด 29.2 ซม ไดแก PVSW1-6_28 น้ําหนักกานต่ําสุด 30 ก ไดแก 

PVSW2-3_12, PVHN17 1-2_10 และสูงสุด 340 ก ไดแก TTPV1-6_29 ความกวางกานต่ําสุด 0.98 ซม ไดแก 

PVPB1-1_34 และสูงสุด 6.50 ซม ไดแก PVHN17 1-1_21 ความยาวกานต่ําสุด 7.1 ซม ไดแก PVHN17 1-1_21 

และสูงสุด 37.0 ซม ไดแก PVSW1-6_09 

สีเปลือกของลูกผสมอยูในกลุม GG, YGG, YG, YOG, OG และ GOG สวนสีเนื้ออยูในกลุม YG 11A – B 

และ YOG 14B – 18A ความหนาเปลือกต่ําสุด 0.12 ซม ไดแก TTPV2-6_06 และสูงสุด 0.98 ซม ไดแก PVPB2-

1_15 ความลึกตาต่ําสุด 0.20 ซม ไดแก WJPV3-1_29 และสูงสุด 1.98 ซม ไดแก TTPV1-7_17 ความกวางแกน

ต่ําสุด 1.10 ซม ไดแก HN17PV2-1_01 และสูงสุด 4.76 ซม ไดแก PKPV2-1_04 

ดานคุณภาพทางเคมี SS สามารถแบงได 3 กลุม ไดแกมากกวา 15, 12 – 15 และนอยกวา 12 °brix 

จํานวน 343, 51 และ 5 สายพันธุ และไมมีขอมูล 92 สายพันธุ โดยต่ําสุด 8.8°brix ไดแก TTPV2-1_13 และ



สูงสุด 27.6°brix ไดแก PVTT1-3-34 สวน TA สามารถแบงได 3 กลุม ไดแกมากกวา 1.00, 0.50 – 1.00 และนอย

กวา 0.50% จํานวน 31, 297 และ 72 สายพันธุ และไมมีขอมูล 91 สายพันธุ โดยต่ําสุด 0.24 ไดแก SWPV2-

1_29 และสูงสุด 1.74 ไดแก PVSW2-3-24 pH ต่ําสุด 2.41 ไดแก PVWJ3-1_27 และสูงสุด 4.72 ไดแก SWPV1-

1_01 ปริมาณวิตามินซีแบงได 3 กลุม ไดแกมากกวา 30, 15 – 30 และนอยกวา 15 มก/100 มล จํานวน 100, 

206 และ 88 สายพันธุ และไมมีขอมูล 97 สายพันธุ โดยต่ําสุด 2.32 มก/100 มล ไดแก SWPV1-1_01และสูงสุด 

70.14 มก/100 มล ไดแก TTPV1-1_06 Firmness ต่ําสุด 0.82 ไดแก PVSW2-3_29 และสูงสุด 4.49 ไดแก 

SWPV2-4_04 และ Toughness ต่ําสุด 1.72 ไดแก PVSW1-1_05 และสูงสุด 8.75 ไดแก TTPV2-1_01 

การคัดเลือกสับปะรดสําหรับบริโภคภายในประเทศคัดเลือกจากสับปะรดที่มีความลึกตา 0.50 – 0.80 

ซม, SS มากกวา 20 °brix TA 0.75 – 0.90% และสีเนื้อเขมสม่ําเสมอไดสับปะรดที่ผานการคัดเลือกจํานวน 15 

ส ายพั น ธุ  ได แก  PKPV1-2_06, PKPV1-4_05, PVSW1-1_23, PVSW1-1_35, PVSW1-2_08, PVTT1-3_34, 

PVTT2-2_12, SWPV1-2_29, SWPV1-3_32, SWPV2-2_11, SWPV2-4_05, TTPV1-4_10, TTPV1-5_28, 

TTPV2-1_28 และ TTPV2-2_18 สวนสับปะรดสําหรับสงออกคัดเลือกสับปะรดที่มีความลึกตา 0.65 – 0.80 ซม, 

SS มากกวา 17.0 – 18.3 °brix TA 0.70 – 0.86% และสีเนื้อเขมสม่ําเสมอไดสับปะรดที่ผานการคัดเลือกจํานวน 

4 สายพันธุ ไดแก PVHN17 1-1_24, PVSW1-4_18, SWPV2-3_03 และ TTPV1-2_11 ซึ่งสับปะรดที่ผานการ

คัดเลือกทั้ง 19 สายพันธุมี น้ําหนักรวม น้ําหนักผล จํานวนตา ความกวางผล ความยาวผล และ Canning ratio 

ดังแสดงในตาราง 1 สวนน้ําหนัก ความกวาง และความยาวจุก น้ําหนัก ความกวาง และความยาวกาน (ตาราง 2)  

สีเปลือก สีเนื้อ ความหนาเปลือก ความลึกตา และความกวางแกน (ตาราง 3) SS TA pH วิตามินซี Firmness 

และ Toughness (ตาราง 4) 

 

สรุปผลการทดลอง 

 

การคัดเลือกสับปะรดลูกผสมไดสับปะรดที่เหมาะสมสําหรับบริโภคสดภายในประเทศจํานวน 15 สาย

พันธุ ไดแก PKPV1-2_06, PKPV1-4_05, PVSW1-1_23, PVSW1-1_35, PVSW1-2_08, PVTT1-3_34, PVTT2-

2_12, SWPV1-2_29, SWPV1-3_32, SWPV2-2_11, SWPV2-4_05, TTPV1-4_10, TTPV1-5_28, TTPV2-

1_28 และ TTPV2-2_18 สับปะรดที่เหมาะสมสําหรับสงออกจํานวน 4 สายพันธุ ไดแก PVHN17 1-1_24, 

PVSW1-4_18, SWPV2-3_03 และ TTPV1-2_11 
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ภาคผนวกตาราง 

 

ตาราง 1 น้ําหนักรวม น้ําหนักผล จํานวนตา ความกวางผล ความยาวผล และ Canning ratio ของสับปะรด

ลูกผสมที่ผานการคัดเลือก 

ลูกผสม 
น้ําหนัก 

จํานวนตา 
ผล Canning 

ratio รวม ผล กวาง ยาว 

PKPV1-2_06 0.57 0.40 75 9.1 10.5 0.99 

PKPV1-4_05 1.61 1.26 129 12.3 16.0 0.96 

PVHN17 1-1_24 1.36 1.11 94 11.8 16.4 0.95 

PVSW1-1_23 1.47 1.09 94 13.1 11.9 0.99 

PVSW1-1_35 1.17 0.99 79 13.4 11.9 0.97 

PVSW1-2_08 0.68 0.42 62 9.6 9.9 0.97 



PVSW1-4_18 0.80 0.68 74 11.1 11.0 1.00 

PVTT1-3-34 1.06 0.84 66 12.4 11.1 0.99 

PVTT2-2_12 0.80 0.58 80 9.7 13.5 0.95 

SWPV1-2_29 0.72 0.44 82 8.9 11.4 0.90 

SWPV1-3_32 1.33 0.90 66 12.1 11.3 0.97 

SWPV2-2_11 1.08 0.74 102 11.4 13.6 1.12 

SWPV2-3-03 1.04 0.86 98 11.4 14.0 0.95 

SWPV2-4_05 1.48 0.76 62 10.9 11.9 1.03 

TTPV1-2_11 1.78 1.44 97 13.0 17.5 0.92 

TTPV1-4_10 1.19 0.90 68 13.0 11.5 1.03 

TTPV1-5_28 1.02 0.87 114 11.0 14.2 0.95 

TTPV2-1_28 0.99 0.81 86 11.1 12.2 0.95 

TTPV2-2_18 1.60 0.68 73 10.9 11.8 0.96 

 

 

 

 

 

 

 

ตาราง 2 น้ําหนัก ความกวาง และความยาวจุก น้ําหนัก ความกวาง และความยาวกานของสับปะรดลูกผสมที่ผาน

การคัดเลือก 

ลูกผสม 
จุก กาน 

น้ําหนัก กวาง ยาว น้ําหนัก กวาง ยาว 

PKPV1-2_06 120 11.4 9.2 60 1.51 20.5 

PKPV1-4_05 190 7.5 10.5 140 2.72 27.2 

PVHN17 1-1_24 50 7.1 6.5 180 2.50 21.0 



PVSW1-1_23 260 13.4 16.4 140 2.40 17.1 

PVSW1-1_35 140 10.7 10.5 80 2.20 12.8 

PVSW1-2_08 180 12.1 14.0 80 1.78 20.2 

PVSW1-4_18 140 9.6 8.0 40 1.62 8.8 

PVTT1-3-34 100 10.5 10.2 80 2.82 15.3 

PVTT2-2_12 80 9.2 7.4 130 2.05 26.3 

SWPV1-2_29 150 10.4 14.1 130 2.05 26.0 

SWPV1-3_32 300 12.6 18.1 160 2.90 18.6 

SWPV2-2_11 220 11.2 21.0 140 2.20 22.3 

SWPV2-3-03 80 8.6 9.5 100 2.60 13.7 

SWPV2-4_05 310 14.3 24.0 170 2.81 17.1 

TTPV1-2_11 160 10.6 16.4 190 2.30 24.4 

TTPV1-4_10 180 9.4 13.0 120 2.81 16.0 

TTPV1-5_28 40 8.1 4.8 110 2.40 16.2 

TTPV2-1_28 140 8.2 5.1 40 2.20 22.7 

TTPV2-2_18 280 14.6 17.7 170 2.20 20.0 

 

 

 

 

 

 

 

 

ตาราง 3 สีเปลือก สีเนื้อ ความหนาเปลือก ความลึกตา และความกวางแกนของสับปะรดลูกผสมที่ผานการ

คัดเลือก 

ลูกผสม สีเปลือก สีเนื้อ ความหนา ความลึกตา ความกวาง



เปลือก แกน 

PKPV1-2_06 YOG21A YG11B 0.24 0.60 1.13 

PKPV1-4_05 YOG22A YOG16B 0.61 0.90 2.82 

PVHN17 1-1_24 YOG23B YG13A 0.21 0.80 1.92 

PVSW1-1_23 YOG21C YG11B 0.24 0.61 2.91 

PVSW1-1_35 YOG23C YOG19A 0.34 0.61 2.90 

PVSW1-2_08 YOG22A YOG23B 0.36 0.78 1.55 

PVSW1-4_18 YOG23D YOG16C 0.36 0.74 1.40 

PVTT1-3-34 YOG16A YOG18B 0.18 0.54 3.02 

PVTT2-2_12 YOG15C YOG16C 0.23 0.51 1.83 

SWPV1-2_29 YOG22C YOG15D 0.32 0.50 1.62 

SWPV1-3_32 YOG16C YG11A 0.24 0.64 2.68 

SWPV2-2_11 YOG22B YOG16A 0.29 0.65 2.20 

SWPV2-3-03 YOG15A YG11A 0.40 0.76 1.76 

SWPV2-4_05 YOG22A YG12C 0.28 0.74 2.56 

TTPV1-2_11 OG26A YOG14C 0.34 0.65 2.10 

TTPV1-4_10 OG24B YOG20B 0.21 0.51 2.93 

TTPV1-5_28 YOG22A YOG20B 0.21 0.50 2.32 

TTPV2-1_28 YOG17C YG13B 0.24 0.50 2.32 

TTPV2-2_18 YOG23A YOG18B 0.20 0.60 2.51 

 

 

 

 

 

 

 



 

ตาราง 4 SS TA pH วิตามินซี Firmness และ Toughness ของสับปะรดลูกผสมที่ผานการคัดเลือก 

ลูกผสม SS TA pH วิตามินซี Firmness Toughness 

PKPV1-2_06 20.6 0.88 3.45 9.17 1.21 3.21 

PKPV1-4_05 16.9 0.33 4.44 34.44 1.09 3.53 

PVHN17 1-1_24 17.6 0.71 4.24 12.24 1.81 4.86 

PVSW1-1_23 20.2 0.75 4.09 32.00 1.13 3.78 

PVSW1-1_35 21.8 0.81 4.02 36.68 2.18 5.04 

PVSW1-2_08 20.1 0.78 3.76 28.98 1.96 5.86 

PVSW1-4_18 17.0 0.79 3.80 12.24 1.84 4.04 

PVTT1-3-34 27.6 0.82 4.43 21.75 1.29 4.15 

PVTT2-2_12 20.6 0.89 3.91 15.54 1.23 3.32 

SWPV1-2_29 20.1 0.80 3.58 28.39 2.38 3.96 

SWPV1-3_32 21.0 0.76 3.35 20.57 1.06 2.53 

SWPV2-2_11 24.4 0.87 4.05 16.40 1.41 3.00 

SWPV2-3-03 17.2 0.70 3.54 33.60 1.34 4.08 

SWPV2-4_05 24.7 0.82 4.08 35.48 1.78 5.56 

TTPV1-2_11 18.3 0.86 3.40 9.09 1.30 4.31 

TTPV1-4_10 22.4 0.81 3.87 35.93 1.94 3.70 

TTPV1-5_28 21.1 0.75 4.31 42.08 1.93 3.74 

TTPV2-1_28 20.9 0.84 4.13 36.56 1.49 3.25 

TTPV2-2_18 24.6 0.78 3.74 43.23 1.77 3.31 

 

 

 

 

 

 

 

 



 


