
 
การกําจัดศัตรูพืชกักกันสาํหรับการส่งออกผักและผลไม้กรณีเง่ือนไขพิเศษดังนี้ 

1) กรณีอบไอน้ํา (Vapor Heat Treatment : VHT)  
(1) ประเทศญี่ปุ่น 

• อบไอน้ําปรับสภาพความช้ืนสัมพัทธ์ 
• มะม่วงสดพันธ์ุหนังกลางวันน้ําดอกไม้แรดพิมเสนแดงและมหาชนก 

ที่อุณหภูมิ 47 องศาเซลเซียส นาน 20 นาท ี
• มังคุดที่อุณหภูมิ 46 องศาเซลเซียส นาน 58 นาท ี
• ส้มโอพันธ์ุทองดีที่อุณหภูมิ 46 องศาเซลเซยีส นาน 30 นาที 

(2) สาธารณรัฐเกาหล ี
• อบไอน้ําปรับสภาพความช้ืนสัมพัทธ์ 
• มะม่วงสดพันธ์ุหนังกลางวันน้ําดอกไม้แรดพิมเสนแดง และมหาชนก 

ที่อุณหภูมิ 47 องศาเซลเซียส นาน 20 นาท ี
(3) เครือรัฐออสเตรเลีย 

• อบไอน้ําปรับสภาพความช้ืนสัมพัทธ์ 
• มะม่วงสดทุกพันธ์ุที่อุณหภูมิ 47 องศาเซลเซียส นาน 20 นาที 
• ต้องปราศจากด้วงเจาะเมล็ดมะม่วง 

(4) ประเทศนิวซีแลนด ์
• อบไอน้ําปรับสภาพความช้ืนสัมพัทธ์ 
• มะม่วงสดทุกพันธ์ุที่อุณหภูมิ 47 องศาเซลเซียส นาน 20 นาที 

 
2) กรณีรมสารเมทิลโบร์ไมด์(Fumigation)  

(1) สาธารณรัฐเกาหล ี
• รมผลมังคุดสดด้วยสารเมทิลโบร์ไมด์ที่อัตรา 32 กรัม/ลบ.ม. นาน 2 ช่ัวโมง 

(2) สาธารณรัฐจนี (ไต้หวัน) 
• รมผลหมากสดด้วยสารเมทิลโบร์ไมด์ที่อัตรา 32 กรัม/ลบ.ม. นาน 2 ช่ัวโมง 

(3) เครือรัฐออสเตรเลีย 
• รมผลมังคุดสดด้วยสารเมทิลโบร์ไมด์ที่อัตรา 32 กรัม/ลบ.ม. นาน 2 ช่ัวโมง 
• รมผลสับปะรดสดด้วยสารเมทิลโบร์ไมด์ที่อัตรา 32 กรัม/ลบ.ม. นาน 2 ช่ัวโมง 
• สับปะรดต้องตัดจุก  

 
3) กรณีใช้ความเย็น (Cold Treatment) 

(1) เครือรัฐออสเตรเลีย 
• ลิ้นจี่และลําไย กําจัดศัตรูพืชที่อุณหภูมิ 0.99 องศาเซลเซียสหรือตํ่ากว่า นานติดต่อกัน  

17 วัน หรือ 1.38 องศาเซลเซียสหรือตํ่ากว่า นานติดต่อกัน 20 วัน  
(2) ประเทศนิวซีแลนด ์

• ลิ้นจี่กําจัดศัตรูพืชที่อุณหภูมิ 1.11องศาเซลเซียสหรือตํ่ากว่า นานติดต่อกัน 12 วัน 
                หรือ 1.67 องศาเซลเซียส หรือตํ่ากว่า นานติดต่อกัน14 วันองศาเซลเซียส 

• ลําไย กําจัดศัตรูพืชที่อุณหภูมิ 0.99 องศาเซลเซียสหรือตํ่ากว่า นานติดต่อกัน 13 วัน 
                หรือ 1.38 องศาเซลเซียส หรือตํ่ากว่า นานติดต่อกัน 18 วัน 

 
 



 
4) กรณีฉายรงัสี (Irradiation)  

(1) สหรัฐอเมริกา 
• ฉายรังสีที่อัตรา 400 เกรย ์
• ผลไม้ส่งออก มี 7 ชนิด 

1. ลําไย 
2. ลิ้นจี ่
3. สับปะรด 
4. มะม่วง 
5. มังคุด 
6. เงาะ 
7. แก้วมังกร 

 
5) กรณีสุ่มตรวจศัตรูพชืก่อนการส่งออก 

(1) เครือรัฐออสเตรเลีย 
• ผลไมแ้กะเปลอืก ได้แก่ 

1. ทุเรียนสดแกะเปลือกทั้งพลู 
2. ส้มโอสดแกะเปลือกลักษณะเนื้อทั้งกลีบ  
3. สับปะรดสดแกะเปลือกลักษณะเป็นชิ้น 

• ผลไม้สด ได้แก่ 
1. ทุเรียนสดทั้งผล 

(2) ประเทศนิวซีแลนด ์
• ผักและผลไมส้ง่ออก ได้แก่ 

1. ขิงสด (เหง้า) 
2. ทุเรียนผลสด 
3. สับปะรดผลสด 


