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คํานาํ 

 โครงการประกวดสุดยอดกาแฟไทย ปี 2567 (Thai Coffee Excellence 2024) เป็นโครงการที่จัด
ต่อเน่ืองเป็นปีที่ 4 ซึ่งกรมวิชาการเกษตรร่วมกับหน่วยงานภาครัฐ สมาคม และภาคเอกชนที่เก่ียวข้องกับธุรกิจ
กาแฟจัดการประกวดกาแฟอะราบิกาและโรบัสตาที่ปลูกในประเทศไทย โดยได้รับพระมหากรุณาธิคุณ 
จากสมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจ้า กรมสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารี พระราชทาน 
ถ้วยรางวัลสําหรับผู้ชนะเลิศการประกวดในแต่ละประเภท การประกวดสุดยอดกาแฟไทย ปี 2567 
ประกอบด้วย 3 กิจกรรมหลัก ได้แก่ 1) กิจกรรม Thai Coffee Contest  เป็นกิจกรรมการประกวดสุดยอดกาแฟไทย 
อะราบิกา และโรบัสตาที่ปลูกในประเทศไทย แบ่งการประกวด 4 ประเภท คือประเภทที่ 1 กาแฟอะราบิกา 
กระบวนการแปรรูป Dry Process หรือ Natural Process ประเภทที่ 2 กาแฟอะราบิกา กระบวนการแปรรูป 
Wet Process หรือ Washed Process ประเภทที่ 3 กาแฟอะราบิกา กระบวนการแปรรูป Honey Process 
หรือ Semi-Washed Process และประเภทที่ 4 กาแฟโรบัสตา (ไม่แยกกระบวนการแปรรูป) 2) กิจกรรม
ประกวดการปฏิบัติทางการเกษตรท่ีดีสําหรับสวนกาแฟเพ่ือความยั่งยืนตามหลักการเกษตรเชิงฟ้ืนฟู 
(GAP & Regenerative) เ ป็นการประกวดสวนกาแฟต้นแบบที่ ไ ด้มาตรฐานการรับรองการปฏิบั ติ 
ทางการเกษตรท่ีดี (GAP) จากกรมวิชาการเกษตร และมีระบบการปลูกพืชร่วมหรือพืชผสมผสาน  
โดยมีมาตรการอนุรักษ์ดินและนํ้า การจัดการฟาร์มแบบครบวงจร เพ่ือคุณภาพและความย่ังยืน 3) กิจกรรม
เทิดพระเกียรติฯ พิธีมอบถ้วยรางวัลพระราชทาน นิทรรศการเฉลิมพระเกียรติฯ พระมหากรุณาธิคุณ 
แด่เกษตรกรไทย การจัดการประกวดคร้ังน้ีกรมวิชาการเกษตรหวังเป็นอย่างย่ิงว่าจะสามารถช่วยกระตุ้น 
การบริโภคกาแฟไทย และส่งเสริมการปลูกกาแฟที่มีคุณภาพและมีความย่ังยืน ทั้งยังจะช่วยให้เกษตรกร 
มีแรงจูงใจในการพัฒนากระบวนการปลูก การแปรรูป ตลอดจนเป็นการประชาสัมพันธ์ให้ผู้บริโภครับรู้ถึง 
อัตลักษณ์ของกาแฟไทยในแต่ละท้องถิ่น และร่วมสนับสนุนเกษตรกรไทยโดยการบริโภคกาแฟไทยเพ่ิมขึ้น 
 
        คณะผู้จัด 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

คํากลา่วเปดิงาน 
นายรพภีทัร์ จันทรศรีวงศ ์
อธบิดกีรมวิชาการเกษตร 

เนื่องในพธิีรบัถ้วยรางวัลพระราชทาน 
สมเด็จพระกนษิฐาธิราชเจ้า กรมสมเด็จพระเทพรตันราชสดุาฯ สยามบรมราชกุมาร ี

การประกวดสดุยอดกาแฟไทย ปี 2567 ในวันที่ 12 ธันวาคม 2567 
ณ กองวิจัยและพฒันาวิทยาการหลังการเกบ็เกี่ยวและแปรรปูผลติผลเกษตร  

กรมวิชาการเกษตร 
 

เรียน ผู้บริหารกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ นายกสมาคมพืชสวนแห่งประเทศไทย สมาคมที่ประกอบธุรกิจกาแฟ 
ผู้บริหารภาคเอกชน คณะกรรมการ และผู้สนับสนุนการประกวด ท่านผู้มีเกียรติ สื่อมวลชนทุกท่าน กระผม 
มีความยินดีเป็นอย่างย่ิง ที่ได้รับมอบหมายจากรัฐมนตรีว่าการกระทรวงเกษตรและสหกรณ์เป็นประธาน 
ในพิธีรับถ้วยรางวัลพระราชทาน สมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจ้า กรมสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารี 
การประกวดสุดยอดกาแฟไทย ปี 2567 และมอบถ้วยรางวัลพร้อมเงินรางวัลให้แก่ผู้ได้รับรางวัลในวันน้ี 
 การจัดประกวดสุดยอดกาแฟไทยเป็นโครงการที่ดีของกรมวิชาการเกษตร ต้องแสดงความยินดี 
กับเกษตรกรที่ได้รางวัลอีกครั้ง ผลกระทบที่เกิดขึ้นหลังการประกวด อีกประการหน่ึง ที่เห็นเป็นเชิงประจักษ์ 
คือ เกษตรกรสามารถจําหน่ายกาแฟได้ในราคาที่สูงขึ้นเป็นที่น่าพอใจ เกษตรกรได้เรียนรู้และมีการพัฒนา 
การผลิตกาแฟพิเศษ หรือ specialty coffee มากขึ้น โดยเฉพาะกาแฟโรบัสตา ตลอดจนกาแฟไทยเป็นที่รู้จัก
มากย่ิงขึ้นในกลุ่มผู้ที่นิยมบริโภคกาแฟพิเศษท่ีมีอัตลักษณ์ของเฉพาะถิ่น เกิดการเช่ือมโยงการตลาด และ 
ลดช่องว่างระหว่างเกษตรกรผู้ผลิตกาแฟกับผู้บริโภค ทําให้เกษตรกรสามารถผลิตกาแฟที่ตรงกับความต้องการ
ของผู้บริโภคได้ อีกทั้งสามารถกําหนดราคาขายได้ ด้วยการพัฒนาการผลิตและการแปรรูปให้ตรงกับตลาด 
การบริโภคกาแฟพิเศษ ซึ่งเป็นแรงกระตุ้นให้เกษตรกรผู้ปลูกกาแฟใส่ใจและพัฒนากระบวนการผลิต การแปรรูป 
รวมถึงการรวมกลุ่มในการผลิตกาแฟ ทําให้กาแฟมีคุณภาพที่ดีขึ้น และพัฒนาไปสู่มาตรฐานสากลได้ สําหรับ
ภาครัฐ และผู้ประกอบธุรกิจกาแฟก็ได้ทราบอัตลักษณ์ของกาแฟเฉพาะถิ่นของกาแฟไทย สามารถนําไป
ประชาสัมพันธ์ต่อยอดทางธุรกิจได้ 
 และปีน้ีเป็นปีแรก ที่จัดการประกวดการปฏิบัติทางการเกษตรท่ีดีสําหรับสวนกาแฟตามหลักการ
เกษตรเชิงพ้ืนฟู (Gap & Regenerative) เพ่ือเป็นการสร้างแรงจูงใจให้เกษตรกรมีการจัดการสวนกาแฟที่ดี 
และผลิตกาแฟที่ได้ผลผลิตดีมีคุณภาพ กระผมหวังว่าสวนที่ได้รับรางวัล จะเป็นต้นแบบให้เกษตรกรรายอ่ืนๆ 
ต่อไป 
 กระผมเช่ือมั่นว่าการจัดงานปีน้ี จะก่อให้เกิดประโยชน์อย่างย่ิงแก่เกษตรกร ผู้ประกอบธุรกิจกาแฟ 
และผู้บริโภคอีกครั้ง ที่จะมีโอกาสได้รู้จักและสัมผัสกับกาแฟที่เป็นสุดยอดกาแฟไทย ที่มีเอกลักษณ์ด้านรสชาติ 
และมาตรฐานการผลิตที่มีคุณภาพ กระผมถือโอกาสน้ี ขอแสดงความยินดีกับผู้ได้รับรางวัลทุกท่าน และ 
ขออํานวยพรให้ทุกท่านที่มีส่วนร่วมในการขับเคลื่อนงานในครั้งน้ีประสบความสําเร็จในทุกด้าน และหวังเป็นอย่างย่ิง
ว่าโครงการประกวดสุดยอดกาแฟไทยจะสามารถช่วยสร้างและเช่ือมโยงเครือข่ายผู้ผลิต ผู้ประกอบการ  
ให้มีความเข้มแข็ง รวมท้ังช่วยประชาสัมพันธ์กาแฟไทยที่มีคุณภาพจากแหล่งต่างๆ ของประเทศไทย 
ให้เป็นที่รู้จักทั้งในประเทศและต่างประเทศในระดับสากลย่ิงขึ้นต่อไป 
ขอขอบคุณครับ 
 



 
 

คํากลา่วรายงาน 
นายธงชัย คาํโคตร 

ผู้อํานวยการ สถาบนัวิจัยพชืสวน 
เนื่องในพธิีรบัถ้วยรางวัลพระราชทาน 

สมเด็จพระกนษิฐาธิราชเจ้า กรมสมเด็จพระเทพรตันราชสดุาฯ สยามบรมราชกุมารี  
การประกวดสดุยอดกาแฟไทย ปี 2567 ในวันที่ 12 ธันวาคม 2567 

ณ กองวิจัยและพฒันาวิทยาการหลังการเกบ็เกี่ยวและแปรรปูผลติผลเกษตร 
กรมวิชาการเกษตร 

 

เรียน ผู้บริหารกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ นายกสมาคมพืชสวนแห่งประเทศไทย สมาคมที่ประกอบธุรกิจกาแฟ
ผู้บริหารภาคเอกชน คณะกรรมการ และผู้สนับสนุนการประกวด ท่านผู้มีเกียรติ สื่อมวลชนทุกท่าน 

 กระผม นายธงชัย คําโคตร ผู้อํานวยการสถาบันวิจัยพืชสวน กรรมการและเลขานุการ คณะกรรมการ
อํานวยการโครงการประกวดสุดยอดกาแฟไทยประจําปี 2567 ขอเรียนให้ท่านประธานและท่านผู้มีเกียรติ 
ทุกท่าน ได้ทราบว่ากรมวิชาการเกษตรได้จัดประกวดสุดยอดกาแฟไทย ชิงถ้วยรางวัลถ้วยพระราชทาน  
สมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจ้า กรมสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารี ปีน้ีจัดเป็นปีที่ 4 นับเป็น 
การประชาสัมพันธ์เพ่ือสร้างการรับรู้อัตลักษณ์กาแฟไทยอย่างต่อเน่ือง ซึ่งโครงการประกวดสุดยอดกาแฟไทย  
ปี 2567 จัดภายใต้แนวคิด การผลิตอย่างย่ังยืน (Sustainable Coffee Production) กาแฟดูแลป่า รักษาต้นนํ้า  
และความหลากหลายทางชีวภาพ มีวัตถุประสงค์ 4 ข้อ ได้แก่  

1) เพ่ือสร้างการรับรู้อัตลักษณ์กาแฟไทยให้เป็นที่รู้จักอย่างกว้างขวางในระดับประเทศ และระดับสากล 
2) เพ่ือเพ่ิมการบริโภคและสร้างมูลค่ากาแฟที่ปลูกในประเทศไทย 
3) เพ่ือสร้างแรงจูงใจให้เกษตรกรผลิตกาแฟที่มีคุณภาพ ตามมาตรฐานสากล และ 
4) เพ่ือแสดงความสํานึกในพระมหากรุณาธิคุณอย่างหาที่สุดมิได้และสานต่อแนวพระราชดําริพระบาท 

สมเด็จพระบรมชนกาธิเบศร มหาภูมิพลอดุลยเดชมหาราช บรมนาถบพิตรและสมเด็จพระนางเจ้าสิริกิต์ิ
พระบรมราชินีนาถ พระบรมราชชนนีพันปีหลวง ในการส่งเสริมให้เกษตรกรบนพ้ืนที่สูงนํากาแฟซึ่งเป็น 
พืชเศรษฐกิจ ไปปลูกในป่า สร้างรายได้จากกาแฟและช่วยดูแลป่า 
 การประกวดสุดยอดกาแฟ ประจําปี 2567 แบ่งการประกวด  2 ประเภท ได้แก่ 1) การประกวดเมล็ดกาแฟ 
(Thailand Best Coffee Beans) และ 2) การประกวดการปฏิบัติทางการเกษตรท่ีดีสําหรับสวนกาแฟเพ่ือ
ความย่ังยืนตามหลักการเกษตรเชิงฟ้ืนฟู (GAP & Regenerative) การประกวดเมล็ดกาแฟจําแนกเป็น  
4 ประเภทย่อย ดังน้ี 

ประเภทที่ 1 กาแฟอะราบิกา กระบวนการแปรรูป Wet Process หรือ Washed Process 
ประเภทที่ 2 กาแฟอะราบิกา กระบวนการแปรรูป Dry Process หรือ Natural Process 
ประเภทที่ 3 กาแฟอะราบิกา กระบวนการแปรรูป Honey Process หรือ Semi-Washed Process 
ประเภทที่ 4 กาแฟโรบัสตา (ไม่แยกกระบวนการแปรรูป) 

 โดยการประกวดฯ ในปีน้ีได้เปิดตัวโครงการฯ อย่างเป็นทางการ (Kick off) เมื่อวันที่ 13 มิถุนายน 2567 
กรมวิชาการเกษตร และมีเกษตรกรให้ความสนใจส่งผลงานเข้าประกวดสูงถึง 245 ราย แบ่งเป็นการประกวด
เมล็ดกาแฟ 196 ราย และการประกวดสวนเชิงย่ังยืน (GAP & Regenerative) อีก 49 ราย และได้เสร็จสิ้น
กระบวนการตัดสิน ประกาศผลเมื่อ 19 มิถุนายน 2567 และกรมวิชาการเกษตรได้ส่งผลคะแนนและ



๔ 
 

ใบประกาศนียบัตร ไปให้เกษตรกรผู้เข้าร่วมประกวดทุกราย สําหรับกาแฟที่ได้คะแนนสูงสุดลําดับ 1 - 10  
ได้นําไปจัดประมูลแบบออนไลน์ ในวันที่ 4 กันยายน 2567 ณ โรงแรมโอเอซิส เขตพญาไท กรุงเทพฯ โดยรายได้
จากการประมูลได้มอบให้เกษตรกร เป็นมูลค่ากว่า 1 ล้านบาท 
 การดําเนินงานประชาสัมพันธ์ได้ประชาสัมพันธ์กิจกรรมต่างๆ ผ่าน Facebook TCE 2024 Thailand 
Best Coffee Beans และนํากาแฟ ที่ได้คะแนนอันดับที่ 1 - 10 ของทั้ง 4 ประเภท ประชาสัมพันธ์ในงาน 
Thailand Coffee Fest 2024 เมื่อวันที่ 12 - 13 กรกฎาคม 2567 ณ ศูนย์แสดงสินค้าและการประชุมอิมแพ็ค 
อารีน่า เมืองทองธานี และได้รับเกียรติจาก Mr. Michael Sheridan Chief Executive Officer of CQI ร่วมกิจกรรม
ชิมกาแฟในงาน นอกจากน้ียังมีกิจกรรม Road Shows ในจังหวัดขอนแก่น จังหวัดภูเก็ต จังหวัดเชียงใหม่ และ
กิจกรรมสัมมนา ดังน้ี 
 กิจกรรม Road Shows  

1) ครั้งที่ 1 (ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ) จังหวัดขอนแก่น ณ Vector Coffee Roasters เมื่อวันที่  
25 กรกฎาคม 2567 มีผู้เข้าร่วมกิจกรรม 37 คน 

2) ครั้งที่ 2 (ภาคใต้) จังหวัดภูเก็ต ณ Pikgo Café เมื่อวันที่ 31 กรกฎาคม 2567 มีผู้เข้าร่วม
กิจกรรม 30 คน 

3) ครั้งที่ 3 (ภาคเหนือ) จังหวัดเชียงใหม่ ณ The Goodcery เมื่อวันที่ 7 สิงหาคม 2567 มีผู้เข้าร่วม
กิจกรรม 46 คน  
 กิจกรรมสัมมนา 2 ครั้ง  

ครั้งที่ 1 ณ ห้องประชุม ศูนย์วิจัยพืชสวนชุมพร จังหวัดชุมพร เมื่อวันที่ 2 สิงหาคม 2567  
ครั้งที่ 2 ณ ห้องประชุม 1 สํานักวิจัยและพัฒนาการเกษตรเขตที่ 1 จังหวัดเชียงใหม่ เมื่อวันที่ 

8 สิงหาคม 2567 ซึ่งการจัดครั้งที่ 2 ได้รับเกียรติจากคุณโธมัส หัวหน้าผู้ตัดสินการประกวด (head judge) 
ร่วมเป็นวิทยากร  
 สถาบันวิจัยพืชสวน ยังได้นําผลการประกวดกาแฟร่วมจัดนิทรรศการในงาน ASEAN Café Show 
(Thailand Coffee Tea & Drinks and Thailand Bakery & Ice cream)  ระหว่างวันที่ 24 -27 ตุลาคม 2567 
ณ ศูนย์นิทรรศการและการประชุม ไบเทค กรุงเทพฯ อีกด้วย 
 วันน้ี 12 ธันวาคม 2567 กรมวิชาการเกษตร ได้จัดพิธีรับถ้วยรางวัลพระราชทานสมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจ้า  
กรมสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารี และมอบรางวัลแก่เกษตรกรโดยมีเกษตรกรผู้เข้ารับรางวัล 
และผู้เข้าร่วมงาน รวม 110 คน 
 กระผม ขอเรียนให้ทราบว่าจากการประกวดเมล็ดกาแฟ และการประกวดการปฏิบัติทางการเกษตร 
ที่ดีสําหรับสวนกาแฟเพ่ือความย่ังยืนตามหลักการเกษตรเชิงฟ้ืนฟูทําให้ทราบว่า เกษตรกรปลูกกาแฟ
หลากหลายสายพันธ์ุ และมีเกษตรกรที่ส่งประกวดเมล็ดกาแฟอะราบิกาสายพันธ์ุเกอิชา ซึ่งกาแฟสายพันธ์ุน้ียัง
ไม่ได้ขึ้นทะเบียนพันธ์ุไว้ ดังน้ัน ศูนย์วิจัยเกษตรหลวงเชียงใหม่ สถาบันวิจัยพืชสวน จึงได้ดําเนินการ 
                                                                                                                                                        
ขึ้นทะเบียนพันธ์ุและเสร็จสิ้น เมื่อวันที่ 6 ธันวาคม 2567 และพร้อมที่จะขยายพันธ์ุและส่งเสริมให้เกษตรกร
ปลูกได้ 
 จึงเรียนมาด้วยความเคารพ  

ขอบคุณครับ 
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1. ความสําคญัและที่มาของการจัดประกวด 
 

ประเทศไทยมีสภาพพ้ืนที่ที่ เหมาะสมสามารถปลูกกาแฟได้ดีทั้งกาแฟอะราบิกา และโรบัสตา  
กาแฟจัดเป็นพืชเศรษฐกิจที่สําคัญของประเทศไทย และสร้างรายได้แก่เกษตรกรและธุรกิจที่เก่ียวข้อง  
ปัจจุบันกาแฟอะราบิกามีปริมาณผลผลิต ปี 2567 ประมาณ 8,663 ตัน และกาแฟโรบัสตา 6,834 ตัน  
ซึ่งยังไม่เพียงพอต่อการบริโภคในประเทศ จงึมีการนําเข้ากาแฟเพ่ือการแปรรูปและการบริโภคภายในประเทศ  

การประกวดสุดยอดกาแฟไทย ปี 2567 (Thai Coffee Excellence 2024) เป็นกิจกรรมต่อเน่ือง 
จากการประกวดสุดยอดกาแฟไทย ปี 2566 ซึ่งประสบความสําเร็จเป็นอย่างมาก และสร้างมูลค่าการประมูล
กาแฟโรบัสตา และอะราบิกาที่ชนะการประกวดยังส่งผลต่อเน่ืองไปยังผู้บริโภคในการหันมาบริโภคกาแฟไทย 
ที่มีคุณภาพและมีอัตลักษณ์ในแต่ละท้องถิ่น  

การจัดประกวดสุดยอดกาแฟไทย ปี 2567 กรมวิชาการเกษตร ร่วมกับหน่วยงานภาครัฐ สมาคม 
และภาคเอกชนที่เก่ียวข้องกับธุรกิจกาแฟ จัดการประกวดภายใต้แนวคิด การผลิตอย่างย่ังยืน (Sustainable 
Coffee Production) กาแฟดูแลป่า รักษาต้นนํ้า และความหลากหลายทางชีวภาพ โดยมีกลุ่มเป้าหมายใน 
การจัดงาน คือ เกษตรกร และกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกและแปรรูปกาแฟ ผู้ประกอบการร้านกาแฟ โรงคั่ว นักชิมกาแฟ 
และผู้ตรวจสอบคุณภาพกาแฟ และผู้สนใจด้านกาแฟ เพ่ือเป็นขวัญและกําลังใจแก่เกษตรกรผู้ส่งกาแฟประกวด  
กรมวิชาการเกษตร จึงได้ขอพระราชทานถ้วยรางวัลชนะเลิศจากสมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจ้า กรมสมเด็จ
พระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารี จํานวน 5 ถ้วยรางวัล ได้แก่ (1) รางวัลชนะเลิศการประกวดเมล็ด
กาแฟอะราบิกา กระบวนการแปรรูปประเภท Wet Process (2) รางวัลชนะเลิศการประกวดเมล็ดกาแฟ 
อะราบิกา กระบวนการแปรรูปประเภท Dry Process (3) รางวัลชนะเลิศการประกวดเมล็ดกาแฟอะราบิกา 
กระบวนการแปรรูปประเภท Honey Process (4) รางวัลชนะเลิศการประกวดเมล็ดกาแฟโรบัสตา และ  
(5) การประกวดการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีสําหรับสวนกาแฟเพ่ือความย่ังยืนตามหลักการเกษตรเชิงฟ้ืนฟู 
(GAP & Regenerative) ซึ่ งเป็นพระมหากรุณาธิคุณเป็นล้นพ้น ถือเป็นเกียรติประวัติของผู้ชนะเลิศ 
การประกวดกาแฟในปีน้ี ที่พระองค์ทรงพระกรุณาโปรดเกล้าฯ พระราชทานถ้วยรางวัลชนะเลิศทั้ง 5 รางวัล 
ต่อเน่ืองเป็นปีที่ 4 ของการจัดประกวด 

 นอกจากน้ี การประกวดในปีน้ียังได้รับความร่วมมือจากภาคเอกชน 36 รายในการสนับสนุน
งบประมาณในการจัดการประกวด และได้รับการสนับสนุนถ้วยรางวัลรองชนะเลิศจากประธานองคมนตรี 
รัฐมนตรีว่าการกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ ปลัดกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ และอธิบดีกรมวิชาการเกษตร 
อีกด้วย 
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2. วตัถุประสงค์ 
 

1. เพ่ือสร้างการรับรู้อัตลักษณ์กาแฟไทยให้เป็นที่รู้จักอย่างกว้างขวางในระดับประเทศและระดับสากล 
2. เพ่ือเพ่ิมการบริโภคและสร้างมูลค่ากาแฟที่ปลูกในประเทศไทย 
3. เพ่ือสร้างแรงจูงใจให้เกษตรกรผลิตกาแฟคุณภาพ และเพ่ิมพ้ืนที่ปลูกกาแฟในประเทศไทย 
4. เพ่ือแสดงความสํานึกในพระมหากรุณาธิคุณอย่างหาที่สุดมิได้ และสานต่อแนวพระราชดําริ

พระบาทสมเด็จพระบรมชนกาธิเบศร มหาภูมิพลอดุลยเดช บรมนาถบพิตร และสมเด็จพระนางเจ้าสิริกิตต์ิ 
พระบรมราชินีนาถ พระบรมราชชนนีพันปีหลวง ในการส่งเสริมให้เกษตรกรบนพื้นที่สูงนํากาแฟซึ่ง
เป็นพืชเศรษฐกิจไปปลูกป่า สร้างรายได้จากกาแฟและช่วยดูแลป่า 
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3. กิจกรรม 
 

โครงการประกวดสุดยอดกาแฟไทย ประกอบด้วย 3 กิจกรรมหลัก ได้แก่  
1) กิจกรรม Thai Coffee Contest 2) กิจกรรมประกวดการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีสําหรับสวน

กาแฟเพ่ือความย่ังยืนตามหลักการเกษตรเชิงฟ้ืนฟู GAP & Regenerative 3) กิจกรรมเทิดพระเกียรติฯ  
พิธีมอบถ้วยรางวัลพระราชทาน นิทรรศการเฉลิมพระเกียรติฯ พระมหากรุณาธิคุณแด่เกษตรกรไทย 
โดยมีรายละเอียด แต่ละกิจกรรม ดังน้ี 
 กิจกรรมที่ 1 Thai Coffee Contest  
 เป็นกิจกรรมการประกวดสุดยอดเมล็ดกาแฟไทยอะราบิกาและโรบัสตาที่ปลูกในประเทศไทย  
 โดยแบ่งการประกวด 4 ประเภท คือ 
 ประเภทที่ 1 กาแฟอะราบิกา กระบวนการแปรรูป Wet Process หรือ Washed Process 
 ประเภทที่ 2 กาแฟอะราบิกา กระบวนการแปรรูป Dry Process หรือ Natural Process 
 ประเภทที่ 3 กาแฟอะราบิกา กระบวนการแปรรูป Honey Process หรือ Semi-Washed Process 
หรือ Pulped-Natural Process 
 ประเภทที่ 4 กาแฟโรบัสตา (ไม่แยกกระบวนการแปรรูป) 
 กิจกรรมที่ 2 การปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีสําหรับสวนกาแฟเพ่ือความยั่งยืนตามหลักการเกษตร 
เชิงฟ้ืนฟู (GAP & Regenerative) เป็นการประกวดสวนกาแฟต้นแบบที่ได้มาตรฐานการรับรองการปฏิบัติ 
ทางการเกษตรท่ีดี (GAP) จากกรมวิชาการเกษตร และมีระบบการปลูกพืชร่วมหรือพืชผสมผสาน  
โดยมีมาตรการอนุรักษ์ดิน และน้ํา การจัดการฟาร์มแบบครบวงจร เพ่ือคุณภาพและความย่ังยืน 
 กิจกรรมที่ 3 กิจกรรมเทิดพระเกียรติฯ พิธีมอบถ้วยรางวัลพระราชทาน นิทรรศการเฉลิมพระเกียรติฯ 
พระมหากรุณาธิคุณแด่เกษตรกรไทย กรมวิชาการเกษตรจัดพิธีมอบถ้วยพระราชทานสมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจ้า 
กรมสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารี แด่ผู้ชนะเลิศการประกวดในแต่ละประเภท  
จัดการประมูลกาแฟที่ชนะการประกวด และนิทรรศการเฉลิมพระเกียรติฯ พระมหากรุณาธิคุณแด่เกษตรกรไทย 
รวมไปถึงการออกบูธกาแฟของกรมวิชาการเกษตร เกษตรกร และผู้ร่วมสนับสนุนโครงการ 
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4. ขั้นตอนการดําเนินงาน 
 

4.1 ขั้นตอนการดําเนินงาน โครงการประกวดสุดยอดกาแฟไทย ปี 2567 แสดงรายละเอียด ดังภาพที่ 1 
 

                                  
ภาพที่ 1 ขั้นตอนการดําเนินงาน 
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4.2 ขั้นตอนการปฏิบัติงานการตรวจสอบส่ิงประกวด 
 4.2.1 การประกวดเมล็ดกาแฟ (Thai Best Coffee Beans 2024) 

      1. การตรวจสอบใบสมัครและสิ่งประกวด คณะกรรมการตรวจสอบใบสมัครและสิ่งประกวด  
หากตรวจพบว่าข้อมูลในใบสมัครเป็นเท็จ หรือสิ่งประกวดมีลักษณะไม่ตรงกับใบสมัคร เช่น ประเภทการประกวด 
คณะกรรมการมีอํานาจในการสงวนสิทธ์ิในขั้นตอนต่อไป และแจ้งให้ผู้ส่งสิ่งประกวดมารับคืน ภายใน 30 วัน 
     2. การตรวจสอบคุณภาพเบ้ืองต้น (physical grading) คณะกรรมการตรวจสอบสิ่งประกวด

อ้างอิงมาตรฐานสินค้าเกษตร เมล็ดกาแฟ อะราบิกา มกษ. 5701 – 2561 และเมล็ดกาแฟโรบัสตา  
มกษ. 5700 – 2561 โดยสิ่งประกวดมีความช้ืนระหว่างร้อยละ 8.0 – 12.5  

     3. การประเมินกายภาพกาแฟสาร (green grading) คณะกรรมการประเมินคุณภาพกาแฟสาร  
อ้างอิงตามแนวทาง SCA (SCA Protocol) เช่น ข้อบกพร่อง ขนาดและความสมบูรณ์ของเมล็ด เมล็ดถูกแมลง
ทําลาย 

     4. การประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัส (cup tasting) คณะกรรมการประเมินคุณภาพทาง
ประสาทสัมผสั อ้างอิงตามแนวทาง SCA (SCA Protocol) เช่น คุณภาพด้านกลิ่น (มีกลิ่นหอม ความหนักแน่นของ
กลิ่น) และคุณภาพด้านรสชาติ (รสชาติ กรดเปรี้ยว เน้ือสัมผัส ความรู้สึกหลังชิม ความชอบโดยรวม) 
 4.2.2 การประกวดการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีสําหรับสวนกาแฟเพื่อความย่ังยืน ตามหลัก
การเกษตรเชิงฟื้นฟู (GAP & Regenerative) 
     1. การตรวจสอบใบสมัคร คณะกรรมการตรวจสอบใบสมัคร หากตรวจพบข้อมูลในใบสมัคร 
เป็นเท็จ คณะกรรมการมีอํานาจในการสงวนสิทธ์ิขั้นตอนต่อไป 
      2. การประเมินสวนกาแฟ คณะกรรมการตรวจสวนกาแฟอ้างอิงการปฏิบัติทางการเกษตรท่ีดี
สําหรับสวนกาแฟ (มกษ.5903 - 2553) และตามแนวทางหลักการเกษตรเชิงฟ้ืนฟู 

     3. การประเมินกายภาพกาแฟสาร (green grading) คณะกรรมการตรวจสอบสิ่งประกวดอ้างอิง
มาตรฐานสินค้าเกษตร เมล็ดกาแฟอะราบิกา มกษ. 5701 – 2561 และเมล็ดกาแฟโรบัสตา มกษ. 5700 – 2561 
4.3 เกณฑ์การตัดสินการประกวด 

  4.3.1 การประกวดเมล็ดกาแฟ (Thai Best Coffee Beans 2024) 
    1. คะแนนการประเมินมาจาก 2 ส่วน คือ การประเมินกายภาพกาแฟสาร (green grading) และ 

การประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัส (cup tasting) จากตัวอย่างเมล็ดกาแฟสารที่เกษตรกรส่งเข้าประกวด  
           2. สิ ่งประกวดที ่ได้คะแนนจากการประเมินกายภาพกาแฟสาร (green grading) รวมกับ 

การประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัส (cup tasting) สูงที่สุดเป็นผู้ชนะการประกวดในแต่ละประเภท 
4.3.2 การประกวดการปฏิบตัทิางการเกษตรทีด่สีําหรับสวนกาแฟเพือ่ความยั่งยืนตามหลักการเกษตร

เชิงฟื้นฟู (GAP & Regenerative) 
1. คะแนนการประเมินมาจากสองส่วน คือ การประเมินสวนกาแฟอ้างอิงตามแนวทางหลักการ

เกษตรเชิงฟ้ืนฟู รวมกับผลการประเมินกายภาพกาแฟสาร (green grading)  
2. สวนกาแฟที่ได้คะแนนจากการประเมินสวนกาแฟอ้างอิงตามแนวทางหลักการเกษตรเชิงฟ้ืนฟู 

และการประเมินคุณภาพการประเมินกายภาพกาแฟสาร (green grading) สูงที่สุดเป็นผู้ชนะการประกวด 
3. คณะกรรมการตัดสินการประกวด ขอสงวนสิทธ์ิในการพิจารณาที่จะไม่ให้รางวัลใดรางวัลหน่ึง  

กรณีที่สิ่งประกวดไม่ผ่านเกณฑ์การตัดสินของคณะกรรมการฯ หรือคณะกรรมการได้รับการร้องเรียน หรือข้อมูล
ว่าผู้ส่งสิ่งประกวด หรือสิ่งประกวดไม่เป็นไปตามประกาศน้ี และตรวจสอบแล้วพบว่าเป็นจริง โดยคําตัดสิน 
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ของคณะกรรมการฯ ถือเป็นที่สิ้นสุด ทั้งน้ี คณะกรรมการฯ ขอสงวนสิทธ์ิในการคืนสิ่งประกวดทุกกรณี และ 
สงวนสิทธ์ิในการประกวดครั้งต่อไป 
4.4 รางวัลที่ได้รับจากการประกวด 
 กรมวิชาการเกษตรได้ขอพระราชทานถ้วยรางวัลชนะเลิศการประกวดสุดยอดกาแฟไทย ประจําปี 2567 
จากสมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจ้า กรมสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารีแด่ผู้ชนะเลิศ 
การประกวด และผู้ส่งกาแฟประกวดที่ผ่านการคัดเลือกจะได้รับประกาศนียบัตรและคําอธิบายผลการประเมิน
คุณภาพกาแฟ (ดังตัวอย่างภาคผนวก) 

4.4.1 ถ้วยรางวัล  
1) รางวัลชนะเลิศ จะได้รับถ้วยพระราชทานจากสมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจ้า กรมสมเด็จพระเทพ

รัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารี 
2) รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 1 จะได้รับถ้วยรางวัลจากพลเอก สุรยุทธ์ จุลานนท์ ประธานองคมนตรี 
3) รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 2 จะได้รับถ้วยรางวัลจากรัฐมนตรีว่าการกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ 
4) รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 3 จะได้รับถ้วยรางวัลจากปลัดกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ 
5) รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 4 จะได้รับถ้วยรางวัลจากอธิบดีกรมวิชาการเกษตร 

4.4.2 ประกาศนียบัตร 
ประกาศนียบัตรมี 4 ประเภทแบ่งเป็นประกาศนียบัตรตามมาตรฐานการตัดสินของสมาพันธ์

กาแฟโลก (Specialty Coffee Association: SCA) 3 ระดับ ได้แก่ 1) ประกาศนียบัตรเหรียญทอง 2) เหรียญเงิน 
และ 3) เหรียญทองแดง ส่วนสิ่งประกวดที่ได้คะแนนตํ่ากว่าระดับประกาศนียบัตรตามเกณฑ์สมาพันธ์กาแฟโลก 
จะได้รับประกาศนียบัตรจากกรมวิชาการเกษตร ดังน้ี 

1) ประกาศนียบัตรเหรียญทอง ประเภทคุณภาพกาแฟระดับโดดเด่น (Outstanding) ระดับคะแนน 
90-100 คะแนน 

2) ประกาศนียบัตรเหรียญเงิน ประเภทคุณภาพกาแฟระดับยอดเย่ียม (Excellent) ระดับคะแนน 
85-89.99 คะแนน  

3) ประกาศนียบัตรเหรียญทองแดง ประเภทคุณภาพกาแฟระดับดีมาก (Very Good) ระดับคะแนน 
80-84.99 คะแนน 

4) ประกาศนียบัตรจากกรมวิชาการเกษตร ระดับคะแนน 70 - 79.99 คะแนน 
4.4.3 เงินรางวัล 

        4.4.3.1 การประกวดเมล็ดกาแฟ (Thai Best Coffee Beans 2024) 
1) รางวัลชนะเลิศ จะได้รับ เงินรางวัล 100,000 บาท  
2) รางวัลรองชนะเลิศ อันดับที่ 1 จะได้รับเงินรางวัลจํานวน 50,000 บาท  
3) รางวัลรองชนะเลิศ อันดับที่ 2 จะได้รับเงินรางวัลจํานวน 30,000 บาท  
4) รางวัลรองชนะเลิศ อันดับที่ 3 จะได้รับเงินรางวัลจํานวน 20,000 บาท 
5) รางวัลรองชนะเลิศ อันดับที่ 4 จะได้รับเงินรางวัลจํานวน 10,000 บาท 
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4.4.3.2 การประกวดการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีสําหรับสวนกาแฟเพื่อความยั่งยืนตาม
หลักการเกษตรเชิงฟื้นฟู (GAP & Regenerative) 

1) รางวัลชนะเลิศ จะได้รับ เงินรางวัล 50,000 บาท  
2) รางวัลรองชนะเลิศ อันดับที่ 1 จะได้รับเงินรางวัลจํานวน 40,000 บาท  
3) รางวัลรองชนะเลิศ อันดับที่ 2 จะได้รับเงินรางวัลจํานวน 30,000 บาท  
4) รางวัลรองชนะเลิศ อันดับที่ 3 จะได้รับเงินรางวัลจํานวน 20,000 บาท 
5) รางวัลรองชนะเลิศ อันดับที่ 4 จะได้รับเงินรางวัลจํานวน 10,000 บาท 
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5. ผลการดาํเนินงานกิจกรรมการประกวดสุดยอดกาแฟไทย 
5.1 จํานวนตวัอย่างส่งเขา้ประกวด 
 คณะกรรมการจัดการประกวดฯ เปิดให้เกษตรกรและสถาบันเกษตรกร ส่งใบสมัครและสิ่งประกวด  
หลังปิดรับใบสมัคร พบว่า มีเกษตรกรส่งตัวอย่างการประกวดเมล็ดกาแฟ (Thai Best Coffee Beans 2024)  
รวมท้ังสิ้นจํานวน 196 ตัวอย่าง แบ่งเป็น กาแฟอะราบิกากระบวนการแปรรูปโดยวิธีแห้ง (dry/natural process) 
67 ตัวอย่าง กระบวนการแปรรูปวิธีเปียก (wet/fully wash process) 56 ตัวอย่าง กระบวนการแปรรูปวิธีก่ึงแห้ง 
(semi-dry/honey process) 49 ตัวอย่าง และกาแฟโรบัสตา (ไม่แยกกระบวนการแปรรูป) 24 ตัวอย่าง  
สิ่งประกวดทั้งหมดจัดส่งไปยังโรงงานคัดสารกาแฟของบริษัท บ๊ิก แบล็ค บ๊อก จํากัด อ.ไทรน้อย จ.นนทบุร ี
เพ่ือดําเนินการในขั้นต่อไป และเกษตรกรเข้าร่วมการประกวดการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีสําหรับสวนกาแฟ
เพ่ือความย่ังยืนตามหลักการเกษตรเชิงฟ้ืนฟู (GAP & Regenerative) รวมทั้งสิ้น 49 ตัวอย่าง สิ่งประกวด
จัดส่งไปยังศูนย์วิจัยเกษตรหลวงเชียงใหม่ และศูนย์วิจัยพืชสวนชุมพร เพ่ือดําเนินการในขั้นต่อไป 
 

5.2 สถานที่ในการดําเนินงาน : โรงงานคัดสารกาแฟ ของบริษัท บ๊ิก แบล็ค บ๊อก จํากัด อ.ไทรน้อย จ.นนทบุรี 

ภาพที่ 2 สิ่งประกวดในภาชนะบรรจุ 
ตารางที่ 1 จํานวนตัวอย่างการประกวดเมล็ดกาแฟ (Thai Best Coffee Beans 2024) และการประกวด 
การปฏิบัติทางการเกษตรท่ีดีสําหรับสวนกาแฟเพ่ือความย่ังยืนตามหลักการเกษตรเชิงฟ้ืนฟู (GAP & Regenerative) 
 

ประเภท จํานวน  
การประกวดเมล็ดกาแฟ (Thai Best Coffee Beans 2024) 
กาแฟอะราบกิา   
Dry Process 67 
Wet Process 56 
Honey Process 49 
กาแฟโรบสัตา (ไม่แยกกระบวนการแปรรูป) 24 

รวม (ตัวอย่าง) 196 
การประกวดการปฏิบัติทางการเกษตรท่ีดีสําหรับสวนกาแฟเพ่ือความยั่งยืนตามหลักการเกษตรเชิงฟ้ืนฟู (GAP & Regenerative) 
สวนกาแฟอะราบิกา 27 
สวนกาแฟโรบัสตา 22 

รวม (สวน) 49 
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5.3 ผลการตรวจสอบคณุภาพตัวอย่าง การประกวดเมลด็กาแฟ (Thai Best Coffee Beans 2024) 
5.3.1 การประเมินคณุภาพกาแฟสาร (Green Grading)  

          การประเมินขั้นต้นได้อ้างอิงจาก มาตรฐานสินค้าเกษตร กาแฟอะราบิกา มกษ. 5701-2561
และมาตรฐานสินค้าเกษตร เมล็ดกาแฟโรบัสตา มกษ. 5700-2561 จากน้ันได้ทําการประเมินคุณภาพกาแฟ
สาร (Green Grading) โดยใช้แผ่นการจําแนกลักษณะความบกพร่องของเมล็ดกาแฟทางกายภาพ (ภาคผนวก 
ภาพที่ 1) ในการประกวดเมล็ดกาแฟดําเนินการโดยผู้ตรวจประเมินทั้งสิ้น 16 ราย ซึ่งผ่านการอบรม Q Arabica 
Grader และ Q Robusta Grader โดยใช้มาตรฐาน SCA ผลการประเมินคุณภาพตัวอย่างรายละเอียดแสดง 
ดังตารางที่ 2 
 

ตารางที่ 2 ผลการประเมินคุณภาพกาแฟสารการประกวดเมล็ดกาแฟ  

ขั้นตอนการประเมิน 
จํานวน 

(ตัวอย่าง)  
ไม่ผ่านการประเมิน 

(ตัวอย่าง) 
ผ่านการประเมิน 

(ตัวอย่าง)  
1. การประเมินกายภาพกาแฟสาร (Green Grading) 

กาแฟอะราบกิา    
Dry Process 67 40 27 
Wet Process 56 18 38 
Honey Process 49 25 24 

กาแฟโรบัสตา 24 12 12 
รวม 196 95 101 

ภาพที่ 3 คณะกรรมการประเมินคุณภาพกาแฟสารการประกวดเมล็ดกาแฟ 
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5.3.2 การคั่วกาแฟ 
สิ่ งประกวดที่ ผ่ านการตรวจสอบคุณภาพเบ้ืองต้น  และประเมินคุณภาพกาแฟสาร  

(Green Grading) จะถูกนําไปคั่ว เพ่ือทําการประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัสในขั้นตอนต่อไป 
 

ภาพที่ 4 การวัดความหนาแน่นเมล็ดกาแฟก่อนคั่ว (ก) การเตรียมเครื่องคั่ว (ข) 

ภาพที่ 5 การคั่วกาแฟเพ่ือประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัส ควบคุมโดยผู้เช่ียวชาญ 

ภาพที่ 6 การประเมินคุณภาพกาแฟคั่ว ก่อนส่งไปชิมรสชาติ (Cup Tasting) 

ก ข
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ภาพที่ 7 การทดสอบรสชาติเบ้ืองต้นหลังการคั่ว 
 
5.3.3 การประเมินคณุภาพทางประสาทสมัผัส (Cup Tasting)  

  การประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัส หรือ Cup Tasting แบ่งการประเมินเป็น 2 ครั้ง 
ได้แก่ ครั้งที่ 1 รอบคัดเลือก และครั้งที่ 2 รอบตัดสิน โดยผู้ประเมินที่ผ่านการอบรม Q Arabica Grader และ 
Q Robusta Grader จํานวน 16 ราย โดยมีหัวข้อการประเมินดังตารางที่ 3 และรายละเอียดผลการประเมิน  
ดังตารางที่ 4 
  ผลการประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัสรอบคัดเลือก จํานวน 101 ตัวอย่าง กาแฟในแต่ละ
กระบวนการแปรรูป มีระดับคะแนน ดังน้ี 

- กาแฟอะราบิกากระบวนการแปรรูปแบบเปียก จํานวน 38 ตัวอย่าง มีคะแนนระหว่าง 
79.00 - 86.81 คะแนน 

- กาแฟอะราบิกากระบวนการแปรรูปแบบก่ึงเปียก จํานวน 24 ตัวอย่าง มีคะแนนระหว่าง 
80.00 - 88.95 คะแนน 

- กาแฟอะราบิกากระบวนการแปรรูปแบบแห้ง จํานวน 27 ตัวอย่าง มีคะแนนระหว่าง  
63.58 - 86.91 คะแนน  

- กาแฟโรบัสตา (ไม่แยกกระบวนการแปรรูป) จํานวน 12 ตัวอย่าง มีคะแนนระหว่าง  
53.35 - 85.67 คะแนน 

จากผลการประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัสในรอบคัดเลือก มีตัวอย่างกาแฟเข้าสู่ 
การประเมินในรอบชิงชนะเลิศ รวม 68 ตัวอย่าง มีผลการประเมินกาแฟในแต่ละประเภท ดังน้ี  

- กาแฟอะราบิกากระบวนการแปรรูปแบบเปียก จํานวน 19 ตัวอย่าง มีคะแนนระหว่าง 
82.12 - 86.81 คะแนน 
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- กาแฟอะราบิกากระบวนการแปรรูปแบบก่ึงเปียก จํานวน 19 ตัวอย่าง มีคะแนนระหว่าง 
81.9 - 88.95 คะแนน 

- กาแฟอะราบิกากระบวนการแปรรูปแบบแห้ง จํานวน 20 ตัวอย่าง มีคะแนนระหว่าง 
 81.04 - 86.91 คะแนน  

- กาแฟโรบัสตา (ไม่แยกกระบวนการแปรรูป) จํานวน 10 ตัวอย่าง มีคะแนนระหว่าง  
80.42 - 85.67 คะแนน 
 

ตารางที่ 3 หัวข้อประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัส 
 

 กาแฟอะราบกิา กาแฟโรบสัตา 
1 Fragrance/Aroma (กลิ่นของกาแฟ)  Fragrance/Aroma (กลิ่นของกาแฟ)  
2 Flavor (รสชาติของกาแฟ)  Flavor (รสชาติของกาแฟ)  
3 Aftertaste (รสชาติกลิ่นหรือความรู้สึกจาก

กาแฟที่เหลืออยู่จากการชิม)  
Aftertaste (รสชาติกลิ่นหรือความรู้สึกจากกาแฟ 
ที่เหลืออยู่จากการชิม)  

4 Acidity (ความเปรี้ยว)  Salt/Acidity (ความเค็ม/ความเปรี้ยว)  
5 Body (ความหนาของกาแฟ)  Bitter/Sweet (ความขม/ความหวาน)  
6 Uniformity (ความสมํ่าเสมอของรสชาติกาแฟ

ในแต่ละตัวอย่าง)  
Mouthfeel (เน้ือสัมผัส)  

7 Balance (ความสมดุลของรสชาติ)  Uniformity (ความสมํ่าเสมอของรสชาติกาแฟ 
ในแต่ละตัวอย่าง)  

8 Clean up (ความรู้สึกสะอาดในรสชาติกาแฟ)  Balance (ความสมดุลของรสชาติ)  
9 Sweetness (ความหวาน)  Clean up (ความรู้สึกสะอาดในรสชาติกาแฟ) 

10 Overall (คะแนนโดยภาพรวม)  Overall (คะแนนโดยภาพรวม) 
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  ภาพที่ 9 การประเมินคุณภาพโดยการดมกล่ินกาแฟคั่วบดก่อนเติมนํ้าและหลังเติมนํ้า 

ภาพที่ 10 การประเมินคุณภาพโดยการชิมรสชาติกาแฟ 
 
 

ภาพที่ 8 การเตรียมการประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผสักาแฟ 
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5.4 การประเมินการประกวดการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีสําหรับสวนกาแฟเพื่อความยั่งยืนตามหลักการ
เกษตรเชิงฟื้นฟู (GAP & Regenerative)  
 การประกวดการปฏิบัติทางการเกษตรท่ีดีสําหรับสวนกาแฟเพ่ือความยั่งยืนตามหลักการเกษตรเชิง
ฟ้ืนฟู (GAP & Regenerative) แบ่งการประเมินออกเป็น 2 ส่วนได้แก่ 1) การประเมินสวนกาแฟอ้างอิง
แนวทางหลักการเกษตรเชิงฟ้ืนฟู และ 2) การประเมินคุณภาพเมล็ดกาแฟอ้างอิงมาตรฐานสินค้าเกษตร เมล็ด
กาแฟอะราบิกา (มกษ.5701 - 2561) เมล็ดกาแฟโรบัสตา (มกษ.5700 - 2561) โดยมีผลการประเมินใน
แต่ละส่วน ดังน้ี 
 5.4.1 ผลการประเมินสวนกาแฟอ้างอิงแนวทางหลกัการเกษตรเชิงฟืน้ฟ ูและคณุภาพเมลด็กาแฟ 
  ผลการประเมินการประกวดมาจาก 2 ส่วน ได้แก่ ได้แก่ 1) การประเมินสวนกาแฟอ้างอิง
แนวทางหลักการเกษตรเชิงฟ้ืนฟู คิดเป็น 70 คะแนน และ 2) การประเมินคุณภาพเมล็ดกาแฟอ้างอิง
มาตรฐานสินค้าเกษตร (green grading) คิดเป็น 30 คะแนน ในแต่ละส่วน มีผลการประเมิน ดังน้ี 

การประเมินสวนกาแฟอ้างอิงแนวทางหลักการเกษตรเชิงฟ้ืนฟู คิดเป็น 70 คะแนน 
รายละเอียดผลการประเมินดังตารางที่ 5 แต่ละสวนมีผลการประเมิน ดังน้ี 
  สวนกาแฟอะราบิกา มีเกษตรกรส่งสวนเข้าร่วมการประกวดท้ังสิ้น 27 สวน ผลการประเมิน
สวนพบว่ามีสวนที่ได้คะแนนสูงสุด 70 คะแนน จํานวน 1 สวน ได้แก่สวนของ นายถาวร จิรนันทนากุล เกษตรกร 
อ.ทุ่งช้าง จ.น่าน สวนที่ได้คะแนน ๕๐ - 60 จํานวน 5 สวน คะแนน 40 - 50 จํานวน 8 สวน คะแนน 30 - 40 
จํานวน ๕ สวน คะแนน 20 - 30 จํานวน ๕ สวน และคะแนน 10 - 20 จํานวน 3 สวน  
  สวนกาแฟโรบัสตา มีเกษตรกรส่งสวนเข้าร่วมการประกวดทั้งสิ้น 22 สวน ผลการประเมิน
สวนพบว่าสวนที่ได้คะแนนสูงสุด 64.81 คะแนน จํานวน 1 สวน ได้แก่ สวนของนางพลับพลึง เทพดนตรี 
เกษตรกร อ.เมืองชุมพร จ.ชุมพร สวนที่ได้คะแนน 50 - 60 จํานวน 2 สวน คะแนน 40 - 50 จํานวน  
7 สวน คะแนน 30 - 40 จํานวน 10 สวน คะแนน 20 - 30 จํานวน 1 สวน และคะแนน 10 - 20 จํานวน 
1 สวน  
 

ตารางที่ 5 คะแนนการประเมินสวนกาแฟ 
ประเภทสวนกาแฟ จํานวน

สวน 
60-70 50-60 40-50 30-40 20-30 10-

20 
สวนกาแฟอะราบิกา 27 1 5 8 5 5 3 
สวนกาแฟโรบัสตา 22 1 2 7 10 1 1 

รวม 49 2 7 15 15 6 4 
 

การประเมินคุณภาพเมล็ดกาแฟอ้างอิงมาตรฐานสินค้าเกษตร คิดเป็น 30 คะแนน 
รายละเอียดผลการประเมินดังตารางที่ 6 แต่ละตัวอย่างมีผลการประเมิน ดังน้ี  

ผลการประเมินเมล็ดกาแฟอะราบิกา จํานวน 27 ตัวอย่าง พบว่ามีตัวอย่างเมล็ดกาแฟที่ได้
คะแนนสูงสุด 30 คะแนน จํานวน 22 ตัวอย่าง ตัวอย่างที่ได้ 27 คะแนน จํานวน 1 ตัวอย่าง และพบตัวอย่าง 
ที่ไม่ผ่านการประเมิน จํานวน 4 ตัวอย่าง  
  ผลการประเมินคุณภาพเมล็ดกาแฟโรบัสตา จํานวน 22 ตัวอย่าง พบว่ามีตัวอย่างเมล็ดกาแฟ
ที่ได้คะแนนสูงสุด 30 คะแนน จํานวน 19 ตัวอย่าง ตัวอย่างที่ได้คะแนน 27 คะแนน จํานวน 2 ตัวอย่าง และ
พบตัวอย่างที่ไม่ผ่านการประเมิน จํานวน 1 ตัวอย่าง 
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ตารางที่ 6 คะแนนการประเมินคณุภาพเมลด็กาแฟ 
การประเมินคณุภาพเมลด็  จํานวนตัวอย่าง 20-30 0-10 
เมล็ดกาแฟอะราบิกา 27 23 4 
เมล็ดกาแฟโรบัสตา 22 21 1 

 

5.5 ผลการประกวดสดุยอดกาแฟไทย 
 จากผลการตรวจสอบคุณภาพตัวอย่างเบ้ืองต้น (Physical Grading) การประเมินกายภาพสารกาแฟ 
(Green Grading) และการประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัส ผลการประเมินสิ่งประกวดที่ได้รับรางวัลอันดับที ่
1 - 5 แต่ละประเภท แสดงรายละเอียดดังตารางที่ 6 

5.5.1 ผู้ได้รบัรางวัลอันดบัที่ 1 - 5 แตล่ะประเภท 
  ผู้ชนะเลิศอันดับที่ 1 ในแต่ละประเภทของการประกวดเมล็ดกาแฟจะได้รับถ้วยพระราชทาน  

จากสมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจ้า กรมสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารี และเงินรางวัล 100,000 บาท 
และผู้ชนะเลิศการประกวดการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีสําหรับสวนกาแฟเพ่ือความย่ังยืนตามหลักการเกษตร 
เชิงฟ้ืนฟู (GAP & Regenerative) 50,000 บาท โดยผู้ที่ได้รับถ้วยพระราชทานในปี 2567 ได้แก่  

นายพิเชฐ กล้าพิทักษ์   (Arabica Dry Process)  
นายวิชัย กําเนิดมงคล   (Arabica Wet Process)  
นายฉิ่ง แช่ท้าว    (Arabica Honey Process)   
นายภีร์นริศ์ ผ่องหทัยกุล   (Robusta) 
นายถาวร จิรนันทนุกุล   (GAP & Regenerative) 
รองชนะเลิศอันดับที่ 1 ในแต่ละประเภทจะได้รับถ้วยรางวัลจากประธานองคมนตรี และ 

เงินรางวัล 50,000 บาท และรองชนะเลิศอันดับที่ 1 การประกวดการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีสําหรับ 
สวนกาแฟเพ่ือความย่ังยืนตามหลักการเกษตรเชิงฟ้ืนฟู (GAP & Regenerative) 40,000 บาทได้แก่  

นายเรวัตร ยอดอ่อน   (Arabica Dry Process)  
นายฉิ่ง แช่ท้าว    (Arabica Wet Process)   
นางสาวนภาพร กําเนิดมงคล (Arabica Honey Process)  
นางสาวจรี มานพ    (Robusta) 
นางพลับพลึง เทพดนตรี   (GAP & Regenerative) 
รองชนะเลิศอันดับที่ 2 ในแต่ละประเภทจะได้รับถ้วยรางวัลจากรัฐมนตรีว่าการกระทรวง

เกษตรและสหกรณ์ และเงินรางวัล 30,000 บาทได้แก่  
นายยอดย่ิง พิชยวาณิชย์ (Arabica Dry Process)  
นายอภิสิทธ์ิ บิเซ (Arabica Wet Process)  
นายวิชา แสนรุ่งอรุณ (Arabica Honey Process)  
นายปวรวิช คําหอม (Robusta) 
นายวัชรพงศ์ คําสุข (GAP & Regenerative) 
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รองชนะเลิศอันดับที่ 3 ในแต่ละประเภทจะได้รับถ้วยรางวัลจากปลัดกระทรวงเกษตรและ
สหกรณ์ และเงินรางวัล 20,000 บาทได้แก่  

นายต๋ัว จางอรุณ  (Arabica Dry Process)  
นายสินธพ จือปา  (Arabica Wet Process)  
นายชาติชาย คะบู่ (Arabica Honey Process)  
นายธนกฤต รุ่งโภคินันท์  (Robusta) 

วิสาหกิจชุมชนกาแฟอาข่าปางขอน (นายธีระศักด์ิ วุยยะอากุ) (GAP & Regenerative) 
รองชนะเลิศอันดับที่ 4 ในแต่ละประเภทจะได้รับถ้วยรางวัลจากอธิบดีกรมวิชาการเกษตร 

และเงินรางวัล 10,000 บาทได้แก่  
นายพงษ์ศักด์ิ โชติอัศววงค์        (Arabica Dry Process)  
นายสุเทพ พิทักษ์อนันตกุล        (Arabica Wet Process)  
นางสาววิมลรัตน์ ไชยเดชศรีสกุล (Arabica Honey Process)  
นายธนาสิทธ์ิ สอนสุภา         (Robusta) 
นางไมตรี นาคอก        (GAP & Regenerative) 

โดยผู้ได้รับรางวัลในแต่ละประเภทจะได้รับประกาศนียบัตรตามระดับคะแนนที่ได้รับ 
 

ตารางที่ 7 รายช่ือผู้ได้รับรางวัลอันดับที่ 1 - 5 ในแต่ละประเภทของการประกวดเมล็ดกาแฟ และการประกวด
การปฏิบัติทางการเกษตรที่ ดีสําหรับสวนกาแฟเพื่อความยั่งยืนตามหลักการเกษตรเชิงฟ้ืนฟู (GAP & 
Regenerative) 

ประเภทตัวอย่าง ชื่อ-นามสกลุ แหลง่ปลูก คะแนน ประกาศนียบตัร 
อะราบิกา     
 Dry Process     
อันดับ 1 นายพิเชฐ กล้าพิทักษ์  น่าน ๘๘.๖๐ เหรียญเงิน 
อันดับ 2 นายเรวัตร ยอดอ่อน น่าน 87.35 เหรียญเงิน 
อันดับ 3 นายยอดย่ิง พิชยวาณิชย์ น่าน 87.15 เหรียญเงิน 
อันดับ 4 นายต๋ัว จางอรุณ ลําปาง 86.95 เหรียญเงิน 
อันดับ 5 นายพงษ์ศักด์ิ โชติอัศววงค์ น่าน 86.65 เหรียญเงิน 
 Wet Process     
อันดับ 1 นายวิชัย กําเนิดมงคล น่าน 88.35 เหรียญเงิน 
อันดับ 2 นายฉิ่ง แช่ท้าว น่าน 87.05 เหรียญเงิน 
อันดับ 3 นายอภิสิทธ์ิ บิเซ  เชียงราย 85.55 เหรียญเงิน 
อันดับ 4 นายสินธพ จือปา เชียงราย 84.9 เหรียญทองแดง 
อันดับ 5 นายสุเทพ พิทกัษ์อนันตกุล น่าน 84.85 เหรียญทองแดง 
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ประเภทตัวอย่าง ชื่อ-นามสกลุ แหลง่ปลูก คะแนน ประกาศนียบตัร 
Honey Process 
อันดับ 1 นายฉิ่ง แช่ท้าว น่าน 88.75 เหรียญเงิน 
อันดับ 2 นางสาวนภาพร กําเนิดมงคล น่าน 87.9 เหรียญเงิน 
อันดับ 3 นายวิชา แสนรุ่งอรุณ น่าน 86.7 เหรียญเงิน 
อันดับ 4 นายชาติชาย คะบู่ เชียงใหม่ 85.5 เหรียญเงิน 
อันดับ 5 นางสาววิมลรัตน์ ไชยเดชศรีสกุล เชียงราย 85.2 เหรียญเงิน 
โรบัสตา     
อันดับ 1 นายภีร์นรศิ์ ผ่องหทัยกุล น่าน 86.63 เหรียญเงิน 
อันดับ 2 นางสาวจรี มานพ กระบ่ี 85.38 เหรียญเงิน 
อันดับ 3 นายปวรวิช คําหอม น่าน 84.06 เหรียญทองแดง 
อันดับ 4 นายธนกฤต รุ่งโภคินันท์ น่าน 84.00 เหรียญทองแดง 
อันดับ 5 นายธนาสิทธ์ิ สอนสุภา ชุมพร 83.25 เหรียญทองแดง 
GAP&Regenerative     
อันดับ 1 นายถาวร จิรนันทนุกุล น่าน 100 - 
อันดับ 2 นางพลับพลึง เทพดนตรี ชุมพร 94.81 - 
อันดับ 3 นายวัชรพงศ์ คําสุข เพชรบูรณ์ 89.63 - 
อันดับ 4 วิสาหกิจชุมชนกาแฟอาข่าปางขอน  เชียงราย 89.63 - 
อันดับ 5 นางไมตรี นาคอก ขอนแก่น 84.44 - 

 

5.5.1.1 อันดบั 1 กาแฟอะราบกิา Dry process นายพเิชฐ กลา้พทิกัษ ์
 ความสูงของพ้ืนที่ปลูกที่ระดับ 1,403 เมตร จากระดับทะเล พิกัดไร่กาแฟ ละติจูด 

12.428075 ลองจิจูด 151.019490 ขนาดพ้ืนที่ปลูก 19 ไร่ สายพันธ์ุกาแฟที่ปลูก ได้แก่ เกอิชา ปลูก
ตามแนวใต้ต้นไม้ใหญ่ อายุต้นกาแฟ 7 ปี ผลผลิตกาแฟสาร ประมาณ 100 กิโลกรัมต่อไร่ต่อปี  

5.5.1.2 อันดบั 2 กาแฟอะราบกิา Dry process นายเรวัตร ยอดอ่อน 
  ความสูงของพ้ืนที่ปลูกที่ระดับ 1,500 เมตร จากระดับทะเล พิกัดไร่กาแฟ ละติจูด 

19.414403 ลองจิจูด 101.073271 ขนาดพ้ืนที่ปลูก 7 ไร่ ปลูกตามแนวใต้ต้นไม้ใหญ่ อายุต้นกาแฟ 9 ปี 
ผลผลิตกาแฟสาร ประมาณ 50 กิโลกรัมต่อไร่ต่อปี และเป็นแปลงที่ได้รับการรับรองแปลงมาตรฐานการปฏิบัติ 
ทางการเกษตรท่ีดี (GAP) 

5.5.1.3 อันดับ 3 กาแฟอะราบิกา Dry process นายยอดย่ิง พิชยวาณิชย์ 
  ความสูงของพ้ืนที่ปลูกที่ระดับ 1,200 เมตร จากระดับทะเล พิกัดไร่กาแฟ ละติจูด 

19.457544 ลองจิจูด 101.092797 ขนาดพ้ืนที่ปลูก 4 ไร่ สายพันธ์ุกาแฟที่ปลูก ได้แก่ เกอิชา ปลูก
ร่วมกับไม้ผล อายุต้นกาแฟ 4 ปี ผลผลิตกาแฟสาร ประมาณ 100 กิโลกรัมต่อไร่ต่อปี 
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5.5.1.4 อันดับ 4 กาแฟอะราบิกา Dry process นายตั๋ว จางอรุณ 
ความสูงของพ้ืนที่ปลูกที่ระดับ 1,100 เมตร จากระดับทะเล พิกัดไร่กาแฟ ละติจูด 

18.912440 ลองจิจูด 99.413677 ขนาดพ้ืนที่ปลูก 16 ไร่ สายพันธ์ุกาแฟที่ปลูก ได้แก่ เกอิชา ปลูกใน
พ้ืนที่เปิดโล่ง อายุต้นกาแฟ 26 ปี ผลผลิตกาแฟสาร ประมาณ 800 กิโลกรัมต่อไร่ต่อปี และเป็นแปลงที่ได้รับ
การรับรองแปลงมาตรฐานการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดี (GAP) 

5.5.1.5 อันดับ 5 กาแฟอะราบิกา Dry process นายพงษ์ศักดิ์ โชติอัศววงค์ 
   ความสูงของพ้ืนที่ปลูกที่ระดับ 1,400 เมตร จากระดับทะเล พิกัดไร่กาแฟ ละติจูด 

47.052701 ลองจิจูด 101.851534 ขนาดพ้ืนที่ปลูก 3 ไร่ ปลูกใต้แนวต้นไม้ใหญ่ อายุต้นกาแฟ 10 ปี 
ผลผลิตกาแฟสาร ประมาณ 100 กิโลกรัมต่อไร่ต่อปี และเป็นแปลงที่ได้รับการรับรองแปลงมาตรฐานการ
ปฏิบัติทางการเกษตรท่ีดี (GAP) 

5.5.1.6 อันดับ 1 กาแฟอะราบิกา Wet process นายวิชัย กําเนิดมงคล 
ความสูงของพ้ืนที่ปลูกที่ระดับ 1,445 เมตร จากระดับทะเล พิกัดไร่กาแฟ ละติจูด 

19.25615381 ลองติจูด 100.03034180 ขนาดพ้ืนที่ปลูก 10 ไร่ สายพันธ์ุกาแฟที่ปลูก ได้แก่ สายพันธ์ุ
เกอิชา ปลูกใต้แนวต้นไม้ใหญ่ อายุต้นกาแฟ 7 ปี ผลผลิตกาแฟสาร ประมาณ 94 กิโลกรัมต่อไร่ต่อปี และ 
เป็นแปลงที่ได้รับการรับรองแปลงมาตรฐานการปฏิบัติทางการเกษตรท่ีดี (GAP) 

5.5.1.7 อันดับ 2 กาแฟอะราบิกา Wet process นายฉิ่ง แช่ท้าว 
ความสูงของพ้ืนที่ปลูกที่ระดับ 1,350 เมตร จากระดับทะเล พิกัดไร่กาแฟ ละติจูด 

10.983571 ลองจิจูด 101.060140 ขนาดพ้ืนที่ปลูก 7 ไร่ สายพันธ์ุกาแฟที่ปลูก ได้แก่ สายพันธ์ุเกอิชา  
ปลูกใต้แนวต้นไม้ใหญ่ อายุต้นกาแฟ 10 ปี ผลผลิตกาแฟสาร ประมาณ 80 กิโลกรัมต่อไร่ต่อปี และเป็นแปลง
ที่ได้รับการรับรองแปลงมาตรฐานการปฏิบัติทางการเกษตรท่ีดี (GAP) 

5.5.1.8 อันดับ 3 กาแฟอะราบิกา Wet process นายอภิสิทธิ์ บิเซ 
ความสูงของพ้ืนที่ปลูกที่ระดับ 1,350 เมตร จากระดับทะเล พิกัดไร่กาแฟ ละติจูด 

19.431597 ลองจิจูด 99.59897434 ขนาดพ้ืนที่ปลูก 20 ไร่ สายพันธ์ุกาแฟที่ปลูก ได้แก่ สายพันธ์ุ
ทิปปิก้า ปลูกเป็นพืชแซมกับต้นเชอร่ี และต้นลูกไหน อายุต้นกาแฟ 30 ปี ผลผลิตกาแฟสาร ประมาณ 100 
กิโลกรัมต่อไร่ต่อปี  

5.5.1.9 อันดับ 4 กาแฟอะราบิกา Wet process นายสินธพ จือปา 
ความสูงของพ้ืนที่ปลูกที่ระดับ 1,450 เมตร จากระดับทะเล พิกัดไร่กาแฟ ละติจูด 

19.470935 ลองจิจูด 99.330050 ขนาดพ้ืนที่ปลูก 20 ไร่ ปลูกเป็นพืชแซมกับบ๊วย เชอรี่ ชา อะโวคาโด  
อายุต้นกาแฟ 20 ปี ผลผลิตกาแฟสาร ประมาณ 250 กิโลกรัมต่อไร่ต่อปี และเป็นแปลงที่ได้รับการรับรอง
แปลงมาตรฐานการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดี (GAP) 

5.5.1.10 อันดับ 5 กาแฟอะราบิกา Wet process นายสุเทพ พิทักษ์อนันตกุล 
  ความสูงของพ้ืนที่ปลูกที่ระดับ 1,400 เมตร จากระดับทะเล พิกัดไร่กาแฟ ละติจูด 

19.483143 ลองจิจูด 101.075526 ขนาดพ้ืนที่ปลูก 10 ไร่ สายพันธ์ุกาแฟที่ปลูก ได้แก่ สายพันธ์ุ เซริ
น่าปลูกใต้แนวต้นไม้ใหญ่ อายุต้นกาแฟ 7 ปี ผลผลิตกาแฟสาร ประมาณ 100 กิโลกรัมต่อไร่ต่อปี และเป็น
แปลงที่ได้รับการรับรองแปลงมาตรฐานการปฏิบัติทางการเกษตรท่ีดี (GAP) 
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5.5.1.11 อันดับ 1 กาแฟอะราบิกา Honey process นายฉิ่ง แช่ท้าว 
 ความสูงของพ้ืนที่ปลูกที่ระดับ 1,350 เมตร จากระดับทะเล พิกัดไร่กาแฟ ละติจูด 

10.983571 ลองจิจูด 100.979506 ขนาดพ้ืนที่ปลูก 2 ไร่ สายพันธ์ุกาแฟที่ปลูก ได้แก่ สายพันธ์ุเกอิชา  
ปลูกใต้แนวต้นไม้ใหญ่ อายุต้นกาแฟ 10 ปี ผลผลิตกาแฟสาร ประมาณ 80 กิโลกรัมต่อไร่ต่อปี และเป็นแปลง
ที่ได้รับการรับรองแปลงมาตรฐานการปฏิบัติทางการเกษตรท่ีดี (GAP) 

5.5.1.12 อันดับที่ 2 กาแฟอะราบิกา Honey process นางสาวนภาพร กําเนิดมงคล 
ความสูงของพ้ืนที่ปลูกที่ระดับ 1,445 เมตร จากระดับทะเลปานกลาง พิกัดไร่

กาแฟ ละติจูด 19.25615381 ลองจิจูด 100.03034180 ขนาดพ้ืนที่ปลูก 6 ไร่ สายพันธ์ุกาแฟที่ปลูก 
ได้แก่ สายพันธ์ุเกอิชา ปลูกใต้แนวต้นไม้ใหญ่ อายุต้นกาแฟ 3 - 7 ปี ผลผลิตกาแฟสาร ประมาณ 33 กิโลกรัม
ต่อไร่ต่อปี และเป็นแปลงที่ได้รับการรับรองแปลงมาตรฐานการปฏิบัติทางการเกษตรท่ีดี (GAP)  

5.5.1.13 อันดับที่ 3 กาแฟอะราบิกา Honey process นายวิชา แสนรุ่งอรุณ 
ความสูงของพ้ืนที่ปลูกที่ระดับ 1,550 เมตร จากระดับทะเล พิกัดไร่กาแฟ ละติจูด 

19.43123156 ลองจิจูด 101.06057434 ขนาดพ้ืนที่ปลูก 12 ไร่ สายพันธ์ุกาแฟที่ปลูก ได้แก่ สายพันธ์ุ
เกอิชา ปลูกใต้แนวต้นไม้ใหญ่ อายุต้น 8 ปี ผลผลิตกาแฟสาร ประมาณ 500 กิโลกรัมต่อไร่ต่อปี  

5.5.1.14 อันดับที่ 4 กาแฟอะราบิกา Honey process นายชาติชาย คะบู่ 
ความสูงของพ้ืนที่ปลูกที่ระดับ 1,500 เมตร จากระดับทะเล พิกัดไร่กาแฟ ละติจูด 

19.662076 ลองจิจูด 98.395200 ขนาดพ้ืนที่ปลูก 16.13 ไร่ สายพันธ์ุกาแฟที่ปลูก ได้แก่ สายพันธ์ุ
เกอิชา ปลูกใต้แนวต้นไม้ใหญ่ อายุต้น 12 ปี ผลผลิตกาแฟสาร ประมาณ 200 กิโลกรัมต่อไร่ต่อปี  

5.5.1.15 อันดับที ่5 กาแฟอะราบกิา Honey process นางสาววิมลรัตน์ ไชยเดชศรีสกุล 
ความสูงของพ้ืนที่ปลูกที่ระดับ 1,400 เมตร จากระดับทะเล พิกัดไร่กาแฟ ละติจูด 

19.848027 ลองจิจูด 99.575751 ขนาดพ้ืนที่ปลูก 17 ไร่ สายพันธ์ุกาแฟที่ปลูก ได้แก่ สายพันธ์ุคาติมอร์ 
ปลูกใต้แนวต้นไม้ใหญ่ อายุต้น 15 ปี ผลผลิตกาแฟสาร ประมาณ 700 – 800 กิโลกรัมต่อไร่ต่อปี  

5.5.1.16 อันดับ 1 กาแฟโรบัสตา นายภีร์นริศ์ ผ่องหทัยกุล 
ความสูงของพ้ืนที่ปลูกที่ระดับ 450 เมตร จากระดับทะเล พิกัดไร่กาแฟ ละติจูด 

19.257724 ลองจิจูด 100.707780 ขนาดพ้ืนที่ปลูก 5 ไร่ สายพันธ์ุกาแฟที่ปลูก ได้แก่ โรบัสตา ปลูกใน
พ้ืนที่เปิดโล่ง อายุต้น 6 ปี ผลผลิตกาแฟสาร ประมาณ 325 กิโลกรัมต่อไร่ต่อปี 

5.5.1.17 อันดับ 2 กาแฟโรบัสตา นางสาวจรี มานพ 
ความสูงของพ้ืนที่ปลูกที่ระดับ 165 เมตร จากระดับทะเล พิกัดไร่กาแฟ ละติจูด 

18.630234 ลองจิจูด 98.840806 ขนาดพ้ืนที่ปลูก 3.34 ไร่ สายพันธ์ุกาแฟที่ปลูก ได้แก่ โรบัสตา ปลูก
เป็นพืชแซมร่วมกับทุเรียน อายุต้น 7 ปี ผลผลิตกาแฟสาร ประมาณ 600 กิโลกรัมต่อไร่ต่อปี เป็นแปลงที่
ได้รับการรับรองแปลงมาตรฐานการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดี (GAP) และแปลงกาแฟ GI 

5.5.1.18 อันดับ 3 กาแฟโรบัสตา นายปวรวิช คําหอม 
ความสูงของพ้ืนที่ปลูกที่ระดับ 457 เมตร จากระดับทะเล พิกัดไร่กาแฟ ละติจูด 

18.660538 ลองจิจูด 101.099461 ขนาดพ้ืนที่ปลูก 0.5 ไร่ สายพันธ์ุกาแฟที่ปลูก ได้แก่ โรบัสตา  
ปลูกในพ้ืนที่เปิดโล่ง อายุต้น 6 ปี ผลผลิตกาแฟสาร ประมาณ 300 กิโลกรัมต่อไร่ต่อปี 

 
 
 



๒๖ 
 

5.5.1.19 อันดับ 4 กาแฟโรบัสตา นายธนกฤต รุ่งโภคินันท์ 
ความสูงของพ้ืนที่ปลูกที่ระดับ 500 เมตร จากระดับทะเล พิกัดไร่กาแฟ ละติจูด 

19.227226 ลองจิจูด 94.883532 ขนาดพ้ืนที่ปลูก 3 ไร่ สายพันธ์ุกาแฟที่ปลูก ได้แก่ โรบัสตา ปลูกเป็น
พืชแซมร่วมกับทุเรียน และลิ้นจี่ อายุต้น 4 ปี ผลผลิตกาแฟสาร ประมาณ 600 กิโลกรัมต่อไร่ต่อปี  

5.5.1.20 อันดับ 5 กาแฟโรบัสตา นายธนาสิทธิ์ สอนสุภา 
ความสูงของพ้ืนที่ปลูกที่ระดับ 4 เมตร จากระดับ ขนาดพ้ืนที่ปลูก 10 ไร่ สายพันธ์ุ

กาแฟที่ปลูก ได้แก่ โรบัสตา ปลูกแบบสวนผสมผสาน อายุต้นกาแฟ 30 ปี ผลผลิตกาแฟสาร ประมาณ  
50 กิโลกรัมต่อไร่ต่อปี เป็นแปลงที่ได้รับการรับรองแปลงมาตรฐานการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดี (GAP) และ
รับรองแหล่งผลิตพืชอินทรีย์ 

5.5.1.21 อันดับ 1 การประกวดการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีสําหรับสวนกาแฟเพื่อความ
ย่ังยืนตามหลักการเกษตรเชิงฟื้นฟู GAP&Regenerative นายถาวร จิรนันทนุกุล 

ความสูงของพ้ืนที่ปลูกที่ระดับ 96 เมตร จากระดับทะเล พิกัดไร่กาแฟ ละติจูด 
19.435445 ลองจิจูด 101.062131 ขนาดพ้ืนที่ปลูก 15 ไร่ สายพันธ์ุกาแฟที่ปลูก ได้แก่ สายพันธ์ุคา
ติมอร์ สายพันธ์ุเกอิชา สายพันธ์ุจาวา และสายพันธ์ุทิปปิก้า ปลูกเป็นพืชแซมกับต้นลูกพลับ ต้นสาลี่ ต้นขนุน 
และต้นลูกท้อ อายุต้น 7 - 15 ปี ผลผลิตกาแฟสาร ประมาณ 1,000 กิโลกรัมต่อไร่ต่อปี เป็นแปลงที่ได้รับ
การรับรองแปลงมาตรฐานการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดี (GAP) 

5.5.1.22 อันดับ 2 การประกวดการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีสําหรับสวนกาแฟเพื่อความ
ย่ังยืนตามหลักการเกษตรเชิงฟื้นฟู GAP&Regenerative นางพลับพลึง เทพดนตรี 

ความสูงของพ้ืนที่ปลูกที่ระดับ 1,300 เมตร จากระดับทะเล พิกัดไร่กาแฟ ละติจูด 
10.489181 ลองจิจูด 99.025971 ขนาดพ้ืนที่ปลูก 5 ไร่ สายพันธ์ุกาแฟที่ปลูก ได้แก่ โรบัสตา ปลูกแบบ
ผสมผสาน อายุต้น 20 ปี ผลผลิตกาแฟสาร ประมาณ 700 กิโลกรัมต่อไร่ต่อปี เป็นแปลงที่ได้รับการรับรอง
แปลงมาตรฐานการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดี (GAP) 

5.5.1.23 อันดับ 3 การประกวดการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีสําหรับสวนกาแฟเพื่อความ
ย่ังยืนตามหลักการเกษตรเชิงฟื้นฟู GAP&Regenerative นายวัชรพงศ์ คําสุข 

ความสูงของพ้ืนที่ปลูกที่ระดับ 1,100 เมตร จากระดับทะเล พิกัดไร่กาแฟ ละติจูด 
16.997000 ลองจิจูด 101.135339 ขนาดพ้ืนที่ปลูก 13 ไร่ สายพันธ์ุกาแฟที่ปลูก ได้แก่ อะราบิกา  
ปลูกใต้แนวต้นไม้ใหญ่ อายุต้น 8 ปี ผลผลิตกาแฟสาร ประมาณ 1,000 กิโลกรัมต่อไร่ต่อปี เป็นแปลงที่ได้รับ 
การรับรองแปลงมาตรฐานการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดี (GAP) 

5.5.1.24 อันดับ 4 การประกวดการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีสําหรับสวนกาแฟเพื่อความ
ย่ังยืนตามหลักการเกษตรเชิงฟื้นฟู GAP&Regenerative วิสาหกิจชุมชนกาแฟอาข่าปางขอน 

ความสูงของพ้ืนที่ปลูกที่ระดับ 1,370 เมตร จากระดับทะเล พิกัดไร่กาแฟ ละติจูด 
19.903258 ลองจิจูด 99.597456 ขนาดพ้ืนที่ปลูก 45 ไร่ สายพันธ์ุกาแฟที่ปลูก ได้แก่ อะราบิกา  
ปลูกใต้แนวต้นไม้ใหญ่ อายุต้น 21 ปี ผลผลิตกาแฟสาร ประมาณ 100 กิโลกรัมต่อไร่ต่อปี เป็นแปลงที่ได้รับ
การรับรองแปลงมาตรฐานการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดี (GAP) 
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5.5.1.25 อันดับ 5 การประกวดการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีสําหรับสวนกาแฟเพือ่ความย่ังยืน
ตามหลักการเกษตรเชิงฟื้นฟู GAP&Regenerative นางไมตรี นาคอก 

ความสูงของพ้ืนที่ปลูกที่ระดับ 650 เมตร จากระดับทะเล พิกัดไร่กาแฟ ละติจูด 
17.528537 ลองจิจูด 102.099655 ขนาดพ้ืนที่ปลูก 30 ไร่ สายพันธ์ุกาแฟที่ปลูก ได้แก่ โรบัสตา ปลูก
กาแฟเป็นพืชหลัก และปลูกกล้วยกับสะตอแซม อายุต้น 5 - 6 ปี ผลผลิตกาแฟสาร ประมาณ 500 กิโลกรัม
ต่อไร่ต่อปี เป็นแปลงที่ได้รับการรับรองแปลงมาตรฐานการปฏิบัติทางการเกษตรท่ีดี (GAP) 

5.5.2 ประกาศนียบัตรที่ได้รับ 
     จากผลการประเมินคุณภาพตัวอย่างเบ้ืองต้น การประเมินกายภาพกาแฟสาร และการ
ประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัส คงเหลือจํานวนสิ่งประกวดจํานวน 99 ตัวอย่าง ที่ได้รับประกาศนียบัตร
ตามระดับคะแนนที่ได้รับ โดยในการประกวดปี 2567 ไม่มีผู้ได้รับประกาศนียบัตรเหรียญทอง มีผู้ได้รับ
ประกาศนียบัตรเหรียญเงินจํานวน 21 รายการ ประกาศนียบัตรเหรียญทองแดง 69 รายการ และ
ประกาศนียบัตรจากกรมวิชาการเกษตร 9 รายการ แสดงรายละเอียดในตารางที่ 8 
 

ตารางที่ 8 ประกาศนียบัตรที่ได้รับตามลําดับคะแนน 

ประเภทตัวอย่าง 
จํานวน
ตัวอย่าง 

ประเภทประกาศนยีบตัร 
เหรียญทอง 
90-100 
(คะแนน) 

เหรียญเงิน 
85-89.99 
(คะแนน) 

เหรียญทองแดง 
80-84.99 
(คะแนน) 

กรมวิชาการ
เกษตร 

70-79.99 
(คะแนน) 

อะราบิกา      
 Dry Process 26 - 8 16 2 
 Wet Process 38 - 3 31 4 
 Honey 
Process 

24 
- 8 14 2 

โรบัสตา 11 - 2 8 1 
รวม (ตัวอย่าง) 99 - 21 69 9 
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6. ผลการดําเนินงานกิจกรรมประชาสัมพนัธเ์พื่อสร้างการรับรู้อัตลกัษณก์าแฟไทย 

6.1 การประชาสัมพันธ์กิจกรรมการประกวด 
คณะกรรมการจัดการประกวด ได้จัดการประชาสัมพันธ์กิจกรรมการประกวดสุดยอดกาแฟไทย ดังน้ี 
6.1.1 งานแถลงข่าวการจัดการประกวด Thailand Best Coffee Beans การประกวดสุดยอดกาแฟไทย 

ประจําปี 2567 ณ ซิลูเอท เฮาส์ (Silooet House) อําเภอบางใหญ่ จังหวัดนนทบุรี ระหว่างวันที่ 16 พฤษภาคม 
2567 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

ภาพที่ 11 งานแถลงข่าวการจัดการประกวดสุดยอดกาแฟไทยประจําปี 2567 
 

6.1.2 งานแถลงข่าวอย่างเป็นทางการในการจัดการประกวด Thailand Best Coffee Beans การประกวด
สุดยอดกาแฟไทย ประจําปี 2567 ณ สวนเฉลิมพระเกียรติ 55 พรรษา กรมวิชาการเกษตร วันที่ 13 มิถุนายน 
2567 

 

ภาพที ่12 งานแถลงข่าวอย่างเป็นทางการในการจัดประกวดประกวดสุดยอดกาแฟไทย ประจําปี 2567 
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6.1.3 กิจกรรมประชาสัมพันธ์การประกวดในงาน Best Quality Rice Expo 2024 ณ ศูนย์การค้า EMSPHERE 

ภาพที ่13 กิจกรรมประชาสัมพันธ์การประกวดในงาน Best Quality Rice Expo 2024 

6.1.4 กิจกรรมประชาสัมพันธ์ในงาน Sawasdee Seoul Thai Festival 2024 : T - Pop Story ณ Cheonggye 
Plaza กรุงโซล ประเทศเกาหลี ระหว่างวันที่ 5 - 6 ตุลาคม 2567 

 
 
 
 
 
 
 

 

ภาพที ่14 กิจกรรมประชาสัมพันธ์การประกวดในงาน Sawasdee Seoul Thai Festival 2024 : T - Pop Story 

6.1.5 กิจกรรมประชาสัมพันธ์ในงานมหกรรมกาแฟที่ใหญ่ที่สุดในเอเชีย Taiwan International Coffee Show 
2024 ณ Taipei Nangang Exhibition Center Hall ประเทศไต้หวัน ระหว่างวันที่ 15 - 18 พฤศจิกายน 2567 

ภาพที ่15 กิจกรรมประชาสัมพันธ์การประกวดในงาน Taiwan International Coffee Show 2024 
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6.2 กิจกรรมโรดโชว์ (Roadshows) เพื่อประชาสัมพันธ์การประมูล และการจัดสัมมนา 
 คณะกรรมการประชาสัมพันธ์เพ่ือสร้างการรับรู้อัตลักษณ์กาแฟไทย ได้จัดกิจกรรมโรดโชว์เพ่ือเสริมสร้าง
ทักษะและความรู้ให้เกษตรผู้ปลูกกาแฟ และชิมก่อนการประมูลกาแฟ  
 6.2.1 กิจกรรมโรดโชว์ (Roadshows) เพ่ือการเพ่ิมทักษะให้เกษตรกร เป็นกิจกรรมที่จัดขึ้นเพ่ือให้
เกษตรกรในพ้ืนที่ได้มีโอกาสร่วมชิมกาแฟที่ชนะการประกวด และได้คําแนะนําจากเกษตรกรท่ีได้รับรางวัล และ
คณะกรรมการในการปรับปรุงและพัฒนาการแฟให้มีคุณภาพ โดยกิจกรรมดังกล่าว ได้จัดขึ้นในจังหวัดต่างๆ 
จํานวน 4 ครั้ง ดังน้ี 

     ครั้งที่ 1 การจัดกิจกรรมโรดโชว์ ในงาน Thailand Coffee Fest 2024 ณ IMPACT Exhibition 
Center เมืองทองธานี อําเภอปากเกร็ด จังหวัดนนทบุรี ระหว่างวันที่ 11 - 14 กรกฎาคม พ.ศ. 2567 
    ครั้งที่ 2 การจัดกิจกรรมโรดโชว์ (ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ) จังหวัดขอนแก่น ณ Vector Coffee 
Roasters เมื่อวันที่ 25 กรกฎาคม 2567  
    ครั้งที่ 3 การจัดกิจกรรมโรดโชว์ (ภาคใต้) จังหวัดภูเก็ต ณ Pikgo Café เมื่อวันที่ 31 กรกฎาคม 
2567  
    ครั้งที่ 4 การจัดกิจกรรมโรดโชว์ (ภาคเหนือ) ที่จังหวัดเชียงใหม่ ณ The Goodcery เมื่อวันที ่
7 สิงหาคม 2567 โดยได้รับเกียรติจากท่านอธิบดีกรมวิชาการเกษตร (นายรพีภัทร์ จันทรศรีวงศ์) เป็นประธาน 
ในการกล่าวเปิดกิจกรรม 

6.2.2 กิจกรรมการจัดสัมมนา 
    ครั้งที่ 1 ณ ห้องประชุม ศูนย์วิจัยพืชสวนชุมพร จังหวัดชุมพร เมื่อวันที่ 2 สิงหาคม 2567  

    ครั้งที่ 2 ณ ห้องประชุม 1 สํานักวิจัยและพัฒนาการเกษตรเขตที่ 1 จังหวัดเชียงใหม่  
เมื่อวันที่ 8 สิงหาคม 2567  
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ภาพที่ 16 การจัดกิจกรรมโรดโชว์ครั้งที่ 1 ในงาน Thailand Coffee Fest 2024 
ณ อิมแพ็ค เมอืงทองธานี อําเภอปากเกร็ด จังหวัดนนทบุรี 

ภาพที่ 17 การจัดกิจกรรมโรดโชว์ครั้งที่ 2 (ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ) จังหวัดขอนแก่น 
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ภาพที ่18 การจัดกิจกรรมโรดโชว์ครั้งที่ 3 (ภาคใต้) จังหวัดภูเก็ต 

ภาพที ่19 การจัดกิจกรรมโรดโชว์ครั้งที่ 4 (ภาคเหนือ) ทีจ่ังหวัดเชียงใหม่  
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ภาพที ่20 กิจกรรมการจัดสมัมนาครั้งที่ 1 ณ ห้องประชุม ศูนย์วิจัยพืชสวนชุมพร จังหวัดชุมพร 

ภาพที่ 21 กิจกรรมการจัดสมัมนา ห้องประชุม 1 สํานักวิจัยและพัฒนาการเกษตรเขตที่ 1 จังหวัดเชียงใหม่ 
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6.3 การประมูลกาแฟที่ชนะการประกวด อันดับที่ 1-10  
      คณะกรรมการประชาสัมพันธ์เพ่ือสร้างการรับรู้อัตลักษณ์กาแฟไทยและการประมูลสิ่งประกวด ได้จัด
กิจกรรมการประมูลสุดยอดกาแฟไทย เมื่อวันที่ วันที่ 3 - 4 กันยายน 2567 ณ โรงแรม บางกอกโอเอซิส 
แขวงทุ่งพญาไท กรุงเทพมหานคร กิจกรรมดังกล่าวเป็นการประชาสัมพันธ์ให้ผู้บริโภคได้รู้จักกาแฟไทย โดย
เปิดให้ลงทะเบียนเข้าร่วมการประมูลผ่านระบบออนไลน์ โดยมีผลการประมูล ดังตารางที่ 9 – 12 

6.3.1 กาแฟอะราบิกา Dry Process 
  กาแฟอะราบิกา Dry Process มีราคาประมูลสูงสุด 3,300 บาทต่อกิโลกรัม ได้แก่ กาแฟรางวัล
ชนะเลิศอันดับที่ 1 ของนายพิเชฐ กล้าพิทักษ์ โดย TOGETA COFFEE เป็นผู้ประมูลได้ 

ตารางที่ 9 ผลการประมูลกาแฟอะราบิกา Dry Process ลําดับที่ 1 - 10 

อันดับ ชื่อ-นามสกุล 
ราคา 

(บาท/กก.) 
น้ําหนัก  
(กก.) 

มูลค่า 
(บาท) 

ชื่อผู้ประมูล 

1 นายพิเชฐ กล้าพิทักษ์ 3,300.00 20.50 67,650.00 TOGETA COFFEE 

2 นายเรวัตร ยอดออน 3,200.00 20.50 65,600.00 Coffee de Hmong 
3 นายยอดย่ิง พิชยวาณิชย์ 1,700.00 21.00 35,700.00 Gulp x 

Horizon Harvest 
4 นายตั๋ว จางอรุณ 1,500.00 23.00 34,500.00 289 Coffee x 

Af Pheromones 
5 นายพงษ์ศักด์ิ โชติอัศววงค์ 860.00 23.00 19,780.00 KhunNan Coffee 

6 นายพงศธร เวยเชกู่ 500.00 20.50 10,250.00 CASA LAPIN 

7 
นางสาวพรทิพย์ พงศ์พิทยา
ภรณ์ 

440.00 26.50 11,660.00 บริษัท อยู่ดี และ มีสุข 

8 นายพีระ พนาสุภน 420.00 25.50 10,710.00 Issara Coffee Roaster 
9 นายอัษฎาวุธ ยาแปงกู ่ 460.00 22.00 10,120.00 Baristaneer 

Coffee Academy 
10 นายเฉลิมวงศ์ ยาแปงกู ่ 400.00 24.50 9,800.00 คุณนฤมล ทักษอุดม 
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6.4.2 กาแฟอะราบกิา Wet Proces 
     กาแฟอะราบิกา Wet Process มีราคาประมูลสูงสุด 3,550 บาทต่อกิโลกรัม ได้แก่ รางวัล

ชนะเลิศอันดับที่ 1 ของนายวิชัย กําเนิดมงคล โดย Coffee de Hmong เป็นผู้ประมูลได้ 

ตารางที่ 10 ผลการประมูลกาแฟอะราบิกา Wet Process ลําดับที่ 1 - 10 

อันดับ ชื่อ-นามสกุล 
ราคา 

(บาท/กก.) 
น้ําหนัก  
(กก.) 

มูลค่า 
(บาท) 

ชื่อผู้ประมูล 

1 นายวิชัย กําเนิดมงคล 3,550.00 30.00 106,500.00  Coffee de Hmong 

2 นายฉิ่ง แซ่ท้าว 2,260.00 29.00 65,540.00  โรงคั่วกาแฟ น.น่าน 

3 นายอภิสิทธ์ิ บิเซ 470.00 32.50 15,275.00  Beantemp 

4 นายสินธพ จือปา 460.00 31.50 14,490.00  โรงคั่วกาแฟ น.น่าน 

5 นายสุเทพ พิทักษ์อนันตกุล 640.00 32.50 20,800.00  โรงคั่วกาแฟ น.น่าน 
6 นายยอดย่ิง พิชยวาณิชย์ 1,240.00 31.00 38,440.00 Sum By Dee. Nicherry.co, 

Midsummer cafe & 
Roaster, Aribica X Amplify 

Coffee Roasters 
Blablablacoffee.energy 

7 นายภีร์นริศ ผ่องหทัยกุล 600.00 33.50 20,100.00 Local Bean Coffee 
8 นายแสนชัย พงษ์ไพรวัน 400.00 35.00 14,000.00 Sum By Dee, Nicherry.co 

NeverSnoozeCoffee 
9 นายวริศ มันตาวลี 500.00 32.50 16,250.00  บริษัท ดัชเชส จํากัด 

10 นายการุณ คําสวัสด์ิ 420.00 35.00 14,700.00 Big Black Box 
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 6.4.3 กาแฟอะราบิกา Honey Process 
               กาแฟอะราบิกา Honey Process มีราคาประมูลสูงสุด 3,520 บาทต่อกิโลกรัม ได้แก่ กาแฟ
รางวัลชนะเลิศอันดับที่ 1 ของนายฉิ่ง แซ่ท้าว โดย Makhawan Kijyakanont เป็นผู้ประมูลได้ 

ตารางที่ 11 ผลการประมูลกาแฟอะราบิกา Honey Process ลําดับที่ 1 - 10 

อันดับ ชื่อ-นามสกุล 
ราคา 

(บาท/กก.) 
น้ําหนัก 
(กก.) 

มูลค่า 
(บาท) 

ชื่อผู้ประมูล 

1 นายฉิ่ง แซ่ท้าว 3,520.00 25.50 89,760.00  Makhawan 
Kijyakanont 

2 นางสาวนภาพร กําเนิดมงคล 2,500.00  28.00 70,000.00  Coffee de Hmong 

3 นายวิชา แสนรุ่งอรุณ 1,940.00  28.00 54,320.00  โรงคั่วกาแฟ น.น่าน 

4 นายชาติชาย คะบู่ 660.00  30.00 19,800.00  CASA LAPIN 

5 นางสาววิมลรัตน์ ไชยเดชศรีสกุล 420.00  29.00 12,180.00  บริษัท อยู่ดี และ มีสุข 
6 นายศราวุฒิ ศวรรยานุภาพ 460.00  33.50 15,410.00 Baristaneer 

Coffee Academy 
7 นายทยาน หอมดอก 700.00  30.00 21,000.00  Sum By Dee. Nicherry.co 

Toni Coffee Roaster 
8 นายตั๋ว จางอรุณ 1,120.00 24.50 27,440.00  Anuchit 
9 นายมานะ กําเนิดมงคล 1,220.00  29.00 35,380.00  Sum By Dee. Nicherry.co 

Stack Coffee, 
Midsummer cafe & 
Roaster, Aribica X 

Amplify Coffee Roasters 
10 นางสาวกันธิมา ธาตุทองเปลว 420.00 26.50 11,130.00 CASA LAPIN 
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6.4.4 กาแฟโรบัสตา 
                กาแฟโรบัสตา มีราคาประมูลสูงสุด 1,900 บาทต่อกิโลกรัม ได้แก่ กาแฟชนะเลิศอันดับที่ 1  
ของนายภีร์นริศ ผ่องหทัยกุล โดย บริษัท ดัชเชส จํากัดเป็นผู้ประมูลได้ 

ตารางที่ 12 ผลการประมูลกาแฟโรบัสตา ลําดับที่ 1 - 10 

อันดับ ชื่อ-นามสกุล 
ราคา 

(บาท/กก.) 
น้ําหนัก 
(กก.) 

มูลค่า 
(บาท) 

ชื่อผู้ประมูล 

1 นายภีร์นริศ ผ่องหทัยกุล 1,900.00 25.50  48,450.00  บริษัท ดัชเชส จํากัด 

2 นางสาวจรี มานพ 570.00 17.50 9,975.00 Kim Coffee 
Home Roaster 

3 นายปวรวิช คําหอม 440.00 24.50  10,780.00  โรงคั่วกาแฟ น.น่าน 

4 นายธนกฤต รุ่งโภคินันท์ 360.00 23.00  8,280.00  บริษัท ดัชเชส จํากัด 
5 นายธนาสิทธ์ิ สอนสุภา 830.00 26.50 21,995.00  Kim Coffee 

Home Roaster 
6 นางสาวเกียรติกัญญา จันทร

กําธร 
300.00 23.00 6,900.00  

คุณนฤมล ทักษอุดม 

7 นางสาวสุภาพร พุ่มนิล 610.00 25.50 15,555.00  Kim Coffee 
Home Roaster 

8 นางสาวนิภาพร คําเกษม 500.00 17.50 8,750.00  บริษัท ดัชเชส จํากัด 
9 นายวิบูลย์ ศรีปาน 390.00 22.00 8,580.00  Kim Coffee 

Home Roaster 
10 นายเมฆา พิศจาร 300.00 21.00 6,300.00 คุณนฤมล ทักษอุดม 

ภาพที่ 22 กิจกรรมการประมูลสุดยอดกาแฟไทย ปี 2567 อันดับที่ 1 - 10 

 
 
 

6.5 พิธีรับถ้วยรางวัลพระราชทานสมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจ้า กรมสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาฯ  
สยามบรมราชกุมารี 
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คณะกรรมการประชาสัมพันธ์เพ่ือสร้างการรับรู้อัตลักษณ์กาแฟไทย ภายใต้โครงการประกวดสุดยอดกาแฟ
ไทย ปี 2567 จัดพิธีรับถ้วยรางวัลพระราชทานสมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจ้า กรมสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาฯ  
สยามบรมราชกุมารี ให้กับผู้ชนะเลิศและรองชนะเลิศอันดับ ๑ - 4 ในแต่ละประเภท พร้อมทั้งมอบเงินรางวัล 
การประกวดในแต่ละประเภท  

ในวันที่ ๑2 ธันวาคม ๒๕๖7 ณ ห้องประชุมใหญ่ กองวิจัยและพัฒนาวิทยาการหลังการเก็บเก่ียว และ 
แปรรูปผลิตผลเกษตร โดย ศ.ดร.นฤมล ภิญโญสินวัฒน์ รัฐมนตรีว่าการกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ 
มอบหมายให้นายรพีภัทร์ จันทรศรีวงศ์ อธิบดีกรมวิชาการเกษตร เป็นประธานในพิธีมอบรางวัลการประกวด
สุดยอดกาแฟไทย ประจําปี 2567 ทั้งน้ีกรมวิชาการเกษตร ได้จัดทําโปสเตอร์ 50 ปี แห่งพระมหากรุณาธิคุณ
เพ่ือเทิดพระเกียรติสมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจ้า กรมสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมาร ี
พร้อมทั้งจัดทําโปสเตอร์นําเสนอนวัตกรรมต่างๆ ของกรมวิชาการเกษตรได้แก่ นวัตกรรมเครื่องคัดแยกน้ําหนัก
เมล็ดกาแฟ นวัตกรรมเคร่ืองมือเก็บเก่ียวผลกาแฟแบบพกพา แผ่นเทียบสีสําหรับการเก็บเก่ียวผลกาแฟเชอร์รี่
ในระยะที่เหมาะสม การควบคุมมอดเจาะผลกาแฟโดยใช้เช้ือราบิวเวอเรีย และกาแฟพันธ์ุแนะนําของ 
กรมวิชาการเกษตร อีกทั้งได้จัดทําโปสเตอร์ผู้ชนะการประกวด อันดับ 1 – 5 ในแต่ละประเภท พร้อมทั้งจัดให้
ชิมรสชาติกาแฟ ที่ชนะการประกวดสุดยอดกาแฟไทย ประจําปี 2567 และได้นําผลงานวิจัยพัฒนากาแฟ 
พันธ์ุ กวก.เกอิชา (Coffea arabica ‘DOA Geisha’) ที่มีเอกลักษณ์ด้านรสชาติและคุณภาพที่โดดเด่นระดับ
นานาชาติ ทั้งในด้านผลผลิต ความต้านทานโรค กลิ่น และรสชาติที่เป็นเอกลักษณ์ มาจัดแสดง นอกจากน้ีมี
การจัดให้ชิมกาแฟจากผู้ให้การสนับสนุนการจัดโครงการประกวดสุดยอดกาแฟไทย ประจําปี 2567 โดยบริษัท  
บ๊ิกแบล็ค บ๊อก จํากัด บริษัท กาแฟพันธ์ุไทย จํากัด และบริษัท เนสท์เล่ (ไทย) จํากัด ภายในงานด้วย 

ภาพที่ 23 นายรพีภัทร์ จันทรศรีวงศ์ อธิบดีกรมวิชาการเกษตร ประธานในพิธีรับถ้วยรางวัลพระราชทานฯ 
(กล่าวเปิด) 
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ภาพที่ 24 นายธงชัย คําโคตร ผู้อํานวยการสถาบันวิจัยพืชสวน (กล่าวรายงานผลการจัดประกวด) 

ภาพที ่25 เกษตรกรที่ได้รับถ้วยพระราชทานจากสมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจ้า  
กรมสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารี 
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ภาพที ่26 เกษตรกรที่ได้รับรางวัลรองชนะเลิศอันดับ 1 

ภาพที่ 27 เกษตรกรที่ได้รับรางวัลรองชนะเลิศอันดับ 2  
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ภาพที ่28 เกษตรกรที่ได้รับรางวัลรองชนะเลิศอันดับ 3 

ภาพที ่29 เกษตรกรที่ได้รับรางวัลรองชนะเลิศอันดับ 4 
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ภาพที ่30 (ก) นิทรรศการเฉลิมพระเกียรติ (ข) กาแฟพันธ์ุ กวก.เกอิชา (Coffea arabica ‘DOA Geisha’) 
และกาแฟพันธ์ุแนะนําของกรมวิชาการเกษตร (ค) ผู้ชนะการประกวด อันดับ 1 – 5 ในแต่ละประเภท 

 

ค

ขก
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ภาพที่ 31 นิทรรศการนวัตกรรมงานวิจัยเด่น และงานวิจัยของกรมวิชาการเกษตร ปี 2567 
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ภาพที่ 32 บูธชิมกาแฟจากผู้ให้การสนับสนุนการจัดโครงการประกวดสุดยอดกาแฟไทย ประจําปี 2567 
โดยบริษัท บ๊ิกแบล็ค บ๊อก จาํกัด บริษัท กาแฟพันธ์ุไทย จํากัด และบรษิัท เนสท์เล่ (ไทย) 
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7. ประโยชนท์ี่ได้รบั 
 

 การจัดการประกวดสุดยอดกาแฟไทย ปี 2567 เป็นการสานต่อพระราชปณิธานพระบาทสมเด็จ     
พระบรมชนกาธิเบศร มหาภูมิพลอดุลยเดชมหาราช บรมนาถบพิตร และสมเด็จพระนางเจ้าสิริ กิ ต์ิ 
พระบรมราชินีนาถ พระบรมราชชนนี พันปีหลวง ในด้านการส่งเสริมให้เกษตรกรบนพ้ืนที่สูงนํากาแฟไปปลูก
ทดแทนการปลูกฝิ่น แก้ปัญหายาเสพติด ช่วยดูแลป่า รักษาสิ่งแวดล้อม และสามารถสร้างรายได้ให้ชาวเขามี
สภาพชีวิตความเป็นอยู่ที่ดีขึ้น ซึ่งเกษตรกรสามารถนําผลการประเมินไปพัฒนาศักยภาพในการผลิตกาแฟให้ได้
คุณภาพ และตรงกับความต้องการของผู้บริโภค เพ่ิมพ้ืนที่ปลูกกาแฟคุณภาพเป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อม และเพ่ิม
พ้ืนที่สีเขียว ส่งผลต่อการลดปัญหาฝุ่นควัน PM 2.5 มุ่งสู่มาตรฐานการผลิตพืช GAP รวมถึงสร้างรายได้ให้แก่
เกษตรกรผู้ปลูกกาแฟมากขึ้น จากความต้องการของผู้บริโภคกาแฟที่ผู้คนมีความต้องการในเป็นจํานวนมาก ทั้งน้ี
จากกิจกรรมการประชาสัมพันธ์การประกวดสุดยอดกาแฟไทยทําให้กาแฟไทยเป็นที่รู้จักทั้งในประเทศ และ
ต่างประเทศสร้างโอกาสช่องทางการตลาด และสร้างมูลค่ากาแฟที่ปลูกในพ้ืนที่ประเทศไทยให้สูงขึ้นเป็นการ
เช่ือมโยงผู้ผลิต ผู้จัดจําหน่าย และผู้บริโภค 
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มาตรฐานกาแฟ โดยสมาคมกาแฟพเิศษ (SCA หรือ Specialty Coffee Association) 
1. มาตรฐานเมล็ดกาแฟสดสีเขียวที่ไม่ผ่านการคั่ว 
 1.1 ข้อบกพร่องที่อนุญาตสําหรับกาแฟเกรดพิเศษ 

ในการพิจารณากาแฟระดับพิเศษสีเขียว จะต้องไม่มีข้อบกพร่องประเภทหนึ่ง (1) และห้าหรือ
น้อยกว่าน้ันในข้อบกพร่องประเภทสอง (2) (ให้ดูคู่มือการให้คะแนนกาแฟสีเขียว SCA สําหรับข้อมูลเพ่ิมเติม
เก่ียวกับข้อบกพร่องเหล่าน้ี) 
 1.2 ขนาดตัวอย่างทดสอบในการคัดคุณภาพของเมล็ดกาแฟสดสีเขียว 

มีความจําเป็นที่จะต้องใช้ตัวอย่างกาแฟ 350 กรัม ในการคัดคุณภาพเมล็ดกาแฟสดสีเขียว 
 1.3 แสงไฟที่ใช้ในการคัดคุณภาพของเมล็ดกาแฟสดสีเขียว 

ในการคัดคุณภาพของเมล็ดกาแฟสดสีเขียว ระดับแสงบนโต๊ะที่ใช้ในการคัดคุณภาพจะต้องมี
ความครบถ้วนตามน้ี 4,000 Kelvin (K)/ 1200 Lux (lx)/ 120 Foot-Candles (fc) 
 1.4 พ้ืนที่และพ้ืนผิวที่ใช้ในการคัดคุณภาพของเมล็ดกาแฟสดสีเขียว 

ในการคัดคุณภาพของเมล็ดกาแฟสดสีเขียว ต้องกระทําบนโต๊ะอย่างน้อยความยาวที่ 2 ฟุต และ
ความกว้าง 2 ฟุต (0.6096 เมตร x 0.6096 เมตร) บนแผ่นสีดําที่มีขนาดอย่างน้อยขนาดเดียวกันกับโต๊ะ 
 1.5 มาตรฐานวอเตอร์แอคทีวิต้ี (water activity) เขียนย่อว่า aw  

เป็นค่าที่แสดงระดับพลังงานของนํ้า มีความสําคัญต่ออายุการเก็บรักษา การเสื่อมเสีย และ 
ความปลอดภัยของอาหาร คุณภาพของเมล็ดกาแฟสดสีเขียวเกรดพิเศษต้องมีค่าวอเตอร์แอคทีวิต้ี วัดตํ่ากว่า 0.70 aw 
2. การชิมทดสอบรสชาติเมล็ดกาแฟ (Cupping Standard) 
 2.1 อัตราส่วนกาแฟต่อนํ้าสําหรับการชิมทดสอบรสชาติ 

การชิมทดสอบรสชาติ (cupping) จะต้องใช้อัตราส่วน 8.25 กรัม (เต็มเมล็ด) (± 0.25 กรัม)  
ต่อนํ้า 5.07 ออนซ์ของเหลว (150 มิลลิลิตร) เมื่อปรับจากขนาดของภาชนะจะต้องใช้อัตราส่วนกาแฟ 1.63 
กรัม (เต็มเมล็ด) ต่อนํ้า 1 ออนซ์ของเหลว (หรือ 0.055 กรัมกาแฟต่อนํ้า 1 มิลลิลิตร) 
 2.2 ภาชนะสําหรับการชิมทดสอบรสชาติ (Cupping Vessel)  

ภาชนะบรรจุจะต้องเป็นแก้วหรือวัสดุเซรามิกขนาดจะอยู่ระหว่าง 7 และ 9 ออนซ์ของเหลว  
(207 มล. ถึง 266 มล.) มีขนาดเส้นผ่าศูนย์กลางระหว่าง 3 และ 3.5 น้ิว (76 - 89 มม.) ถ้วยทั้งหมดที่ใช้
จะต้องมีปริมาตรขนาดและวัสดุการผลิตที่เหมือนกันและมีฝาปิด 
 2.3 อุณหภูมิการชิมทดสอบรสชาติ (Cupping Water Temperature)  

อุณหภูมิของน้ําจะต้องอยู่ระหว่าง 92.2 - 94.4 องศาเซลเซียส เมื่อใช้ชงกาแฟ 
 2.4 นํ้าที่ใช้ในการชิมทดสอบรสชาติ (Cupping Water)  

นํ้าที่ใช้การชิมรสชาติของกาแฟ จะต้องเป็นไปตามข้อกําหนดทั้งหมดที่ระบุไว้ใน "นํ้าสําหรับต้ม
กาแฟชนิดพิเศษ" ของ SCA Standard  

2.5 ขนาดการบดเมล็ดกาแฟที่ใช้ในการชิมทดสอบรสชาติ (Grind for Cupping) 
กาแฟที่ใช้สําหรับการชิมทดสอบรสชาติจะต้องบดเพ่ือให้ 70-75 เปอร์เซ็นต์ของการบดผ่าน

ตะแกรงตาข่ายเบอร์ 20 (0.841 mm) 
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ลักษณะเฉพาะ เป้าหมาย ช่วงที่ยอมรบั 
กลิ่น สะอาด/ปราศจากกลิ่น  

คลอรีน ปราศจาก ปราศจาก 
ตะกอนแคลเซยีม 50-175 ppm CaCO3 50-175 ppm CaCO3 

Alkalinity 40 ppm At or near 40-70 ppm 
CaCO3 

ค่า pH 7.0 6 - 8 
 

 2.6 การค่ัวเมล็ดที่ใช้ในการชิมทดสอบรสชาติ (Roast for Cupping) 
การค่ัวเมล็ดที่ใช้ในการชิมทดสอบรสชาติจะใช้เวลาระหว่าง 8 และ 12 นาที และจะต้อง

นํามาใช้สําหรับการชิมทดสอบรสชาติระหว่าง 8 และ 24 ช่ัวโมงหลังจากการค่ัว 
 2.7 ระดับการคั่วสําหรับการชิมทดสอบรสชาติ (Roast Level for Cupping)   

ระดับการคั่วสําหรับการชิมทดสอบรสชาติจะถูกวัดระหว่าง 30 นาที ถึง 4 ช่ัวโมงหลังจาก 
การค่ัวโดยใช้กาแฟบด วัดค่าตาม SCA Standard Grind สําหรับการชิมทดสอบรสชาติและวัดที่อุณหภูมิห้อง 
กาแฟจะต้องผ่านการตรวจวัดต่อไปน้ีด้วยค่าความคลาดเคล่ือน ± 1.0 หน่วย: 

Agtron “Gourmet”: 63.0 
Agtron “Commercial”: 48.0 
Colortrack: 62.0 
Probat Colorette 3b: 96.0 
Javalytics: same as Agtron measurement using either “Gourmet” or “Commercial” scales. 
Lightells: same as Agtron measurements using “Gourmet” scale. 
RoastRite: same as Agtron measurements using “Gourmet” scale. 

 2.8 ขนาดห้องที่ใช้ในการชิมทดสอบรสชาติ (Cupping Room Size) 
ห้องชิมทดสอบรสชาติจะต้องมีขนาดตํ่าสุด (สําหรับ 1 โต๊ะ) ต้องไม่เล็กกว่า 10.22 ตารางเมตร 

ห้องชิมทดสอบรสชาติต้องมีขนาดเพียงพอที่จะรองรับนักเรียนทุกคนในการชิมทดสอบรสชาติในเวลาเดียวกัน  
โต๊ะชิมทดสอบรสชาติแต่ละโต๊ะต้องมีพ้ืนที่ว่าง 90 เซนติเมตร รอบโต๊ะ สําหรับนักชิม (cupper) และ 
ห้ามไม่ให้มีเฟอร์นิเจอร์หรือวัสดุอุปกรณ์อ่ืน ๆ อยู่ใกล้โต๊ะชิมทดสอบรสชาติน้อยกว่า 90 เซนติเมตร ถ้ามีโต๊ะ
ชิมทดสอบรสชาติ 2 โต๊ะขึ้นไปอยู่ในห้อง จะต้องมีรัศมีไม่น้อยกว่า 150 เซนติเมตร ระหว่างโต๊ะ 
 2.9 ช้อนที่ใช้ในการชิมทดสอบรสชาติ (Cupping Spoons) 

ช้อนจะต้องสามารถตักตัวอย่างของกาแฟปริมาณ 0.135 - 0.169 ออนซ์ของเหลว (4 – 5 
มิลลิลิตร) และควรเป็นโลหะที่ไม่ทําปฏิกิริยากับกาแฟ 
 2.10 โต๊ะที่ใช้ในการชิมทดสอบรสชาติ (Cupping Spoons) 
 โต๊ะที่ใช้ในการชิมทดสอบรสชาติ (สําหรับ 6 คน) จะต้องมีพ้ืนที่ผิวอย่างน้อย 0.93 ตารางเมตร โต๊ะที่
ใช้ในการชิมทดสอบรสชาติจะต้องมีความสูงที่สะดวกสบายสําหรับนักเรียนทุกคนที่มีร่างกายปกติ และ 
ผู้มีความพิการ (โต๊ะที่ใช้ในการชิมทดสอบรสชาติจะต้องอยู่กับที่และนักเรียนจะต้องเคลื่อนที่ไปรอบ ๆ โต๊ะที่
หมุนได้จะใช้ในสถานการณ์ที่เฉพาะเมื่อนักเรียนไม่มีสามารถเคลื่อนที่ได้เท่าน้ัน) 
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น้ําที่ใช้สําหรับการชงกาแฟตามมาตรฐาน SCA 
 คณะกรรมการสถิติและมาตรฐานของสมาคมกาแฟพิเศษ SCA ได้กําหนดมาตรฐานต่อไปนี้สําหรับนํ้า
ที่ใช้ในการใช้ชงกาแฟชนิดพิเศษ สําหรับการสกัดรสชาติของกาแฟที่มีคุณภาพที่ดีที่สุดของกาแฟชนิดน้ัน ๆ  
นํ้าที่ใช้ในการต้มควรมีลักษณะเหล่าน้ี: 
 1. กลิ่นน้ันขึ้นอยู่กับความสามารถของการดมกลิ่น 
 2. สีขึ้นอยู่กับความความสามารถของการมองเห็นทางประสาทสัมผัส 
 3. TDS วัดจากการแปลง 4-4-2 

เป้าหมายทางคุณภาพเป็นจุดที่ต้องการมากที่สุด ส่วนในช่วงที่ยอมรับได้แม้ว่าการตกลงไปในช่วง
จะถือว่าตรงตามมาตรฐาน ความแปรปรวนเหล่าน้ีจะถูกนํามาใช้เพ่ือพิจารณาสถานการณ์ในโลกแห่งความ 
เป็นจริงและเป้าหมายจะให้การวัดที่เหมาะสมที่สุดสําหรับแต่ละลักษณะ สําหรับรายละเอียดเก่ียวกับอุปกรณ์
และโปรโตคอลการทดสอบโปรดดูที่คู่มือคุณภาพนํ้า SCA 

 

การชงกาแฟตามมาตรฐาน SCA 
 Golden Cup Standard 
 กาแฟจะต้องแสดงถึงความเข้มซึ่งวัดใน Total Dissolved Solids ที่ 11.5 ถึง 13.5 กรัมต่อลิตร 
ซึ่งสอดคล้องกับ 1.15 ถึง 1.35 "เปอร์เซนต์" ในตารางควบคุม SCA Brewing Chart ซึ่งเป็นผลมาจากการ
สกัด soluble extraction yield 18 ถึง 22 เปอร์เซ็นต์ 
อ้างอิงจาก https://sca.coffee/research/coffee-standards 
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 ภาพที่ 1 แผ่นกระดานสําหรับประเมินกายภาพกาแฟสาร (green grading) 
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มกษ. 5701-2561 มาตรฐานสินค้าเกษตร กาแฟอะราบกิา 
คุณภาพ 
 1. ข้อกําหนดทั่วไป 
  1.1 ไม่มีกลิ่นผิดปกติ (off-odor bean) เช่น กลิ่นเหม็นเปรี้ยว กลิ่นหมักบูด กลิ่นรา หรือ 
กลิ่นแปลกปลอม เช่น กลิ่นปุ๋ย กลิ่นสารเคมี กลิ่นดิน 
  1.2 มีสีตรงตามกระบวนการผลิตของเมล็ดกาแฟอะราบิกา 
  1.3 มีความช้ืนไม่เกิน 12.5% โดยมวล 
  1.4 ไม่พบร่องรอยการทําลายเมล็ดกาแฟจากด้วงเมล็ดกาแฟ (coffee bean weevil) ที่มี
ช่ือวิทยาศาสตร์ว่า Araecerus fasciculatus 
 2 ข้อบกพร่องและเกณฑ์การยอมรับ 

2.1 นิยามข้อบกพร่อง 
  (1) เมล็ดดํา (black bean) หมายถึง เมล็ดกาแฟที่มีสีดําภายในและภายนอกเมล็ดมากกว่า
ครึ่งหน่ึงของเมล็ด (ภาพที่ ก.3) 
  (2) เมล็ดขึ้นรา (moldy bean) หมายถึง เมล็ดกาแฟที่มีเช้ือราเข้าทําลาย (ภาพที่ ก.4) 
  (3) ช้ินเมล็ดแตก (bean fragment) หมายถึง เมล็ดกาแฟที่แตกออกเป็นช้ินเล็กกว่าคร่ึงหน่ึง
ของกาแฟเต็มเมล็ด (ภาพที่ ก.5) 
  (4) เมล็ดไม่สมบูรณ์ (incompletely formed bean) หมายถึง เมล็ดกาแฟที่มีลักษณะ 
เห่ียวย่น ลีบ เบารวมทั้งเมล็ดอ่อน (immature bean) ที่ได้จากผลกาแฟที่เก็บเก่ียวในช่วงที่สุกไม่เต็มที่  
ซึ่งมีลักษณะของเมล็ดไม่สมบูรณ์ด้วย (ภาพที่ ก.6) 
  (5) เมล็ดถูกแมลงทําลาย (insect-damaged bean) หมายถึง เมล็ดกาแฟที่ถูกมอดเจาะผล
กาแฟที่มีช่ือวิทยาศาสตร์ว่า Hypothenemus hampei กัด แทะ หรือเจาะจนเกิดเป็นรูมากกว่า 1 รู (ภาพที่ 
ก.7) 
  (6) ผลกาแฟแห้ง (dried cherry) หมายถึง ผลกาแฟที่ผ่านกรรมวิธีการทําให้แห้งจนได้ 
ผลกาแฟแห้งที่ยังไม่ได้สีเปลือกออก รวมท้ังเมล็ดกาแฟที่มีเปลือกติดบางส่วน (ภาพที่ ก.8) 
  (7) สิ่งแปลกปลอม (foreign matter) หมายถึง สิ่งแปลกปลอมทางกายภาพอ่ืน ๆ ที่ไม่ใช่ 
เมล็ดกาแฟ เช่น เศษหิน ดิน เศษไม้ ส่วนของเปลือกและกะลา (ภาพที่ ก.9) 
  (8) ข้อบกพร่องรวม หมายถึง ข้อบกพร่องต้ังแต่ข้อ (1) - (7) ข้างต้น 
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ภาพที่ 2  ตัวอย่างข้อบกพร่องเมล็ดกาแฟ 
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2.2 ข้อบกพรอ่งและเกณฑ์การยอมรบั 
  เมล็ดกาแฟอะราบิกา มีข้อบกพร่องได้ไม่เกินเกณฑ์การยอมรับที่กําหนด 
ข้อบกพร่องและเกณฑ์การยอมรับของเมลด็กาแฟอะราบกิา 

ข้อบกพร่อง เกณฑ์การยอมรับ (% โดยมวล) 
เมล็ดดํา 0.5 

เมล็ดขึ้นรา 0.5 
ช้ินเมล็ดแตก 2.0 

เมล็ดถูกแมลงทําลาย 0.5 
ผลกาแฟแห้ง 0.5 
สิ่งแปลกปลอม 0.5 

เมล็ดอ่อนและ/หรือเมล็ดไม่สมบูรณ ์ ไม่กําหนดเกณฑ์สูงสุด 
ข้อบกพร่องรวม 4 

หมายเหตุ: ข้อบกพร่องแต่ละรายการต้องตรวจพบได้สูงสุดไม่เกินเกณฑ์ที่กําหนดเฉพาะและข้อบกพร่องรวม  
(ข้อ 3.2.1(8)) ต้องไม่เกินร้อยละ 4 โดยมวล 
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มาตรฐานสนิค้าเกษตร มกษ. 5700-2561 เมล็ดกาแฟโรบัสตา 
คณุภาพ 
 1. ข้อกาํหนดทั่วไป 
  1.1 ไม่มีกลิ่นผิดปกติ (off-odor bean) เช่น กลิ่นเหม็นเปรี้ยว กลิ่นหมักบูด กลิ่นรา หรือ
กลิ่นแปลกปลอม เช่น กลิ่นปุ๋ย กลิ่นสารเคมี กลิ่นดิน 
  1.2 มีสีตรงตามกระบวนการผลิตของเมล็ดกาแฟโรบัสตากระบวนการผลิตเมล็ดกาแฟ 
โดยทั่วไปมี 2 แบบ คือ 
   (1) กระบวนการแบบเปียก (wet process) โดยการนําผลกาแฟสุกปอกเปลือก 
ด้วยเครื่องปอกเปลือก และกําจัดเมือกโดยวิธีการหมักหรือการใช้ด่าง จากน้ันทําให้กาแฟกะลาแห้ง  
แล้วกะเทาะผนังผลช้ันในออกด้วยเครื่องสีกาแฟ และ 
   (2) กระบวนการแบบแห้ง (dry process) โดยนําผลกาแฟสุกอบหรือตากให้แห้ง  
แล้วกะเทาะเปลือกออกด้วยเครื่องสีกาแฟ 
  1.3 มีความช้ืนไม่เกิน 12.5% โดยมวล 
  1.4 ไม่พบร่องรอยการทําลายเมล็ดกาแฟจากด้วงเมล็ดกาแฟ (coffee bean weevil) ที่มี
ช่ือวิทยาศาสตร์ว่า Araecerus fasciculatus  

 
ภาพที่ 3 ตัวอย่างเมล็ดกาแฟถูกด้วงกาแฟทําลาย 

 2. ข้อบกพร่องและเกณฑ์การยอมรบั 
2.1 นิยามข้อบกพร่อง 

  ก) เมล็ดดํา (black bean) หมายถึง เมล็ดกาแฟที่มีสีดําภายในและภายนอกเมล็ดมากกว่า
ครึ่งหน่ึงของเมล็ด (ภาพที่ ก.3) 
  ข) เมล็ดขึ้นรา (moldy bean) หมายถึง เมล็ดกาแฟที่มีเช้ือราเข้าทําลาย (ภาพที่ ก.4) 
  ค) ช้ินเมล็ดแตก (bean fragment) หมายถึง เมล็ดกาแฟที่แตกออกเป็นช้ินเล็กกว่าครึ่งหน่ึง
ของกาแฟเต็มเมล็ด (ภาพที่ ก.5) 
  ง) เมล็ดไม่สมบูรณ์ (incompletely formed bean) หมายถึง เมล็ดกาแฟที่มีลักษณะ 
เหี่ยวย่น ลีบ เบา (ภาพที่ ก.6) รวมท้ังเมล็ดอ่อน (immature bean) ที่ได้จากผลกาแฟที่เก็บเก่ียวในช่วงที่สุก
ไม่เต็มที่ ซึ่งมีลักษณะของเมล็ดไม่สมบูรณ์ด้วย 
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  จ) เมล็ดถูกแมลงทําลาย (insect-damaged bean) หมายถึง เมล็ดกาแฟที่ถูกมอดเจาะผลกาแฟ
ที่มีช่ือวิทยาศาสตร์ว่า Hypothenemus hampei กัด แทะ หรือเจาะจนเกิดเป็นรู มากกว่า 1 รู (ภาพที่ ก.7) 
  ฉ) ผลกาแฟแห้ง (dried cherry) หมายถึง ผลกาแฟที่ผ่านกรรมวิธีการทําให้แห้งจนได ้
ผลกาแฟแห้งที่ยังไม่ได้สีเปลือกออก รวมท้ังเมล็ดกาแฟที่มีเปลือกติดบางส่วน (ภาพที่ ก.9) 
  ช) สิ่งแปลกปลอม (foreign matter) หมายถึง สิ่งแปลกปลอมทางกายภาพอ่ืน ๆ ที่ไม่ใช่
เมล็ดกาแฟ เช่น เศษหิน ดิน เศษไม้ ส่วนของเปลือกและกะลา (ภาพที่ ก.10) 
  ข้อบกพร่องรวม หมายถึง ข้อบกพร่องรวมต้ังแต่ข้อ (ก) ถึง (ช) ข้างต้น 
 

 
 

ภาพที่ 4 ตัวอย่างข้อบกพร่องเมล็ดกาแฟ 
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2.2 ข้อบกพรอ่งและเกณฑ์การยอมรบั 
 เมล็ดกาแฟโรบัสตา มีข้อบกพร่องได้ไม่เกินเกณฑ์การยอมรับที่กําหนด 

ข้อบกพร่องและเกณฑ์การยอมรับของเมลด็กาแฟโรบสัตา 
 

ข้อบกพร่อง เกณฑ์การยอมรับ (%โดยมวล) 
เมล็ดดํา 2 

เมล็ดขึ้นรา 0.5 
ช้ินเมล็ดแตก 2 

เมล็ดถูกแมลงทําลาย 4 
ผลกาแฟแห้ง 0.5 
สิ่งแปลกปลอม 0.5 
เมล็ดไม่สมบูรณ์ ไม่กําหนดเกณฑ์สูงสุด 
ข้อบกพร่องรวม 7 

 

หมายเหตุ: ข้อบกพร่องแต่ละรายการต้องตรวจพบได้สูงสุดไม่เกินเกณฑ์ที่กําหนดเฉพาะและข้อบกพร่อง
รวม (ข้อ 3.2.1 (8)) ต้องไม่เกินร้อยละ 7 โดยมวล 

 

คณะกรรมการตัดสินประเมินคุณภาพกาแฟสาร (Green Grading) และคุณภาพทางประสาทสัมผัส 

 หัวหน้าคณะกรรมการตัดสิน 1 ท่าน ได้แก่ 
 คุณโทมัส อามีลูท เป็นผู้เช่ียวชาญท่ีมีประสบการณ์ในด้านการรับรองคุณภาพกาแฟ และในฐานะ
ผู้สอนในอุตสาหกรรมกาแฟ โดยคุณโทมัส อามีลูท มีประสบการณ์และความชํานาญในการกําหนดและ
ปรับปรุงมาตรฐานที่ได้รับการยอมรับในอุตสาหกรรม นอกจากน้ียังมีประสบการณ์ในการฝึกอบรมในคอร์
สเรียนที่ได้รับการรับรองจากสถาบันคุณภาพกาแฟและสมาคมกาแฟพิเศษ 

 

ภาพที่ 5 คุณโทมัส อามลีูท หัวหน้าคณะกรรมการตัดสิน 
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 คณะกรรมการตัดสิน 16 ท่าน ได้แก่ 

กรรมการรอบคดัเลือก วันที ่12 – 15 มิ.ย. 2567 
ลําดบั รายชื่อ ใบประกาศนียบตัรที่ได้รบั 

1 คุณพรรณระวี ดาราดวง Q Arabica Grader, 2018 – Now, CQI 
Q Processing Expert, 2021 – Now, CQI 
Q Processing Instructor (Level 1), 2022 – Now, CQI 
Q Processing Asst. Instructor (Level 2),2022 - Now, CQI 

2 คุณรินทร์ลภัส ศิวชัยโรจน์ Q Arabica grader 
SCA AST Professional 
SCA Sensory Professional

3 คุณวีรวิชญ์ ลามเกษร Q Arabica grader, 2022, CQI 
Q Robusta grader, 2023, CQI 
Q Processing Professional, 2021, CQI 
AST – Authorized SCA Trainer, 2019, SCA 
SCA Coffee Diploma, 2020, SCA 
SCA Barista Skills Professional, 2018 
SCA Brewing Professional, 2019 
SCA Roasting Professional, 2020 
SCA Sensory Skills Professional, 2020, SCA 
SCA Green Coffee Professional, 2021, SCA 
SCA CTechP Water & Preventative Maintenance, 2024, SCA 
SCA’s CVA – Coffee Value Assessment, 2023, SCA 
COE SET Course – 2021, COE 

4 
 

 

 

 

 

คุณอภิวัฒน์ เลี่ยมมินฟุล SCA Coffee Diploma 2022 
SCA Sensory Professional 2021 
SCA Roasting Professional 2021 
SCA Green coffee Professional 2022 
CQI, Q Arabica Grader 2022 
CQI, Q Processing LV1 – Generalist 2024 
CQI, Q Fermentation : From Microbes to Flavors 2024 
CQI, Q Processing LV2 – Professional on process 2024 
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5 คุณอร่ามศรี มีพร้อม CQI-Arabica Q grader, 2023  
CQI-Robusta Q grader, 2023  
CQI-Q Processing Level 2 - Professional, 2024 

6 กัปตัน วีระชัย จงพิพิธพร Arabica Q Grader 
AST (Authorized SCA Trainer) 
Thai Specialty Coffee Awards 2024 Sensory Judge 
Thailand Cup of Excellence 2024 National Jury 
Thailand Cup of Excellence 2023 National Jury 
Thai Coffee Excellence 2024 Sensory Judge 
ICP – Thai Green Coffee Evaluation 2023 
ICP – Thai Green Coffee Evaluation 2024 
SCA Coffee Diploma 
SCA Green Coffee Professional Level 
SCA Roasting Professional Level 
SCA Sensory Skills Professional Level 
SCA Barista Skills Professional Level 
SCA Brewing Foundation & Intermediate Level 
Cup of Excellence Sensory Education Training 

7 คุณปณิธาน โชคดี Q ARABICA: Year 2024  
Q ROBUSTA : Year 2024  
CVA (SCA) : Year 2024  
Coffee Roasting : Year 2024, PANA Coffee, Changmai  

8 คุณลลิดา สิทธิพฤษทานนท์ Arabica Q grader 2013 Torch coffee Thailand  
Robusta Q grader 2014 Torch coffee Thailand  
SCA Authorized Trainner all CSP SCA 

9 คุณรัตนาพร โพธ์ิศรี Arabica Q grader,2022, CQI 
Robusta Q grader 
COE Sensory educational training, 2019, ACE Pacamara Roaster  
SCA Sensory Skills Foundation, 2020

10 คุณพิชาญพงศ์ อําพันธ์ยุทธ์ CQI-Arabica Q grader, June 11th, 2022
11 คุณอัษกรณ์ ชมภูวิเศษ Robusta Q grader, 17 Sep. 2023, FABB Academy of Coffee 
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12 คุณภาคิน อดุลย์ตีรณ CQI, Arabica Q grader, 2024  
SCA, Roasting Professional, 2024 
SCA, Brewing Professional, 2023

13 คุณณมน วัฒนกิจ Arabica Q grader 2017 Coffeas Coffee Lab  
Robusta Q grader 2018 Coffeas Coffee Lab  
Q Processing Lv.2 (Arabica) 2024 Santipanich 
SCA Sensory Professional 2017 FABB

14 นางสาวรังสิตา แสงแก้ว Arabica Q grader 2023 Bluekoff Education Center 
Q processing level 2 - Professional 2023 The Coffeenery 
Q processing level 2 – Robusta Professional 2024 Suan Nilkiew 
SCA Sensory Professional 2017 FABB 

15 คุณวศินี งามรัตนกาญจน์ Arabica Q grader  
Robusta Q grader 

16 คุณ จันทรวรรณ ยุวจันทร์ Arabica Q grader
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ประกาศนียบัตร 
 ผู้ส่งกาแฟประกวดที่ผ่านการคัดเลือกจะได้รับประกาศนียบัตร (ดังตัวอย่าง) 

 
ภาพที่ 6 ตัวอย่างประกาศนียบัตร 

 
 
 



















อีเมล
เวบ็ไซต์


