
 

 

รายงานผลงานเร่ืองเต็มการทดลองสิ้นสุด  

   
1. ชุดโครงการวิจัย การพัฒนาและทดสอบเทคโนโลยีการผลิตพืชเศรษฐกิจที่เหมาะสมในพ้ืนที่       

ภาคใต้ตอนล่าง 

2. โครงการวิจัย พัฒนาและทดสอบเทคโนโลยีการผลิตไม้ผลเศรษฐกิจที่เหมาะสมในพ้ืนที่          
ภาคใต้ตอนล่าง    

    กิจกรรม การพัฒนาและทดสอบเทคโนโลยีการผลิตลองกองที่เหมาะสมในพื้นท่ีภาคใต้ตอนล่าง 

3. ชื่อการทดลอง ทดสอบวัสดุห่อผลที่เหมาะสมในการผลิตลองกองคุณภาพจังหวัดสตูล 
      Testing results are packing materials for the production of quality longong 

(Lansium domesticum Corr)  in Satun  

4. คณะผู้ด าเนินงาน    
หัวหน้าการทดลอง นางสาวบุญณิศา  ฆังคมณี สังกัด ส านักวิจัยและพัฒนาการเกษตร เขตที่ 8 
ผู้ร่วมงาน นางศรินณา   ชูธรรมธัช สังกัด ส านักวิจัยและพัฒนาการเกษตร เขตที่ 8 

 นางสาวมนต์สรวง  เรืองขนาบ สังกัด ส านักวิจัยและพัฒนาการเกษตร เขตที่ 8 
 นางสาวลักษมี  สุภัทรา  สังกัด ส านักวิจัยและพัฒนาการเกษตร เขตที่ 8 
 นางสาวสุนีย์  สันหมุด  สังกัด ส านักวิจัยและพัฒนาการเกษตร เขตที่ 8 

5. บทคัดย่อ 
ทดสอบวัสดุห่อผลที่เหมาะสมในการผลิตลองกองคุณภาพจังหวัดสตูล มีวัตถุประสงค์เพ่ือทดสอบวัสดุห่อ

ผลลองกองที่เหมาะสมในการเพ่ิมคุณภาพผิวและผลลองกองให้ปราศจากเชื้อราด า ผลเน่าเนื่องจากแมลงวันผลไม้ 
และการท าลายของค้างคาว   ท าการทดลองที่แปลงเกษตรกร จังหวัดสตูล ระหว่างเดือนตุลาคม 2556 - กันยายน 
2558 ว า งแ ผ น ก า รท ด ล อ งแ บ บ  Randomized Completely Block Design (RCB)  5 ซ้ า ๆ ล ะ  1 ต้ น
ประกอบด้วย  5 กรรมวิธี คือ ไม่มีการห่อผล (control) ห่อด้วยถุงตาข่ายไนล่อน   ห่อด้วยถุงผ้าตาข่าย           
ห่อด้วยถุงพลาสติกหูหิ้ว และห่อด้วยถุงกระดาษเคลือบไข พบว่าการห่อผลสามารถการป้องกันการเข้าท าลายของ
ค้างคาวได้  ท าให้มีการพัฒนาสีผิวเปลือกดีขึ้น การเจริญเติบโตด้านขนาดเส้นผ่านศูนย์กลางผลเพ่ิมขึ้น ในขณะที่
คุณภาพเนื้อภายในผลแต่ละกรรมวิธีไม่แตกต่างกัน และพบว่าการห่อด้วยถุงตาข่ายไนล่อน ช่อผลลองกองมีความ
ยาวช่อเพ่ิมขึ้น ส าหรับการเข้าท าลายของโรคราด า พบว่าระดับความรุนแรงอยู่ในช่วงที่ยอมรับได้  และสามารถลด
การเข้าท าลายของแมลงวันผลไม้ เพลี้ยแป้ง และมดได้ ดังนั้นควรห่อผลลองกองด้วยถุงตาข่ายไนล่อน  เพราะถุงที่
ใช้ห่อไม่มีความเสียหาย เกษตรกรสามารถน ากลับมาใช้ได้ในรุ่นต่อไปได้ หาได้ง่าย ทนทาน และยังสามารถสังเกต
ว่าผลลองกองพร้อมเก็บเก่ียวหรือยัง  

6. ค าน า 



 

 

ลองกอง  (Lansium domesticum Corr)  เป็นไม้ผลเศรษฐกิจที่ ส าคัญ ในพ้ืนที่ภาคใต้ตอนล่าง         
เป็นที่รู้จักและนิยมในรสชาติหอมหวานของคนทั่วไป  พ้ืนที่ปลูกทั้งประเทศในปี ในปี 2557  พ้ืนที่ที่ให้ผลผลิต 
361,277 ไร่ ผลผลิตรวมทั้งประเทศ 177,978 ตัน    ลองกองสดในปี 2557 มีปริมาณการส่งออก 695 ตัน มูลค่า
การส่งออก 15 ล้านบาท ตลาดส่งออกที่ส าคัญได้แก่ สหรัฐอเมริกา แคนาดา เวียดนาม จีน สาธารณรัฐเยอรมนี 
อินโดนีเซีย (ศูนย์สารสนเทศการเกษตร ส านักงานเศรษฐกิจการเกษตร  5 56) ลองกองเป็นไม้ผลที่มีการส่งออก
น้อย เนื่องจากมีข้อจ ากัดในเรื่องอายุการเก็บรักษาสั้น  เปลือกผลเปลี่ยนเป็นสีน้ าตาล อย่างรวดเร็วภายใน 4-6 วัน 
ในสภาวะการเก็บรักษาที่อุณหภูมิปกติ และหลุดร่วงง่าย ส่งผลให้ไม่สามารถเก็บรักษาลองกองได้นานและไม่เป็นที่
ยอมรับของผู้บริโภคทั้งภายในประเทศและต่างประเทศ  จัดเป็นปัญหาทางการตลาดที่ส าคัญ (สุรกิตติ  2537) 
นอกจากนี้ยังพบปัญหาส าคัญอีกประการหนึ่งคือ  ผลลองกองจะมีแมลงศัตรูลองกองรบกวนมากมาย โดยเฉพาะ
แมลงวันผลไม้ และค้างคาวท าให้ผลเน่า  และหลุดร่วง นอกจากจะท าให้ผลผลิตเสียหายเป็นจ านวนมากแล้วยังท า
ให้คุณภาพของลองกองลดลงไปด้วย ในการป้องกันและก าจัดแมลงศัตรูลองกอง สามารถท าได้หลายวิธี แต่วิธีที่มี
ประสิทธิภาพและไม่ท าความเสียหายแก่สิ่งแวดล้อมรวมทั้งไม่มีสารพิษตกค้างถึงผู้บริโภค คือการใช้วัสดุห่อช่อผล  
เช่น ถุงกระดาษหนังสือพิมพ์  ถุงกระดาษเหนียวสีน้ าตาล  ถุงพลาสติก และวัสดุอ่ืนๆ  ดังนั้นการที่เกษตรกร
เลือกใช้ถุงห่อโดยไม่ทราบคุณสมบัติและความเหมาะสมที่แท้จริง อาจก่อให้เกิดความเสียหายหรือไม่คุ้มค่าต่อการ
ลงทุนได้ ดังนั้นจึงควรศึกษาหาความชัดเจนถึงคุณสมบัติของถุงห่อแต่ละชนิด และความเหมาะสมในการน าไปใช้ 
เพ่ือให้เกิดความคุ้มค่า และก่อประโยชน์สูงสุด ทั้งในด้านการเจริญเติบโตและคุณภาพของผล การพัฒนาสีผิวผล 
และการป้องกันก าจัดโรคและแมลง 

7. วิธีด าเนินการ 
- อุปกรณ์ 

- แปลงลองกอง 
- วัสดุห่อผลชนิดต่างๆ ได้แก่ ถุงตาข่ายไนล่อนสีฟ้า   ถุงผ้าตาข่าย   ถุงพลาสติกหูหิ้ว               

และถุงกระดาษเคลือบไข 
- ปุ๋ยเคมีสูตร 15-15-15    8-24-24   13-13-21   และปุ๋ยอินทรีย์ 
- สารป้องกันก าจัดศัตรูพืช 

  - เครื่องเป่าลม  แปรงขนอ่อน  กรรไกรตัดแต่งผล 
  - เครื่องวัดปริมาณของแข็งที่ละลายได้ Hand refractometer 
  - เครื่องวัดสีผิวเปลือก colorimeter รุ่น Konica minolta 
  - เครื่องวัดความแน่นเนื้อ Penetrometer (firmness tester) 
  - เครื่องชั่งแบบดิจิตอล ทศนิยม 2 ต าแหน่ง   

- อุปกรณ์การจดบันทึก และกล้องถ่ายรูป 
- วิธีการ 

วางแผนการทดลองแบบ Randomized Completely Block Design (RCBD) 5 กรรมวิธี 5 ซ้ า  
กรรมวิธี 1 ไม่มีการห่อผล   



 

 

กรรมวิธี 5 ห่อผลด้วยถุงตาข่ายไนล่อน  
กรรมวิธี 3 ห่อผลด้วยถุงผ้าตาข่าย  
กรรมวิธี 4 ห่อผลด้วยถุงพลาสติกหูหิ้ว 
กรรมวิธี   ห่อผลด้วยถุงกระดาษเคลือบไข 
- วิธีปฏิบัติ  
ประชุมและชี้แจงเกษตรกรผู้ร่วมท าแปลงทดสอบจ านวน  3 ราย และแนะน าให้เกษตรกรปฏิบัติ

ดูแลรักษาสวนลองกองตามระบบ GAP เช่น  การเตรียมความพร้อมต้นส าหรับการออกดอก การชักน าการออก
ดอก  การตัดแต่งช่อดอกและผล  และการเก็บเกี่ยว จากนั้นเตรียมวัสดุห่อ 4 ชนิด ดังนี้คือ 

- ถุงท่ีผลิตจากตาข่ายไนลอน ขนาด 16 ตา ขนาดถุง 30*45 เซนติเมตร คุณสมบัติของไนล่อนจะ
มีความเหนียวทนทานต่อน้ าได้ดีสามารถใช้งานได้หลากหลายครั้งระบายอากาศดี  และช่วยป้องกันแมลงศัตรูพืช
ต่างๆได้ด ี

- ถุงที่ผลิตจากผ้าตาข่ายสีขาว ขนาด 19 ตา ขนาดถุง 30*45 เซนติเมตร คุณสมบัติระบาย
อากาศดี นิ่ม สามารถน ากลับมาใช้ใหม่ได้อีกหลายครั้ง ป้องกันแมลงและค้างคาวได้ 

- ถุงพลาสติกหูหิ้วแบบใส ขนาดถุง 9*18 นิ้ว หาซื้อได้ง่าย ราคาถูก ป้องกันแมลงวันผลไม้ได้
น ามากรีดด้านล่างของถุงเพ่ือให้น้ าไหลออกกรีดอย่างน้อย 3 จุดคือมุม 5 ข้างและตรงกลางถุง
(https://www.gotoknow.org/posts/5 163)  

- ถุงกระดาษเคลือบไขสีขาว ขนาดถุง 21*35.5 เซนติเมตร มีคุณสมบัติช่วยป้องกันการเจาะเข้า
ท าลายและวางไข่ของแมลงวันผลไม้ และรอยขีดข่วน 

เมื่อลองกองติดผลอายุ 6 สัปดาห์ หลังดอกบาน ด าเนินการห่อผลตามกรรมวิธีที่ก าหนด และเก็บเกี่ยว
ผลผลิตเมื่ออายุ 13 สัปดาห์หลังดอกบาน น ามาวิเคราะห์คุณภาพผลผลิต  และวิเคราะห์ข้อมูลทางสถิติ โดยใช้
โปรแกรม IRRISTATE และมีการวัดคุณภาพผลดังนี้ 

1) การเน่าเสียของผลลองกอง บันทึกจ านวนผลลองกองที่เน่า แล้วค านวณเปอร์เซ็นต์การเน่าเสีย
เปรียบเทียบกับจ านวนผลลองกองทั้งหมดในช่อ 

การเน่าเสีย (%)   = จ านวนผลลองกองที่เน่า x 100 
                                                                   จ านวนผลลองกองทั้งหมดในช่อ 

5) ปริมาณกรดที่ไทเทรตได้ (Titratable Acidity :TA) น าน้ าคั้นจากเนื้อลองกองปริมาตร 5 มิลลิลิตร 
ไทเทรตด้วย Sodium hydroxide (NaOH) โดยใช้ phenolphthalein 1 % เป็น indicator จนถึง end point 
น าค่าปริมาตรของ NaOH มาค านวณปริมาณกรด จากสูตร 
           ปริมาณกรดที่ไทเทรตได ้0.1 x ปริมาณสารที่ใช้ในการไทเทรต (ml) x 0.0604 x 100 

ปริมาณน้ าคั้นของตัวอย่าง( ml)   
3) ปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ าได้ ( Total Soluble Solid :TSS) โดยน าเนื้อผลลองกอง 5 ผลต่อ

ซ้ ามาคั้นน้ า จากนั้นน าน้ าคั้นที่ได้มาวัด ปริมาณของแข็งที่ละลายได้ด้วยเครื่อง Digital refractometer อ่านค่าที่
ได้เป็นเปอร์เซ็นต ์

https://www.gotoknow.org/posts/25163


 

 

4) สีของเปลือกผลด้านนอก ท าการวัดบริเวณส่วนกลางของผลทั้ง 2 ด้าน ช่อละ 5 ผล โดยใช้เครื่อง 
Colorimeter รุ่น Konica Minolta รายงานเป็น ค่า L  a และ b โดยแสดงค่าที่อ่านได้ ดังนี้ 

ค่า L คือค่าที่แสดงความสว่างของสี ซึ่งมีค่า 0 ถึง 100 ถ้าค่า L มากแสดงว่ามีสีสว่างมาก โดยที่ระดับ L 
เท่ากับ 0 จะเป็นสีด า 

ค่า a คือค่าแสดงระดับสี แดง-เขียว เมื่อค่า a  มีค่าเป็นบวกจะแสดงลักษณะสีแดงและเมื่อค่าเป็นลบจะ
แสดงลักษณะสีเขียว โดยที่เมื่อค่าห่างออกจาก 0 มากแสดงถึงค่าสีแดงหรือเขียวมากขึ้น 

ค่า b คือค่าแสดงระดับสีเหลือง-น้ าเงิน เมื่อมีค่า b เป็นบวก จะแสดงลักษณะสีเหลือง และเมื่อเป็นลบจะ
แสดงลักษณะสีน้ าเงิน โดยที่เมื่อค่าห่างจาก 0 มากแสดงถึงค่าสีเหลืองหรือน้ าเงินมากข้ึน 

- เวลาและสถานที่ 
ระยะเวลา ตุลาคม  2556 – กันยายน 2558 
สถานที่ แปลงเกษตรกร จังหวัดสตูล 

8. ผลการทดลองและวิจารณ์ 
ปี 2557  ได้ด าเนินการห่อผลลองกองด้วยวัสดุชนิดต่างๆ ในพ้ืนที่จังหวัดสตูล จ านวน 5 แปลง แปลงที่ 1 

อยู่ในเขตอ าเภอควนกาหลง พ้ืนที่ 1 ไร่ ต้นลองกองอายุ 1  ปี ได้จากเพาะเมล็ด ระยะปลูก 8*8 เมตร การให้น้ า
รดด้วยสายยาง ลักษณะสวนเป็นสวนเดี่ยว และแปลงที่ 2 อยู่ในเขตอ าเภอควนโดน พ้ืนที่ 1 ไร่ ต้นลองกองอายุ 1  
ปี  ได้จากเพาะเมล็ด ระยะปลูก 8*8 เมตร มีระบบการให้น้ าแบบ สปริงเกอร์ ลักษณะสวนปลูกปาล์มน้ ามันเป็นพืช
แซมในสวนลองกอง  จ าหน่ายผลผลิตลองกองทั้ง 5 แปลง จะผ่านพ่อค้าคนกลาง เป็นการจ าหน่ายแบบคละเกรด 
จากการทดสอบพบว่าตุ่มตาดอกเริ่มยืดตัวเป็นช่อดอกในช่วงปลายเดือนกุมภาพันธ์ถึงต้นเดือนมีนาคม ดอกบาน
และติดผลในช่วงปลายเดือนมีนาคมถึงต้นเดือนเมษายน และด าเนินการห่อช่อผลลองกองตามกรรมวิธีก าหนด เมื่อ
ลองกองติดผลอายุ 6 สัปดาห์ หลังดอกบาน  และเก็บเกี่ยวผลผลิตช่วงปลายเดือนกรกฎาคมถึงต้นเดือนสิงหาคม  
จากนั้นเก็บข้อมูลการเจริญเติบโตของผลลองกอง ตรวจนับการเข้าท าลายของโรคและแมลง และวิเคราะห์คุณภาพ
ผลผลิตดังนี้ 

การเข้าท าลายของโรคและแมลง 
โรคราด า 
ราด าเกิดจากเพลี้ยแป้งดูดกินน้ าเลี้ยงจากผลอ่อนลองกอง แล้วขับถ่ายมูลที่มีน้ าหวานออกมาซึ่งเป็น

อาหารอย่างดีของราด า ท าให้เชื้อราเจริญเติบโตอย่างรวดเร็ว เกิดเป็นคราบสีด า เกาะตามขั้วผลและผิวผล จึงท า
ให้ผลลองกองด้อยคุณภาพไม่เป็นที่ต้องการของตลาดและราคาผลผลิตต่ าลง (รูปที่ 1) จากการประเมินช่อผล
ลองกองขณะด าเนินการทดลองในแปลงทดลองทั้ง 5 แปลง พบว่ามีการเกิดโรคราด าเข้าท าลายในช่วงอายุผล     
6-7  สัปดาห์ ซึ่งพบมากในกรรมวิธีที่ไม่ได้ห่อผล ส่วนกรรมวิธีที่ห่อผลด้วยวัสดุต่างๆ มีการพบราด าน้อย และ
ด าเนินการประเมินการเกิดโรคราด าหลังเก็บเกี่ยวผลผลิตในแต่ละกรรมวิธีโดยใช้เกณฑ์การประเมินดัง ตารางที่ 1 

ตารางท่ี 1 เกณฑ์การประเมินระดับความรุนแรงและเปอร์เซ็นต์การเกิดโรคราด าของลองกอง 

ระดับการเกิดโรค เปอร์เซ็นต์การเกิดโรค 



 

 

0 ไม่พบการเกิดโรค 
1 1.0-50 
5 50.1-40 
3 40.1-60 
4 60.1-80 
  80.1-100 

 

จากการประเมินการเกิดโรคราด าในแต่ละกรรมวิธีในแปลงที่ 1 พบว่า การห่อผลด้วยถุงตาข่ายไนล่อนมี
แนวโน้มลดความรุนแรงของระดับการเกิดโรค และพบว่าระดับการเกิดโรคค่อนข้างต่ า คืออยู่ในระดับเฉลี่ย 0.54 
รองลงมาคือห่อผลด้วยถุงกระดาษเคลือบไข และห่อด้วยถุงผ้าตาข่าย  0.58 และ 0.40 ตามล าดับ ซึ่งแตกต่าง
อย่างมีนัยส าคัญทางสถิติกับกรรมวิธีที่ห่อผลด้วยถุงพลาสติกหูหิ้ว และไม่ห่อผล  เฉลี่ย 0. 6 และ0. 0 ตามล าดับ 
ส่วนแปลงที่ 5 พบว่าการห่อผลด้วยถุงกระดาษเคลือบไข ระดับการเกิดโรคต่ าสุด เฉลี่ย 1.04 รองลงมาคือ ห่อผล
ด้วยถุงตาข่ายไนล่อน และห่อด้วยถุงผ้าตาข่าย  1.08 และ 1.36 ตามล าดับ ซึ่งแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ
กับกรรมวิธีที่ไม่ห่อผล และห่อผลด้วยถุงพลาสติกหูหิ้ว เฉลี่ย 5.16 และ5.15 ตามล าดับ  (รูปที ่3 (ก)) 

เพลี้ยแป้งและมดชนิดต่างๆที่ตรวจพบ 
จากการประเมินเพลี้ยแป้งในช่อผลลองกอง พบว่า ในแปลงที่ 1 และแปลงที่ 5  ทุกกรรมวิธีค่าเฉลี่ยไม่มี

ความแตกต่างกันทางสถิติ แต่กรรมวิธีที่ใช้ถุงตาข่ายไนล่อนพบเพลี้ยแป้งน้อยที่สุดทั้งในแปลงที่ 1 และ 5 คือ 15 
และ 16  เปอร์เซ็นต์ ตามล าดับ ในขณะที่กรรมวิธีที่ห่อผลด้วยถุงพลาสติกพบเพลี้ยแป้งมากที่สุดในแปลงที่ 1 คือ 
58 เปอร์เซ็นต์ และในแปลงที่ 5 พบมากท่ีสุดในกรรมวิธีที่ไม่ห่อผล 58 เปอร์เซ็นต์ (รูปที่ 3 (ข)) นอกจากนี้ได้มีการ
ตรวจพบมด ซึ่งมดเป็นแมลงพาหะของเพลี้ยแป้ง อาศัยอยู่ในช่อผล และมีการสร้างรังภายในช่อผลลองกอง ท า
ให้ผลผลิตไม่มีคุณภาพ มีปัญหาในการส่งออก (รูปที่ 2)  จากการทดสอบห่อด้วยวัสดุชนิดต่างๆ พบว่ากรรมวิธีที่ใช้
ถุงตาข่ายไนล่อนพบมดน้อยที่สุดทั้งในแปลงที่ 1 และ 5 คือ 24 และ 58  เปอร์เซ็นต์  ตามล าดับ ซึ่งแตกต่างอย่าง
มีนัยส าคัญทางสถิติกับกรรมวิธีที่ไม่ห่อผล ซึ่งพบมดมากที่สุดทั้งในแปลงที่ 1 และ 5 คือ 56 และ 68 เปอร์เซ็นต์  
ตามล าดับ (รูปที่ 3 (ค)) 

การท าลายของค้างคาว   
จากการประเมินช่อผลลองกองทั้งขณะด าเนินการทดสอบในแปลงและที่เก็บเกี่ยวแล้ว พบว่ากรรมวิธีที่

ไม่ได้ห่อผล มีค้างคาวเข้าท าลายโดยการกัดกินผลระยะผลลองกองเริ่มเปลี่ยนสีจากเขียวเป็นเหลืองทั้งในแปลงที่ 1 
และแปลงที่ 2  จ านวน 12 และ   25 ช่อ ตามล าดับ ส่วนกรรมวิธีที่ห่อผลด้วยวัสดุต่างๆ ไม่พบการเข้าท าลายของ
ค้างคาว (แปลงที่ 1และแปลงที่ 2) 

การพัฒนาสีผิวผล 
การเปลี่ยนแปลงสีของเปลือกลองกอง ค่าความสว่าง (L) ค่าสีเหลือง (b) และค่าสีแดง (a) พบว่ากรรมวิธี

ที่ห่อผลด้วยถุงชนิดต่างๆ  มีค่าความสว่าง (L) แตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติกับวิธีที่ไม่ห่อผล ทั้งในแปลงที่1



 

 

และแปลงที่ 5  โดยมีค่าอยู่ในช่วง 61.1-63.0 และ 62.4-64.2 ตามล าดับ ซึ่งการห่อช่อผลลองกองด้วยถุง 4 ชนิด
ท าให้ผลลองกองมีสีผิวที่สวยโดยผิวเปลือกลองกองจะมีลักษณะสีเหลืองนวล สอดคล้องกับการรายงานของศิวพร
และพีระศักดิ์ (2553) ที่พบว่าผลมะม่วงที่ไม่ห่อผลมีการเปลี่ยนแปลงสีเปลือกจากสีเขียวไปเป็นสีเหลืองน้อยที่สุด
เนื่องจากการห่อผลช่วยลดความเข้มแสงที่ส่องเข้ามายังผลท าให้มะม่วงมีการสังเคราะห์สารสีคลอโรฟิลล์ลดลง (รูป
ที่ 3 (ง))  ส่วนค่าสีเหลือง (b) และค่าสีแดง (a) ไม่มีความแตกต่างทางสถิติในแต่ละกรรมวิธี ทั้งในแปลงที่ 1 และ 
แปลงที่ 2 (รูปที่ 3 (จ) (ฉ)) 

ผลของการใช้วัสดุห่อผลต่อการเจริญเติบโตของผลและคุณภาพผลผลิต 
1. ความยาวของช่อผล ในแปลงที่ 1 พบว่าช่อผลลองกองที่ห่อด้วยตาข่ายไนล่อน  ถุงผ้าตาข่าย และถุง

กระดาษเคลือบไข มีความยาวช่อผลเฉลี่ยมากกว่ากรรมวิธีที่ไม่ห่อผลและห่อผลด้วยถุงพลาสติกหูหิ้ว ซึ่งแตกต่าง
อย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ โดยช่อผลที่ห่อด้วยถุงตาข่ายไนล่อนมีความยาวของช่อเฉลี่ยมากที่สุด คือ 50.0 
เซนติเมตร รองลงมาคือห่อด้วยถุงผ้าตาข่าย และถุงกระดาษเคลือบไข 19.9 และ 18.7  เซนติเมตร  ตามล าดับ 
ส่วนแปลงที่ 5 พบว่าช่อผลที่ห่อด้วยถุงผ้าตาข่ายมี มีความยาวของช่อเฉลี่ยมากที่สุด คือ 18. 6 เซนติเมตร 
รองลงมาคือห่อด้วยถุงตาข่ายไนล่อน 18.1 เซนติเมตร และแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติกับกรรมวิธีที่ไม่ได้ห่อ
ผล (รูปที ่4 (ก)) 

5. ขนาดเส้นผ่านศูนย์กลางผล ในแปลงที่ 1 และแปลงที่ 5 พบว่าในกรรมวิธีที่ห่อผลด้วยวัสดุต่างๆ มี
ขนาดเส้นผ่านศูนย์กลางผล แตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติกับวิธีที่ไม่ห่อผล ทั้งในแปลงที่1และแปลงที่ 5  โดยมี
ค่าอยู่ในช่วง 32.8-33.7 และ 33.2-34.2 ตามล าดับ ซึ่งการห่อช่อผลลองกองด้วยถุง 4 ชนิดท าให้มีการขยายตัว
ขนาดของผลมากกว่าการไม่ห่อผล อาจเนื่องจากการห่อผลท าให้ความชื้นสัมพัทธ์ภายในถุงเพ่ิมขึ้น จึงเกิดการ
สูญเสียน้ า จากการคายน้ าน้อยกว่าเพราะการห่อผลเป็นการควบคุมสภาพอากาศรอบผลให้อยู่ในระดับที่เหมาะสม
ต่อการเจริญเติบโต สอดคล้องกับการทดลองของ Proctor and Lougheed (1976) ที่พบว่าการห่อผลแอปเปิลท า
ให้มีความชื้นรอบๆ ผลสูงกว่าการไม่ห่อผล ท าให้ผลสูญเสียน้ าจากการคายน้ าได้น้อยลง การขยายขนาดของเซลล์
และผลจึงเกิดขึ้นได้มาก (รูปที่ 4 (ข)) 

3. การเน่าเสียของผล พบว่าช่อผลลองกองที่ที่ห่อด้วยถุงตาข่ายไนล่อน  ถุงผ้าตาข่าย และถุงกระดาษ
เคลือบไข และห่อผลด้วยถุงพลาสติกหูหิ้ว ทั้งในแปลงที่ 1 และแปลงที่ 2 มีเปอร์เซ็นต์การเน่าเสียของผลน้อยกว่า
กรรมวิธีที่ไม่ห่อผล แตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ  ในแปลงที่ 1 ช่อผลที่ห่อด้วยถุงกระดาษเคลือบไข มีการเน่า
เสียน้อยที่สุด คือ 4.3 เปอร์เซ็นต์ ส่วนกรรมวิธีที่ไม่ห่อผลมีการเข้าท าลาย 7.1 เปอร์เซ็นต์ แปลงที่ 2 ช่อผล
ลองกองที่ที่ห่อด้วยตาข่ายไนล่อนมีการเน่าเสียน้อยที่สุด คือ 2.5 เปอร์เซ็นต์  ส่วนกรรมวิธีที่ไม่ห่อผลมีการเข้า
ท าลาย 14.9  เปอร์เซ็นต์ จะเห็นได้ว่าถึงแม้มีการห่อผลแต่ยังพบการเข้าท าลายของแมลงวันผลไม้ทั้งอาจเนื่องจาก
มีการห่อผลช้าท าให้แมลงวันผลไม้เข้าท าลายผลผลิตก่อนการห่อผล การผูกมัดไม่แน่น และมีรอยฉีกขาดของวัสดุ
ห่อ  (รูปที่ 4 (ค)) 

4. ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ าได้ (TSS) ปริมาณกรดที่ไตเตรทได้ (TA) และอัตราส่วน TSS/TA ในแปลง 
ที่ 1 และแปลงที่ 5 พบว่าในทุกกรรมวิธีค่าเฉลี่ยไม่มีความแตกต่างกันทางสถิติ โดยแปลงที่ 1 มีปริมาณของแข็งที่
ละลายน้ าได้ (TSS) อยู่ในช่วง 16.4-17.3 ปริมาณกรดที่ไตเตรทได้ (TA) อยู่ในช่วง 0. 7-0.60 และอัตราส่วน 



 

 

TSS/TA อยู่ในช่วง 57.0-30.5  ส่วนแปลงที่ 5 มีปริมาณของแข็งที่ละลายน้ าได้ (TSS) อยู่ในช่วง 16.3-17.0 
ปริมาณกรดที่ไตเตรทได้ (TA) 0. 8-0.63 และอัตราส่วน TSS/TA 54.7-56.9 ซึ่งสอดคล้องกับการทดลองของ     
ชูชาติและคณะ (2551) พบว่า การห่อผลไม่มีผลท าให้ปริมาณของแข็งที่ละลายได้ (TSS) ปริมาณกรด (TA) และ
อัตราส่วน SS/TA ปริมาณวิตามินซี ปริมาณน้ าตาลรวม ปริมาณน้ าตาล และปริมาณซูโครสของผลมะม่วงในทุก
กรรมวิธีแตกต่างกันทางสถิติ (รูปที่ 4 (ง) (จ) (ฉ)) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
รูปที่ 1 ราด าบริเวณช่อผลลองกอง 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
รูปที่ 2 เพลี้ยแป้ง มดและรังมดในช่อผลลองกอง 
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รูปที่ 3 ระดับการเกิดโรคราด า (ก) เปอร์เซ็นต์เพลี้ยแป้ง (ข) เปอร์เซ็นต์มด (ค) การเปลี่ยนแปลงสีแสดงค่า L (ง) 
ค่า a  (จ) และค่า b (ฉ) ของแปลงที่ 1 และ 5 ปี 5  7 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

17.4 17.0

20.0
18.1

19.9
18.617.7 18.118.7 17.9

0.0

5.0

10.0

15.0

20.0

25.0

30.0

แปลงที่ 1 แปลงที่ 2

คว
าม
ยา
วช่

อ (
ซม

.)

ไม่ห่อ ถุงไนล่อน ถุงผ้าตาข่าย ถุงพลาสตกิ ถุงกระดาษเคลือบ

(ก)

31.2 31.833.3 33.632.8 33.232.9 33.033.7 34.2

0.0

10.0

20.0

30.0

40.0

50.0

แปลงที่ 1 แปลงที่ 2

ขน
าด
เส้
นผ่

าน
ศูน

ย์ก
ลา
ง (
มม

.)

ไม่ห่อ ถุงไนล่อน ถุงผ้าตาข่าย ถุงพลาสตกิ ถุงกระดาษเคลือบ

(ข)

7.1

14.9

5.0 2.54.7 5.35.7
10.2

4.3 6.0

0.0

20.0

40.0

60.0

80.0

100.0

แปลงที่ 1 แปลงที่ 2

กา
รเน่

าเสี
ย (

%
)

ไม่ห่อ ถุงไนล่อน ถุงผ้าตาข่าย ถุงพลาสตกิ ถุงกระดาษเคลือบ

(ค)

16.4 16.617.3 17.016.6 16.417.0 16.316.7 16.4

0.0

5.0

10.0

15.0

20.0

25.0

แปลงที่ 1 แปลงที่ 2
TS

S

ไม่ห่อ ถุงไนล่อน ถุงผ้าตาข่าย ถุงพลาสตกิ ถุงกระดาษเคลือบ

(ง)

0.60 0.63
0.58 0.600.58 0.580.57

0.610.60 0.63

0.00

0.20

0.40

0.60

0.80

1.00

แปลงที่ 1 แปลงที่ 2

TA

ไม่ห่อ ถุงไนล่อน ถุงผ้าตาข่าย ถุงพลาสตกิ ถุงกระดาษเคลือบ

(จ)

27.4
24.9

30.2
26.9

28.7
26.9

29.7

25.6
27.6

24.7

0.0

10.0

20.0

30.0

40.0

50.0

แปลงที่ 1 แปลงที่ 2

TS
S/T

A

ไม่ห่อ ถุงไนล่อน ถุงผ้าตาข่าย ถุงพลาสตกิ ถุงกระดาษเคลือบ

(ฉ)



 

 

 

 

รูปที่ 4 ความยาวช่อผล (ก) ขนาดเส้นผ่านศูนย์กลางผล (ข) เปอร์เซ็นต์ผลเน่า (ค) ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ าได้ 
(TSS) (ง) ปริมาณกรดที่ไทเทรตได้ (TA) (จ) และอัตราส่วนTSS/TA (ฉ) ของแปลงที่ 1 และ 5 ปี 5  7 

 
ปี 2558 ได้ด าเนินการห่อผลลองกองด้วยวัสดุชนิดต่างๆ ในพ้ืนที่ จังหวัดสตูล จ านวน 5 แปลง แปลงที่ 1 

อยู่ในเขตอ าเภอควนกาหลง ต้นลองกองอายุ 1  ปี ได้จากการเพาะเมล็ด ลักษณะสวนเป็นสวนเดี่ยว และแปลงที่ 
2 สวนลองกอง อยู่ในเขตอ าเภอควนโดน ต้นลองกองอายุ 14 ปี  ได้จากการเพาะเมล็ด ลักษณะสวนเป็นสวนผสม
มีการปลูกร่วมกับทุเรียน และกระท้อน การจ าหน่ายผลผลิตลองกองทั้ง 5 แปลง จะผ่านพ่อค้าคนกลาง เป็นการ
จ าหน่ายแบบคละเกรด และจากการศึกษาพบว่าแปลงที่ 1 สภาพต้นลองกองมีความสมบูรณ์และเริ่มแตกใบอ่อน
ต้นเดือนพฤศจิกายน ประมาณ 90 เปอร์เซ็นต์แตกใบอ่อนครั้งที่ 5 ช่วงที่มีการพัฒนาดอกและผลคือช่วงเดือน
เมษายน ประมาณ 7 เปอร์เซ็นต์  ตุ่มตาดอกเริ่มยืดตัวเป็นช่อดอกในช่วงปลายเดือนมีนาคม ดอกบานและติดผล
อ่อนในช่วงปลายเดือนเมษายนถึงต้นเดือนพฤษภาคม และด าเนินการห่อช่อผลลองกองตามกรรมวิธีก าหนด เมื่อ
ลองกองติดผลอายุ 6 สัปดาห์หลังดอกบาน และจะเก็บเกี่ยวผลผลิตช่วงกลางเดือนสิงหาคม ส่วนแปลงที่ 5 มีการ
แตกใบอ่อนประมาณ 80 เปอร์เซ็นต์  และแตกใบอ่อนครั้งที่ 5 ประมาณ 70 เปอร์เซ็นต์ ตุ่มตาดอกเริ่มยืดตัวเป็น
ช่อดอกในช่วงปลายเดือนมีนาคมถึงต้นเดือนเมษายน ดอกบานและติดผลอ่อนในช่วงปลายเดือนพฤษภาคมถึงต้น
เดือนมิถุนายน และด าเนินการห่อช่อผลลองกองตามกรรมวิธีก าหนด ช่วงกลางเดือนกรกฎาคม เมื่อลองกองติดผล
อายุ 6 สัปดาห์ หลังดอกบาน  และจะเก็บเกี่ยวผลผลิตประมาณเดือนกันยายน และมีการติดตั้งตัวบันทึกข้อมูล
อุณหภูมิและความชื้นสัมพัทธ์ของอากาศในแปลงที่ท าการทดลอง เพ่ือใช้เป็นข้อมูลประกอบในการด าเนินงานวิจัย
จากนั้นเก็บข้อมูลการเจริญเติบโตของผลลองกองและตรวจนับการเข้าท าลายของโรคและแมลง และวิเคราะห์
คุณภาพผลผลิตดังนี้ 

การเข้าท าลายของโรคและแมลง 
โรคราด า 
จากการประเมินช่อผลลองกองขณะด าเนินการทดลองในแปลงทดลองทั้ง 5 แปลง พบว่ามีการเกิดโรครา

ด าเข้าท าลายในช่วงอายุผล 6-7  สัปดาห์หลังดอกบาน ซึ่งพบมากในกรรมวิธีที่ไม่ได้ห่อผล ส่วนกรรมวิธีที่ห่อผล
ด้วยวัสดุต่างๆ มีการพบราด าน้อย และด าเนินการประเมินการเกิดโรคราด าหลังเก็บเกี่ยวผลผลิตในแต่ละกรรมวิธี
โดยใช้เกณฑ์การประเมินดัง ตารางที่ 2 

ตารางท่ี 2 เกณฑ์การประเมินระดับความรุนแรงและเปอร์เซ็นต์การเกิดโรคราด าของลองกอง 

ระดับการเกิดโรค เปอร์เซ็นต์การเกิดโรค 
0 ไม่พบการเกิดโรค 



 

 

1 1.0-50 
5 50.1-40 
3 40.1-60 
4 60.1-80 
  80.1-100 

 

จากการประเมินการเกิดโรคราด าในแปลงที่ 1 และ 5 พบว่า การห่อผลด้วยถุงตาข่ายไนล่อน ถุงผ้าตาข่าย 
และถุงกระดาษเคลือบไขมี มีระดับการเกิดโรคต่ ากว่ากรรมวิธีที่ไม่ห่อผล และห่อผลด้วยถุงพลาสติก โดยแปลงที่ 1 
ช่อผลที่ห่อด้วยถุงกระดาษเคลือบไขมีระดับการเกิดโรคราด าเฉลี่ยต่ าสุด 0.16 รองลงมาคือห่อด้วยถุงตาข่ายไน
ล่อนและถุงผ้าตาข่าย   0.50 และ 0.34 ตามล าดับ ส่วนแปลงที่ 5 พบว่าการห่อด้วยถุงตาข่ายไนล่อนมีระดับการ
เกิดโรคราด าเฉลี่ยต่ าสุด 1.20  รองลงมาคือกรรมวิธีห่อด้วยถุงกระดาษเคลือบไขและถุงผ้าตาข่าย  เฉลี่ย 1.32  
และ 1.40 ตามล าดับ (รูปที่ 6 (ก)) จากการประเมินการเกิดโรคราด าพบว่า แปลงที่ 2 มีระดับการเกิดโรคมากกว่า
แปลงที่ 1 ทั้งนี้เนื่องจากลักษณะสวนเป็นสวนผสมและช่วงเดือนสิงหาคมถึงกันยายน แปลงที่ 2 มีระดับความชื้น
ในอากาศสูง ซึ่งความชื้นในอากาศสูงจะท าให้โรคราด ามีการระบาดมากขึ้น (รูปที่ 5 ) 

เพลี้ยแป้งและมดที่ตรวจพบ 
จากการประเมินช่อผลลองกอง พบว่า กรรมวิธีที่ห่อผลด้วยถุงตาข่ายไนล่อนให้ผลดีที่สุด คือตรวจพบ

เพลี้ยแป้งน้อยที่สุดทั้งในแปลงที่  1 และ 5 คือ 15 และ 50 เปอร์เซ็นต์ ตามล าดับ ในขณะที่ กรรมวิธีที่ใช้
ถุงพลาสติกพบเพลี้ยแป้งมากท่ีสุดในแปลงที่ 1 คือ 36 เปอร์เซ็นต์ และในแปลงที่ 5 พบมากท่ีสุดในกรรมวิธีที่ไม่ห่อ
ผล  4  เปอร์เซ็นต์ (รูปที่ 6 (ข)) นอกจากนี้ได้มีการตรวจพบมด ซึ่งเป็นแมลงพาหะของเพลี้ยแป้ง จากการทดสอบ
ห่อด้วยวัสดุชนิดต่างๆ พบว่ากรรมวิธีที่ใช้ถุงตาข่ายไนล่อนพบมดน้อยที่สุดทั้งในแปลงที่ 1 และ 5 คือ 28  และ 50 
เปอร์เซ็นต์  ตามล าดับ ในขณะที่กรรมวิธีที่ไม่ห่อผลพบมดมากที่สุดทั้งในแปลงที่ 1 และ 5 คือ  64 และ  2 
เปอร์เซ็นต์  ตามล าดับ (รูปที่ 6 (ค)) 

การท าลายของค้างคาว   
จากการประเมินช่อผลลองกองทั้งขณะด าเนินการทดสอบในแปลงและที่เก็บเกี่ยวแล้ว พบว่ากรรมวิธีที่

ไม่ได้ห่อผล มีค้างคาวเข้าท าลายโดยการกัดกินผลระยะผลลองกองเริ่มเปลี่ยนสีจากเขียวเป็นเหลืองทั้งในแปลงที่ 1 
และแปลงที่ 2  จ านวน 15 และ   22 ช่อ ตามล าดับ ส่วนกรรมวิธีที่ห่อผลด้วยวัสดุต่างๆ ไม่พบการเข้าท าลายของ
ค้างคาว (แปลงที่ 1และแปลงที่ 2) 

การพัฒนาสีผิวผล 
การเปลี่ยนแปลงสีของเปลือกลองกอง ค่าความสว่าง (L) พบว่ากรรมวิธีที่ห่อผลด้วยถุงชนิดต่างๆ  มีค่า

ความสว่าง (L) สูงกว่าวิธีที่ไม่ห่อผลแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ   ทั้งในแปลงที่1และแปลงที่ 5  โดยช่อผล
ลองกองที่ที่ห่อด้วยถุงกระดาษเคลือบไข มีค่า L มากที่สุด 66.4 และ65.3 ตามล าดับ รองลงมาคือ ห่อด้วยถุงตา
ข่ายไนล่อน  มีค่า L อยู่ในช่วง 66.3 และ 64.6 ซึ่งการห่อช่อผลลองกองด้วยถุง 4 ชนิดท าให้ผลลองกองมีสีผิวที่



 

 

สวยโดยผิวเปลือกลองกองจะมีลักษณะสีเหลืองนวลสอดคล้องกับการรายงานของศิวพร และพีระศักดิ์ (2553)  ที่
พบว่าผลมะม่วงที่ไม่ห่อผลมีการเปลี่ยนแปลงสีเปลือกจากสีเขียวไปเป็นสีเหลืองน้อยที่สุดเนื่องจากการห่อผลช่ว ย
ลดความเข้มแสงที่ส่องเข้ามายังผลท าให้มะม่วงมีการสังเคราะห์สารสีคลอโรฟิลล์ลดลง (รูปที่ 6 (ง))ส่วนค่าสีเหลือง 
(b) และค่าสีแดง (a) ไม่มีความแตกต่างทางสถิติในแต่ละกรรมวิธี ทั้งในแปลงที่ 1 และ แปลงที่ 2 (รูปที่ 6 (จ) (ฉ)) 

ผลของการใช้วัสดุห่อผลต่อการเจริญเติบโตของผลและคุณภาพผลผลิต 
1. ความยาวของช่อผล พบว่าช่อผลลองกองที่ห่อด้วยถุงชนิดต่างๆ มีความยาวช่อเฉลี่ยสูงกว่ากรรมวิธีที่ไม่

ห่อผลทั้งในแปลงที่ 1 และแปลงที่ 5 โดยแปลงที่ 1 ช่อที่ห่อด้วยตาข่ายไนล่อน มีความยาวช่อเฉลี่ยมากที่สุด  คือ 
18.2 เซนติเมตร ส่วนแปลงที่ 5 พบว่าช่อผลลองกองที่ห่อด้วยถุงผ้าตาข่ายมีความยาวช่อผลมากที่สุด 18.7 
เซนติเมตร (รูปที่ 7 (ก)) 

5. ขนาดเส้นผ่านศูนย์กลางผล ในแปลงที่ 1 และแปลงที่ 2 พบว่าในกรรมวิธีที่ห่อผลด้วยวัสดุต่างๆ มี
ขนาดเส้นผ่านศูนย์กลางผล แตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติกับวิธีที่ไม่ห่อผล ทั้งในแปลงที่1และแปลงที่ 5  โดยมี
ค่าอยู่ในช่วง 32.7-33.0 และ 32.8-33.7 ตามล าดับ ซึ่งการห่อช่อผลลองกองด้วยถุง 4 ชนิดท าให้มีการขยายตัว
ขนาดของผลมากกว่าการไม่ห่อผล อาจเนื่องจากการห่อผลท าให้ความชื้นสัมพัทธ์ภายในถุงเพ่ิมขึ้น จึงเกิดการ
สูญเสียน้ า จากการคายน้ าน้อยกว่าเพราะการห่อผลเป็นการควบคุมสภาพอากาศรอบผลให้อยู่ในระดับที่เหมาะสม
ต่อการเจริญเติบโต สอดคล้องกับการทดลองของ Proctor and Lougheed (1976) ที่พบว่าการห่อผลแอปเปิลท า
ให้มีความชื้นรอบๆ ผลสูงกว่าการไม่ห่อผล ท าให้ผลสูญเสียน้ าจากการคายน้ าได้น้อยลง การขยายขนาดของเซลล์
และผลจึงเกิดขึ้นได้มาก (รูปที่ 7 (ข)) 

3. การเน่าเสียของผล พบว่าช่อผลลองกองที่ที่ห่อด้วยถุงตาข่ายไนล่อน  ถุงผ้าตาข่าย และถุงกระดาษ
เคลือบไข และห่อผลด้วยถุงพลาสติกหูหิ้ว ทั้งในแปลงที่ 1 และแปลงที่ 2 มีเปอร์เซ็นต์การเน่าเสียของผลน้อยกว่า
กรรมวิธีที่ไม่ห่อผล แตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ  ในแปลงที่ 1 ช่อผลที่ห่อด้วยถุงตาข่ายไนล่อน  มีการเน่าเสีย
น้อยที่สุด คือ 1.5 เปอร์เซ็นต์ ส่วนกรรมวิธีที่ไม่ห่อผลมีการเน่าเสีย 7.2 เปอร์เซ็นต์ แปลงที่ 2 ช่อผลลองกองที่ท่ีห่อ
ด้วยตาข่ายไนล่อนมีการเน่าเสียน้อยที่สุด คือ 8.2 เปอร์เซ็นต์  ส่วนกรรมวิธีที่ไม่ห่อผลมีการเน่าเสีย 18.8  
เปอร์เซ็นต์ จะเห็นได้ว่าถึงแม้มีการห่อผลแต่ยังพบการเข้าท าลายของแมลงวันผลไม้ทั้งอาจเนื่องจากมีการห่อผลช้า
ท าให้แมลงวันผลไม้เข้าท าลายผลผลิตก่อนการห่อผล การผูกมัดไม่แน่น และมีรอยฉีกขาดของวัสดุห่อ (รูปที่ 7 (ค)) 

4. ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ าได้ (TSS) ปริมาณกรดที่ไตเตรทได้ (TA) และอัตราส่วน TSS/TA พบว่า   
ในแปลงที่ 1 และแปลงที่ 2 ทุกกรรมวิธีมีค่าเฉลี่ยไม่มีความแตกต่างกันทางสถิติ  โดยแปลงที่ 1 มีปริมาณของแข็ง
ที่ละลายน้ าได้(TSS) อยู่ในช่วง 17.7-18.1 ปริมาณกรดที่ไตเตรทได้ (TA) อยู่ในช่วง 0.61-0.65 และอัตราส่วน 
TSS/TA อยู่ในช่วง 57.8-59.3 ส่วนแปลงที่ 5 มีปริมาณของแข็งที่ละลายน้ าได้(TSS) อยู่ในช่วง 17.8-18.1 ปริมาณ
กรดที่ไตเตรทได้ (TA) 0. 6-0.60 และอัตราส่วน TSS/TA 30.1-31.3 ซึ่งสอดคล้องกับการทดลองของชูชาติและ
คณะ (2551) พบว่า การห่อผลไม่มีผลท าให้ปริมาณของแข็งที่ละลายได้ (TSS) ปริมาณกรด (TA) และอัตราส่วน 
SS/TA ปริมาณวิตามินซี ปริมาณน้ าตาลรวม ปริมาณน้ าตาล และปริมาณซูโครสของผลมะม่วงในทุกกรรมวิธี
แตกต่างกันทางสถิต ิ(รูปที่ 7 (ง) (จ) (ฉ)) 

 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
รูปที่ 5 แสดงค่าอุณหภูมิและความชื้นสัมพัทธ์ของอากาศในแปลงลองกอง (แปลงที่ 1 และ 2) ปี 5  8 
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รูปที่ 6 ระดับการเกิดโรคราด า(ก) เปอร์เซ็นต์เพลี้ยแป้ง (ข) เปอร์เซ็นต์มด (ค) การเปลี่ยนแปลงสีแสดงค่า L (ง)   

ค่า a  (จ) และค่า b (ฉ) ของแปลงที่ 1 และ 5 ปี 5  8 
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รูปที่ 7 ความยาวช่อผล (ก) ขนาดเส้นผ่านศูนย์กลางผล (ข) เปอร์เซ็นต์ผลเน่า (ค) ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ าได้ 
(TSS) (ง) ปริมาณกรดที่ไทเทรตได้ (TA) (จ) และอัตราส่วนTSS/TA (ฉ) ของแปลงที่ 1 และ 5 ปี 5  8 
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9. สรุปผลการทดลองและข้อเสนอแนะ 
จากการทดสอบวัสดุห่อผลที่เหมาะสมในการผลิตลองกองคุณภาพ โดยการห่อผลลองกองด้วยถุง 4  ชนิด

ได้แก่ ถุงตาข่ายไนล่อน  ถุงผ้าตาข่าย ถุงพลาสติก และถุงกระดาษเคลือบไข  เปรียบเทียบกับการไม่ห่อผล พบว่า
การห่อผลสามารถการป้องกันการเข้าท าลายของค้างคาวได้  ท าให้มีการพัฒนาสีผิวเปลือกดีขึ้น  การเจริญเติบโต
ด้านขนาดเส้นผ่านศูนย์กลางผลเพ่ิมขึ้น ในขณะที่คุณภาพเนื้อภายในผลแต่ละกรรมวิธีไม่แตกต่างกัน และพบว่า
การห่อด้วยถุงตาข่ายไนล่อน ช่อผลมีความยาวช่อเพ่ิมขึ้น การเข้าท าลายของโรคราด าระดับความรุนแรงอยู่ในช่วง
ที่ยอมรับได้  และสามารถลดการเข้าท าลายของแมลงวันผลไม้ เพลี้ยแป้ง และมดได้ ดังนั้นควรห่อผลลองกองด้วย
ถุงตาข่ายไนล่อน  เพราะถุงท่ีใช้ห่อไม่มีความเสียหายสามารถน ากลับมาใช้ได้ในรุ่นต่อไปได้ และก่อนห่อควรตัดแต่ง
ผลที่ไม่สมบูรณ์ หรือมีโรคและแมลงเข้าท าลาย และมัดปากถุงให้แน่น นอกจากนี้แนะน าให้ทากาวเหนียวรอบโคน
ต้นลองกองด้วย ซึ่งสามารถลดการเคลื่อนย้ายของมดที่เป็นพาหะของเพลี้ยแป้ง จากการทดลองนี้ได้เลือกใช้ถุงตา
ข่ายไนล่อนในการทดสอบช่วงเวลาห่อผลที่เหมาะสมในการผลิตลองกองคุณภาพ เนื่องจากหาได้ง่าย ทนทาน และ
ยังสามารถสังเกตว่าผลลองกองพร้อมเก็บเก่ียวหรือยัง  

10. การน าผลงานวิจัยไปใช้ประโยชน์ 
1. ได้วัสดุห่อผลที่เหมาะสมในการผลิตลองกองคุณภาพ โดยการห่อผลด้วยถุงตาข่ายไนล่อน เมื่อลองกอง

ติดผลอายุ 6 สัปดาห์หลังดอกบาน  
5. นักวิชาการสามารถน าข้อมูลไปใช้ในการพัฒนาถุงห่อผลลองกองให้มีคุณสมบัติเหมาะสม รวมทั้งการ

อารักขาพืชต่อไป  

11. ค าขอบคุณ (ถ้ามี) – 

ขอขอบคุณเกษตรกรแปลงลองกอง ที่กรุณาให้ความอนุเคราะห์ในการใช้สถานที่ส าหรับท าการทดลอง 
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