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6. บทคัดย่อ   :  

พริกขี้หนูกะเหรี่ยงเป็นพืชพ้ืนเมืองทั่วไปที่มีศักยภาพในท้องถิ่น มีสารส าคัญคือสารแคปไซซิน 

(Capsaicin)  ปัจจุบันได้มีการน าสารสกัดของพริกมาท าผลิตภัณฑ์และยามากขึ้น โดยงานวิจัยนี้มี

วัตถุประสงค์เพ่ือศึกษาความหลากหลายทางพันธุกรรมของพริกขี้หนูกะเหรี่ยงและเพ่ือศึกษาคุณสมบัติ

ทางพฤกษเคมีของพริกขี้หนูกะเหรี่ยงที่มีศักยภาพในท้องถิ่น แปลงรวบรวมพันธุ์ และถิ่นที่อยู่อาศัย

ส าหรับการใช้ประโยชน์ทางการเกษตรและอุตสาหกรรม  โดยด าเนินการตั้งแต่ตุลาคม  2559 ถึง 

กันยายน 2561 โดยการส ารวจพืชในถิ่นที่อยู่และแปลงรวบรวมพันธุ์ บันทึกลักษณะ ลักษณะทาง

สัณฐานวิทยา (IBPGR,1983) ลักษณะประจ าพันธุ์แบบบันทึกลักษณะประจ าพันธุ์พริกของส านัก

คุ้มครองพันธุ์พืช กรมวิชาการเกษตร     วิเคราะห์ลักษณะทางชีวโมเลกุลโดยใช้เทคนิค AFLP และ



วิเคราะห์ปริมาณของสารพฤกษเคมีพริกข้ีหนูกะเหรี่ยง จากการศึกษาพบว่านิเวศวิทยาการกระจายพันธุ์

พริกขี้หนูกะเหรี่ยงมีการเจริญเติบโตในพ้ืนที่ตั้งแต่ 200-1000 เมตรจากระดับน้ าทะเลปานกลาง 

เจริญเติบโตในช่วงฤดูฝนเดือนพฤษภาคม-ธันวาคมเป็นส่วนใหญ่ เกษตรกรบางพ้ืนที่นิยมน าไปปลูกพริก

ขี้หนูกะเหรี่ยงแซมข้าวไร่บนพ้ืนที่สูง ซึ่งสามารถรวบรวมเชื้อพันธุ์กรรมพริกพ้ืนเมืองได้ 50 สายต้น จาก 

22 แหล่งปลูกในประเทศไทย  เมื่อน ามาศึกษาลักษณะทางสัณฐานวิทยาและลักษณะ สามารถจ าแนก

เป็น 3 กลุ่มใหญ่และจ าแนกเป็นกลุ่มย่อยจ านวน 10 กลุ่ม โดยพริกที่ให้ผลผลิตต่อต้นสูง (ผลผลิต

มากกว่า 1,000 กรัมต่อต้น) มีจ านวน 17 สายต้นได้แก่ NRTC001 NRTC002 NRTC003 PKKC001 

SPB001 SSK001 CMIC001 LEIC003 LEIC004 SSKC002 NSTC001 KKNC001 TAKC001 

SSKC003 KKNC002 PBIC001และ KRIC001สายต้นที่ให้ผลผลิตต่อต้นปานกลาง (ผลผลิต 500 - 

1,000 กรัมต่อต้น) จ านวน 12 สายต้นได้แก่ MHSC022 MHSC017 LEIC005 SPBC003  CMIC005 

NSTC002 CMIC003 TRAC001 KBIC001 CMIC002 UTTC001 และ LEIC001  และสายต้นที่ให้ผล

ผลิตต่อต้นต่ า(น้อยกว่า500 กรัมต่อต้น) จ านวน  21 สายต้น ได้แก่ KSNC001 NMAC001 LEIC002 

LEIC003 LPGC001 PREC001  NRTC004 CMIC004 MHSC001 MHSC002 MHSC015 MHSC016 

MHSC021 MHSC033 MHSC041 MHSC046 MHSC043  MHSC079 MHSC080 MHSC081  และ 

MHSC094 ท าการวิเคราะห์สารแคบไซซินในพริกแต่ละสายพันธุ์พบว่า พริกที่มีปริมาณสารแคบไซ

ซินมาก มีปริมาณสารแคปไซซิน 2,111.61 - 505.52 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม จ านวน 36 สายพันธุ์ 

รองลงมาพริกที่ปริมาณสารแคปไซซินปานกลาง มีปริมาณสารแคบไซซิน 416.06-111.68  มิลลิกรัมต่อ

กิโลกรัม จ านวน 9 สายพันธุ์   และพริกที่มีปริมาณสารแคบไซซินน้อย มีปริมาณสารแคบไซซิน 97.96 -

14.12 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม จ านวน 5 สายพันธุ์  

ซึ่งเมื่อพิจารณาจากผลผลิตและปริมาณสารแคบไซซินในพริกพ้ืนเมืองที่ศึกษาแล้วพบว่าพริก

สายพันธุ์ที่มีศักยภาพในการผลิตและพัฒนาพันธุ์ต่อไป จ านวน 5 สายต้น ได้แก่ NRTC001 PKKC001 

LEIC003 NSTC001 และ TAK001 

1/ ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรแม่ฮ่องสอน  ส านักวิจัยและพัฒนาการเกษตรเขตที่ 1 จ.เชียงใหม่ 

 

 

ABSTRACT 

 

At present, Karen Chili is a local plant that has the potential of phytochemicals 

that have the potential of substance capsaicin. These things are used as extracts for 



chili products and increase the amount. This research aims to study the genetic 

diversity of Karen chili.  With local potential in filed collection and habitat for 

agricultural and industrial uses. Conducted from October 2017  to September 2018 . 

The plants surveyed in the habitat and studied morphology (IBPGR, 1983) and species 

characteristics ( Plant variety Protection office) .  Those things were analyzed using 

molecular biology by using the AFLP technique and analyzing the amount of 

phytochemicals, Karen chili. The study found that the ecology of Karen chili are grown 

at an altitude of 10-1000 meters above sea level. Most of these things grow during the 

months of May to December. Some farmers planted Karen chili intercrop with rice on 

the highland. Collected 50 species of native chili varieties from 22 growing regions in 

Thailand. Studied the morphological characteristics and classified into 3  main groups 

and subgroups classified into 10 groups of peppers per plant high-yielding. The study 

found that chili high yield per plant (Yield more than 1,000 grams per tree) There are 

17 variety, including MHSC022 MHSC017 LEIC005 SPBC003 CMIC005 NSTC002 CMIC003 

TRAC001 KBIC001 CMIC002 UTTC001 and LEIC001. The yield on the variety low (less 

than 500 grams per plant) and 21 from the variety, including KSNC001 NMAC0 0 1 

LEIC002 LEIC003 LPGC001 PREC001  NRTC004 CMIC004 MHSC001  MHSC002 MHSC015 

MHSC016 MHSC021 MHSC0 33 MHSC041 MHSC046 MHSC043  MHSC0 79 MHSC080 

MHSC081  and MHSC094. Analyzed substances capsaicin a concentration of capsaicin 

from 2111.61 to 505.52 milligrams per kilogram of the 36 variety. Secondly, chili, which 

has a moderate amount of Capsaicin. With a capsaicin 416.06-111.68 milligrams per 

kilogram, 9 variety. And peppers with a small amount of substance capsaicin 97 .96 -

14.12 milligrams per kilogram of the 5 variety. Considering the yield and the amount of 

capsaicin in native chili peppers, it was found that 5 varieties of chili, which have the 

potential for further production and development are NRTC001 PKKC001 LEIC003 

NSTC001 and TAK001. 

 

 

7. ค าน า          



ประเทศไทยมีสภาพภูมิอากาศแบบร้อนชื้น รวมทั้งมีภูมิประเทศที่เหมาะสม ท าให้มีพืชสมุนไพรหลาย

ชนิดเจริญเติบโตได้ดี และมีการน าพืชสมุนไพรมารักษาโรค รวมทั้งใช้ประโยชน์ทางยาในภูมิภาคต่างๆ มากกว่า 

779 ชนิด (ส านักนโยบายและแผนสิ่งแวดล้อม, 2539) นับจากปี 2537 เป็นต้นมา มีการส่งออกพืชสมุนไพรเป็น

จ านวนมาก และมีแนวโน้มเพ่ิมขึ้น โดยเฉพาะอย่างยิ่งในช่วงปี 2540 -2541 ที่เกิดภาวะเศรษฐกิจตกต่ ารุนแรง 

การส่งออกพืชผลต่างๆประสบปัญหาด้านการส่งออก แต่พบว่าสินค้าพืชสมุนไพรสามารถส่งออกได้เพ่ิมขึ้น 

สมุนไพรจึงถือเป็นกลุ่มพืชที่มีศักยภาพทางการค้า มีโอกาสในการพัฒนาที่สูง  รวมทั้งมีความส าคัญต่อสุขภาพ

อนามัยของประชาชน รัฐบาลมีความจ าเป็นในการลงทุนในการพัฒนาทั้งด้านแหล่งรวบรวมอนุรักษ์พันธุกรรม 

พัฒนาการผลิต การใช้ประโยชน์ ทดแทนการเก็บจากป่า และพัฒนาการผลิตเพ่ือตอบสนองความต้องการใช้

ประโยชน์ทางอาหาร ยา และอ่ืนๆ ที่นับวันจะเพ่ิมข้ึนแต่สมุนไพรที่น ามาใช้และส่งออกส่วนใหญ่เก็บจากป่าเกือบ

ทั้งสิ้น มีเพียงส่วนน้อยที่มีการเพาะปลูกและผลิตเชิงการค้า ท าให้มีผลผลิตไม่แน่นอน ไม่สามารถท าการค้าอย่าง

ต่อเนื่อง ส่งผลให้ควบคุมคุณภาพของผลผลิตและวัตถุดิบได้ยาก เป็นปัญหาและอุปสรรคต่อการพัฒนาในระดับที่

สูงขึ้น 

พริกเป็นที่มีความส าคัญในด้านอาหารกับคนไทยและคนทุกชาติทั่วโลก มีความส าคัญทางเศรษฐกิจและ

อุตสาหกรรม     พริกเป็นพืชที่มีคุณค่าทางอาหารมีประโยชน์ต่อร่างกาย เนื่องจากมีวิตามินซีสูง สามารถใช้

ประโยชน์ได้ทั้งบริโภคสดและแปรรูป ใช้ในการปรุงแต่งรส และใช้เป็นสีในอุตสาหกรรมอาหาร เช่น พริกแห้ง 

พริกป่น ซอสพริก เครื่องแกง นอกจากนี้พริกยังมีสารแคปไซซินที่มีรสเผ็ด ซึ่งสามารถใช้เป็นผลิตภัณฑ์ รักษาโรค 

เช่นฆ่าเชื้อแบคทีเรียในกระเพาะอาหาร ช่วยในการดูดซึม อาหาร คลายกล้ามเนื้อ และลดอาการปวด ซึ่งใน

ปัจจุบันแนวโน้มความต้องการใช้พริกในปริมาณท่ีมากขึ้นท าให้พ้ืนที่การปลูกพริกเพ่ิมมากขึ้น จังหวัดแม่ฮ่องสอน

มีพ้ืนที่ปี 2555 ปลูกพริก 8,436 ไร่ ผลผลิต2,993,852 กิโลกรัม (ส านักงานเกษตรจังหวัดแม่ฮ่องสอน, 2558)  

โดยพันธุ์พริกที่ปลูกส่วนใหญ่เป็นพันธุ์พ้ืนเมืองที่เก็บรวบรวมเพ่ือปลูกปีต่อปี และใช้กันมาอย่างต่อเนื่องและมีชื่อ

พันธุ์ทางการตลาดว่า “พันธุ์พริกกะเหรี่ยง” เป็นพันธุ์พ้ืนเมืองที่มีลักษณะทยอยเก็บเกี่ยวและมีการปรับตัวในการ

เจริญเติบโตดี มีกลิ่นหอมเป็นเอกลักษณ์และมีรสเผ็ด เกษตรกรปลูกพริกร่วมกับการปลูกข้าวไร่ หรือข้าวโพด 

โดยทยอยปลูกตั้งแต่เดือนพฤษภาคม ถึง กรกฎาคม และเริ่มเก็บเกี่ยวตั้งแต่เดือนสิงหาคม ถึง ธันวาคม มี

ลักษณะทรงต้นสูง 1.0 – 1.5 เมตร ผลมีความยาวประมาณ 4 ถึง 6 เซนติเมตร ซึ่งพริกกะเหรี่ยงดังกล่าวมีความ

หลากหลายทางพันธุกรรมธุ์และปริมาณสารส าคัญทางพฤกษเคมีที่แตกต่างกัน ดังรายงานของ Maga (1975) 

พบว่าอีกว่าปริมาณสารแคปไซซินในผลพริกจะแตกต่างกันมากน้อยตามปัจจัยของ สภาพอากาศ พันธุ์ แหล่ง

ปลูก ระยะแก่ และส่วนต่างๆ ของผลพริกอีกด้วย  

ในการอนุรักษ์และใช้ประโยชน์จากความหลากหลายทางชีวภาพอย่างยั่งยืน จ าเป็นต้องมีการศึกษา

ส ารวจความหลากหลาย นิเวศวิทยาและการกระจายพันธุ์พร้อมกับศึกษาลักษณะทางสัณฐานวิทยา การจ าแนก



ชนิด ข้อมูลภูมิปัญญาท้องถิ่นด้านความหลากหลายของพืชในชุมชนต่างๆ การศึกษาความหลากหลายทาง

พันธุกรรม พร้อมทั้งน ามาจัดท าตัวอย่างพรรณไม้อ้างอิงเก็บรักษาในพิพิธภัณฑ์พืชกรุงเทพ กรมวิชาการเกษตร 

เพ่ือประโยชน์ต่อการเรียนรู้ด้านพฤกษศาสตร์ นอกจากนี้ข้อมูลที่ได้จากการศึกษา จะน าไปสู่การจัดท าบัญชี

ทรัพย์สินทางชีวภาพด้านพืชของประเทศไทย และเพ่ือให้เกิดการใช้ประโยชน์อย่างยั่งยืน จึ งมีการศึกษาหา

สารส าคัญในพืชหรือพฤกษเคมีที่มีศักยภาพที่จะน าไปใช้ประโยชน์ในเชิงอุตสาหกรรมและพาณิชย์ ซึ่งจะท าให้

เห็นคุณค่าในการอนุรักษ์ชนิดพันธุ์พืชพื้นเมืองเหล่านั้น เพ่ือการใช้ประโยชน์อย่างยั่งยืน 

8. วิธีด าเนินการ                         :  

การด าเนินงานมี 1 โดยการทดลองที่ 7 ศึกษาวิจัยลักษณะทางพันธุกรรม ลักษณะประจ าพันธุ์ 

และพฤกษเคมีของพริกข้ีหนูกะเหรี่ยง (Capsicum frutescens L.) ในแปลงรวบรวมพันธุ์ และหรือถ่ินที่อยู่ 

เพ่ือการใช้ประโยชน์ด้านการเกษตร โดยด าเนินการ ดังนี้ 

1) สิ่งที่ใช้ในการทดลอง : ต้นพันธุ์พริกพ้ืนเมืองกะเหรี่ยงจากแหล่งปลูกต่างๆ  
2) วัสดุและอุปกรณ์  

2.1) อุปกรณ์ส าหรับบันทึกข้อมูล ได้แก่ สมุดพร้อมอุปกรณ์การจดบันทึก ไม้บรรทัด  

2.2) อุปกรณ์บันทึกภาพ เครื่องบันทึกเสียง แบบสอบถาม 

2.3) อุปกรณ์ส าหรับเตรียมตัวอย่างและเก็บตัวอย่างพรรณไม้ ได้แก่ แผงอัดพรรณไม้ เชือก

มัดแผงไม้กระดาษลูกฟูก กระดาษหนังสือพิมพ์ ป้ายเขียนข้อมูลพรรณไม้ กรรไกรตัดกิ่ง 

ขวดส าหรับดองตัวอย่างพรรณไม้ สารเคมี เอธิแอลกอฮอล์ 70 %  เซลล์ไดรท์ และ       

แคปแทน 50 wp. 

2.4) อุปกรณ์ส าหรับตรวจสอบระบุชนิดพรรณไม้ ได้แก่ กล้องจุลทรรศน์ แว่นขยาย ปาก

คีบ จานแก้ว ใบมีดโกน หนังสือหรือเอกสารรูปวิธานแยกระดับวงศ์ ระดับสกุลชนิด 

 

 

 

        3) วิธีการด าเนินงาน  

  3.1). รวบรวมเชื้อพันธุ์พริกกะเหรี่ยงจากแหล่งต่างๆในประเทศไทย 



3.2). ปลูกรวบรวมเชื้อพันธุ์ที่แปลงวิจัย ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรแม่ฮ่องสอน เพ่ือศึกษา

ลักษณะประจ าพันธุ์พริก ตาม descriptor ของ IBPGR และหลักเกณฑ์การตรวจสอบพันธุ์พืช

ของส านักงานคุ้มครองพันธุ์พืช 

3.3). เก็บตัวอย่างมาสกัดวิเคราะห์ดีเอ็นเอโดยเทคนิค AFLP 

3.4) เก็บตัวอย่างท าการสกัดสารแคปไซซินอยด์ของพริกข้ีหนูกะเหรี่ยงจากแหล่งปลูกต่างกัน 

     4) การบันทึกข้อมูล 

4.1) ลักษณะประจ าพันธุ์พริก ตาม descriptor ของ IBPGR และหลักเกณฑ์การตรวจสอบ

พันธุ์พืชของส านักงานคุ้มครองพันธุ์พืช 

4.2) รูปแบบโปรตีน ด้านคุณภาพและปริมาณ 

4.3) ปริมาณสารส าคัญคือ สารแคปไซซินอยด์  

  5) การวิเคราะห์ผล  
น าภาพที่ได้ไปวิเคราะห์ผลหาความแตกต่างและหาความสัมพันธ์ทางพันธุกรรมระหว่างพริก

กะเหรี่ยงจากแหล่งที่ต่างกัน ตรวจสอบการใช้ประโยชน์และความสัมพันธ์ระหว่างปัจจัยที่เกี่ยวข้องกับ

การได้รับ การสืบทอดหรือการสูญเสียองค์ความรู้พ้ืนบ้าน โดยใช้ค่าเฉลี่ย และเปรียบเทียบค่าเฉลี่ย ตาม

หลักสถิติท่ีเกี่ยวข้อง 

ระยะเวลาเริ่มต้น 2559  สิ้นสุด 2561 รวม 3 ปี  
สถานที่ท าการทดลอง  

1. ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรหลวงแม่ฮ่องสอน จ. แม่ฮ่องสอน  
2. ถิ่นที่อยู่ของพืชที่ศึกษา เขตพ้ืนที่แพร่กระจายพันธุ์ของพืชที่ศึกษาภายในประเทศไทย 

 

 

 

 

 

 

 



ผลการทดลองและวิจารณ์  

1.ความหลากหลายและกระจายพันธุ์ของพริกพื้นเมือง 

  จากการส ารวจและเก็บตัวอย่างพันธุ์พริกพ้ืนเมือง พบว่าพริกพ้ืนเมืองมีการเจริญเติบโตได้ใน

สภาพพ้ืนที่ราบลุ่มจนถึงบนภูเขาสูง ในพ้ืนที่ตั้งแต่ 10-1,000 เมตร (จากระดับน้ าทะเลปานกลาง) ในสภาพ

ธรรมชาติและแปลงปลูก กระจายพันธุ์อยู่ทุกภาคในประเทศไทย มีการรักษาพันธุกรรมพริกตามแหล่งที่อยู่นั้น

ตามการใช้ประโยชน์ สภาพแวดล้อม และวิถีชีวิตของแต่ละท้องถิ่น 

  มีความแตกต่างหลากหลายของลักษณะสีดอก สีผลอ่อน สีผลแก่ รูปร่างทรงผล และลักษณะ

การเจริญเติบโตของต้น และพบว่าพริกขี้หนูกะเหรี่ยงแต่ละแหล่งปลูกยังมีลักษณะที่แตกต่างกัน ซึ่ งอาจเป็น

ข้อพิจารณาถึงปริมาณสารส าคัญที่อาจจะแตกต่างกันด้วย 

ตารางท่ี 1  ส ารวจพรรณไม้ภาคสนาม  

ล าดับที ่ พันธุ์ สถานที่ ความสูง 

(เมตรระดบัน  าทะเล) 

สภาพพื นที่ 

 

1 ก าแพงแสน1 จ.นครปฐม 10 ที่ราบลุ่ม 

2 ก าแพงแสน2 จ.นครปฐม 10 ที่ราบลุ่ม 

3 บางเลน จ.นครปฐม 10 ที่ราบลุ่ม 

4 กะเหรี่ยงส้ม จ.ประจวบคีรีขันธ์ 200 ไหล่เขา 

5 ท่าม่วง จ.กาญจนบุรี 100 ที่ราบ 

6 ก้นชัน จ.กาฬสินธุ์ 160 ที่ราบ 

7 บ้านห้องสูง จ.อุตรดิตถ์ 150 ไหล่เขา 

8 หอมขาว จ.เลย 250 ที่ราบ 

9 ดอนเจดีย์ จ.สุพรรณบุรี 130 ที่ราบ 

10 ห้วยศรีทน จ.ศรีสะเกษ 130 ที่ราบ 

11  ขามสะแกแสง  จ.นครราชสีมา 200 ที่ราบ 



12 ช่อไสว จ.เชียงใหม่ 200 ที่ราบ 

ล าดับที ่ พันธุ์ สถานที่ ความสูง 

(เมตรระดบัน  าทะเล) 

สภาพพื นที่ 

13 กะเหรี่ยง จ.เลย 400 หุบเขา 

14 กะเหรี่ยงผลสั้น จ.เลย 400 หุบเขา 

15 กะเหรี่ยงม่วง จ.เลย 400 หุบเขา 

16 พริกหัวเรือ จ.ศรีสะเกษ 130 ที่ราบ 

17 พริกผลสั้น จ.สุพรรณบุรี 130 ที่ราบ 

18 พริกพระต าหนัก จ.เชียงใหม่ 200 ที่ราบ 

19 พริกวังเหนือ จ.ล าปาง 400 หุบเขา 

20 พริกแต้ จ.แพร่ 500 หุบเขา 

21 พริกตุ้ม จ.ตราด 100 ที่ราบ 

22 พริกชี จ.กระบี่ 200 หุบเขา 

23 พริกชีขาว จ.นครศีธรรมราช 200 ที่ราบ 

24 พริกปี จ.ขอนแก่น 200 ที่ราบ 

25 พริกแด้ จ.นครปฐม 10 ที่ราบลุ่ม 

26 พริกเพชรบุรี จ.เพชรบุรี 400 หุบเขา 

27 พริกม้ง จ.ตาก 400 ที่ราบ 

28 พริกข้ีหนูจินดาแดง จ.ศรีสะเกษ 200 ที่ราบ 

29 พริกข้ีหนูไทย จ.เชียงใหม่ 300 ที่ราบ 

30 พริกข้ีหนูจินดา จ.ขอนแก่น 200 ที่ราบ 



31 พริกข้ีหนูช่อไสว จ.เชียงใหม่ 300 ที่ราบ 

ล าดับที ่ พันธุ ์ สถานที่ ความสูง 

(เมตรระดบัน  าทะเล) 

สภาพพื นที่ 

32 พริกกะเหรียงช่อ จ.เลย 400 หุบเขา 

33 พริกกะเหรียงผลสั้น จ.สุพรรณบุรี 200 ที่ราบ 

34 พริกปู่เมต จ.เชียงใหม่ 200 ที่ราบ 

35 พริกชีขาว จ.นครศรีธรรมราช 200 ที่ราบ 

36 พริกท่าโป่งแดง1 จ.แม่ฮ่องสอน 100 ที่ราบลุ่ม 

37 พริกท่าโป่งแดง2 จ.แม่ฮ่องสอน 100 ที่ราบลุ่ม 

38 พริกผาบ่อง1 จ.แม่ฮ่องสอน 200 ที่ราบลุ่ม 

39 พริกผาบ่อง2 จ.แม่ฮ่องสอน 200 ที่ราบลุ่ม 

40 พริกห้วยเสือเฒ่า จ.แม่ฮ่องสอน 200 หุบเขา 

41 พริกรักไทย จ.แม่ฮ่องสอน 1000 หุบเขา 

42 พริกแม่สามแลบ จ.แม่ฮ่องสอน 700 หุบเขา 

43 พริกห้วยแก้ว จ.แม่ฮ่องสอน 600 ที่ราบ 

44 พริกห้วยตอง จ.แม่ฮ่องสอน 400 หุบเขา 

45 พริกแม่สะเรียง1 จ.แม่ฮ่องสอน 300 หุบเขา 

46 พริกแม่สะเรียง2 จ.แม่ฮ่องสอน 300 หุบเขา 

47 พริกแม่ลาน้อย1 จ.แม่ฮ่องสอน 700 หุบเขา 

48 พริกแม่ลาน้อย2 จ.แม่ฮ่องสอน 700 หุบเขา 

49 พริกแม่ลาน้อย3 จ.แม่ฮ่องสอน 700 หุบเขา 



50 พริกน้ าปาย จ.แม่ฮ่องสอน 100 ที่ราบลุ่ม 

2.จ าแนกลักษณะทางสัณฐานวิทยา 

ด าเนินการจ าแนกพริกพ้ืนเมืองที่เก็บมาท้ัง 50 สายต้น จากลักษณะทางสัณฐานวิทยาโดยใช้คู่มือการจัด

จ าแนกของ IBPGR (1983) โดยจ าแนกความแตกต่างจากลักษณะสีดอกและสีเมล็ด        ซึ่งพบว่าเป็น 

 1). พริกในกลุ่ม Capsicum pubescens              จ านวน 1   สายต้น   

2). เป็นพริกพ้ืนเมืองกลุ่ม Capsicum annuum       จ านวน 16 สายต้น  

3). เป็นพริกพ้ืนเมืองในกลุ่ม Capsicum frutescens  จ านวน 33 สายต้น   ดังนี้  

ล าดับที่ พันธุ์ รหัสพันธุ์ สถานที่ กลุ่มพันธุ์ 

1 พริกก าแพงแสน1 NRTC001 จ.นครปฐม Capsicum annuum 

2 พริกก าแพงแสน2 NRTC002 จ.นครปฐม Capsicum frutescens 

3 พริกบางเลน NRTC003 จ.นครปฐม Capsicum annuum 

4 พริกกะเหรี่ยงส้ม PKKC001 จ.ประจวบคีรีขันธ์ Capsicum frutescens 

5 พริกท่าม่วง KRIC001 จ.กาญจนบุรี Capsicum frutescens 

6 พริกก้นชัน KSNC001 จ.กาฬสินธุ์ Capsicum annuum 

7 พริกบ้านห้องสูง UTTC001 จ.อุตรดิตถ์ Capsicum frutescens 

8 พริกหอมขาว LEIC001 จ.เลย Capsicum annuum 

9 พริกดอนเจดีย์ SPBC001 จ.สุพรรณบุรี Capsicum frutescens 

10 พริกห้วยศรีทน SSKC001 จ.ศรีสะเกษ Capsicum annuum 

11  ขามสะแกแสง  NMAC001 จ.นครราชสีมา Capsicum annuum 

12 พริกช่อไสว CMIC001 จ.เชียงใหม่ Capsicum annuum 

13 พริกเลย LEIC002 จ.เลย Capsicum frutescens 



14 พริกผลสั้น LEIC003 จ.เลย Capsicum frutescens 

ล าดับที่ พันธุ์  สถานที ่ กลุ่มพันธุ์ 

15 พริกกะเหรี่ยงม่วง LEIC004 จ.เลย Capsicum pubescens       

16 พริกหัวเรือ SSKC002 จ.ศรีสะเกษ Capsicum annuum 

17 พริกผลสั้น SPBC002 จ.สุพรรณบุรี Capsicum frutescens 

18 พริกพระต าหนัก CMIC002 จ.เชียงใหม่ Capsicum frutescens 

19 พริกวังเหนือ LPGC001 จ.ล าปาง Capsicum frutescens 

20 พริกแต้ PREC001 จ.แพร่ Capsicum frutescens 

21 พริกตุ้ม TRAC001 จ.ตราด Capsicum annuum 

22 พริกชี KBIC001 จ.กระบี่ Capsicum annuum 

23 พริกชีขาว NSTC001 จ.นครศีธรรมราช Capsicum annuum 

24 พริกปี KKNC001 จ.ขอนแก่น Capsicum annuum 

25 พริกแด้ NRTC004 จ.นครปฐม Capsicum frutescens 

26 พริกเพชรบุรี PBIC001 จ.เพชรบุรี Capsicum frutescens 

27 พริกม้ง TAKC001 จ.ตาก Capsicum frutescens 

28 พริกข้ีหนูจินดาแดง SSKC003 จ.ศรีสะเกษ Capsicum annuum 

29 พริกข้ีหนูไทย CMIC003 จ.เชียงใหม่ Capsicum frutescens 

30 พริกข้ีหนูจินดา KKNC002 จ.ขอนแก่น Capsicum annuum 

31 พริกข้ีหนูช่อไสว CMIC004 จ.เชียงใหม่ Capsicum annuum 

32 พริกกะเหรียงช่อ LEIC005 จ.เลย Capsicum frutescens 

33 พริกผลสั้น SPBC003 จ.สุพรรณบุรี Capsicum frutescens 



34 พริกปู่เมต CMIC005 จ.เชียงใหม่ Capsicum annuum 

ล าดับที่ พันธุ์  สถานที ่ กลุ่มพันธุ์ 

35 พริกชีขาว NSTC002 จ.นครศรีธรรมราช Capsicum frutescens 

36 พริกท่าโป่งแดง1 MHSC001 จ.แม่ฮ่องสอน Capsicum frutescens 

37 พริกท่าโป่งแดง2 MHSC002 จ.แม่ฮ่องสอน Capsicum frutescens 

38 พริกผาบ่อง1 MHSC015 จ.แม่ฮ่องสอน Capsicum frutescens 

39 พริกผาบ่อง2 MHSC016 จ.แม่ฮ่องสอน Capsicum frutescens 

40 พริกหว้ยเสือเฒ่า MHSC017 จ.แม่ฮ่องสอน Capsicum annuum 

41 พริกรักไทย MHSC021 จ.แม่ฮ่องสอน Capsicum frutescens 

42 พริกแม่สามแลบ MHSC033 จ.แม่ฮ่องสอน Capsicum frutescens 

43 พริกห้วยแก้ว MHSC041 จ.แม่ฮ่องสอน Capsicum frutescens 

44 พริกห้วยตอง MHSC022 จ.แม่ฮ่องสอน Capsicum frutescens 

45 พริกแม่สะเรียง1 MHSC046 จ.แม่ฮ่องสอน Capsicum frutescens 

46 พริกแม่สะเรียง2 MHSC043 จ.แม่ฮ่องสอน Capsicum frutescens 

47 พริกแม่ลาน้อย1 MHSC079 จ.แม่ฮ่องสอน Capsicum frutescens 

48 พริกแม่ลาน้อย2 MHSC080 จ.แม่ฮ่องสอน Capsicum frutescens 

49 พริกแม่ลาน้อย3 MHSC081 จ.แม่ฮ่องสอน Capsicum frutescens 

50 พริกน้ าปาย MHSC094 จ.แม่ฮ่องสอน      Capsicum frutescens 

 

การวิเคราะห์องค์ประกอบร่วมของลักษณะสัณฐานวิทยา 



จากลักษณะที่ใกล้เคียงทางสัณฐานวิทยาของพริกพ้ืนเมืองดังกล่าว จึงน าพริกพ้ืนเมือง Capsicum 

frutescens ทั้ ง 33 สายต้น ใช้ลักษณะทางสัณฐานวิทยาตามแบบบันทึกลักษณะประจ าพันธุ์พริกของ          

กองคุ้มครองพันธุ์พืช มาวิเคราะห์องค์ประกอบร่วม (PCA)  โดยอาศัยลักษณะสัณฐานวิทยาที่แตกต่างกันหลาย

ลักษณะมาวิเคราะห์ความสัมพันธ์และจัดกลุ่ม พบว่าสามารถจัดกลุ่มพริกพ้ืนเมื่อดังกล่าวจากลักษณะของรยางค์

ที่ส่ วนปลายผล  (Fruit  blossom  end  appendage) สีของผลอ่อน (Fruit  colour at Intermediate 

stage) สีของอับเรณู (Anther colour) สีของก้านชูอับเรณู (Filament colour) สีของผลแก่ (Fruit colour at 

mature stage) และความยาวของใบแก่ (Matureleaf length) โดยจ าแนกได้เป็นสองกลุ่มใหญ่ได้แก่ กลุ่มที่มี

รยางค์ที่ส่วนปลายผล  (Fruit  blossom  end  appendage) คือ KRIC001 KRIC002 KRIC003 SPBC001 

SPBC003 TAKC001 MHSC016 MHSC046 CMIC00 และ LEIC003และกลุ่มที่ ไม่มีรยางค์ที่ส่วนปลายผล  

(Fruit  blossom  end  appendage) คือ CMIC002 CMIC004 LPNC006 LPGC001 PREC001 UTTC001 

PBIC001 NRTC002 LEIC002 LEIC005 MHSC001 MHS15 MHSC020 MHSC021 MHSC022 MHSC041 

MHSC058 MHSC045 MHSC047 MHS078 PKKC001 MHS65 และ MHS66 

โดยในกลุ่มนี้ยังสามารถจ าแนกลักษณะอ่ืนๆเป็น 10 กลุ่มย่อย เช่นสีของผลอ่อน (Fruit  colour at 

Intermediate stage) ที่ มี สี เ ขี ย ว ได้ แ ก่  CMIC002 PREC001 UTTC001 LEIC002 LEIC005 PKKC001 

MHSC001 MHSC021 และMHSC058  โดยสีของผลอ่อน (Fruit  colour at Intermediate stage) ที่มีสีอ่ืนๆ

ไ ด้ แ ก่  CMIC004 LPNC006 LPGC001 PBIC001 NRTC002 MHS15 MHSC020 MHSC022 MHSC041 

MHSC045 MHSC047 MHS078 MHS65 และ MHS66  

 



ภาพที่ 1  การจัดกลุ่มพริกพ้ืนเมืองกลุ่ม Capsicum frutescens จ านวน 33 สายต้น 

 

จากผลการศึกษาพบว่าพริกพ้ืนเมือง 50 สายพันธุ์มีองค์ประกอบผลผลิตที่แตกต่างกัน โดยกลุ่มของพริก

ที่ให้ผลผลิตสูงได้แก่ พริกขี้หนูจินดามีผลผลิตเฉลี่ยสูงสุด 1765.10 กรัมต่อต้น รองลงมาคือ พริกขี้หนูจินดาแดง 

พริกกะเหรี่ยงผลสั้น พริกม้ง พริกข้ีหนู พริกชีและพริกปี   

ตารางท่ี 3  องค์ประกอบผลผลิตของพริกพ้ืนเมือง 50 สายพันธุ์ 

ล าดับที่ พันธุ์ น้ าหนักผล

(กรัม) 

กว้างผล

(มม.) 

ยาวผล

(มม.) 

หนาเนื้อผล

(มม.) 

น้ าหนักผล

(กรัม/ต้น) 

1 พริกก าแพงแสน1 0.92 7.56 33.84 0.75 1060.38 

2 พริกก าแพงแสน2 1.42 8.72 40.50 0.73 996.10 

3 พริกบางเลน 1.17 7.37 35.24 0.75 1102.28 

4 พริกกะเหรี่ยงส้ม 1.55 11.84 43.56 1.40 1002.01 

5 พริกท่าม่วง 0.56 8.20 25.50 0.58 892.45 

6 พริกก้นชัน 1.05 8.01 50.41 0.97 419.89 

7 พริกบ้านห้องสูง 0.59 4.70 20.64 0.34 506.52 

8 พริกหอมขาว 0.52 16.10 23.66 0.58 189.43 

9 พริกดอนเจดีย์ 1.20 12.11 44.34 1.12 716.25 

10 พริกห้วยศรีทน 1.72 8.50 46.56 1.01 610.29 

11  พริกขามสะแกแสง  1.67 7.74 38.35 0.72 360.56 

12 พริกช่อไสว 1.25 7.38 53.23 1.12 847.12 

13 พริกเลย 1.08 9.17 31.24 0.86 367.00 

14 พริกกะเหรี่ยงผลสั้น 0.98 11.40 29.53 0.68 1326.03 



ล าดับที่ พันธุ์ น้ าหนักผล

(กรัม) 

กว้างผล

(มม.) 

ยาวผล

(มม.) 

หนาเนื้อผล

(มม.) 

น้ าหนักผล

(กรัม/ต้น) 

15 พริกกะเหรี่ยงม่วง 0.33 8.20 11.33 0.62 128.03 

16 พริกหัวเรือ 1.54 6.90 37.57 0.70 1109.87 

17 พริกกะเหรี่ยงผลสั้น 0.94 9.53 31.58 0.76 199.61 

18 พริกพระต าหนัก 1.33 12.21 33.85 0.80 553.30 

19 พริกวังเหนือ 0.53 8.20 20.53 0.52 328.03 

20 พริกแต ้ 0.47 5.48 14.25 0.58 65.34 

21 พริกตุ้ม 0.54 13.23 20.45 0.22 787.12 

22 พริกชี 0.83 7.87 44.37 0.80 740.66 

23 พริกชีขาว 0.80 7.58 36.84 1.11 1147.09 

24 พริกปี 1.41 9.67 36.62 1.09 1025.85 

25 พริกแด ้ 0.30 5.09 14.12 0.46 38.31 

26 พริกเพชรบุรี 0.50 5.34 32.88 0.55 346.76 

27 พริกม้ง 0.60 6.25 38.13 0.58 1221.46 

28 พริกข้ีหนูจินดาแดง 1.75 8.06 53.17 0.92 1324.87 

29 พริกข้ีหนูไทย 0.98 7.05 38.37 0.58 509.43 

30 พริกข้ีหนูจินดา 1.39 7.14 48.24 0.85 1765.10 

31 พริกเทพิน 0.30 5.45 15.50 0.36 230.50 

32 พริกกะเหรียงช่อ 1.06 9.29 35.58 0.88 546.83 

33 พริกกะเหรียงผลสั้น 0.98 10.84 32.06 0.82 820.25 



ล าดับที่ พันธุ์ น้ าหนักผล 

(กรัม) 

กว้างผล

(มม.) 

ยาวผล

(มม.) 

หนาเนื้อผล 

(มม.) 

น้ าหนักผล 

(กรัม/ต้น) 

34 พริกปู่เมต 0.46 6.18 26.55 0.39 556.62 

35 พริกชีขาว 0.83 7.99 35.75 0.60 504.11 

36 พริกท่าโป่งแดง1 0.50 6.21 31.32 0.80 120.14 

37 พริกท่าโป่งแดง2 0.53 9.75 23.58 0.62 175.61 

38 พริกผาบ่อง1 0.99 7.55 34.40 0.34 308.57 

39 พริกผาบ่อง2 0.99 7.02 35.15 0.34 366.17 

40 พริกห้วยเสือเฒ่า 1.20 7.50 52.17 0.80 527.12 

41 พริกกะเหรียงรักไทย 0.50 8.50 27.28 0.68 172.73 

42 พริกแม่สามแลบ 0.66 6.27 26.47 0.27 354.76 

43 พริกห้วยแก้ว 0.51 9.50 18.17 0.62 175.61 

44 พริกห้วยตอง 0.88 6.48 33.56 0.40 534.48 

45 พริกแม่สะเรียง1 1.71 5.79 30.70 0.46 282.36 

46 พริกแม่สะเรียง2 0.50 5.85 23.76 0.58 211.05 

47 พริกแม่ลาน้อย1 1.11 9.26 26.31 0.95 430.16 

48 พริกแม่ลาน้อย2 0.85 10.80 30.12 0.95 214.68 

49 พริกแม่ลาน้อย3 0.94 10.04 24.44 1.09 118.22 

50 พริกน้ าปาย 0.46 5.71 15.97 0.48 390.19 

 



พริกที่มีปริมาณสารแคปไซซินมากมีจ านวน 34 สายพันธุ์ มีปริมาณสารแคบไซซิน 2,111.16 1,695.18 

1,627.78 1,452.01 1,394.74 1,388.04 1,361.92 1,168.59 1,125.00 1,091.25 1 ,0 4 6 .5 3  1,020.23 

958.23 880.46 853.56 845.54 835.49 828.81 796.35  772.16 765.09 723.82 715.26 689.13 685.04 

673.97 635.75 607.57  604.68 596.36 591.24 570.62 563.60 และ 505 .52 มิ ลลิ กรัมต่ อกิ โลกรัม 

ตามล าดับ ได้แก่ MHSC080 MHSC021 SPBC001 MHSC0043 MHSC046 PREC001 MHSC033 NRTC003 

MHSC094 MHSC002 NRTC002 LEIC002 MHSC036 KSNC001 PKKC001 MHSC015 LPGC001 LEIC003 

UTTC001 LEIC005 NSTC001 MHSC081 KRIC001 TAKC001 CMIC002 MHSC016 NRTC002 SPBC002 

SPBC003 MHSC001 KRIC001 LEIC001 และ KBIC001 รองลงมาพริกที่ปริมาณสารแคปไซซินปานกลาง

จ านวน 12 สายพันธุ์ มีปริมาณสารแคบไซซิน 416.06 400.28 358.78  358.76 291.72 241.20  230.39 

189.27 165.45 152.32 143.94 และ 111.68 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม ตามล าดับ ได้แก่ MHSC022 MHSC004 

PBIC001 CMIC003 MHSC079 SSKC001  SSKC002  LEIC004  KKNC001 CMIC005 แ ล ะ  SSKC003 

TRAC001 ตามล าดับ    และพริกที่มีปริมาณสารแคบไซซินน้อยจ านวน 4 สายพันธุ์  มีปริมาณสารแคบไซซิน 

97.96 69.66 67.63 และ 14.21 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม ตามล าดับ ได้แก่ KKNC002  MHSC017 CMIC004 และ 

NRTC004 ตามล าดับ  ซึ่งเมื่อพิจารณาจากผลผลิตและปริมาณสารแคบไซซินในพริกพ้ืนเมืองที่ศึกษาแล้วพบว่า

พริกสายพันธุ์ที่มีศักยภาพในการผลิตและพันธุ์ต่อไป ได้แก่  

ตารางที่ ปริมาณสารแคบไซซินของพริกพ้ืนเมือง 50 สายพันธุ์ 

 

ล าดับที่ รหัสพันธุ์ สายพันธุ์ แหล่งที่มา 

สารแคบไซซิน 

(มล./ก.ก.) 

1 CMIC002 ขี้หนูจิ๊ดจ๊าด เชียงใหม่ 673.97 

2 CMIC003 ขี้หนูไทย เชียงใหม่ 358.78 

3 CMIC004 ช่อไสว เชียงใหม่ 67.63 

4 CMIC005 ปู่เมต เชียงใหม่ 152.32 

5 LPGC001 กะเหรี่ยง ล าปาง 828.81 

6 PREC001 แต ้ แพร่ 1,388.04 

7 UTTC001 บ้านห้องสูง อุตรดิตถ์ 772.16 



 

ล าดับที่ รหัสพันธุ์ สายพันธุ์ แหล่งที่มา 

สารแคบไซซิน 

(มล./ก.ก.) 

8 LEIC001 หอมขาว เลย 563.6 

9 LEIC002 กะเหรี่ยง เลย 1,020.23 

10 LEIC003 กะเหรี่ยงผลสั้น เลย 796.35 

11 LEIC004 กะเหรี่ยงม่วง เลย 189.27 

12 LEIC005 กะเหรี่ยงช่อ เลย 765.09 

13 KKNC001 ปี ขอนแก่น 165.45 

14 KKNC002 จินดา ขอนแก่น 97.96 

15 KSNC001 ก้นชัน กาฬสินธุ์ 880.46 

16 SSKC001 ห้วยศรีทน ศรีสะเกษ 241.20 

17 SSKC002 หัวเรือ ศก.13 ศรีสะเกษ 230.39 

18 SSKC003 จินดาแดง ศรีสะเกษ 143.94 

19 TAKC001 ม้ง ตาก 685.04 

20 KRIC001 กะเหรี่ยง กาญจนบุรี 689.13 

21 KRIC002 กะเหรี่ยง กาญจนบุรี 570.62 

22 SPBC001 กะเหรี่ยง สุพรรณบุรี 1,627.78 

23 SPBC002 กะเหรี่ยง สุพรรณบุรี 604.68 

24 SPBC003 กะเหรี่ยงสั้น สุพรรณบุรี 596.36 

25 NRTC001 ขี้หนูสวน นครปฐม 1,046.57 

26 NRTC002 ขี้หนู นครปฐม 607.57 



27 NRTC003 กะเหรี่ยง นครปฐม 1,168.59 

28 NRTC004 ขี้หนู นครปฐม 14.21 

29 PBIC001 หนองหญ้าปล้อง เพชรบุรี 358.76 

30 PKKC001 ส้มกะเหรี่ยง ประจวบคีรีขันธ์ 853.56 

31 TRAC001 ตุ้ม ตราด 111.68 

32 KBIC001 ชี กระบี่ 505.52 

33 NSTC001 ชี นครศรธีรรมราช 723.82 

34 NSTC002 ชี นครศรธีรรมราช 845.54 

35 MHSC001 กะเหรี่ยงท่าโป่งแดง แม่ฮ่องสอน 591.24 

36 MHSC002 ขี้นก แม่ฮ่องสอน 1,091.25 

37 MHSC004 กะเหรียงห้วยแก้ว แม่ฮ่องสอน 400.28 

38 MHSC015 กะเหรี่ยงผาบ่อง1 แม่ฮ่องสอน 835.49 

39 MHSC016 กะเหรี่ยงผาบ่อง2 แม่ฮ่องสอน 635.75 

40 MHSC017 กะเหรี่ยงห้วยเสือเฒ่า แม่ฮ่องสอน 69.66 

41 MHSC021 กะเหรี่ยงแม่ลาก๊ะ1 แม่ฮ่องสอน 1,695.18 

42 MHSC022 กะเหรี่ยงห้วยตอง แม่ฮ่องสอน 416.06 

43 MHSC033 กะเหรี่ยงแม่สามแลบ แม่ฮ่องสอน 1,361.92 

44 MHSC036 กะเหรี่ยงแม่สะเรียง แม่ฮ่องสอน 958.23 

45 MHSC043 กะเหรี่ยงแม่ลาก๊ะ2 แม่ฮ่องสอน 1,452.01 

46 MHSC046 กะเหรี่ยงแม่ลาก๊ะ3 แม่ฮ่องสอน 1,394.74 

47 MHSC079 กะเหรี่ยงแม่ลาน้อย1 แม่ฮ่องสอน 291.72 



 

ล าดับที่ รหัสพันธุ์ สายพันธุ์ แหล่งที่มา 

สารแคบไซซิน 

(มล./ก.ก.) 

48 MHSC080 กะเหรี่ยงแม่ลาน้อย2 แม่ฮ่องสอน 2,111.61 

49 MHSC081 กะเหรี่ยงแม่ลาน้อย3 แม่ฮ่องสอน 715.26 

50 MHSC094 กะเหรี่ยงท่าโป่งแดง1 แม่ฮ่องสอน 1,125.00 

 

 

 

 

สรุปผลการทดลองและข้อเสนอแนะ :  

1.พริกขี้หนูกะเหรี่ยงมีความหลากหลายทางพันธุกรรม โดยมีความแตกต่างกันด้านสัณฐานวิทยาแบ่งได้ 

2 กลุ่มใหญ่จากลักษณะของรยางค์ที่ส่วนปลายผล   และเป็น 10 กลุ่มย่อย จากสีของผลอ่อน  สีของอับเรณู สี

ของก้านชูอับเรณู สีของผลแก่ และความยาวของใบแก่  

2. คุณสมบัติทางพฤกษเคมีของพริกขี้หนูกะเหรี่ยงพบว่าผลผลิตและปริมาณสารแคบไซซิน    ในพริก

พ้ืนเมืองที่ศึกษาที่มีศักยภาพในการผลิตและพัฒนาพันธุ์ต่อไป จ านวน 5 สายต้น ได้แก่ NRTC001 PKKC001 

LEIC003 NSTC001 และ TAK001 

 

การน าผลงานวิจัยไปใช้ประโยชน์ :  

10.2 หน่วยงานที่น าผลการวิจัยไปใช้ประโยชน์ 

นักวิจัย นักวิชาการและบุคลากรในสังกัดกรมวิชาการเกษตร รวมถึงมหาวิทยาลัย หน่ายงาน

ภาครัฐและภาคเอกชนต่างๆ นักอนุกรมวิธานพืช นักปรับปรุงพันธุ์พืช นักเรียน นักศึกษา ประชาชนทั่วไปที่มี

ความสนใจด้านความหลากหลายทางชีวภาพด้านพืช 

ประโยชน์ที่คาดว่าจะได้รับ 



- เป็นฐานข้อมูลด้านความหลากหลาย และการใช้ประโยชน์พืชในชุมชน เพ่ือสนับสนุนและอ้างอิงในการ

ปฏิบัติงานของเจ้าหน้าที่ ตามพระราชบัญญัติคุ้มครองพันธุ์พืช  

- ได้องค์ความรู้ในการเพาะปลูกและขยายพันธุ์ และการจ าหน่ายพืชที่ท าการศึกษา 
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