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คำนำ
        

            คูมืือการสุมลำไยสดเพื่อวิเคราะหสารซัลเฟอรไดออกไซด (ฉบับพกพา) เลมนี้ จัดทำขึ้น 

เพื่อเปนคูมือประกอบการปฏิบัติงานการตรวจติดตามการสุมเก็บตัวอยางพืชควบคุมเฉพาะ (ลำไย) 

ของเจาหนาที่สุมเก็บตัวอยางของหองปฏิบัติการที่กรมวิชาการเกษตรใหการยอมรับความสามารถ 

และการสุมเก็บตัวอยาง เพื่อเฝาระวังลำไยสดสงออกของกลุมงานพัฒนาระบบตรวจสอบคุณภาพ 

สินคา กองพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินคาพืช กรมวิชาการเกษตร 

           ผูจัดทำหวังเปนอยางยิ่งวาคูมือการสุมเก็บตัวอยางลำไยสดเลมนี้  จะเปนประโยชนกับ  

เจาหนาที่สุมเก็บตัวอยาง กรมวิชาการเกษตร ในการตรวจติดตามการสุมเก็บตัวอยางพืชควบคุม

เฉพาะ  (ลำไย)  ของเจาหนาที่สุมเก็บตัวอยางหองปฏิบัติการที่กรมวิชาการเกษตรใหการยอมรับ 

ความสามารถ และจะสนับสนุนการปฏิบัติงาน  การสุมเก็บตัวอยางเพื่อเฝาระวังลำไยสดสงออก 

หองปฏิบัติการ กลุมพัฒนาระบบตรวจสอบคุณภาพสินคา กองพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐาน 

สินคาพืช กรมวิชาการเกษตร ใหบรรลุวัตถุประสงคการดำเนินงานตามภาระกิจที่ไดรับมอบหมาย 

อยางมีประสิทธิภาพและประสิทธิผล

  

               (นางสาวปรียานุช  ทิพยะวัฒน)

             ผูอำนวยการกองพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินคาพืช

                             ตุลาคม ๒๕๖๓



สารบัญ

เรื่อง                                                                                     หนา
บทที่ ๑  บทนำ                                                                                ๑

บทที่ ๒  การตรวจติดตามการสุมเก็บตัวอยางพืชควบคุมเฉพาะ (ลำไย)

           ของหองปฏิบัติการที่กรมวิชาการเกษตรใหการยอมรับความสามารถ        ๒

 ๒.๑ ขั้นตอนการตรวจติดตามการสุมเก็บตัวอยางลำไยสด                        ๓

 เอกสารอางอิง                                                                     ๔

บทที่ ๓  การสุมเก็บตัวอยางเพื่อเฝาระวังลำไยสดสงออก                                ๕

 ๓.๑ ขั้นตอนการสุมเก็บตัวอยาง                                                      ๖

 ๓.๒ อุปกรณที่ใชในการสุมเก็บตัวอยาง                                              ๗

 ๓.๓ อุปกรณ/สารเคมีที่ใชในการเตรียมตัวอยาง                                    ๘

 ๓.๔ วิธีการสุมเก็บตัวอยาง                                                            ๙

 ๓.๕ วิธีการเตรียมตัวอยาง                                                           ๑๑

 เอกสารอางอิง                                                                         ๑๓

ภาคผนวก ก

 แบบฟอรมการตรวจติดตามการสุมเก็บตัวอยางพืชควบคุมเฉพาะ (ลำไย)

           ของหองปฏิบัติการที่กรมวิชาการเกษตรใหการยอมรับความสามารถ       

 ๑. แบบฟอรม แบบ กมพ. ๑๐                                                      ๑๕

 ๒. ตัวอยางการกรอกรายละเอียด แบบ กมพ. ๑๐                               ๑๖

 ๓. แบบฟอรม แบบ กมพ. ๑๑                                                      ๑๗

 ๔. ตัวอยางการกรอกรายละเอียด แบบ กมพ. ๑๑                               ๑๙

 ตัวอยางแบบฟอรมการสุมเก็บตัวอยางเพื่อเฝาระวังลำไยสดสงออก

 ๑. ตัวอยางปายชี้บงตัวอยาง                                                        ๒๒

 ๒. ตัวอยางใบบันทึกตัวอยาง                                                        ๒๓

 ๓. ตัวอยางใบสงตัวอยาง                                                            ๒๔

ภาคผนวก ข

 ขั้นตอนการตรวจติดตามการสุมเก็บตัวอยางของหองปฏิบัติการ/

 สุมเก็บตัวอยางเพื่อเฝาระวังลำไยสดสงออก                                      ๒๗                       



              กรมวิชาการเกษตรไดถายโอนภาระกิจดานการตรวจวิเคราะหสารซัลเฟอรไดออกไซด 

ซึ่งเปนภาระกิจของกรมวิชาการเกษตร  ใหกับหองปฏิบัติการภาคเอกชนรับไปดำเนินการแทน 

โดยกรมวิชาการเกษตรทำหนาที่ กำกับ ดูแล ตรวจติดตามการดำเนินการของหองปฏิบัติการที่ 

ไดรับการถายโอนภาระกิจไปดำเนินการ  ใหเปนไปตามมาตรฐานสากล และเปนที่ยอมรับของ 

ประเทศคูคา และเพื่อใหการดำเนินงานการตรวจติดตามการสุมเก็บตัวอยางพืชควบคุมเฉพาะ 

(ลำไย) ของหองปฏิบัติการที่กรมวิชาการเกษตรใหการยอมรับความสามารถ เปนที่ยอมรับและ  

เปนไปตามมาตรฐานที่กรมวิชาการเกษตรกำหนด กรมวิชาการเกษตรไดมอบหมายภาระกิจให 

กองพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินคาพืช  ทำหนาที่ตรวจติดตามการสุมเก็บตัวอยางพืช 

ควบคุมเฉพาะ (ลำไย) ของหองปฏิบัติการที่กรมวิชาการเกษตรใหการยอมรับความสามารถ

 ทั้งนี้กรมวิชาการเกษตรไดมอบหมายใหหองปฏิบัติการ กลุมพัฒนาระบบตรวจสอบ 

คุณภาพสินคา กองพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินคาพืช กรมวิชาการเกษตร ทำหนาที่สุม 

เก็บตัวอยางเพื่อเฝาระวังลำไยสดสงออก เพื่อเปนการเฝาระวังปริมาณสารซัลเฟอรไดออกไซด 

ตกคางในลำไยสดที่สงออกไปขายยังประเทศคูคา ใหเปนไปตามาตรฐาน

 ดวยเหตุผลดังกลาวผูจัดทำจึงไดจัดทำคูมือการสุมตัวอยางลำไยสด  เพื่อใชเปนคูมือ

การปฏิบัติงานใหกับเจาหนาที่หองปฏิบัติการ   กลุมพัฒนาระบบตรวจสอบคุณภาพสินคา 

กองพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินคาพืช กรมวิชาการเกษตร เพื่อใชในการตรวจติดตาม

การสุมเก็บตัวอยางพืชควบคุมเฉพาะ (ลำไย) ของหองปฏิบัติการที่กรมวิชาการเกษตรใหการ 

ยอมรับความสามารถ และใชเปนเอกสารประกอบการปฏิบัติงานสุมเก็บตัวอยางเพื่อเฝาระวัง 

ลำไยสดสงออก 

บทนำ

คูมือการสุมลำไยสด เพื่อวิเคราาะหสารซััลเฟอรไดออกไซด (ฉบับพกพา) ๑



การตรวจติดตามการสุมเก็บตัวอยางพืชควบคุมเฉพาะ (ลำไย) 

ของหองปฏิบัติการที่กรมวิชาการเกษตรใหการยอมรับความสามารถ

        เจาหนาที่กรมวิชาการเกษตรที่จะเขาดำเนินการตรวจติดตามการสุมเก็บตัวอยางลำไย 

ติดตอประสานงานกับเจาหนาที่ของหองปฏิบัติการที่กรมวิชาการเกษตรใหการยอมรับความ 

สามารถ เมื่อเจาหนาที่สุมเก็บตัวอยางของหองปฏิบัติการที่กรมวิชาการเกษตรใหการยอมรับ

ความสามารถ ประสานกับเจาหนาที่กรมวิชาการเกษตร เพื่อใหดำเนินการตรวจติดตามการสุม 

เก็บตัวอยาง  ณ โรงรมซัลเฟอรไดออกไซด หรือสถานที่ผลิตในพื้นที่ของผูประกอบการสงออก 

ใหเจาหนาที่กรมวิชาเกษตรดำเนินการเขาตรวจติดตามและเฝาดูการสุมเก็บตัวอยาง เจาหนาที่ 

สุมเก็บตัวอยางของหองปฏิบัติการ ใหสอดคลองเปนไปตามแผนการสุมตัวอยางและหลักเกณฑ 

ที่กรมวิชาการกำหนด 

 

วัตถุประสงค

 เพื่อใชเปนคูมือในการตรวจติดตามการสุมเก็บตัวอยางพืชควบคุมเฉพาะ (ลำไย)

 ของหองปฏิบัติการที่กรมวิชาการเกษตรใหการยอมรับความสามารถ

แผนการสุมตัวอยาง

 เจาหนาที่สุมเก็บตัวอยาง สุมเก็บตัวอยางตามแผนการตรวจสอบมาตรฐานของ 

Codex ดังนี้ 

ปริมาณตะกราลำไยใน Lot                      จำนวนสุมตัวอยาง

                                              (หนวย: ตะกรา)

       ต่ำกวา ๑๐๐                                           ๕

       ๑๐๐ – ๓๐๐                                ๗

       ๓๐๑ – ๕๐๐                                ๙

       ๕๐๑ – ๑,๐๐๐                               ๑๐

       มากกวา ๑,๐๐๐                               ๑๕

ที่มา: ดัดแปลง RECOMMENDED METHODS OF SAMPLING FOR THE DETERMINATION OF PESTICIDE 

        ESIDUES FOR COMPLIANCE WITH MRLs, (CAC/GL 33-1999).

คูมือการสุมลำไยสด เพื่อวิเคราะหสารซััลเฟอรไดออกไซด (ฉบับพกพา)๒



ขั้นตอนการตรวจติดตามการสุมเก็บตัวอยางลำไยสด
ของหองปฏิบัติการที่กรมวิชาการเกษตรใหการยอมรับความสามารถ

๘. นำสงรายงานการตรวจติดตาม การสุมเก็บตัวอยาง

๗. จัดทำรายงานการตรวจติดตาม การสุมเก็บตัวอยาง

๖. สรุปการเขาตรวจติดตามการสุมเก็บตัวอยาง

๕. เฝาดูการสุมเก็บตัวอยาง ของเจาหนาที่หองปฏิบัติการ

ใหสอดคลองตามแผนการสุมตัวอยาง

๔. ชี้แจงการตรวจติดตาม เฝาดูการดำเนินการสุมเก็บตัวอยาง

๓. จัดเตรียมเอกสารการตรวจติดตาม

๑. ประสานงานกับเจาหนาที่หองปฏิบัติการ

เพื่อแจงวัน เวลา ทราบ

๒. ประสานงานกับเจาหนาที่หองปฏิบัติการ นัดหมาย

เวลา สถานที่ เพื่อเขาตรวจติดตาม

คูมือการสุมลำไยสด เพื่อวิเคราาะหสารซััลเฟอรไดออกไซด (ฉบับพกพา) ๓



สำนักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินคาพืช กรมวิชาการเกษตร. 2553. คูมือเจาหนาที่ : 

           การตรวจสอบและออกใบรับรองสุขอนามัย (Health Certificate), พิมพครั้งที่ ๓, 

           กรุงเทพมหานคร. โรงพิมพชุมนุมสหกรณการเกษตรแหงประเทศไทย จำกัด.

Codex Alimentarius. 1999. CAC/GL 33-1999: Recommended Methods of          

          Sampling for The Determination of Pesticide Residues Compliance with 

           MRLs. 18 p.

           

เอกสารอางอิง

คูมือการสุมลำไยสด เพื่อวิเคราาะหสารซััลเฟอรไดออกไซด (ฉบับพกพา)๔



สารบัญ

เรื่อง                                                                                     หนา
บทที่ ๑  บทนำ                                                                                ๑

บทที่ ๒  การตรวจติดตามการสุมเก็บตัวอยางพืชควบคุมเฉพาะ (ลำไย)

           ของหองปฏิบัติการที่กรมวิชาการเกษตรใหการยอมรับความสามารถ        ๒

 ๒.๑ ขั้นตอนการตรวจติดตามการสุมเก็บตัวอยางลำไยสด                        ๓

 เอกสารอางอิง                                                                     ๔

บทที่ ๓  การสุมเก็บตัวอยางเพื่อเฝาระวังลำไยสดสงออก                                ๕

 ๓.๑ ขั้นตอนการสุมเก็บตัวอยาง                                                      ๖

 ๓.๒ อุปกรณที่ใชในการสุมเก็บตัวอยาง                                              ๗

 ๓.๓ อุปกรณ/สารเคมีที่ใชในการเตรียมตัวอยาง                                    ๘

 ๓.๔ วิธีการสุมเก็บตัวอยาง                                                            ๙

 ๓.๕ วิธีการเตรียมตัวอยาง                                                           ๑๑

 เอกสารอางอิง                                                                         ๑๓

ภาคผนวก ก

 แบบฟอรมการตรวจติดตามการสุมเก็บตัวอยางพืชควบคุมเฉพาะ (ลำไย)

           ของหองปฏิบัติการที่กรมวิชาการเกษตรใหการยอมรับความสามารถ       

 ๑. แบบฟอรม แบบ กมพ. ๑๐                                                      ๑๕

 ๒. ตัวอยางการกรอกรายละเอียด แบบ กมพ. ๑๐                               ๑๖

 ๓. แบบฟอรม แบบ กมพ. ๑๑                                                      ๑๗

 ๔. ตัวอยางการกรอกรายละเอียด แบบ กมพ. ๑๑                               ๑๙

 ตัวอยางแบบฟอรมการสุมเก็บตัวอยางเพื่อเฝาระวังลำไยสดสงออก

 ๑. ตัวอยางปายชี้บงตัวอยาง                                                        ๒๒

 ๒. ตัวอยางใบบันทึกตัวอยาง                                                        ๒๓

 ๓. ตัวอยางใบสงตัวอยาง                                                            ๒๔

ภาคผนวก ข

 ขั้นตอนการตรวจติดตามการสุมเก็บตัวอยางของหองปฏิบัติการ/

 สุมเก็บตัวอยางเพื่อเฝาระวังลำไยสดสงออก                                      ๒๗                       

การสุมเก็บตัวอยางเพื่อเฝาระวังลำไยสดสงออก

             หลังจากเจาหนาที่สุมเก็บตัวอยาง  กรมวิชาการเกษตร  ไดรับการประสานงานจาก

เจาหนาที่หองปฏิบัติการที่กรมวิชาการเกษตรใหการยอมรับความสามารถ ใหเจาหนาที่สุมเก็บ 

ตัวอยาง  กรมวิชาการเกษตรเขาดำเนินการสุมเก็บตัวอยาง  ตามแผนการสุมตัวอยาง  และวิธี

การที่กำหนด ณ โรงรมซัลเฟอรไดออกไซด หรือสถานที่ผลิตในพื้นที่ของผูประกอบ การสงออก 

โดยเจาหนาที่สุมเก็บตัวอยางจะดำเนินการสุมตัวอยางไดก็ตอเมื่อตัวอยางสินคาที่ผานกระบวน 

การผลิต กอนหรือหลังบรรจุใน ตูขนสงสินคา (Container) ตองไมนอยกวารอยละ ๗๐ 

ของสินคาทั้งหมด

วัตถุประสงค

            เพื่อใชเปนคูมือการสุมเก็บตัวอยางเพื่อเฝาระวังลำไยสดสงออก

แผนการสุมตัวอยาง

 เจาหนาที่สุมเก็บตัวอยาง สุมเก็บตัวอยางตามแผนการตรวจสอบมาตรฐานของ 

Codex ดังนี้ 

ปริมาณตะกราลำไยใน Lot                      จำนวนสุมตัวอยาง

                                              (หนวย: ตะกรา)

       ต่ำกวา ๑๐๐                                           ๕

       ๑๐๐ – ๓๐๐                                ๗

       ๓๐๑ – ๕๐๐                                ๙

       ๕๐๑ – ๑,๐๐๐                               ๑๐

       มากกวา ๑,๐๐๐                               ๑๕

ที่มา: ดัดแปลง RECOMMENDED METHODS OF SAMPLING FOR THE DETERMINATION OF 

        PESTICIDE RESIDUES FOR COMPLIANCE WITH MRLs (CAC/GL 33-1999).

คูมือการสุมลำไยสด เพื่อวิเคราะหสารซััลเฟอรไดออกไซด (ฉบับพกพา) ๕



ขั้นตอนการปฏิบัติงาน การสุมเก็บตัวอยางลำไยสด

๒. ประสานงานกับเจาหนาที่หองปฏิบัติการ นัดหมาย 

เวลา สถานที่ เพื่อเขาสุมเก็บตัวอยาง

๑. ประสานงานกับเจาหนาที่หองปฏิบัติการ

เพื่อ แจงวัน เวลา ทราบ

๓. เตรียมอุปกรณที่ใชในการสุมเก็บตัวอยาง

๔. วางแผนการสุมเก็บตัวอยาง ตามแผนการสุม

๕. สุมเก็บตัวอยางตามแผนการสุม

(เชน น้ำหนักตอตู ปริมาณตะกราที่ชักตอตู)

๖. เก็บรักษาตัวอยาง ตามวิธีการสุมเก็บตัวอยาง

๗. เตรียมตัวอยาง ตามวิธีการเตรียมตัวอยาง

๘. นำสงตัวอยาง เพื่อวิเคราะหปริมาณซัลเฟอรไดออกไซด

คูมือการสุมลำไยสด เพื่อวิเคราาะหสารซััลเฟอรไดออกไซด (ฉบับพกพา)๖



อุปกรณที่ใชในการสุมเก็บตัวอยาง

 ๑. ถุงพลาสติกสำหรับสุมตัวอยาง 

 ๒. ถุงมือสำหรับใชครั้งเดียวทิ้ง/ถุงมือแพทย

 ๓. หนังยางสำหรับรัดถุง 

 ๔. ปายชี้บงตัวอยาง

 ๕. หนากากปองกันการสูดดมสารซัลเฟอรไดออกไซด

 ๖. ตะกรา/กลองพลาสติก สำหรับใสอุปกรณในการสุมเก็บตัวอยาง

 ๗. ภาชนะ/กลองที่สามารถรักษาความเย็น ที่อุณหภูมิ ๑๒ – ๑๕ องศาเซลเซียส  

               เชน กลองโฟม

           ๘. เจลไอซหรือนำแข็งแหง

คูมือการสุมลำไยสด เพื่อวิเคราะหสารซััลเฟอรไดออกไซด (ฉบับพกพา) ๗



อุปกรณ/สารเคมีที่ใชในการเตรียมตัวอยาง

 
    ๑. ถุงพลาสติกสำหรับใสขวดบรรจุตัวอยาง          ๒. หนังยางสำหรับรัดถุง

    ๓. ถุงมือสำหรับใชครั้งเดียวทิ้ง/ถุงมือแพทย         ๔. ปายชี้บงตัวอยาง

    ๕. ขวดพลาสติกบรรจุตัวอยาง                    ๖. ตาชั่งน้ำหนัก ๒ ตำแหนง 

    ๗. กระบอกตวง (Cylinder) ขนาด ๑๐๐ มล.       ๘. พาลาฟมล (Para film) 

    ๙. น้ำแข็ง เจลไอซหรือนำแข็งแหง                  ๑๐. ๕% เอทานอล (Ethanol) 

  ๑๑. กรรไก เทปใส มีดคัตเตอร

  ๑๒. ภาชนะ/กลองที่สามารถรักษาความเย็น ที่อุณหภูมิ ๑๒ – ๑๕ องศาเซลเซียส  

คูมือการสุมลำไยสด เพื่อวิเคราะหสารซััลเฟอรไดออกไซด (ฉบับพกพา)๘



วิธีการสุมเก็บตัวอยาง

๑. สุมตัวอยางตามแผนการตรวจสอบการสุมตัวอยาง ๒ ชักตัวอยางลำไย ตามแผนการสุมตัวอยาง

๓. เปดตะกรา เพื่อทำการสุมตัวอยาง ๔. สุมตัวอยางลำไยในตะกรา ๖ จุด (สุมทุกตะกรา)

๕. ใสตัวอยางลงในถุงสุม รวมกันทุกตะกรา ๖. กรอกรายละเอียดตัวอยางลงในปายชี้บงตัวอยาง

๗ เก็บรักษาตัวอยางในภาชนะ/กลองปดสนิท

คูมือการสุมลำไยสด เพื่อวิเคราะหสารซััลเฟอรไดออกไซด (ฉบับพกพา) ๙



วิธีการสุมเก็บตัวอยาง

วิธีการสุมเก็บตัวอยางลำไยสด

  ๑. สุมตัวอยางตามแผนการตรวจสอบการสุมตัวอยาง บันทึกรายละเอียดตัวอยาง น้ำหนัก  รหัสตู 

      รายละเอียดที่อยู สถานที่ผลิต จำนวนตะกรา/ตู วันเวลาที่เก็บตัวอยาง ผูสุมตัวอยาง

  ๒. สุมชักตัวอยางลำไย ตามแผนการสุมตัวอยาง (รายละเอียดดังหนา ๒)

  ๓. ตรวจสอบตะกราตัวอยางลำไยที่สุมชักในขอที่ ๒ เปดตะกราตัวอยาง และทำการสุมเก็บ

      ตัวอยาง โดยสุมเก็บตัวอยางลำไยทุกตะกราทีสุมชักมา

  ๔. สุมเก็บตัวอยาง ๖ จุด/ตะกรา (สุมดานบน และดานลางของตะกรา) จุดละ ๒ – ๓ ลูก โดย 

      ลูกที่สุมเก็บตองมีขั้วติด (จำนวนลูกที่สุมใหสุมไดมากกวา ๓ ลูกตอจุด กรณีน้ำหนักบรรจุตอ 

      ตะกรามากกวา ๑๕ กิโลกรัม)  

  ๕. นำตัวอยางลำไยที่สุมไดในขอที่ ๔ ใสในถุงสุมเก็บตัวอยาง รวมกันเปน ๑ ตัวอยาง โดยน้ำหนัก 

      รวมตัวอยางทุกตะกราที่สุมเก็บ ตองไมนอยกวา ๑ กิโลกรัม ตอ ๑ ตัวอยางที่สุมเก็บ

  ๖. กรอกรายละเอียดตัวอยางลงในปายชี้บงตัวอยางใหชัดเจน แลวนำปายชี้บงใสลงในถุงตัวอยาง  

      พรอมปดปากถุงตัวอยางใหสนิท

  ๗. เก็บรักษาตัวอยางในภาชนะ/กลองบรรจุปดสนิท ที่อุณหภูมิ ๑๒ - ๑๕ องศาเซลเซียส  

      ดวยเจลไอซหรือน้ำแข็งแหง
   

 

     หมายเหตุ: เจาหนาที่สุมเก็บตัวอยางลำไย ตองสวมถุงมือและหนากากปองกันการสูดดม 

                   สารซัลเฟอรไดออกไซด ทุกครั้งที่ทำการสุมเก็บตัวอยาง

คูมือการสุมลำไยสด เพื่อวิเคราะหสารซััลเฟอรไดออกไซด (ฉบับพกพา)๑๐



วิธีการเตรียมตัวอยาง

๑.บันทึกรายละเอียดตัวอยางลงในใบบันทึกตัวอยาง ๒. แกะเอาเมล็ดลำไยออก เก็บสวนเนื้อและเปลือก

๓. ชั่งตัวอยาง (เนื้อ/เปลือก) ลงในขวดบรรจุตัวอยาง ๔. เติม ๕% เอทานอล ลงในขวดบรรจุตัวอยาง

๕. ติดปายชี้บงตัวอยาง ขางขวดบรรจุตัวอยาง ๖. ปดพาลาฟมล รอบปากขวดบรรจุตัวอยางใหสนิท

๘. เก็บรักษาตัวอยางที่อุณหภูมิ ๑๒ - ๑๕ องศาเซลเซียส๗. บรรจุขวดตัวอยางลงในถุงพลาสติก รัดปากถุงใหสนิท

คูมือการสุมลำไยสด เพื่อวิเคราาะหสารซััลเฟอรไดออกไซด (ฉบับพกพา) ๑๑



วิธีการเตรียมตัวอยาง
 
วิธีการเตรียมตัวอยาง

   ๑. บันทึกรายละเอียดตัวอยางลงในใบบันทึกตัวอยาง และปายชี้บงตัวอยาง

   ๒. สุมลำไยไมนอยกวา ๕๐ ผล (น้ำหนักเนื้อไมนอยกวา ๕๐๐ กรัม) มาแกะแยกเนื้อแยก 

       เปลือกออกจากกัน โดยไมใหมือของผูแกะเปลือกสัมผัสสวนของเนื้อลำไย และฉีกเนื้อ 

       และเปลือกตัวอยางออกเปนชิ้นเล็กๆ แลวคลุกเคลาตัวอยางที่ฉีกแลวใหเขากัน (แยกเนื้อ 

       ใสในถุงพลาสติกใบที่ ๑ แยกเปลือกใสในถุงพลาสติกใบที่ ๒)

   ๓. ชั่งเนื้อและเปลือกลำไยใสลงในขวดพลาสติกสำหรับเก็บรักษาตัวอยาง  โดยเนื้อลำไย 

       ชั่ง ๕๐±๒ กรัม บรรจุลงในขวดใบที่ ๑ และเปลือกลำไย ชั่ง ๒๕±๒ กรัม บรรจุลงใน 

       ขวดใบที่ ๒ พรอมบันทึกน้ำหนักตัวอยางลงในใบบันทึกตัวอยาง

   ๔. เติม ๕% เอทานอล (Ethanol) ปริมาตร ๑๐๐ มิลิลิตร ดวยกระบอกตวง ลงในขวด

       บรรจุตัวอยาง

   ๕. บันทึกรายละเอียดน้ำหนักตัวอยางลงบนปายชี้บงตัวอยาง และติดปายชี้บงตัวอยางบน  

       ขวดบรรจุตัวอยาง 

   ๖. ปดปากขวดดวยพาลาฟมล โดยใชพาลาฟมลพันรอบปากขวดบรรจุตัวอยางใหแนน

       เพื่อปองกันการสลายตัวของซัลเพอรไดออกไซด

   ๗. บรรจุขวดเก็บตัวอยางลงในถุงพลาสติก โดยบรรจุขวดตัวอยางที่บรรจุเนื้อและเปลือก 

       ลงในถุงใบเดียวกัน พรอมปดปากถุงพลาสติกใหสนิท เพื่อปองกันน้ำเขาไปในถุงบรรจุ

       ตัวอยาง

   ๘. เก็บรักษาตัวอยางที่อุณหภูมิ ≤ ๑๕ องศาเซลเซียส

       กรณีที่เก็บตัวอยางกอนสงทดสอบใหเก็บรักษาตัวอยางในตูแชเย็น หรือภาชนะ/กลอง 

       บรรจุปดสนิท ที่อุณหภูมิ ≤ ๑๕ องศาเซลเซียส ดวยเจลไอซหรือน้ำแข็ง

   ๙. การเก็บรักษาตัวอยางระหวางการขนสงมายังหองปฏิบัติการทดสอบ ใหเก็บรักษาตัวอยาง  

       ในภาชนะ/กลองบรรจุปดสนิท ที่อุณหภูมิ ≤ ๑๕ องศาเซลเซียส ดวยน้ำแข็ง/เจลไอซ     

       พรอมปดฝาภาชนะบรรจุใหสนิท 

  

คูมือการสุมลำไยสด เพื่อวิเคราะหสารซััลเฟอรไดออกไซด (ฉบับพกพา)๑๒



สำนักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินคาพืช กรมวิชาการเกษตร. 2553. คูมือเจาหนาที่ : 

           การตรวจสอบและออกใบรับรองสุขอนามัย (Health Certificate), พิมพครั้งที่ ๓, 

           กรุงเทพมหานคร. โรงพิมพชุมนุมสหกรณการเกษตรแหงประเทศไทย จำกัด.

Codex Alimentarius. 1999. CAC/GL 33-1999: Recommended Methods of          

           Sampling for The Determination of Pesticide Residues Compliance with 

           MRLs. 18 p.

 นางสาวขวัญตา มีกลิ่น. 2562. ขั้นตอนการปฏิบัติงาน เอกสารเลขที่ W/CH ๗.๔-๐๑      

           เรื่อง การจัดการตัวอยางทดสอบทางดานเคมี ฉบับที่ ๓ แกไขครั้งที่ ๐ วันที่

           มีผลบังคับใช ๒๔ กรกฎาคม ๒๕๖๒, ๑๒ หนา.

เอกสารอางอิง

คูมือการสุมลำไยสด เพื่อวิเคราาะหสารซััลเฟอรไดออกไซด (ฉบับพกพา) ๑๓



ภาคผนวก ก
แบบฟอรมการตรวจติดตามการสุมเก็บตัวอยาง

พืชควบคุมเฉพาะ (ลำไย)



แบบฟอรม แบบ กมพ. ๑๐
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ตัวอยางการกรอกรายละเอียด แบบ กมพ. ๑๐
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แบบฟอรม แบบ กมพ. ๑๑
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แบบฟอรม แบบ กมพ. ๑๑
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ตัวอยางการกรอกรายละเอียด แบบ กมพ. ๑๑
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ตัวอยางการกรอกรายละเอียด แบบ กมพ. ๑๑
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คูมือการสุมลำไยสด เพื่อวิเคราะหสารซััลเฟอรไดออกไซด (ฉบับพกพา)๒๐



ภาคผนวก ก
ตัวอยางแบบฟอรมการสุมเก็บตัวอยางเพื่อเฝาระวัง

ลำไยสดสงออก



ตัวอยาง ปายชี้บงตัวอยาง

 

 

 

ปายชี้บงตัวอยาง 

(ติดถงุสุมตวัอยาง สุมจากโรงคัดบรรจุ) 

 

 

 

 

 

  

 

 

ปายชี้บงตัวอยาง  

 (ติดขางขวดบรรจุตัวอยาง) 

ชื่อโรงรม/บริษัท .         บริษัท  สีชมพู จํากัด             . 

 หมายเลขตู .                  PCDS 5511955                 . 

 วันที่สุมเก็บ .          10  ตุลาคม 2562                . 

ชื่อโรงรม/บริษัท .            บริษัท  สีชมพ ูจํากัด            . 
หมายเลขตู .                       PCDS 5511955               . 
วันที่สุมเก็บ .              10  ตุลาคม 2562              . 
น้ําหนักตัวอยาง .                 50.20  กรัม                .               

คูมือการสุมลำไยสด เพื่อวิเคราะหสารซััลเฟอรไดออกไซด (ฉบับพกพา)๒๒



ตัวอยางใบบันทึกตัวอยาง

ใบบันทึกตัวอยาง 

ลําดับที่ วันที่สุม โรงรม/บริษัท เลขตู น้ําหนัก (กรัม) 

1 10 ตุลาคม 2562 บริษัท  สีชมพู จํากัด PCDS 5511955 

เนื้อ 1     50.22   

เนื้อ 2     50.14   

เนื้อ 3     50.20   

เนื้อ 4     50.19   

เปลือก    25.11   

2 10 ตุลาคม 2562 บริษัท  สีชมพู จํากัด PCDS 5511956 เนื้อ       50. 15    

เปลือก    25. 20   

3    เนื้อ   

เปลือก   

4    เนื้อ   

เปลือก   

5    เนื้อ   

เปลือก   

6    

เนื้อ 1   

เนื้อ 2   

เนื้อ 3   

เนื้อ 4   

เปลือก   
 

หมายเหตุ:  การเตรียมตัวอยาง ทุกๆ 5 ตัวอยาง ตองทําซ้ํา 1 ซ้ํา  

๒๓คูมือการสุมลำไยสด เพื่อวิเคราาะหสารซััลเฟอรไดออกไซด (ฉบับพกพา)



ตัวอยางใบสงตัวอยาง  
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คูมือการสุมลำไยสด เพื่อวิเคราาะหสารซััลเฟอรไดออกไซด (ฉบับพกพา) ๒๕



ภาคผนวก ข
ขั้นตอนการตรวจติดตามการสุมเก็บตัวอยางลำไยสด

ของหองปฏิบัติการ/

ขั้นตอนการสุมเก็บตัวอยางลำไยสงออก



ขั้นตอนการตรวจติดตามการสุมเก็บตัวอยางของหองปฏิบัติการ/

สุมเก็บตัวอยางเพื่อเฝาระวังลำไยสดสงออก

๑. ประสานงานกับเจาหนาที่หองปฏิบัติการ 

เพื่อ แจงวัน เวลา ทราบ

๓. จัดเตรียมเอกสารการตรวจติดตาม

/เตรียมอุปกรณที่ใชในการสุมเก็บตัวอยาง

๒. ประสานงานกับเจาหนาที่หองปฏิบัติการ นัดหมาย เวลา 

สถานที่ เพื่อเขาตรวจติดตาม/เพื่อเขาสุมเก็บตัวอยาง

๔. ชี้แจงการตรวจติดตาม เฝาดูการดำเนินการสุมเก็บตัวอยาง

/วางแผนการสุมเก็บตัวอยาง ตามแผนการสุม

๕. เฝาดูการสุมเก็บตัวอยาง

/สุมเก็บตัวอยาง ตามแผนการสุม

๖. สรุปการเขาตรวจติดตาม

/เก็บรักษาตัวอยางที่สุม

๗. จัดทำรายงานการตรวจติดตามการสุม

/เตรียมตัวอยาง 

๘. นำสงรายงานการตรวจติดตาม

/นำสงตัวอยาง เพื่อวิเคราะหปริมาณซัลเฟอรไดออกไซด

คูมือการสุมลำไยสด เพื่อวิเคราาะหสารซััลเฟอรไดออกไซด (ฉบับพกพา) ๒๗





กรมวิชาการเกษตร
กลุมพัฒนาระบบตรวจสอบคุณภาพสินคา (กคส.)

กองพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินคาพืช (กมพ.)
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