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Production Technology of Hairy Basil Seed Free Aflatoxin  
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 บทคัดยอ 
 

  เมล็ดแมงลัก (Hairy Basil Seed) เปนผลิตผลเกษตรท่ีคนไทยนิยมบริโภคมาเปนเวลานาน
เพราะเมล็ดแมงลักมีคุณสมบัติเปนท้ังอาหารและยา นอกจากนี้ประเทศญี่ปุนไดมีการนําเขาเปนอาหารเสริม
ดวย ตอมาทางประเทศญี่ปุนไดตรวจพบวาเมล็ดแมงลักท่ีนําเขาจากประเทศไทยมีการปนเปอนสาร aflatoxin 
ในปริมาณเกินมาตรฐานท่ีกําหนด (10 ไมโครกรัมตอกิโลกรัม) เพ่ือแกไขปญหาระยะยาว ไดทําการทดลอง
เปรียบเทียบวิธีปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยว 5 กรรมวิธี เปนวิธีของเกษตรกร 2 วิธี และวิธีท่ีแนะนํา 3 วิธี ผลการ
ทดลองพบวาวิธีแนะนําท่ี 2 การเก็บเกี่ยวชอดอกวางบนตอ 1 วัน และมัดฟอนชอดอกนํามาวางบนผา
พลาสติกในแปลงโดยใหชอดอกตั้งขึ้น เปนวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวท่ีใหผลดีท่ีสุด เพราะมีการ
ปนเปอนของเช้ือรา  Aspergillus flavus  และปริมาณสาร aflatoxin ต่ําท่ีสุด ในการเก็บรักษาเมล็ดหลังการ
นวดควรตากเมล็ดอยางนอย 1 แดดจะทําใหปริมาณการปนเปอนของเช้ือราและสาร aflatoxin ลดลง และ
เปอรเซ็นตความช้ืนเมล็ดลดลงประมาณ 50 เปอรเซ็นต เม่ือเก็บรักษาเมล็ดนาน 60 วัน เมล็ดแมงลัก          
จากกรรมวิธีแนะนําท่ี 2 ยังคงมีปริมาณสาร aflatoxin  ต่ํากวากรรมวิธีอ่ืน ๆ ท้ังเมล็ดท่ีไมมีการตากแดด และ
เมล็ดท่ีตากแดด ในการบรรจุเมล็ดแมงลักเพ่ือเก็บรักษาไดทดสอบถุงบรรจุ 5 ชนิด  ผลการทดลองพบวา     
ถาตองการเก็บเมล็ดแมงลักระยะเวลาไมเกิน 15 วัน สามารถเก็บในถุง PE ได แตถาตองการเก็บระยะ
เวลานานถึง 90 วัน ควรเก็บในถุงผาดิบหรือถุงปุย  และการทดลองบรรจุภัณฑ 3 ชนิด  สําหรับบรรจุเมล็ด
แมงลักขนาด 1 กิโลกรัม  สําหรับการสงออกโดยบรรจุแบบธรรมดาและแบบสุญญากาศ พบวา ถุง Laminate          
บรรจุแบบสุญญากาศจะชวยทําใหปริมาณสาร aflatoxin ลดลงถึง 63.88 เปอรเซ็นต  และในการสงออกไป 
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ตางประเทศการสงออกทางอากาศจะพบปญหาการปนเปอนสาร aflatoxin นอยกวา การสงออกทางเรือซ่ึง  
ใชเวลานาน  และตูคอนเทนเนอรมีอุณหภูมิสูง หลังจากทราบถึงสาเหตุการเกิดการปนเปอนของเช้ือราและ
สาร  aflatoxin  และไดทําการทดลองเพ่ือแกปญหาไดผลเรียบรอยแลว ไดทําการถายทอดเทคโนโลยีการผลิต
เมล็ดแมงลักคุณภาพปลอดภัยจากการปนเปอนเช้ือรา และสาร aflatoxin ใหกับเกษตรผูปลูก  พอคาทองถ่ิน          
เกษตรอําเภอ ผูประกอบการ และผูเกี่ยวของท้ังภาครัฐและเอกชน ทุกคนยินดีปฏิบัติตามคําแนะนํา                 
โดยเกษตรกรผูปลูกแมงลักไดนําไปปฏิบัตใินฤดูปลูกตอมา  
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การเตรียมชอดอกแมงลักกอนนวดโดยการฉีดน้ําบนชอดอกใหช้ืน 
 แลวคลุมดวยผาพลาสติกขามคืน วันตอมาทําการนวดดวยเคร่ืองตอนเชา  

การเตรียมสุมตัวอยางเมล็ดแมงลักหลังการนวดทันที่จากกรรมวิธีตาง  ๆ
 จํานวน 10 ซ้ํา ตอ กรรมวิธี  

การตากแดด กรรมวิธทีี่เกษตรกร 1 เกี่ยวชอดอกวางบนดิน 2 วัน 
 แลวมัดฟอนวางกองบนดินเอาชอดอกตั้งขึ้น  




