
- 103 - 

 

การนําผลผลิตจากปาลมนํ้ามันไปใชประโยชน 

การใชประโยชนจากปาลมน้ํามันสวนใหญใชในการบริโภคโดยตรง คือ นํ้ามันทีใ่ชในการประกอบ

อาหาร หรือใชเปนวัตถุดบิในอุตสาหกรรมอาหารตางๆ เชน ขนมขบเคี้ยว บะหม่ีกึ่งสําเร็จรูป นมขนหวาน ครีม 

และเนยเทียม แปรรูปเปน สบู ผงซักฟอก เคร่ืองสําอาง ผลิตภัณฑเคมีภัณฑตางๆ และอาหารสัตว กะลาปาลม

เปนวัตถุดิบเชือ้เพลิง ทะลายปาลมใชเพาะเห็ด นอกจากนี้ยังเปนวัตถุดิบในการผลิตพลังงานทดแทนไบโอดีเซล 

รวมถึงเปนสวนผสมในเพ่ือชวยลดการใชน้ํามันดีเซล ทดแทนการนําเขาน้ํามัน  

 นํ้ามันปาลม เปนนํ้ามันที่มีคุณสมบัติเหมาะสมในการนําไปใชประโยชนไดหลายอยาง เน่ืองจากมี

ความแตกตางระหวางองคประกอบของกรดไขมัน ลักษณะทางเคมีและกายภาพ และคุณสมบัติอ่ืนๆ ดังน้ี 

- มีความคงตัวตอการเกิดออกซิเดชั่น 

- มีปริมาณไขมันแข็งตัวตามธรรมชาติ 

- มีความคงตัวในการเกิดผลึกเบตาไพรม (β´) 

- ราคาถูก หาไดงาย และมีการผลิตเพิ่มมากขึ้นในแตละป 

- มีคุณคาทางโภชนาการ 

จากที่กลาวมา นํ้ามันปาลมจึงไดรับการยอมรับจากภาคอุสาหกรรมในการนําไปผลิตผลิตภัณฑ

ตางๆมากมาย และสามารถแบงการนําไปใชออกเปน 2 แบบ คือ 

 1. อุตสาหกรรมอาหาร (food use)  

การใชประโยชนจากนํ้ามันปาลม นํ้ามันเมล็ดในปาลม และผลิตภัณฑที่มีการดัดแปร แบง

ออกเปน 9 ประเภท ดังนี้ 

1.1 เนยขาว (Shortening) เปนผลิตภัณฑที่มีเฉพาะไขมันและหรือนํ้ามันเทาน้ัน แบง

ออกเปน 3 ชนิด คือ Plastic shortening, Superglycerinated  shortening และ Pumpable shortening 

 ในการผลิตเนยขาวจะมีการเติมนํ้ามันปาลมประมาณ 15-20% เพ่ือเหน่ียวนําใหเกิดการ

ตกผลึกแบบเบตา ซ่ึงเปนผลึกแบบที่ตองการ เนื่องจากจะทําใหเนยขาวมีลักษณะเน้ือเนียนเรียบ และเมื่อนําไป

ผสมในขนมอบ จะทําใหขนมอบน้ันมีลักษณะปรากฏที่ดี 

 1.2 มาการนี (Margarines) หรือเนยเทียม เปนผลิตภัณฑไขมันชนิดหน่ึงที่มีปริมาณไขมันไม

นอยกวา 80% ในอดีตการทํามาการีนใชไขมันสัตวเปนวัตถุดิบ แตในปจจุบันนิยมใชน้ํามันพืชแทนไขมันสัตว 

โดยใชนํ้ามันผสมกับไขมัน และเติมน้ําหรือสวนที่เปน aqueous phase ซ่ึงอาจเปนน้ํานมที่ปราศจากไขมัน 

หรือนมผงละลายนํ้า และมีการเติมนํ้าเกลือ เพ่ือชวยยับยั้งการเจริญเติบโตของเชื้อจุลินทรียและเพิ่มรสชาติ 

และมีการเติมวิตามินเอ วิตามินดี สี สารที่ใหกลิ่นรส และอิมัลซิไฟเออร 

 ไขมันและน้ํามันที่นํามาใชผลิตมาการีน ตองมีสวนผสมระหวางของแข็งและของเหลว 

และมีปริมาณไขมันแข็งในสัดสวนที่ตองการ จึงตองใชน้ํามันพืชที่ผานการเติมไฮโดรเจนใหมีสวนของไขมันแข็ง 

ซ่ึงนํ้ามันปาลมและปาลมสเตียรินมีปริมาณไขมันแข็งตามธรรมชาติอยูแลว จึงสามารถใชเปนวัตถุดิบไดโดยตรง 

หรืออาจมีการเติมไฮโดรเจนเล็กนอย เพื่อชวยลดอัตราเสี่ยงตอการไดรับกรดไขมันแบบทรานส (trans fatty 
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acid) น้ํามันปาลมหรือน้ํามันปาลมผสมกับนํ้ามันถัว่เหลอืง หรือนํ้ามันปาลมโอเลอินผสมกับปาลมสเตยีริน ผสม

กับนํ้ามันพืชที่เปนของเหลวอื่นๆแลวนําไปอินเทอรเอสเทอริฟเคชั่น จะไดผลิตภัณฑรูปแบบใหมที่เม่ือนําไปทํา

มาการีน จะไดมาการีนที่มีความนุม มีลักษณะปรากฏและความสามารถในการทาที่ดี โดยทั่วไปมีการเติมเบตา

แคโรทีน (β-Carotene) เพ่ือใหสีแกมาการิน แตเนื่องจากน้ํามันปาลมมีสารคาโรทีนนอยดในปริมาณมาก     

จึงสามารถใชเปนสารใหสีแกมาการินได 

 นํ้ามันปาลมและนํ้ามันเมล็ดในปาลม จัดเปนนํ้ามันที่เหมาะสมในการทํามาการีนหลาย

ชนิด เน่ืองจากมีปริมาณไขมันแข็งตามตองการ โดยอาจไมตองเติมไฮโดรเจน หรือเติมเพียงเล็กนอย มี

ผลึกเบตาที่จําเปนตอโครงสรางของมาการิน ทําใหมาการินมีความเนียนเรียบ 

 1.3 ไขมันและนํ้ามันทอด นํ้ามันปาลมมีความคงตัวทีอุ่ณหภูมิสูง มีกรดลิโนเลอิกซึ่งเปนกรด

ไขมันไมอิ่มตัวในปริมาณนอย ทําใหเกิดกลิ่นนอยมาก และมีสารกันหืนธรรมชาติคือ วิตามินอีสูง จึงเหมาะสม

ตอการนํามาใชในการทอดทีใ่ชน้ํามันมาก (deep frying) และสามารถชวยยืดอายุของอาหารทอด ทําใหไมเกิด

โพลิเมอรและฟอง รวมทั้งนํ้ามันปาลมไมสรางกลิ่นที่ไมดีที่อุณหภูมิหอง มีจุดเกิดควันสูง สามารถใชซ้ําคร้ังได

มากกวาน้ํามันชนิดอื่น นอกจากน้ีในการผลิตของขบเคี้ยว อาหารวาง (snack) และบะหม่ีก่ึงสําเร็จรูป มีการ

นิยมใชน้ํามันปาลมที่ผานการเติมไฮโดรเจนเพ่ิมขึ้น เนื่องจากคุณสมบัติเหมาะสมในการทอด และราคาถูกเม่ือ

เทียบกับนํ้ามันพืชชนิดอื่น 

 นอกจากน้ํามันทอดแลว มาเลเซียไดมีการผลิต red palm oil สําหรับใชในการปรุง

อาหารที่มีการใชอุณหภูมิไมสูงมาก ซ่ึง red palm oil ดังกลาวมีสารอาหารที่มีคุณคาสูงประกอบอยู ไดแก 

วิตามินเอ วิตามินอี และ Coenzyme Q10  

 1.4 Confectionary Fats ผลิตภัณฑช็อคโกแลตที่มีกลิ่นจากการอบเมล็ดโกโก และมี

ลักษณะเน้ือสัมผัสที่ไดจากไขมันคุณสมบัติที่ดี ละลายในปากไดอยางรวดเร็ว และไมรูสึกเปนไขในปาก ซึ่ง

คุณสมบัติเหลาน้ีปรากฏในกลีเซอไรดที่ไดจากการฟอรมตัวมากกวา 75% ของโกโกบัตเตอร ดังนั้นจึงไดมีการ

หาไขมันที่มีลักษณะคลายกับโกโกบัตเตอร ซึ่งแบงออกเปน 2 ชนิด คือ 

 1.4.1 Cocoa butter equivalent fats เปนไขมันที่สามารถผสมกับโกโกบัตเตอรได

หลายสัดสวน องคประกอบหลัก คือ mid-fraction ของน้ํามันปาลมที่ไดจากการแยกสวนคร้ังที่ 2 ซึ่งมี       

กลีเซอไรดไขมันไมอ่ิมตัวพันธะคู 1 ตําแหนง 2 ชนิด ที่ตองการ 

 1.4.2 Cocoa butter extenders หรือ replacers เปนไขมันที่สามารถผสมโกโก  

บัตเตอรไดแตมีขอกําจัดวาจะตองไมออนน่ิม และมีผลทําใหสูญเสียลักษณะปรากฏที่ดีในระหวางการเก็บรักษา 

ดังน้ันจึงมีการผลิตผลิตภัณฑจากปาลมโอเลอีนที่ไดจากการแยกสวนคร้ังที่ 2 แลวเติมไฮโดรเจนบางสวนลงไป 

ซ่ึงทําใหมีสัดสวนของกรดปาลมมิติกและกรดสเตียริก คลายกับโกโกบัตเตอรและผสมกับโกโกบัตเตอรได

บางสวน (10-15%) และมีชวงจุดหลอมเหลวแคบ ใชเปนสารเคลือบช็อคโกแลตและไอศครีมแทง 

1.5 ครีมเทียม (Coffee whitener) การทําครีมเทียมจากนํ้ามันเมล็ดในปาลมที่ผานการเติม

ไฮโดรเจน พบวา ครีมเทียมผงที่ไดมีลักษณะถูกปาก และไมรูสึกเปนไขในปาก คงตัวตอการออกซิเดชั่น ทําได
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โดยการผสมสวนผสมทัง้หมดเขาดวยกันจนมีลักษณะเปนอมัิลชัน่ และนําเขาเคร่ือง spray dry จะไดครีมเทียม

ผงที่มี slip point 20-40 องศาเซลเซียส  

 1.6 วาสนาปาติ เปนไขมันพืชที่ผานการเติมไฮโดรเจน จากน้ันทําใหเย็นและบรรจุกระปอง 

ใชเปนไขมันเนย สําหรับการปรุงอาหาร นิยมบริโภคมากในประเทศอินเดียและปากีสถาน รวมถึงประเทศแถบ

เมดิเตอรเรเนียนตะวันออก เชน ประเทศยูโกสลาเวีย ตุรกี มอร็อคโค 

 1.7 วิตามินอี ในปาลมนํ้ามันจะพบวิตามินอีในรูปของ tocols (tocopherol และ 

tocotrienol) และพบทั้งในสวนของผลและใบ โดยพบวานํ้ามันดิบ palm fatty acid distillate และใบยอยมี

ปริมาณ tocols 0.08 , 0.4 และ 0.5% ของนํ้าหนัก วิตามินอีเปนสารที่มีคุณสมบัติในการตอตานอนุมูลอิสระ 

ทําใหสามารถชวยปองกันโรคตางๆได เชน โรคมะเร็ง โรคเสนเลือดอุดตัน ดังน้ันประเทศมาเลเซียจึงไดผลิต

วิตามินอีออกมาจําหนายทั้งในรูปผง ของเหลว เม็ดหรือแคปซูล เพ่ือเปนอาหารเสริมสุขภาพ 

 1.8 อุตสาหกรรมอาหารสัตว ในสวนปาลมน้ํามันและอุตสาหกรรมการสกัด และการทํา

บริสุทธิ์นํ้ามันปาลม มีผลผลิตและผลพลอยไดจากปาลมน้ํามัน ที่สามารถนําไปเลี้ยงสัตวแบงออกเปน 4 ชนิด 

 1.8.1 ใบปาลมน้ํามัน ในสวนปาลมนํ้ามันเม่ือมีการแตงทางใบ เราสามารถสับยอยทาง

ใบและนําไปเลี้ยงสัตวจําพวกวัว ควาย และมาได โดยทางใบเปนแหลงของเสนใยและวิตามินอีที่สําคัญ 

 1.8.2 นํ้ามันปาลมดิบ การผสมนํ้ามันปาลมดิบในอาหารสัตวเลี้ยง สัตวปก และสุกร จะ

ใหพลังงาน,วิตามินเอ และอี ที่ชวยใหสัตวมีสุขภาพที่ดีขึ้น และชวยยืดอายุการเก็บรักษาอาหารสัตว 

 1.8.3 เมล็ดในปาลมนํ้ามัน การผลิตนํ้ามันเมล็ดในปาลม จะได palm kernel pellets 

(ไขมัน 3%) และpalm kernel cake (ไขมัน 6-15%) ซ่ึงนําไปผสมในอาหารสําหรับสัตวเลี้ยงพวกวัวและควาย 

 1.8.4 PFAD และ PKFAD (palm และ palm kernel fatty acid distillates) จาก

โรงงานกลั่นน้ํามันปาลม เปนแหลงพลังงานที่ดีสําหรับสัตวเคี้ยวเอ้ือง และสัตวปก และผลิตภัณฑ calcium 

soap จาก PFAD และ PKFAD ดังกลาวสามารถนําไปเลี้ยงวัวนมได 

 1.9 อุตสาหกรรมอาหารอื่นๆ มีการนํานํ้ามันปาลม และนํ้ามันเมล็ดในปาลมไปผสมกับ

สวนประกอบอ่ืนในสัดสวนตางๆกัน เพ่ือผลิตผลิตภัณฑหลากหลายชนิด เชน การทําเนยถั่ว มีการผสมปาลม 

สเตียรินปริมาณ 2% ในสวนผสมเพ่ือใชเปน stabilizer สําหรับปองกันการแยกตวัของนํ้ามันในระหวางการเก็บ

รักษา การทําครีมช็อคโกแลต การทํา non dairy cream ที่ใชในเบเกอร่ีเพ่ือผลิตไสขนม การทําขนมปง 

ไอศครีม บิสกิต พาย ลูกกวาด พุดดิ้ง คุกกี้ และขาวโพดคั่ว เปนตน 

 2. อุตสาหกรรมที่ไมใชในอาหาร (non food use) 

 มีการใชประโยชนนํ้ามันปาลมในผลิตภัณฑที่ไมใชในอาหารประมาณ 10-20% ซ่ึงเม่ือเทียบ

กับการใชประโยชนในผลิตภณัฑที่เปนอาหารแลว ถือวามีปริมาณนอย อยางไรก็ตาม การแปรรูปนํ้ามันปาลมใน

สวนนี้ เปนการแปรรูปที่สามารถเพ่ิมมูลคาไดสูงมาก และแบงเปน 2 แบบ คือ 

2.1 การใชประโยชนโดยตรง 

 2.1.1 การใชแทนน้ํามันดีเซล สามารถใชไดในเคร่ืองยนตที่ผานการดัดแปลงสภาพใหมี

ความเหมาะสมกับนํ้ามันปาลม และจากการทดสอบพบวาไอเสียจากเคร่ืองยนต มีความสะอาดกวาเคร่ืองยนต
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ที่ใชนํ้ามันดเีซลและที่สําคัญคือ ไมมีซัลเฟอร หรือ ไนโตรเจนออกไซดในไอเสีย มีราคาถูกและมีจุดวาบไฟสูง 

(230 องศาเซลเซียส) กวานํ้ามันดีเซล (52 องศาเซลเซียส) จึงปลอดภัยตอการขนสง 

 2.1.2 Drilling Mud เปนการนํานํ้ามันปาลมไปใชเปนโคลนสําหรับเคร่ืองขุดเจาะ ซึ่ง

นํ้ามันปาลมมีคุณสมบัติที่ดี คือมีความคงตัวของการเปนอิมัลชั่นสูงกวานํ้ามันดีเซลและควบคุมการสูญเสีย

ของเหลวไดดี 

 2.1.3 สบู เปนผลิตภัณฑ เกลือโซเดียมของกรดไขมัน ไดจากการทําปฏิ กิ ริยา 

saponification ระหวางไขมันนํ้ามันและโซเดียมไฮดรอกไซด (โซดาไฟ) ที่อุณหภูมิ 80-100 องศาเซลเซียส 

องคประกอบกรดไขมันที่สําคัญในสบูประกอบดวย กรดปาลมมิติก กรดสเตียริก กรดลอริค และกรดไมริสติก 

ซ่ึงมีคุณสมบัตทิี่สาํคญัคอื มีความสามารถในการทําความสะอาด ละลายน้ําได และเปนฟอง ในสมัยกอนนิยมใช

ไขววัและน้ํามันมะพราวผลิตสบู เน่ืองจากมีองคประกอบของกรดไขมันดังกลาว แตในปจจุบันไดมีการนํานํ้ามัน

ปาลม นํ้ามันเมล็ดในปาลม และนํ้ามันเมล็ดในปาลมโอเลอีน มาใชในการผลิตสบูแทน เนื่องจากมีองคประกอบ

กรดไขมันคลายไขวัวและนํ้ามันมะพราว ราคาถูก ไดสบูที่มีฟอง สี และกลิ่นหอมดีกวาสบูที่ผลิตจากไขวัว 

 2.1.4 Epoxidized Palm Oil and Products (EPO/EPOP) EPOP ไดจากการทํา

ปฏิกิริยาระหวางนํ้ามันปาลม ปาลมสเตียริน หรือนํ้ามันปาลมโอเลอีนที่มีพันธะคูดวย peroxyacetic acid 

และ/หรือ peroxyformic acid นิยมใชเปน plasticizer/stabilizer หรือใชผสมในการผลิต polyvinyl 

chloride (PVC) ที่ใชในอุตสาหกรรมพลาสติก และสามารถนํา EPOP ดังกลาวไปดัดแปรไดผลิตภัณฑ          

3 ประเภท คือ 

 1) Polyol เปนผลิตภัณฑที่ไดจากการทําปฏิกิริยาระหวาง EPOP กับ short 

chain poly hydric alcohols และสารเรงปฏิกิริยา ซ่ึงการใชอัตราสวนของ EPOP และชนิดของ polyhydric 

alcohol ที่ตางกันจะได polyol ที่มีคา hydrosy1 และความหนืดแตกตางกันไปดวย 

 2) Polyurethanes ได จ ากการทํ าปฏิกิ ริ ยาระหว า ง polyols และ 

isocyanates สามารถนําไปใชผลิตผลิตภัณฑตางๆได เชน โฟมยูรีเทน 

 3) Polyacrylate resins ไดจากการทําปฏิกิริยาระหวาง EPOP และกรด 

acrylic ใชในการฉาบผิวของแขง็ และถาหากบมภายใตแสงอัลตราไวโอเลตจะไดผลิตภณัฑที่สามารถนําไปใชใน

อุตสาหกรรมเคลือบได และหากมีการเปลี่ยนแปลงปริมาณและชนิดของ crosslinkers และความเขมของ

แสงอัลตราไวโอเลตในการผลิตจะไดผลิตภัณฑที่มีความแข็งและความเหนียวเพิ่มมากขึ้น 

2.2 การใชประโยชนโดยผานทางอุตสาหกรรมออริโอเคมิคอล 

ปาลมนํ้ามัน เปนวัตถุดิบในการผลิตสารตางๆในอุตสาหกรรมออริโอเคมิคอล ดังน้ี 

2.2.1 กรดไขมัน (Fatty acid) และอนุพันธของกรดไขมัน มีคุณสมบัติเหมาะสมกับการ

สรางผลิตภัณฑ 6 ชนิด ไดแก 

1) Medium Chain Triglycerides (MCT) ผลิตโดยนํากรดไขมันที่มีความยาว

โซปานกลาง เชน C6-C10 ในนํ้ามันเมล็ดในปาลม มาสังเคราะหใหมอีกคร้ัง จะได MCT ซึ่งมีความสําคัญมาก
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ในวงการอุตสาหกรรม เนื่องจากสามารถใชประโยชนไดหลากหลาย เชน อุตสาหกรรมแปง เคร่ืองหอม การ

เคลือบขนม การอบขนมปง และใชผลิตสารหลอลื่นในเคร่ืองยนต 

2) กรดไขมันในกระบวนการผลิตยาง ใชผสมในผลิตภัณฑที่เกี่ยวกับยาง ซ่ึงมี

คุณสมบัติทําใหผลิตภัณฑยางมีความออนนุมและยืดหยุน และใชเปนสารหลอลื่นภายนอก 

3)  กรดไขมันสําหรับผลิตเทยีนไข สมัยกอนเทยีนไขทาํมาจากไขผึ้งและไขมัน แต

การเผาไขมันทําใหเกิดกลิ่นฉุนและมีควัน จึงพัฒนามาใชไขมันปาลมในการผลิตเทียนไข โดยใชกรดปาลมมิติก 

และกรดสเตียริก ในอัตราสวน 7:2 ซึ่งจะทําใหเทียนไขหลุดจากพิมพไดงาย มีอายุการติดไฟที่นาน มีควัน และ

นํ้าตาเทียนนอย 

4) กรดไขมันสําหรับผลิตภัณฑเคร่ืองสําอาง กรดไขมันที่ใชตองมีคุณภาพดี มี

ความบริสุทธ์ิสูง สวนใหญนิยมใชกรดไมริสติก กรดปาลมมิติก กรดสเตียริก ซ่ึงมีคุณสมบัติในการปรับสภาพผิว

ใหดูดีขึ้น บํารุงความชุมชื้นใหแกผิวพรรณ 

5) กรดไขมันสําหรับผลิตสบู การผลิตสบูคุณภาพดี เชน white soap ตองใช

กรดไขมันที่ผานการฟอกสีและมีความบริสุทธ์ิสูง โดยตองผานการกลั่นลําดับสวน เพ่ือใหไดกรดไขมันที่มีคา 

SCV ต่ํากวา 3R จึงสามารถใชผลิต white soap ได และในปจจุบันมีการใชกรดสเตยีริกในการผลติสบูที่มีความ

ใส และโปรงแสง ซึ่งนิยมใชมากในแถบอเมริกาใต 

6) กรดไขมันสําหรับผลิต metal soaps หรือสบูที่ไมมีสวนผสมของโซเดียม 

หรือโปตัสเซียมใชมากในการผลิตสารหลอลื่น จาระบ ีสี นํ้ามันทาไม หรือพลาสติก และในปจจุบันนิยมใชผสม

ในอาหารสัตว เน่ืองจากเปนแหลงที่ใหพลังงานสูง 

2.2.2 เอสเทอรของกรดไขมนั (Fatty Acid Esters) สามารถนําไปใชไดในอุตสาหกรรม

หลายประเภท เชน อุตสาหกรรมสิ่งทอ เคร่ืองสําอาง ยาและเคมีภัณฑ พลาสติก และสารหลอลื่น ดังน้ี 

1) Fatty ester สําหรับผลิตสบู การผลิตสบูคุณภาพสูง เชน white soap นิยม

ใช fatty ester มากกวากรดไขมัน เนื่องจากใหคุณภาพสบูที่ดีกวา 

2) Alpha-sulphonated methyl esters (SMEs)  จัดเปน anionic 

surfactant ที่นิยมใชกันมากในผลิตภัณฑซักลางและทําความสะอาด เนื่องจากมีคุณสมบัติเหมาะสม ดังน้ี 

- มีการแพรกระจายตัวที่ด ี

- เปนผงซักฟอกที่ใชไดดี ถึงแมน้ําที่ใชเปนนํ้ากระดาง 

- เอสเทอรของกรดไมริสติก กรดปาลมมิติก และกรดสเตียริก มีคุณสมบัติ

ซักฟอกที่ดีที่สุด ละลายน้ําไดดี และไมเปนพิษตอสิ่งแวดลอม 

ปาลมสเตียรินมีความเหมาะสมในการผลิต SMEs เน่ืองจากมีราคาถูก และ

ผลิตภัณฑที่ไดใชไดดีในนํ้ากระดาง 

3) Methyl ester ใชกับเคร่ืองยนตดีเซลไดโดยตรง โดยไมตองมีการดัดแปลง

เคร่ืองยนต เน่ืองจากมีคาความหนืดใกลเคียงกับนํ้ามันดีเซล หรือใชโดยผสมกับนํ้ามันดีเซลไดในทุกอัตราสวน 

จากรายงานการทดสอบการใชเมทิลเอสเทอรที่ผลิตจากนํ้ามันพืช (นํ้ามันปาลม ถั่วเหลือง และเมล็ดเรพ) พบวา 
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ขอดีของการใชคือ เคร่ืองยนตเดินเรียบ สตารทติดงาย ชวยลดปริมาณอนุภาคคารบอนในไอเสีย มีควันนอย 

และสะอาดกวานํ้ามันดีเซล 

เมทิลเอสเทอร นอกจากใชในดานการทดแทนพลงังานแลว สามารถนําไปกลั่น

ลําดับสวนเพ่ือผลิตเมทลิเอสเทอรที่มีองคประกอบของกรดไขมันที่แตกตางกัน คือ saturated methyl ester 

หรือ unsaturated methyl ester fraction เชน methyl oleate ที่ใชผลิตน้ํามันหลอลื่นสังเคราะห หรือ

นําไปสกัดวิตามินอี หรือผลิต Alpha-sulphonated methyl esters ที่ใชเปน active ingredient ในการผลิต

ผงซักฟอก หรือ fatty amines ที่ใชในอุตสาหกรรมสิ่งทอ 

2.2.3 Fatty alcohol มากกวา 90% ใชเปน anionic surfactants ซ่ึงไดแก fatty  

alcohol sulphates (FAS) และ fatty alcohol ether sulphates (FAES) และ nonionic surfactants ซึ่ง

ไดแก fatty alcohol ethoxylates (FAE) สําหรับ cetyl และ stearyl alcohol ใชเปนสวนผสมในการผลิต

สารปองกันการระเหยน้ํา ในขณะที่ unsaturated alcohol ใชเปนอิมัลซิไฟเออรในอุตสาหกรรมสิ่งทอ 

2.2.4 Fatty nitrogen compounds โดยทั่วไปมีหลายชนิด เชน 

- Fatty acid amides เปนสารที่มีคุณสมบัตชิวยกันน้ําและมีจุดหลอมเหลวสูง 

เชน oleamide และ stearamide มีจุดหลอมเหลว 75.9 องศาเซลเซียส และ 108.5 องศาเซลเซียส 

ตามลําดับ ใชในอุตสาหกรรมสิ่งทอ การผลิตกระดาษ ไมอัด โลหะ ยาง และอ่ืนๆ 

- Fatty amines ไดจากกรดไขมัน ทําปฏิกิริยากับแอมโมเนีย ซ่ึงจะได  nitrile 

และนํ้า และเติมไฮโดรเจนใหกับ nitrile โดยใชออกไซดของนิเกิลเรงปฏิกิริยา จะได fatty amines ใชใน

อุตสาหกรรมสิ่งทอ (กันน้ํา) การยับยั้งการเกิดสนิม สารปองกันเชื้อราในผลิตภัณฑยาง การผลิตพลาสติก 

นํ้ามันหลอลื่น สารควบคุมเชื้อราและแบคทีเรีย และอ่ืนๆ 

- Quarternary ammonium compounds มีความสําคัญมาก สามารถใช

แทน quarts ในการผลิตน้ํายาปรับผานุม ซ่ึง quarts มีคุณสมบัติที่เปนพิษตอสิ่งแวดลอม เนื่องจากไมสามารถ

ละลายน้ําไดอยางสมบูรณ หรือ palm-based imidazolines ที่มีความสามารถในการปองกันพ้ืนผิว และ

ปองกันสนิมไดดีกวา imidazolines ที่ผลิตจากไขมันสัตว 

2.2.5 กลีเซอรอล (Glycerol) เปนผลผลติพลอยไดที่สําคัญ จากการผลิตเมทิลเอสเทอร

ในอุตสาหกรรมออริโอเคมิคอลและทําใหบริสุทธิ์โดยการกลั่นลําดับสวน หรือแลกเปลี่ยนอิออน เพ่ือใหได     

กลีเซอรอลที่มีคุณภาพ เพ่ือใชเปนตัวทําละลายหรือตัวพาในผลิตภัณฑยา เปนสารใหความชื้นในเคร่ืองสําอาง

และยาสูบ เปนสวนผสมในการผลติวัตถรุะเบิดเปน plasticizer หรือ stabilizer สําหรับโพลิเมอรบางชนิด เปน

สารกันการแข็งตัว หรือสารถายเทความรอนสูง นอกจากนี้ยังมีความสามารถในการลดแรงตึงผิวของน้ําและ

นํ้ามัน จึงใชเปนอิมัลซิไฟเออร 
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โรงงานสกัดน้ํามันปาลม

น้ํามันเมลด็ในปาลมดิบ 

(Crude Palm Kernel 

นํ้ามันปาลมดิบ 

(Crude Palm Oil) 

สงออก อุตสาหกรรม 
- ครีมเทียม 

- สบู 

- อาหารสัตว 

โรงงานกลั่นน้ํามันเมลด็ใน

ปาลมดบิ 

(ผสมนํ้ามันมะพราว) 

สงออก 

โรงงานสกัดนํ้ามันปาลม

กรดปาลม 

(PFAD) 

น้ํามันปาลมบริสทุธ์ิไมแยกไข 

(RBD Palm Oil) 

อุตสาหกรรม 
- ขนมขบเค้ียว 

- บะหมี่ก่ึงสําเร็จรูป 

- นมขนหวาน-นมจืด 

- ไอศกรีม 

- ไบโอดีเซล 
อุตสาหกรรม

เคมีภัณฑ 

ไขมันปาลมบริสุทธ์ิ 

(RBD Palm Stearine) 

ไขมันปาลมบริสุทธ์ิ 

(RBD Palm Stearine) 

อุตสาหกรรม 

- ครีมเทียม 

- สบู 

- อาหารสัตว 

- ไบโอดีเซล 

สงออก 

บริโภคในประเทศ 
Modern Trade/ รานขายสง/ 

รานอาหาร/ ภัตตาคาร/ ครัวเรือน 

(ปป, ขวด, ถุง) 

สงออก 

โรงงานผลติ 

ไบโอดีเซล 

ภาพที่ 59  การแปรรูปและใชประโยชนจากปาลมนํ้ามัน 
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สําหรับเศษวัสดุเหลือจากกระบวนการผลิต คือ เสนใยของผลปาลม กะลาปาลม และทะลาย

ปาลมเปลา โดยเสนใยของผลปาลมและกะลาปาลม ทางโรงงานสกัดนํ้ามันปาลมสวนใหญนําไปใชเปนเชื้อเพลิง

ในหมอไอนํ้า เพ่ือผลิตไฟฟาใชในโรงงานเองเกือบทั้งสิ้น อยางไรก็ตาม ราคาของกะลาปาลมในปจจุบันมี

แนวโนมสูงขึ้น เนื่องจากสามารถนําไปใชเปนเชื้อเพลิงทดแทนนํ้ามันปโตรเลียมที่มีราคาสูงขึ้น สงผลใหโรงงาน

สกัดนํ้ามันปาลมนํากะลาปาลมออกขายแทนการนําไปใชเปนเชื้อเพลิงในหมอไอนํ้า ทั้งน้ีเพ่ือสรางมูลคาเพิ่ม

ใหกับอุตสาหกรรม นอกจากนี้ในบางโรงงานยังมีการปรับปรุงหมอไอนํ้าเพ่ือใหสามารถใชทะลายปาลมเปลา

เปนเชื้อเพลิงได แทนการใชเสนใยของผลปาลมเพียงอยางเดียว การใชพลังงานหมุนเวียนจากเชื้อเพลิงชีวมวล

ดังกลาว สามารถลดปริมาณการใชนํ้ามันปโตรเลียมลงได นอกจากจะเปนการลดตนทุนในการผลิตนํ้ามันปาลม

ดิบแลว ยังสอดคลองกับนโยบายของรัฐบาลในการอนุรักษพลังงานอีกดวย 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 


